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Principales datos de la almendra. Andalucia. Exportaciones andaluzas de la almendra dulce sin cdscara

Superficie en Produccién (1) Rendimiento (kg/ha)
produccién (ha) (1) (2) ()

Exportaciones de almendra dulce (sin cdscara)

2010 | 2011 | 2010 | 2011 | 2010 | 2017 R By R R R
Secano 147.038 | 142071 | 41.612 | 31.540 283 222 zo:umer.‘l (1) - ]3]'25353] 253;98756 279' ]98246 350'704937
Regadio 4730 5071 4333 3753 916 740 alor (miles €) : : i i
Total 151.768 147.142 45.945 35.303 - - Fuente: DATACOMEX. El valor de las exportaciones corresponde a un precio salida
de almacén. Datos 2013 provisionales

Fuente: (1) Anuario de estadisticas agrarias y pesqueras. 2010 y 2011 (provisional). CAPDR

Destaca como periodo méximo de exportaciones el
comprendido entre septiembre y noviembre.
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..T_: (2) Elaboracién propia a partir de los datos de superficie en produccion y rendimiento. DIStI’IbUCIOn mensual de |OS eXpO”OCIO“eS

a )

o Almendra Almendra dulce sin cascara

] Valor produccién | Valor produccién 1400

3 2011 (miles €) 2012 (miles €) |Variacion del valor 1200
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‘E Fuente: Elaboracion propia a partir de los datos de las Macromagnitudes agrarias de Andalucia. CAPDR 1000 -
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o El valor de las exportaciones de almendra dulce sin cascara ha
o Granada Cérdoba ido incrementdndose a lo largo de las Ultimas campanas,
o 57.0% 1.0% hasta alcanzar los 3 millones de euros en la campana 2012/13.
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Fuente: Macromagnitudes agrarias de Andalucia. 2012. CAPDR
Datos provisionales.
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Tipos comerciales de la almendra

COMUNA

Se trata de una mezcla de variedades no especificadas, aunque desde el punto de vista de la
comercializacién es la mds importante en Andalucia. Ocupa el 70% de la superficie vy la
produccién en grano alcanzd el 85% en 2010/11. Se usan preferentemente en pasteleria, sobre
todo sus formas industrializadas (bastones, I&éminas, granillo y harina).

/ LARGUETA

Almendra de semilla alargada, puntiaguda y algo plana. Este grupo engloba las variedades
Desmayo blanco o Desmayo largueta que en Andalucia representan el 15% de la superficie y
el 5% de la produccién en grano (2010/11). Su nivel de produccién es medio-alto. Es de
floracién precoz y recoleccion semitardia. Dadas sus buenas condiciones organolépticas, es
la variedad mds empleada por los fabricantes de snacks y aperitivos. La preparacidn mdas
frecuente es simplemente horneada con sal, aunque también se emplea para la elaboracién
de dulces navidenos como las peladillas, en bombones y chocolates pralinés. j

MARCONA

Almendra de sabor dulce y cdscara dura, se caracteriza por tener un grano bastante grande,
de forma redondeada, tono muy blanco y ligeramente rugoso. En Andalucia, esta variedad
supone el 15% de la superficie y el 10% de la produccién en grano (2010/11). Se trata de una
variedad muy productiva y de maduracion tardia. Comercialmente es la variedad mds
apreciada en el mercado y la mds demandada por la industria repostera y turronera.

Se permite la reproduccion total o parcial de los datos o gréficos de esta publicacién , citando su procedencia.



