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JUNTA DE ANDALUCIA FONDO SOCIAL EUROPEO

“El FSE invierte en tu futuro”
CONSEJERIA DE EDUCACION
CULTURAY DEPORTE

DETALLE DE LA CONVOCATORIA DE ACTIVIDAD FORMATIVA

Datos de la actividad

Titulo de la actividad:
NUEVAS TECNICAS DE POSTRES

Cdédigo de la actividad: 184130FP01 Fecha de realizacién: 11/09/2017 - 15/09/2017

Duracion: 40 horas: 40 Presenciales y 0 No presenciales

Categoria: Otras modalidades Modalidad: Curso

Lugar de realizacion: Flor de la Pasién.Calle Via Apia 16. N° de plazas: 30
Montequinto

Dirigido a: Form. profesional y art. plast. y disefio

Descriptor: 5.1.- FP - Orientacién al empleo Tipo de descriptor: V - FP, artisticas, EEOOII, EPER

Contenido

CONTENIDOS TEORICOS-PRACTICOS (40 horas):

Mddulo 1: Postres de Autor.

- Composicion y elementos que componen un postre.
- Nuevas Técnicas.

- Postres estacionales y tendencias alimentarias.

Moédulo 2: Pasteleria Helada.
- Granizados.

- Sorbetes.

- Helados.

-Semifrios.

Médulo 3: Turrones

- Técnicas diferentes de temperado
- Rellenos a base de chocolate.

- Turrones clasicos y nougats

Descripcion

Actividad formativa para difundir entre el profesorado de la especialidad de industrias alimentarias, cocina 'y
pasteleria el conocimiento, uso y aplicacion de nuevos productos y técnicas de postres.

Esta actividad surge tras la deteccion de necesidades planteada al profesorado de la familia profesional de
Hosteleria y Turismo. La actividad tendra 40 horas presenciales distribuidas en 10 sesiones presenciales en 5 dias.

DIRIGIDO A: Profesorado de FP de la Familia Profesional de Hosteleria y Turismo y de Industrias Alimentarias, en
la provincia de Sevilla.

Si la demanda de solicitudes de participantes no llegase al minimo establecido por el CEP, se suspendera la
actividad. La actividad puede suspenderse una vez iniciada si en las dos primeras sesiones el nivel de asistencia a
la actividad esta por debajo del marcado por el CEP.

El profesorado interesado en participar en esta actividad formativa tendran que solicitar el permiso a la persona
titular de la direccién del centro, cumplimentando para ello el Anexo | de la Circular de Permisos y Licencias del 6
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de Febrero de 2013, de la Direccién General de Gestion de Recursos Humanos, y adjuntando el programa de la
actividad.Dicha solicitud habra de presentarse, al menos, con un mes de antelacion al inicio de la actividad.
Esta accion formativa se encuentra englobada dentro de las Medidas para la Mejora y Difusion de la Formacion
Profesional financiadas por el Fondo Social Europeo.

Objetivos

Principales objetivos: - Identificar y caracterizar los productos empleados en pasteleria, asi como sus
posibilidades de aplicacion, dosificacion y normas habituales de uso.

- Contribuir a la mejora profesional docente vinculada a la calidad de la ensefianza y al éxito educativo, desde un
enfoque inclusivo que integre la diversidad y ofrezca respuestas adecuadas a las necesidades de todo el
alumnado para su desarrollo integral.

Observaciones

Actividad dirigida al profesorado de las Familias de Industrias Alimentarias y Hosteleria y Turismo de centros de
Sevilla y provincia, en el caso de que la demanda solicitudes sea mayor a las plazas ofertadas se priorizara:

1. Profesorado de la Familia Profesional de Industrias Alimentarias que imparta el ciclo de Grado Medio de
Panaderia, Reposteria y Confiteria.

2. Profesorado de la Familia Profesional de Hosteleria y Turismo que imparta en Formacion Basica Profesional de
Cocina y Restauracion.

3. Profesorado FP de la Familia Profesional de Hosteleria y Turismo adscritos a la especialidad de Cocina y
Pasteleria, que impartan docencia en médulos profesionales del ciclo formativo de grado medio de Cocina 'y
Gastronomia y del ciclo formativo de grado superior de Direccion en Cocina en la provincia de Sevilla, y que no
hayan realizado el curso de Nuevas Técnicas de Postres, Helados y Turrones con codigo (179930FP01).

4. El resto de profesorado de las Familias afines al contenido

En el caso de que el numero de solicitudes exceda el niumero de plazas, se adjudicaran teniendo en cuenta los
criterios de baremacién generales del CEP.

En esta actividad se contempla bolsa de ayuda por desplazamiento, segun disponibilidad presupuestaria, que se
abonara previa solicitud a través de Séneca y obtencion de certificacion de la actividad. Es IMPRESCINDIBLE
solicitarlo a la vez que se realiza la solicitud, a través de Séneca, marcando la casilla correspondiente. Es
importante, que al cumplimentar la solicitud, se facilite un nimero de teléfono mévil y se marque la casilla SMS a fin
de recibir por SMS las notificaciones relacionadas con la actividad.

Abierto plazo de solicitud hasta el 6 de Septiembre de 2017

LISTA PROVISIONAL: 6 de Septiembre de 2017

LISTA DEFINITIVA: 9 de Septiembre de 2017

Los listados se podran consultar en SENECA

El curso tiene compromisos de participacion obligatorios para la evaluacién positiva y certificacion de la actividad

Criterios de baremacioén

Descripcion Peso
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Sesiones
Fecha Hora de inicio Hora de fin Lugar de realizacion
11/09/17 8:00 15:00 Flor de la Pasi6n. Montequinto
12/09/17 8:00 15:00 Flor de la Pasi6n. Montequinto
12/09/17 16:30 19:00 Flor de la Pasion. Montequinto
13/09/17 8:00 15:00 Flor de la Pasi6n. Montequinto
14/09/17 8:00 15:00 Flor de la Pasi6n. Montequinto
14/09/17 16:30 19:00 Flor de la Pasion. Montequinto
15/09/17 8:00 15:00 Flor de la Pasi6n. Montequinto

Personal agregado

Nombre Participa como

SANCHEZ-NORIEGA JIMENEZ, FRANCISCO Coordinador/a

Ponencias/Conferencias

Fecha Ponencia/Conferencia Inicio ‘ Fin ‘Ponente/Conferenciante

Coéd.Centro: 41200042

Asesores

Nombre Asesor

Rodriguez Garcia, Yolanda
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