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ACEITUNA 
DE VERDEO

Ficha de producto 

Campaña 2014/15

Sector Cultivos Industriales
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Principales datos de la aceituna de verdeo

Exportaciones de aceituna entamada andaluza

Distribución semanal del volumen de aceituna verde recogida

Distribución mensual de las exportaciones andaluzas

� España es el líder mundial en producción y exportación de aceituna de 

mesa.

� El 75,2% de las exportaciones nacionales proceden de Andalucía. Los 

principales destinos de la producción andaluza son EEUU, y países de la 

UE (Italia, Alemania, Francia y Reino Unido) , que suman el 56,6% del 

volumen y el 57,7% del valor de lo exportado por Andalucía en 2014/15.

� La exportación 2013/14 ha sido un 11,6% superior a la del pasado año, y 

un 18,2% respecto el valor medio de lo comercializado entre las 

campañas 2010/11 y 2013/14.

Fuente: Elaboración propia a partir de datos del Observatorio de Precios y Mercados. CAPDR

Fuente: Observatorio de Precios y Mercados. CAPDR

Variedades de aceitunas entamadas en Andalucía 2014/15

* Porcentaje de entrada neta de aceituna cruda   
•Fuente: Elaboración propia a partir de datos de la Agencia de Información y Control Alimentarios (AICA)

Fuente: Elaboración propia a partir de los datos del Observatorio de Precios y Mercados. CAPDR

Fuente:Elaboración propia a partir de los datos del Anuario de Estadísticas Agrarias y Pesqueras de Andalucía 
(CAPDR) y Agencia de Información y Control Alimentarios (AICA).

Fuente: Elaboración propia a partir de datos de DATACOMEX. El valor de las exportaciones corresponden a 
precio salida de almacén. 

Fuente: Elaboración propia a partir de datos de DATACOMEX. 

Precio medio al 

agricultor 2012 

(€/kg)

Precio medio al 

agricultor 2013 

(€/kg)

Precio medio al 

agricultor 2014 

(€/kg)

Precio medio al 

agricultor 2015 

(€/kg)

0,39 0,48 0,38 0,46

Campaña 2014/15 Manzanilla Hojiblanca Gordal

Precio medio (€/kg) 0,49 0,41 1,13

Gordal
5%Hojiblanca

48%

Otras 
14%

Manzanilla
33%

campaña 2010/11 2011/12 2012/13 2013/14 2014/15

Volumen (t) 280.610 294.752 299.946 315.257 351.848

Valor (miles €) 463.079 468.719 474.321 500.760 560.776

Exportaciones de Andalucía
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Promedio 2011/14 Campaña 2014/15

Superficie

(ha)

Producción

(t)

Rendimiento

(kg/ha)

Campaña 2014/15 99.256 451.967 4.554

Variación 2014/15 vs

Media 2011/14
-0,3% 8,2% 8,6%
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Variedades de aceituna para entamado

MANZANILLA DE SEVILLA
Presenta una elevada relación pulpa/hueso y un contenido aceptable en 
aceite cuando se destina a molino. Su aspecto es ovoidal-esférico y simétrico, 
ápice redondeado, sin pezón y con sección transversal máxima circular. 

HOJIBLANCA
De maduración algo más tardía, es muy apreciada para su elaboración para 
aderezo en negro por la firmeza de su pulpa. Tiene doble aptitud (mesa y molino). 
Sus frutos presentan un contenido en aceite bajo, aunque apreciado por su 
calidad. Aspecto elíptico, con el diámetro máximo centrado, ápice redondeado, 
sin pezón y con sección transversal máxima circular.

GORDAL SEVILLANA
Variedad con frutos de gran tamaño que alcanzan un peso medio de 12,5 
gramos (entre 100/120 frutos por kilo). Su aspecto es acorazonado, de color verde 
con pintas blancas, ápice algo apuntado y con pezón. Su contenido en aceite es 
muy bajo, por lo que su consumo es de aderezo, siendo muy consumida a nivel 
mundial.

OTRAS VARIEDADES
Por orden de importancia en su producción andaluza: Verdial de Huévar, Aloreña, Lechín de Sevilla, Arbequina, Picual y Verdial.


