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Servicio a la Carta

APERITIVOS Y ENTREMESES
Melén refrescado. - Jugo de tomate. - Sardinas en aceite: - Aceifunas
- sevillanas. - Bonito en escabeche. - Tomate al natural. - Remolacha
Ensaladilla.- Mayonesa de huevos duros.

BUFEET FRIO
Jamén de York. - Salchichén. ~ Roast beef. - Gabeza de jabali:
Lengua escarlata, - Mortadela. - Carré de cerd. - Jamén serrario,
SOPAS E
Sopa de pescado. - Crema de legumbres. - Gazpacho a la Andaluza
Consomé frfo o caliente.-Caldo de ave.

HUEVOS - PASTAS - ARROCES
Tortilla a la Espaiiola. - Huevos a la Cubana. - Revuelfos a la’ Vasca

Escalfados al gusto. - Spaghettis bolofiesa. - Nouilles a la mantequilla

Arroz ala Milanesa.

PESCADOS
Pesendo frito o meuniere.-Merluza al natural, patatas vapor.
Pritura mixta. )

ENTRADAS - PARRILLAS  ASADOS
Entrecote de ceb6n-Churrasco Criollo-Costilla de*Cerdo.
a la parrilla.-Bscalope vienesa.
LEGUMBRES
Espinacas- a la crema. - Judias: verdes salteadas.~ Guisantes a la
mantequilla. - Zanahorias Vichy. i
Patatas fritas.-Salteadas.-Al vapor-En puté.-Perejiladas,

ENSALADAS
Ensalada de lechuga.-Ensalada mixta-Ensalada marinera.
COMPOTAS ,
M -Ciruela.-Pera.-Melocoton.-Dulce de membrillo.-Jalea
: QUESOS
B Manichego.-Holanda.-Gruyers.-Roquefort.-Crema

- PASTELERIA. Y HELADOS
Tarta mascota'y moka, - Pastelerfa variada. - Pasfis finas. - Manzana
al homo.-Helados de vainilla'y chocolate:-Bizcoche helado,

FRUTAS: NATURALES
+ Melon.-Manzanas.-Peras.-Sandia.-Naranjas.-Uvas.-Platanos
FRUTAS: SECAS :
Nueces.-Ditiles:-Avellanas:-Pasas de Malaga.-Alméndras

BEBIDAS
Café.-Nescafé.-Té.-Manzanilla.-Tila.-Leche.-Menta

T‘taddt/d’nﬂ'co Crbo San }Qogae

Minuta

ALMUERZO

BUFFET FRIO
Roast beef. - Jamon de York. - Lengua. - Mortadela
.Salchichén.-Queso’ de: Cerdo.-Ternera.-Ensaladilla
5 Sardinas

Sopa Cabello de Angel
Cocido del Tiempo

Churrasco a la Parrilla

. Enisalada
Sabarin Relleno
Quelsos- ~Y ariados
Frutas'del Tiempo

EL CAFE SE SERVIRA
EN'LOS SALONES

Se ruega a los Sres. Pasdjeros respeten el horaric
de las comidas

I Sigg. Passeggeri sono pregati- di rispettare I'oraric
del pesti

En la Mar, 14 de Nisviembre de 1957

11003.AHPSE/1.2.3/Naviera Ybarra y Cia.,Y-1315

Service a la Carte

APERITIES-HORS d'QEUVRE
‘ielon rafrechi. - Jus de tomate. - Sardines a 'huile.-Olives de Seville
Ton mariné -Tomate nature.-Betterave.-Salade de pommes
Maycnraise d'oeufs durs.

BUFFET-FROID
rambon de York. - Saucisson. - Roast beef.-Téte de sanglier
Langue escarlate.-Mortadele.-Carré de porc.-Jambon serrano,

SOUPES
Soupe au Poisson. - Creme de Legumes. - Gazpacho Andaluza
Consommé froid et chaud.-Bouillon de Volaille

GEUFS - PATES - RIZ
Omelette espagnole-Oeufs frits Cubaine-Brouilles a la Basque-Pochés
au choix. - Spaghettis Bolonesa. - Nouilles au beurre, - Riz a la
Milanaise.

POISSONS
Poissons frits ou meuniere, - Merluche pochée, pommes vapeur
Friture mixte.

ENTREES - GRILLADES - ROTIS
Entrecote de boeuf. - Beefs-steak Criollo. - Cotelette de
Porc grillé.-Escalope Viennoise.
LEGUMES
fipinards a la creme.-Haricots sautés.-Petits pois au beurre.-Carottes
Vichy. - Pommes de terre frites. - Sautées.-A la vapeur-Puré-Persilées.
SALADES
Salade laitue.-Salade mixte.-Salade mariniére,

COMPOTES
Pommes.-Pruneaux.-Poire.-Abricot.-Confiture de coin.Jalea.
FROMAGES
Mnnchego.-Holande.-Gmyere.—Rcqueimt.-Cxeme.
PATISSERIE - GLACES i
Farte Mascote et Moka. - Patisserie variée.-Pates sablées. - Pomme au
four.-Glace de vainille et Chocolat.-Biscuit glacé.
FRUITS NATURE
Melnn.—Pommes.-Poires‘»Pasteque.-Orange.—Ralsin&-Bananes.
FRUITS SECS
Noix.-Dates.-Noisettes.-Raisins secs de Malaga.-Amandes: A

BOISSONS
Café -Nescafé.-Té.-Camomille.-Tilleul.-Lait.-Mente,






