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Objetivos:

Promocionar y potenciar la Formacion Profesional.

Estimular al alumnado de Formacién Profesional en su rendimiento académico y
profesional.

Reconocer y estimular la labor del profesorado en los centros educativos de formacion
profesional. Colaborar en su actualizacion cientifico-técnica.

Potenciar la relacion entre los centros educativos y las empresas.

Proporcionar un punto de encuentro para el alumnado, los profesionales y las empresas
de este sector.

Seleccionar al alumno/a que representara a la Comunidad Auténoma de Andalucia en el
Campeonato Nacional de Formacién Profesional “Spainskills 2017”

Requisitos para participar:

e (ada centro presentara a un unico participante, el cual debera ir acompafnado por un
profesor o profesora que se comprometa a ejercer el papel de tutor o tutora.

e |los participantes deben tener un maximo de 21 afios cumplidos a fecha 31 de
diciembre de 2016.

e Estar cursando ensefnanzas de Formacion Profesional (Ciclos Formativos: CFGM Cocina
y Gastronomia o CFGS Direccion en Cocina).

Inscripcion:

El plazo de inscripcién es hasta el 28 de enero de 2016, debiéndose remitir la hoja de
inscripcion, debidamente cumplimentada, sellada y firmada por la direccion del centro al
correo electronico: desarrollofp.ced@juntadeandalucia.es

En el asunto del correo electrénico debe figurar el nombre del Skill en el que se quiere
participar.

Esta prevista la participacion de un maximo de 8 candidatos. Si hubiese mas de 8
solicitudes de participacion la seleccion se haria, respetando el orden de llegada al correo
electronico de la hoja de inscripcion correctamente cumplimentada.

Lugar y Fecha de Celebracion de las pruebas:

La competicion tendra lugar en el mes de abril de 2016, enla Universidad de Coérdoba,
Campus de Rabanales.

No obstante, esta fecha y lugar pueden verse modificados en funcién del numero de
solicitudes recibidas.


mailto:ced@juntadeandalucia.es

Indumentaria:

Uniforme de cada centro, adecuado a la especialidad de cocina (pantaldon de cocina, chaqueta
blanca, mandil y gorro)

Materiales y herramientas a aportar por los participantes:

Las herramientas propias del maletin de un cocinero.

Descripcion de las Pruebas:

Las pruebas consistiran en elaboraciones dulce y saladas, con un listado de ingredientes que la
organizacion hara publico antes de la prueba, no pudiendo aportar los participantes ni
ingredientes, ni elaboraciones previas.

Estas elaboraciones deberan presentarlas dentro del tiempo determinado, penalizando el jurado,
las que se presenten fuera de tiempo.

El jurado valorara tanto la parte técnica (manejo de herramientas, cortes, limpieza, orden etc,
durante la elaboracién), como la parte de cata (sabores, texturas, combinaciones, etc).

Jurado:

e Estara constituido por el experto o experta del Skill en Andalucia, que sera presidente del
jurado, por representantes de las empresas patrocinadoras y, en su caso, por profesores
y profesoras de la especialidad.

e s este caso, si algun miembro del jurado es profesor o profesora en el centro donde
cursa sus estudios alguno de los participantes, se abstendra de evaluarlo.

Premios:

e F| participante que obtenga la mejor puntuacion representara a Andalucia en el
Campeonato Nacional de Formacién Profesional “Spainskills 2017”, que se celebrara
en Madrid.

e Todos los participantes recibiran un diploma expedido por la D.G. de Formacion
Profesional Inicial y Educacién Permanente certificando su participacion en
Andaluciaskills.

Nota:

Durante la fase presencial, se realizaran distintos reportajes fotograficos o videos que se
utilizaran para la difusion del evento. Los participantes autorizaran a utilizar este material para
dicho fin.
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HOJA DE INSCRIPCION

CENTRO EDUCATIVO
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Nombre
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Ciclo Formativo que cursa

PROFESOR/A

ACOMPANANTE
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Nombre
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Firma y sello de la direccién del Centro

Remitir a: desarrollofp.ced@juntadeandalucia.es una copia escaneada de esta hoja,
sellada y firmada por la direccion del centro antes del dia 28 de enero de 2016.

En el asunto del correo electronico debe figurar el nombre del Skill en el que
se quiere participar.
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