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m El distintivo ‘Andalucia Segura’

Desde la Consejeria de Turismo se ha impulsado un distintivo que dife-
renciara a todas las empresas turisticas andaluzas que aseguren de manera
responsable el cumplimiento de una serie de medidas y recomendaciones
de seguridad para la prevencion y proteccion de la salud.

El objetivo es devolver la confianza a nuestros profesionales y
consumidores turisticos, proporcionando seguridad al destino. Debemos
evitar riesgos de contagio y establecer procedimientos preventivos y mas
seguros para el desarrollo de la practica turistica.

El sello tendra un caracter voluntario y gratuito para cualquier estableci-
miento turistico de Andalucia y una validez de 1 afo.
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m ;Como puedo obtener el sello?

Lee la Guia practica de recomendaciones dirigidas al sector
turistico.

@ Implementa las actuaciones y medidas necesarias en tu
establecimiento.

Rellenaelformulario de Declaracion Responsable (DR), disponible
en la pagina web del Registro Turistico de Andalucia (Open-RTA).

iListo! El distintivo podra ser descargado por la persona titular
y dispondra de un cddigo QR junto al codigo de registro de la
empresa.




m Recomendaciones para

Hosteleria

Atodos los servicios de restauracion con independencia de su tipologia,
categoria o tamafio se recomienda sigan las medidas y direccices
recogidos en el documento "Servicios de restauracién. Directrices y
recomendaciones", elaborado por el Comité de Técnicos constituido
por el ICTE en colaboracién con Hosteleria de Espafia y organizaciones
sectoriales territoriales, cadenas y empresas de restauracion, y
consensuado con la Asociacion Espafiola de Servicios de Prevencidn
Laboral (AESPLA), PRLInnovacion, y con los sindicatos CCOO y UGT.
Coordinado por la Secretaria de Estado de Turismo, las Comunidades
Auténomasy la FEMP.

Ademas de ello, deberan cumplir una serie de requisitos:
-Requisitos para la gestion del riesgo
*Requisitos de servicio
*Requisitos de limpieza y desinfeccion
*Requisitos de mantenimiento

B Recomendaciones de la OMS

v Lavar las manos regularmente y a fondo con un
desinfectante para manos a base de alcohol o con agua
y jabon.
Mantener al menos 1 metro de distancia entre usted y
los demas.
Evitarir a lugares llenos de gente.

Evitar tocarse los 0jos, la narizy la boca.
Cubrirselabocaylanarizconelcodoo pafuelodoblado
al toser o estornudar.

Si presenta sintomas de fiebre, tos y dificultad para
respirar, buscar atencion médica por teléfono.
Manténgase actualizado sobre la informacion mas
reciente de fuentes confiables.




® Comprueba si cumples con todas

las recomendaciones de seguridad
de tu establecimiento

Aforo

Medidas de higiene

Actividades de animacion

Medios materiales

Areas de recreo infantiles

Pago de servicios

Ascensores

Personal de limpieza

Buffet-Cafeteria

Plan control calidad aire

Comedor o bar en alojamiento

Plan L+D

Distancia social

Productos de limpieza

Espacios comunes

Piscinas y Spas

Equipaje Recepcidn/acogida
Eventos Registro/agenda de registro
Formacion Room Service & Take Away
Gestion de residuos Textiles

Gimnasios/Areas fitness Uniformes

Informacidn

Unidad de alojamiento

Manipulacién de alimentos en cocina

Web-sugerencias

Manipulacién de alimentos en sala

Consulta toda la informacion en
www.andalucia.org/segura

Junta de Andalucia




