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Diagnostico del Sector Vitivinicola de las DDOO de Malaga y Sierras de Malaga

El presente documento ha sido elaborado como punto de partida para el desarro-
llo del Plan del Sector Vitivinicola de las Denominaciones de Origen “Malaga” y “Sierras
de Mélaga”, Plan coordinado desde la Secretaria General de Agricultura y Ganaderia
por Rafael Martin Ballesteros.
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o Carmen de Pablos Epalza, Jefa del Departamento de Estudios
o Julio Montanés Mancera, Jefe del Departamento de Estadisticas.

- De la Empresa Publica para el Desarrollo Agrario y Pesquero, S.A., y dentro de la
Subdireccion de Innovacién y Desarrollo:
o0 Blanca Lucena Cobos, coordinadora del equipo
o Trinidad Manrique Gordillo (Responsable de la elaboracién del estudio
en Dap)
o M? Carmen Ruiz Negreira (Responsable de la elaboracion del estudio en
Dap)
o David Polonio Baeyens (Colaborador en la elaboracion del estudio en Dap)
o Francisco Caceres Clavero
o Miguel Angel Méndez Rodriguez
o Raquel Velasco Fernandez
o Teresa Parra Heras

Ha contado con la participacion de las siguientes Direcciones Generales, Servicios,
Delegaciones provinciales:

- Direccién General de Industria y Promocion Agroalimentaria: Antonio Lopez
Suérez y Juan de Dios Martinez Pérez (Jefe del Servicio de Calidad y Promocidn)
- Direccién General del Fondo Andaluz de Garantia Agraria: Mar Remdn Menéndez
(Jefa de Servicio de Produccién Hortofruticola, Vitivinicola e Industriales en la
‘Subdireccion de Intervencion y Regulacion de Mercados).

- Direccion General de la Produccion Agraria: Norberto Fernandez Mansilla (Jefe
Jel Servicio de Produccién y Ayudas Agricolas), Domingo Agarrado Porrua, Jesus
Gonzélez Garcia (Jefe del Servicio de Sanidad Vegetal).

- Instituto Andaluz de Investigacion y Formacion Agraria, Pesquera, Alimentaria y de
a Produccion Ecolégica: José Luis Muriel Fernéndez (Jefe del Servicio de
nvestigacion y Tecnologia Agraria).

- Delegacion de Agricultura en Malaga: Cayetano Garijo Alba (Jefe de Servicio de
Agricultura, Ganaderia, Industria y Calidad), Miguel Manzano Fernandez
(Departamento de Intervencion y Regulacion de Mercados).




Y con El Consejo Regulador de las Denominaciones de Origen “Méalaga” y “Sierras
de Mélaga”.

Por ultimo agradecemos su colaboracion a :
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- Consejo Regulador de la Denominacion de Origen “Pasas de Malaga”.

- ASAJA, UPA, COAG, FAECA, Asociacion de Empresarios de Vinos de Malaga,
Asociacion de Vitivinicultores de la Serrania de Ronda, Asociacién de
Vitivinicultores del Guadalhorce”.

- José Carlos Cruz Goémez, técnico del proyecto “Analisis Prospectivo de Sistemas
Agrarios”




1.-INTRODUCCION

2.-FUENTES DE INFORMACION
3.-ANTECEDENTES

4.-CARACTERIZACION DEL SECTOR VITICOLA
4.1 -Superficie y distribucion geografica del viiiedo en la provincia de Malaga
4.2 Superficie y distribucion geogréafica del vifiedo en las Denominaciones de
Origen Malaga y Sierras de Malaga
4.3 Produccion y rendimientos del vifiedo en las Denominaciones de Origen
Malaga y Sierras de Malaga
4.4 Factores de produccion
4.4.1.Clima en el Marco de Malaga y Sierras de Malaga
4.4.2 -Orografia y suelos del Marco de Malaga y Sierras de Malaga
4.4.3.-Material vegetal
4.4.4 L abores del cultivo
4.5 -Caracterizacion socioeconomica de las explotaciones
4.6.-Costes del cultivo
4.6.1.Costes de cultivo en la zona de produccién de la Axarquia
4.6.2.Costes de cultivo de explotacion con sistema de conduccion en
espaldera en la zona de produccion Norte
4.7 Rentabilidad del cuitivo

5.-CARACTERIZACION DEL SECTOR BODEGUERO
5.1.El proceso de eiaboracién del vino del Marco
5.1.1.Vendimia y recepcion en el lagar
5.1.2.-Asoleo o0 soleo
5.1.3.-La obtencién del mosto
5.1.4.-La fermentacion.
5.1.5.-La crianza del vino de las DDOO “Malaga” y “Sierras de Malaga”
5.1.6.-Tratamientos postfermentativos
5.1.7.Clasificacion de los vinos de las DDOO “Méalaga” y “Sierras de Malaga”
5.2l sector bodeguero del marco
5.2.1.-Tipos de bodegas
5.2.2.Bodegas de elaboracién o lagares
5.2.3.-Bodegas de crianza o envejecimiento
5.2.4 Existencias

10

13
13

18

21
23
23
24
24
28
30
33
34

35
35

37
37
37
38
39
39
40
40
41
46
46
47
47
49



6.-CARACTERIZACION DEL SECTOR COMERCIALIZADOR 52

6.1.-Mercado nacional 53
6.2.-Mercado exterior 55
7.-ORGANIZACION COMUN DE MERCADO DEL VINO 59
7.1.- Potencial de produccion 59
7.1.1.- Plantacién de vides 59
7.1.2.- Reserva de derechos 63
7.1.3.- Regularizacién del vifedo 63
7.1.4.- Reestructuracion y reconversion del vifiedo 67
7.1.5.- Régimen de abandono 69
7.2.- Mecanismos de gestidén de mercado 69
7.2.1.- Ayuda al almacenamiento privado 69
7.2.2.- Destilacion de subproductos (Prestaciones vinicas) 70
7.2.3.- Destilacion de crisis 70
7.2.4.- Subproductos de la destilacion de vino: Alcohol de boca 71
7.2.5.- Ayuda a la utilizacion de mostos 73
7.3.- Agrupaciones de productores 73
7.4.- Practicas enolégicas y caracteristicas de los productos 73
7.4.1.- Mezclas 74
7.4.2.- Descripcién, denominacion, presentacion y proteccion 74
7.5.- Vinos de calidad producidos en regiones determinadas 74
7.6.- Régimen de intercambios con paises terceros 74
7.7 .- Ficha financiera en fa actual OCM 75

8.- ANALISIS DE LA SITUACION ACTUAL DEL SECTOR VITIVINICOLA
DE LAS DENOMINACIONES DE ORIGEN "MALAGA" Y " SIERRAS DE
MALAGA" Y PRIMERAS PROPUESTAS DE MEDIDAS DE ACTUACION
POR PARTE DEL SECTOR 76

9.- BIBLIOGRAFiIA 80

ANEXO 1. EVOLUCION DE LOS PRECIOS DE LA TIERRA EN LA
PROVINCIA DE MALAGA 81




1.- INTRODUCCION

El sector vitivinicola de las Denominaciones de Origen de Mélaga y Sierras de
Malaga se encuentra inmerso en la crisis que el sector del vino en su conjunto sufre,
no sélo en el ambito de nuestra Comunidad Autonoma, sino a nivel nacional y de la
Unién Europea. No obstante, aparte de la problematica general de Andalucia como
consecuencia de la bajada de ventas de vinos tradicionales que provoca excedentes
considerados estructurales, el Marco presenta una problematica propia y diferente del
resto de las DDOO andaluzas.

En esta provincia, la produccion de vino de la Denominacion de Origen convive
con la produccion de uva para el consumo en fresco y uvas pasas. Por otro lado, exis-
ten diferentes iniciativas para diversificar la produccion con nuevas gamas de vinos de
alta calidad. Esta posibilidad de diversificacion, soluciona algunos problemas, pero a
la vez, crea cierta incertidumbre en el mercado. El sector se muestra profundamente
preocupado por su futuro.

En este contexto y dentro del Plan de Modernizacion de la Agricultura Andaluza,
la Consejeria de Agricultura y Pesca y los distintos agentes del Marco de Malaga y
Sierras de Malaga han acordado la realizacion de un Plan Estratégico para este sec-
tor.
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Diagndstico del Sector Vitivinicola de las DDOO de Malaga y Sierras de Malaga

Esta iniciativa se encuentra dentro de lo que se ha venido a llamar “Iniciativa

Agraria” y que consiste en una serie de actuaciones que la Consejeria de Agricultura
y Pesca ha puesto en marcha con el objeto de seguir impulsando el sistema agroali-
mentario andaluz, avanzar en la cohesion social y territorial, crear empleo y riqueza
ante un futuro en el que se prevén profundos cambios, con un alto nivel de incerti-
dumbre, pero también, con nuevas oportunidades. Para conseguir estos objetivos hay
disefiadas un conjunto de estrategias como son la profesionalizacién de los recursos
humanos, la mejora de la competitividad, la calidad y seguridad alimentaria, la inno-
vacion tecnoldgica, la colaboracion publico-privada, el dinamismo en el medio rural y
la defensa de los intereses agrarios y pesqueros andaluces ante la UE.
El principio basico del Plan Estratégico sera un modelo de actuacién publico-privado,
tanto en la elaboracion como aprobacion y posterior ejecucion de las medidas que se
adopten y siempre dentro del ambito de las competencias de la Consejeria de
Agricultura y Pesca.

Con este Plan se pretende no solo solucionar posibles problemas actuales sino
preparar al sector ante los retos del futuro. Para ello, se crearéd una estructura esta-
ble de gestion y seguimiento conjunto entre la Consejeria y el sector cuya funcién sera
tanto el seguimiento de las medidas que se adopten en el Plan como la identificacion
de tendencias, estudios, etc., que ayuden a prepararse al sector.

Para la realizacion de este Plan es necesario conocer en profundidad la situa-
cion actual del sector vitivinicola en el Marco de Malaga y Sierras de Malaga, siendo
éste el objeto del presente estudio. Para ello, se procedera a analizar el sector pro-
ductor de uva, el elaborador y comercializador de vino. Por ultimo, se procedera al
analisis de la problematica actual del sector.
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Para la elaboracion del presente documento de diagnéstico se han utilizado
diversas fuentes de informacion.

Por un lado, se ha consultado bibliografia existente sobre el tema (revistas,
libros, ...), paginas web, estadisticas oficiales, etc.

Por otro lado, se han mantenido una serie de reuniones con diferentes agentes
del sector y con la propia Administracion, solicitando datos que nos permitan carac-
terizar al sector en su conjunto.

Concretamente se ha obtenido informacion directa de las siguientes fuentes:

* Informacidn disponible en el Consejo Regulador de las DDOO.

¢ [nformacidn disponible en la CAP por la gestién de la OCM del vino.

¢ informacidn disponible en el MAPA: Bases de datos “Registros

Viticolas”. Anuarios de Estadistica.

* [nformes de actividad del FEGA.

* Memoria 2001 del Programa de introduccioén de nuevas variedades de
uva para la obtencién de vinos de mesa de calidad de la CAP.
No obstante, a lo largo del documento, se indica la bibliografia utilizada mediante el
simbolo &, asi como las paginas Web mediante el simbolo @, referenciandose las
mismas en un listado al final del documento.
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-3.-ANTECEDENTES ' |

La Union Europea ocupa un lugar preponderante en el mercado mundial del vino
tanto en superficie viticola, como en produccion, consumo y exportaciones.

Espana tiene la superficie mayor de vifia de vinificacién del mundo. La superfi-

cie vinicola mundial esté cercana a 7.800.000 hectareas, suponiendo el viiedo espa-
nol el 15 % de esta superficie.

El potencial productivo europeo es de 3.522.053 hectareas y el de Espaia de
1.174.000 hectéreas, significando Espafia el 33 % comunitario. El vifiedo se extiende
por toda la geografia espaiiola, correspondiéndole a la Comunidad Auténoma de
Castilla-La Mancha la superficie mayor de vifia de vinificacion de Espafia, con el 52 %
del total de la superficie, segiin datos del MAPA (#11) para el afio 1999. El potencial
productivo andaluz compone el 1,3 % del europeo y el 3,6 % del espanol.

En cuanto a la produccién mundial, en la campana 2000/2001 (#32), ascendié
a 281,3 millones de hectolitros, representando la produccion comunitaria el 63 % yla
espanola el 15 %.

La Union Europea es el primer exportador del mundo con 12,7 millones de hec-
tolitros en la campafia 2001,/2002 (@1) y con una tendencia al alza con respecto a
las dos campaiias anteriores. Del mismo modo, Espafa supone el 13 % de las expor-
taciones mundiales y sigue una tendencia al alza en los Gitimos afios.

No obstante, se observa en el mercado un aumento en las exportaciones de pai-
ses emergentes, sobre todo en aquellos segmentos de productos de mas bajo pre-
cio. Las exportaciones de estos paises suponen el 19 % del comercio mundial y
siguen una tendencia al alza en la Unién Europea.

Por ultimo, la tendencia del consumo mundial de vinos es moderadamente des-
cendente y alcanza en la campaiia 2000/2001 (2%2) 219,4 millones de hectolitros.
En la Union Europea, se ha consumido el 57 % del total mundial, descendiendo un 3%
con respecto a la campania anterior. De igual modo ocurre en Espaiia, donde el des-
censo fue del 5 %.

La diferencia en la tendencia del consumo en la Unién Europea estriba en un
aumento del consumo en los Vinos de Calidad Producidos en Region Determinada
(cvprd), con respecto a los Vinos de Mesa, observandose en estos Gltimos una ten-
dencia descendente en la década pasada.

Esta tendencia del consumo se equipara con la mantenida por la produccién
europea. Es decir, la produccién total ha descendido en la tltima década, aumentan-
do la produccién de los vcprd en detrimento de los Vinos de Mesa (@1).

Para proteger las caracteristicas unicas de los vinos elaborados en ciertas
zonas geograficas, en Espaia se cred la figura de la Denominacion de Origen, que en
la reglamentacion comunitaria equivale a la de Vino de Calidad Producido en Regiones
Determinadas (vcprd).

Los Reglamentos de cada Denominacién de Origen establecen las variedades
de vid que pueden cultivarse en cada una de ellas, las técnicas de cultivo que deben
practicarse, los limites geogréaficos, asi como la elaboracion y crianza de los vinos,
velando porque cuando éstos lleguen al consumidor lo hagan con una garantia de cali-
dad.

I
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En la actualidad son cincuenta y tres las zonas vinicolas que gozan de
Denominacion de Origen en Espana.

En la campana 1.998/99, del total de 1.130.082 hectareas destinadas al vine-
do de vinificacion en nuestro pais, 618.305 hectareas (un 54,71%) estaban ampara-
das en alguna Denominacion de Origen (#23).

En Andalucia el 72,77% del vifiedo destinado a vinificacion (27.794 hectéreas)
esta dentro de alguna Denominacién de Origen, lo que indica la decidida vocacion por
la elaboracion de vino de calidad del sector vitivinicola andaluz.

En total hay seis Denominaciones de Origen de vino en Andalucia y dos de vina-
gre, distribuidas en cuatro zonas de produccion.

Las DDOO “Jerez-Xérés-Sherry“, “Manzanilla-Sanlicar de Barrameda” y “Vinagre
de Jerez” suponen la zona méas extensa, ocupando 10.686 hectareas (el 38,45% de
la superficie andaluza con DO).

A continuacion se situa la DO “Montilla-Moriles” con 10.070 hectareas (que
representan el 36,23%), seguida de la DDOO “Condado de Huelva” y “Vinagre del
Condado de Huelva” con 6.008 hectareas (21,62%) y las DDOO “Malaga” y “Sierras
de Malaga” (que con 1.030 hectareas suponen el 3,71% de la superficie total).

Figura 1: Denominaciones de Origen en Andalucia

| DO "Condado de Huelva'
L] DO *Montilla-Moriles®

Fuente: Elaboracién propia

Los vinos de la DDOO Jerez-Xérés-Sherry, Manzanilla-Sanlicar de Barrameda y
Vinagre de Jerez que se producen en la zona tienen como destino principal la expor-
tacion, que absorbe el 80% del volumen comercializado. Los vinos que se producen
son generosos (fino, manzanilla, amontillado, oloroso y palo cortado) y generosos de
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licor (dry, médium, pale cream y cream). También se producen vinos dulces naturales,
principalmente Pedro Ximénez y Moscatel. La variedad predominante es ‘Palomino
Fino'.

Los vinos producidos bajo la DO Montilla-Moriles son fundamentalmente gene-
rosos, incluyendo Fino, Amontillado, Oloroso, Palo Cortado y Raya. También se pro-
ducen los vinos dulces naturales Pedro Ximénez y Moscatel. La DO también ampara
vinos blancos con y sin envejecimiento. El principal mercado de los vinos de Montilla-
Moriles es el nacional, destinandose aproximadamente el 20% del volumen comercia-
lizado a la exportacién. La variedad predominante es la ‘Pedro Ximénez'.

Los vinos amparados por la DO Condado de Huelva son de varios tipos: blan-
cos (Condado de Huelva y Condado de Huelva Joven), vinos generosos (Condado
Palido, con crianza biolégica y el Condado Viejo con crianza bioldgica, oxidativa o
ambas) y vinos generosos de licor comercializados normalmente como Pale Dry,
Medium, Cream y Pale Cream. La variedad predominante es ‘Zalema'.

En la DO Malaga se producen tres tipos de vino: Vinos de licor, vinos dulces
naturales y vinos naturalmente dulces. Estos productos reciben el apelativo Malaga,
Malaga Noble, Mélaga Afejo y Malaga Transafejo en funcion del periodo de envejeci-
miento al que han sido sometidos.

La variedad predominante en la zona es la ‘Pedro Ximénez' y ‘Moscatel de
Alejandria’, aunque también se emplean ‘Doradilla’, ‘Moscatel Morisco’ y ‘Romé’ (blan-
ca). Por su parte, la DO Sierras de Méalaga ampara vinos blancos, rosados y tintos que
se apellidan con los calificativos Crianza, Reserva y Gran Reserva en funcion de la
duracion de su crianza en barrica y en botella.

Como variedades recomendadas estan ‘Chardonnay’, ‘Macabeo’ y ‘Sauvignon
Blanc’ ademas de las utilizadas en la DO Méalaga. Esta DO también ampara vinos tin-
tos, obtenidos a partir de las variedades tintas preferentes ‘Romé’, ‘Cabernet
Sauvignon', ‘Merlot’, ‘Shyrah’ y ‘Tempranillo’.

Tras esta breve descripcidn de las caracteristicas de las Denominaciones de
Origen de vino existentes en nuestra region, se analiza en profundidad las
Denominaciones de Origen Malaga y Sierras de Malaga.
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El primer testimonio histérico del vino de Malaga data de la época romana y la
constitucion de su Consejo Regulador acontecié en 1933, quedando establecido su
Reglamento en 1937.

Mediante Orden de 19 de diciembre de 2000 de la Consejeria de Agricultura y
Pesca de la Junta de Andalucia (#:4), se aprueba un cuarto Reglamento de la
Denominacién de Origen Malaga en el que ademas se reconoce la Denominacién de
Origen Sierras de Malaga pasando a llamarse su Consejo Regulador, de las
Denominaciones de Origen “Malaga” y “Sierras de Mélaga”.

En este Consejo Regulador se alinan, la denominacién de origen de vino mas
antigua y mas nueva de Andalucia.

El sector vitivinicola es complejo, sobre todo en aquellos aspectos de la pro-
duccion y transformacion que determinan las distintas calificaciones con las que se
designa el producto obtenido y en particular, el de la provincia de Malaga, por las
caracteristicas de una de las principales variedades utilizada para la obtencion de los
vinos amparados por ambas Denominaciones de Origen, que la hacen apta para otros
destinos distintos del de ia vinificacion.

Es necesario conocer previamente cudl es el mapa viticola de la provincia de
Malaga para entender el escenario en que se desarrolla ia actividad vitivinicola ampa-
rada por las Denominaciones de Origen “Méalaga” y “Sierras de Malaga”.

RACTERIZACION

ma W

4.1.- SUPERFICIE Y DISTRIBUCION GEOGRAFICA DEL VINEDO EN LA PRO-
VINCIA DE MALAGA

Los datos con los que se define el mapa viticola de la provincia estan basados
en los obtenidos durante la confeccion del Registro Viticola del Ministerio de
Agricultura y Pesca, publicados en 1999 por la Secretaria General de Agricultura y
Alimentacion. Los trabajos para la realizacién de este Registro Viticola en la provincia
de Malaga comenzaron en el afio 1991, finalizando en 1994. Los cambios experi-
mentados por este sector desde esa fecha son importantes, no obstante estos datos
son suficientes para mostrar la distribucién y caracteristicas del vifedo del que deri-
va la realidad viticola actual de la provincia.

En este Registro Viticola se determina la superficie ocupada por el viiedo mala-
guefo en 6.698 hectareas, si bien, segin el Anuario de Estadistica Agroalimentaria
del MAPA en el ano 2000 la superficie de vifiedo de la provincia se habia reducido a
6.539 hectareas de las cuales 1.107 hectéareas (17%) se destina a uva de mesa,
2.479 hectéreas (38%) a vinificacion y 2.953 hectéreas (45 %) a pasificacion.

Los principales municipios viticolas son Mollina, El Borge, Velez-Malaga,
Almachar, Competa, Torrox, Manilva, Sayalonga, Canillas de Aceituno, Benamargosa y
Canillas de Albaida, todos estos municipios tienen superficies de vifiedo superiores a
las 200 hectareas y suponen el 63,38 % del total. Junto a ellos, destacan con mas de
100 hectéreas dedicadas al cultivo del viiiedo, Iznate, Archez, Cutar, Arenas, Sedella,
Casares, Vifuela, Macharaviaya, Fuente Piedra, Comares, Moclinejo y Salares. Desde
el punto de vista comarcal, la mayor parte del vifiedo (71,85 % de la superficie pro-
vincial), se encuentra en la comarca de Vélez-Malaga, seguida de la comarca Norte o
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de Antequera (16,87 %), Centro-Sur o Guadalhorce (10,02 %) y Serrania de Ronda
(1,26 %).

Figura 2: Distribucién municipal de la superficie de vifiedo en la provincia de Malaga.

| Comarca Norte o Antequera

I} Comarca de la Serrania de Ronda

IU Comarca Centro Sur o Guadalhorce
Comarca de Vélez-Mélaga

Fuente: Registros Viticolas. MAPA 1999.

La distribucién provincial de la superficie segtin el destino de la produccién se
muestra en la figura y la tabla siguientes.

Figura 3: Distribucién municipal de la superficie de vifiedo segun destino de la produccion.

LEYENDA
Municipios con predominio de uva de vinificacién
Municipios con predominio de uva con aptitud muitiple
Municipios con predominio de uva de mesa

| Comarca Norte o Antequera

II Comarca de la Serrania de Ronda
il Comarca Centro Sur o Guadalhorce
IV Comarca de Véloz-Malaga

Fuente: Registros Viticolas. MAPA 1999.

I ¢




Diagnéstico del Sector Vitivinicola de las DDOO de Mélaga y Sierras de Malaga

Tabla 1: Distribucion del vifiedo en la provincia de Malaga segun destino de su produccion.

Destinos Superficie (Ha) Porcentaje %
Aptos para VCPRD 740,82 11,06
Vinificaciéon Vinos de la tierra o mesa 409,74 6,12
Otros destinos 104,56 1,56
Uva de mesa 14,28 0,21
Uva de aptitud miiltiple 5.191,65 77,51
Plantaciones sin injertar 111,83 1,67
Vifiedo abandonado 124,95 1,87
Total 6.697,83 100

Fuente: Registros Viticolas. MAPA 1999.

La mayor parte del vinedo se dedica a uva de aptitud mltiple, correspondién-
dole la totalidad de dicha superficie a la variedad Moscatel de Malaga (Moscatel de
Alejandria y Moscatel morisco). La superficie destinada exclusivamente a uva de vini-
ficacion en el Registro Viticola es 1.255,12 hectareas. En la figura siguiente se mues-
tra la distribucion municipal de la superficie de vifiedo dedicado a vinificacion. Aquellos
municipios representados con O se deben a datos de superficies menores de media

hectarea.

Figura 4: Distribucion municipal de la superficie de vinedo de vinificacién segun orientacion de la pro-

duccion.

Fuente: Registros Viticolas. MAPA 1999.

I Comarca de fa Serrania de Ronda
I} Comarca Centro Sur o Guadalhorce

LEYENDA

ios con predomio de

] rficie de V.C.P.R.D.
Municipios con mayoria de vinos de la tierra o de mesa.
Munici o destinada 2 otros usos

] Comarcr:a Norte o Antequera

tv Comarca de Vélez-Mélaga

ios con may de superfi
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Como principales variedades productoras de vinos vcprd en Malaga
encontramos Moscatel, Pedro Ximénez y Lairén. La variedad Moscatel de Mélaga esta
presente en 37 municipios. El 66,44 % de la superficie de esta variedad se concen-
tra en El Borge, Vélez-Malaga, Almanchar, Competa, Torrox, Manilva, Sayalonga,
Canillas de Aceituno, Benamargosa y Canillas de Albaida.

La variedad Pedro Ximénez destaca en el término de Mollina representando el
52,05 % del total de la variedad. Lairén o Airén se localiza también fundamentalmen-
te en Mollina. Otros términos son Humilladero y Fuente Piedra, representando estos
tres municipios el 94,75 % de la superficie provincial de esta variedad.

En el municipio de Mollina se concentra la mayor superficie de produccion de
vinos de la tierra o de mesa, con el 60,5 % de la superficie provincial dedicada a
estos vinos. Tolox, Yunquera, Humilladero, Fuente Piedra, Almargen, Antequera,
Campillos y Salares son otros donde la produccion esté orientada hacia estos vinos.

Otras variedades presentes en los viiedos de la provincia de Malaga son:
Doradilla, Perruno, Cabernet Souvignon, Syrah, Tempranillo, Merlot, Palomino Fino,
Vijiriego, Garrido Fino y Rome. En la tabla siguiente se muestra la distribucion territo-
rial de las principales variedades de vifiedo regularizado para vinificacion en la pro-
vincia de Malaga.

Tabla 2: Distribucion territorial de otras variedades para vinificacion.

Variedad Porcentaje superficie regularizada

Moscatel 82,90%
Pedro Ximén 9,34%
Airen o Lairen 4,73%
Doradilla 1,58%
Perruno 0,87%
Cabernet sauvignon 0,22%
Syrah 0,13%
Tempranillo 0,09%
Merlot 0,06%
Palomino fino 0,04%
Vijiriego_ 0,03%
Rome 0,01%
Garrido 0,00%
Total 100,00%

Fuente: Regularizacion del vifiedo para vinificacion de la provincia de Malaga. Delegacion Provincial de
la Consejeria de Agricultura y Pesca.

Segln el Anuario de Estadistica Agroalimentaria del MAPA, en el afio 2.000,
2.953 hectéreas se destinaron a la produccion de uva pasa.

La uva de la variedad Moscatel de Alejandria (Moscatel de Malaga) apta para
la produccion de pasas, esta protegida bajo la Denominacion de Origen “Pasas de
Malaga” cuyo Consejo Regulador y Reglamento fueron aprobados por la Orden 6 de
noviembre de 1996 de la Consejeria de Agricultura y Pesca de la Junta de Andalucia.
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En 1999 estaban dentro de esta DO 2.608 expiotaciones, que suponian 3.251
hectareas. Se produjeron 2.119 toneladas, siendo el rendimiento de 652 Kg/ha de
uva transformada.

En la figura siguiente se representan los municipios y zonas de produccion de
uvas pasas bajo Denominacion de Origen “Pasas de Malaga”.

Figura 5: Distribucion municipal y zonas de produccion de uvas pasas bajo Denominacion de Origen
“Pasas de Malaga”.

Denominacién de Origen “"Pasas do Mélaga"
Subzona Axarquia
Subzona Manilva

Fuente: Reglamento de la Denominacion de Origen Pasas de Malaga (#45).

Los productores de uvas pasas de las variedades Moscatel pueden acogerse a
dos tipos de ayudas, que son la ayuda por hectérea y la ayuda agroambiental a la uva
pasa.

En el caso de las ayudas por superficie el reglamento bésico que la establece
es el Reglamento (CE) n° 1621/99 de la Comision, de 22 de julio, por el que se esta-
biece las disposiciones de aplicacion del Reglamento (CE) n° 2201/96, en lo relativo
a la ayuda al cultivo de uvas destinadas a la produccion de determinadas variedades
de pasas.

El importe de la subvencion para la campana 2003/04 ascendi6 a 969 €/ha .
En el caso de la ayuda agroambiental la base legislativa principal es la Orden de 17
de marzo de 1999, por la que se establece un régimen de ayudas para fomentar en
las explotaciones tradicionales de pasas el empleo de métodos de proteccion del
medio ambiente y la conservacion del espacio natural. Esta ayuda se ha aplicado
hasta la campana 2002/2003 (#:6).

La cuantia de la ayuda es este caso se establece en 601 €/aio por cada
hectarea de vifiedo con un maximo de 6.010 € por titular y ano.
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En Malaga en 2000 habia:
1.107 hectareas destinadas a uva de mesa ,
2.953 hectareas destinadas a uvas pasas 6.539 HECTAREAS
2.479 hectareas destinadas a vinificacion

L | 1.367 fueras de la DO
1.112 dentro de la DO
(el 44% del vinedo de vinificacion y el 17% del total)

4.2.- SUPERFICIE Y DISTRIBUCION GEOGRAFICA DEL VINEDO EN LAS
DENOMINACIONES DE ORIGEN MALAGA Y SIERRAS DE MALAGA

Las Denominaciones de Origen “Malaga” y “Sierras de Malaga” amparan vinos
producidos en cinco zonas geograficas de la provincia de Malaga denominadas:
Axarquia, Montes de Malaga, Zona Norte, Costa Occidental y Serrania de Ronda, sien-
do ésta ultima, una subzona de produccién.

La zona de produccién Axarquia se encuentra en el extremo este de la pro-
vincia de Malaga y comprende los municipios de Alcaucin, Alfarnate, Alfarnatejo,
Algarrobo, Aimachar, Archez, Arenas, Benamargosa, Benamocarra, El Borge, Canillas
del Aceituno, Canillas de Albaida, Colmenar, Comares, Cémpeta, Cutar, Frigiliana,
Iznate, Macharaviaya, Moclinejo, Nerja, Periana, Rincén de la Victoria, Riogordo,
Salares, Sayalonga, Sedella, Torrox, Totalan, Velez Malaga y Vifuela.

Montes de Malaga es el area formada por los municipios de Alhaurin de la
Torre, Alimogia, Alora, Cartama, Casabermeja, Malaga y Pizarra.

La Zona Norte la componen los municipios de Alameda, Aimargen, Antequera,
Archidona, Campillos, Cuevas Bajas, Cuevas de San Marcos, Fuente Piedra,
Humilladero, Mollina, Sierra de Yeguas, Villanueva de Algaidas, Villanueva de Tapia,
Villanueva del Rosario y Villanueva del Trabuco en la provincia de Malaga, Benameji y
Palenciana en la provincia de Cérdoba.

Al extremo oeste, se encuentra la Costa Occidental y esta compuesta por
Casares, Estepona, Manilva y Torremolinos.

Por ultimo, la subzona de produccién “Serrania de Ronda”, comprende los
municipios de Arriate, Atajate, Benadalid, Gaucin y Ronda.

En la dltima campaia 2002/2003, la superficie de produccion ha alcanzado
1.113,52 hectéreas, distribuidas entre los municipios Alameda, Almargen, Alora,
Antequera, Benameji, Canillas de Albaida, Cémpeta, Cuevas de San Marcos,
Fuentepiedra, Humilladero, Manilva, Mollina, Olias, Riogordo, Ronda, Torrox e |znate.
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Grafico 1: Distribucion de superficie de la campaiia 2002/2003 por zonas de produccién.

Zona
Norte
84,9%

Serrania Axarquia
de Roonda 7,.0%
57% Costa Montes de
Occidental Méleiga
2,1% 0,3%

Fuente: Consejo Regulador.

El municipio de Mollina compone el 63,2 % de la superficie total de produccion,
con 703,80 hectareas. El resto de los municipios, se encuentran por debajo de 90
hectareas de superficie. Destacan, atendiendo a su situacion geografica, Competa
con 56,06 hectareas, Ronda con 63,09 hectareas, Benameji, en la provincia de
Cordoba, con 24,54 hectéareas y Manilva con 23,02 hectareas.
En la figura siguiente se representa la distribucion por municipios de las superficies
de produccién de la campana 2002/2003.

Figura 6: Distribucion municipal de la superficie de vinedo amparado por las Denominaciones de Origen
“Malaga” y “Sierras de Malaga”. Campana 2002/2003.

LEYENDA

Zonas de produccién
Zona norte
Montes
Costa occldental
Axarquia

8ubzona de produccién

[ Serrania de Ronda

* Térml de B ji y Palenci: ‘ a la provincia de Cérdoba

Fuente: Consejo regulador.
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La superficie por municipios sefialadas en la figura anterior, correspondiente a
la camparia 2002/2003, identifica los municipios donde no consta superficie ampa-
rada por las denominaciones de origen “Malaga” y “Sierras de Malaga” con la cifra 0,
exceptuando el municipio de Malaga. Este municipio, comparte con Comares las
explotaciones existentes, quedando indicada la suma de sus superficies, sobre la

representacion grafica de este tltimo.

La evolucion experimentada por la superficie amparada bajo ambas denomina-
ciones es ascendente. A diferencia de la denominacion “Sierras de Malaga”, donde se

produce un aumento moderado de la superficie desde
la proteccion de sus vinos, la superficie amparada por
la denominacién “Malaga” se mantiene constante en
las cuatro Gltimas campanas.

En el gréfico siguiente se muestra el crecimien-
to de la superficie amparada bajo las denominaciones
de origen “Malaga” y “Sierras de Malaga”.

Grafico 2: Evolucion de la superficie de vifiedo amparado por las Denominaciones de Origen “Mélaga”

y “Sierras de Malaga”,
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En 2002/03 las DDOO
contaban con 1.113,5
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Fuente: Anuarios de Estadistica Agroalimentaria 1999, 2000 y 2001. MAPA.

* Fuente: Consejo Regulador.

La superficie ocupada por las variedades aptas para la elaboracion de vinos de

ambas denominaciones “Malaga” y “Sierras de Malaga”,

en la campaiia 2002/2003,

ha sido 1.113,52 hectareas, de las cuales, lo son exclusivamente para la elaboracion
de vinos amparados bajo la denominacion “Sierras de Malaga” 83,18 hectareas.

Incremento de la superficie de las DDOO en los ultimos 5 afos.
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4.3.-PRODUCCION Y RENDIMIENTOS DEL VINEDO EN LAS DENOMINACIONES
DE ORIGEN MALAGA Y SIERRAS DE MALAGA.

La produccion de la campaia 2001,/2002 ha alcanzado las 10.093 toneladas.
La evolucién ascendente que viene desarrollando la produccién del vinedo amparado
bajo denominacién de origen, desde la aprobacion de su Reglamento e incluso en
campanas anteriores, tiene en esta tltima su maximo exponente. En la Denominacion
de Origen “Malaga”, se obtuvo otro maximo en la campana 1996/1997, alcanzando
8.235 toneladas.

Grafico 3: Evolucion de la produccion en el Marco de las Denominaciones de Origen Malaga y Sierras
de Malaga. Periodo 1995-2002.

12.000+
10.000- /
8.235 ffl'l 10.093
8.000 - /\ 7.500 __.’/..-‘-"
7.840
6.000 // \/
6.000

Toneladas

1.994/95 1.995/96 1.996/97 1.997/98 1.998/99 1.999/00 2.000/01 2.001/02

Fuente: Consejo Regulador.

Para la campana 2001,/2002, la produccion de uva Pero Ximén (Pedro Ximénez)
ha sido de 4.864 toneladas, 1.447 toneladas de Moscatel, 2.813 toneladas Lairen y
880 toneladas Doradilla. El resto de variedades han sumado 89,5 toneladas.

Este significativo aumento de la produccion con un moderado incremento de la
superficie viticola se debe a un incremento de los rendimientos medios (de 6.649
kg/ha en 1997/98 a 9.060 Kg/ha en 2001,/02) como consecuencia de las mejoras
técnicas del cultivo y la renovacion de vifiedos antiguos.

Produccion de uva en 2001/02 fi 10.093 toneladas
Principales variedadesfiPedro Ximen (48%), Lairen (24%)
y Moscatel {14%)

Importante incremento de los rendimientos medios eee de
6.649 kg/ha en 1997/98 a 9.060 kg/ha en 2001 /02
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Tabla 3: Produccion, superficie y rendimiento de las variedades principales de las DDOO "Malaga" y
“Sierras de Malaga".

Variedad Produccion (Kg) Proparcion Superficie (Ha) Rendimiento (Kg/Ha)
Pedro Ximen 4.863.695 48% 591 8.232
Moscatel 1.447.205 14% 131 11.089
Lairen 2.812.730 28% 238 11.814
Doradilla 879.660 9% 71 12.404
Otras 89.510 1% 83 1.076

Fuente: Consejo Reguiador.

Graéfico 4: Distribucién de la produccion por variedades. Campafia 2001/2002.

Moscatel
14%

Lairen
28%

48% Doradilla
Otras 9%

1%

Fuente: Consejo Regulador.

El Reglamento de las Denominaciones de Origen establece rendimientos maxi-
mos por variedades que ascienden a 115 Qm (11.500 kg/ha) para las variedades
“Pero Ximén” y “Moscatel”, 120 Qm (12.000 kg/ha) para el resto de variedades blan-
cas y 90 Qm (9.000 kg/ha) para tintas, no obstante, en la subzona de produccion
“Serrania de Ronda”, el rendimiento méaximo para variedades blancas y tintas es 90
Qm (9.000 kg/ha). A su vez, estos limites podran ser modificados en determinadas
campanas por el Consejo Regulador, a iniciativa propia o a peticion de los viticultores,
no pudiendo superar el incremento el 25 % de estos limites. En el grafico 5 se mues-
tran los rendimientos obtenidos, en la campafia 2001/2002, para las principales
variedades aptas en estas denominaciones de origen.

En cuanto al rendimiento que aporta cada variedad, estos son inversamente pro-
porcionales a la importancia de la misma. Segln esto, las variedades mas importan-
tes en cuanto a produccion son las que aportan un menor rendimiento y , por el con-
trario, la variedad Doradilla de poco peso en el computo global de la produccion, es
la que tiene mayor rendimiento, superando en un 3,4 % el rendimiento maximo per-
mitido.
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Grafico 5: Rendimientos de las principales variedades. Campana 2001,/2002.
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Fuente: Consejo Regulador.

4.4.- FACTORES DE PRODUCCION.

4.4.1.- Clima en el Marco de Malaga y Sierras de Malaga

Las caracteristicas esenciales del clima de la provincia de Malaga, cuyo domi-
nio climatico es mediterraneo con ligeros matices debido a las diferencias de altitud
y relieve, son los inviernos moderados, veranos célidos y precipitaciones escasas.
Las temperaturas medias anuales de la provincia oscilan entre 12 y 20 °C. Las zonas
de montana presentan temperaturas medias anuales inferiores a los 14°C, mientras
que en el pie de monte estan entre 14 y 16°C, en las depresiones, entre 16 y 18°Cy
en el area costera y su proyeccion hacia el interior sobre los valles de los rios princi-
pales, se elevan por encima de los 18 °C.

Las precipitaciones medias anuales son muy variables y escasas en el litoral,
aumentando hacia el interior con la elevacion del terreno. Los maximos pluviométricos
estan asociados a vientos del Este y Sudeste. En la Serrania de Ronda, las precipita-
ciones medias anuales rebasan los 1.000 mm, en las Sierras de Tejada y Almijara,
rebasan los 800 mm, en el pie de monte de los sistemas montanosos se encuentran
comprendidas entre 600 y 800 mm. En el norte y en el centro-sur de la provincia, osci-
lan entre 400 y 600 mm, descendiendo por debajo de los 400 mm, en los Llanos de
Antequera y sobre la costa.

La diversidad climatica de la provincia de Malaga es una de
las caracteristicas que permite la multiplicidad de ecosiste-

mas de produccion de Vitis vinifera para la obtencion de
vinos de alta calidad.

23



Diagnostico del Sector Vitivinicola de las DDOO de Malaga y Sierras de Mélaga

4.4.2.- Orografia y suelos del Marco de Malaga y Sierras de Malaga

Las unidades topograficas que constituyen la provincia de Malaga son las
Cordilleras Subbética y Penibética, el Surco Intrabético representado por las depre-
siones de Ronda y Antequera, las depresiones de la Hoya de Méalaga y la Axarquia, y
las vegas litorales.

Globalmente, casi la mitad de la superficie provincial ocupa altitudes compren-
didas entre los 200 y los 600 m, una tercera parte se encuentra situada entre 600 y
1.000 m, un 2% escaso supera los 1.000 m y la superficie situada a menos de 200
m viene a representar algo mas de un 15 %.

La escasa proporcion de terrenos bajos es debida a que los relieves de las
Cordilleras Béticas llegan hasta el mar y cuando no es asi, su proximidad al mismo es
tal, que no permiten sino llanuras costeras muy estrechas, que solo en determinados
casos se amplian hacia el interior cuando enlazan con los valles de los rios.

Los materiales mas antiguos, datados del paleozoico, se extienden en el sector
mas meridional de la demarcacion provincial malaguefia, distinguiéndose en los
Montes de Malaga, rocas sedimentarias a base de calizas y dolomias, y rodeando
esta formacion, rocas metamérficas, principalmente filitas y pizarras. Filitas vinosas
facilmente erosionables, rodeadas por un cinturén de calizas, constituyen las Sierras
de Mijas, Tejeda y Almijara. Sobre estos materiales se desarrollan cambisoles, suelos
pardos rojizos con un cierto grado de evolucion, y luvisoles, suelos muy antiguos y
evolucionados.

Los depdsitos terciarios localizados sobre las depresiones de los llanos de
Antequera, meseta de Ronda y Arriate, Hoya de Malaga, vegas litorales y Este de
Vélez-Malaga, estan formados por margas mas o menos arcillosas, calizas y arenis-
cas amarillentas. Los suelos que desarrollan son fundamentalmente cambisoles cal-
cicos, con un elevado grado de evolucion, de color pardo oscuro y que acumulan cali-
za en profundidad a consecuencia de su lavado.

Los materiales més nuevos se localizan en los deltas de los rios y estan cons-
tituidos por margas y limos de facies marinas y depésitos aluviales, cuya composicion
depende de los terrenos limitrofes a expensas de los cuales se han formado. Sobre
ellos, se desarrollan fundamentalmente vertisoles, suelos profundos dificiles de mane-
Jar por problemas de drenaje, muy presentes en las superficies de vifiedos de los
municipios de Manilva y Casares.

4.4.3.- Material vegetal

Portainjertos

El Reglamento de las Denominaciones de Origen en su capitulo I, de la pro-
duccion, no establece disposiciones acerca de los posibles portainjertos a utilizar en
los distintas zonas de produccion, para la obtencion de la gama de vinos amparados.

El Registro Viticola del MAPA recopila datos de superficies plantadas con los
diferentes portainjertos segun el afio de plantacion. La vida media de la vid supera los
40 afos y un porcentaje importante del viiedo malaguefio mantiene estos portainjer-
tos.

En la tabla siguiente se muestra la distribucion porcentual de superficies ocu-
padas por los portainjertos mas importantes plantados entre los afios 1961 y 1994.

I
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Tabla 4: Distribucion porcentual de superficies plantadas por distintos portainjertos de vid en la provin-

cia de Malaga. Periodo 1961-1994.

Portainjerto Porcentaje (%) Superficie (Ha)
Rupestris de lot 35 % 825
Couderc 161- 49 32% 743
Pie franco 9% 218
Richter 110 6 % 145
Richter 99 5 % 121
Millardet 41-B 5 % 105
Castel 6.736 2% 50
Otros 6 % 149
Total 100% 2.749

Fuente: Registros Viticolas. MAPA 1999,

Sin embargo, la tendencia actual en el uso de portainjertos para la variedades
amparadas por la denominacion de origen “Sierras de Malaga” es diferente. Por ejem-
plo, si analizamos las nuevas plantaciones para vinificacion realizadas como conse-
cuencia del reparto del cupo de 750 hectareas de nuevas plantaciones en el ambito
de las demarcaciones geograficas, segin la Orden de 12 de enero de 2001 de la
Consejeria de Agricultura y Pesca, de las cuales, parte han sido adjudicadas a esta
denominacion, se observan los patrones mas utilizados en la actualidad.

Tabla 5: Distribucion porcentual de superficies plantadas de distintas variedades de portainjertos de

vid en la Denominacién de Origen “Sierras de Méalaga”.

Portainjerto Porcentaje (%) Superficie (Ha)
Richter 110 46 % 43,6
Paulsen 1.103 16 % 15,1
Otros 11% 11,0
Sin identificar 27 % 26,0
Total 100 % 95,7

Fuente: Delegacion Provincial de la Consejeria de Agricultura y Pesca. Julio de 2003.

Richter 110 es el portainjerto mas utilizado y entre los incluidos en el grupo
otros, se encuentran, Couderc 161-49, Couderc 3.309, Teleki 5-BB, SO4 y SO4 x 140

Ruggeri.

Las caracteristicas de los principales patrones utilizados en el Marco se pre-

sentan en la tabla siguiente.
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Variedades

El Reglamento de |las
Variedades preferentes en la DO “Malaga” Denominaciones de Origen
Pedro Ximén y Moscateles “Malaga” y “Sierras de Malaga”
diferencia las variedades para
la elaboracion de los vinos pro-
La variedad Lairen sin ser preferente de tegidos entre aptas y preferen-

ninguna de las dos DDOO ocupa el 21% de QG
Para la denominacion de ori-

gen “Malaga” son aptas las
variedades: Pero Ximén (Pedro
Ximénez), Moscatel de Alejandria, Moscatel Morisco (Moscatel de grano menudo),
Lairen, Doradilla y Romé, de las que se consideran preferentes la Pero Ximén y las
Moscateles.

Para la denominacion de origen “Sierras de Malaga”, la elaboracion de los vinos
protegidos se realizaran preferentemente con uvas de las variedades tintas Rome,
Cabernet Sauvignon, Merlot, Shyrah y Tempranillo, y de variedades blancas Pero
Ximén (Pedro Ximénez), Moscatel de Alejandria, Moscatel Morisco (Moscatel de grano
menudo), Macabeo y Sauvignon Blanc.

Otras variedades aptas no preferentes de variedades tintas son Garnacha,
Cabernet Franc y Pinot Noir, y de variedades blancas Lairen y Doradilla.

La variedad Pero Ximén, Pedro Ximén o Pedro Ximénez es la que ocupa mayor
superficie, con el 54 % del total, seguida de Lairen, Moscatel y Doradilla.

El 7 % de la superficie la ocupan el grupo de variedades aptas para la denomi-
nacion de origen Sierras de Malaga. Estas variedades son Merlot, Syrah, Cabernet
Sauvignon, Cabernet Fran, Pinot Noir, Tempranillo, Garnacha y Chardonnay, de las cua-
les, Cabernet Sauvignon y Shyrah representan el 58 % de dicha superficie.

la superficie

Grafico 6: Distribucidn por variedades de la superficie de vifiedo amparado por las DDOO Campaiia
2002/2003.

Cabernet

Lairen

Moscatel Cabemet
Ak Sauvignon F"“ Plnot N0|r
oradllla 329
™ Tempranlllo
11%
Gamacha
Otra
Chardonnay
Pedro Ximen
54% Merlot
Shyrah 13%

26%
Fuente: Consejo Regulador.

El “Programa de Introduccion de Variedades de Uva para la obtencion de Vinos
de Mesa de Calidad en Andalucia” de la Consejeria de Agricultura y Pesca, viene des-
arrollando trabajos de experimentacion en la provincia de Mélaga en diferentes varie-
dades, entre ellas, variedades aptas para la Denominaciones de Origen “Malaga” y
“Sierras de Malaga”. En este programa, se han comprobado su comportamiento agro-
némico y seleccionado variedades segun su adaptabilidad a los diferentes ecosiste-

mas existentes en esta provincia (#27).
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4.4.4.- Labores del cultivo.

Las caracteristicas topograficas de las zonas de produccion méas tradicionales
del Marco de Malaga y Sierras de Malaga han condicionado la mecanizacion e incor-
poracién de nuevas tecnologias de cultivo. Sin embargo, en explotaciones sin limita-
ciones del terreno donde se han reconvertido recientemente los viiedos, o sus pro-
ducciones estan orientadas hacia la elaboracion de vinos amparados por la nueva
Denominacion de Origen “Sierras de Malaga”, esta mecanizacién e introduccion de
tecnologias ha sido mas dindmica. La descripcién que se efectla de las labores de
cultivo en este capitulo, incluye estas diferencias estructurales de las explotaciones
mas tradicionales del Marco.

Plantacion

La plantacion y preparacion previa del terreno tiene particularidades especiales
en la Axarquia, pues siguiendo técnicas antiguas, no se realiza desfonde previo excep-
to en contadas ocasiones. La mecanizacion en la zona presenta serias dificultades
debido a las pendientes, asi pues, los hoyos de plantacion y la plantacion se realizan
manualmente, pudiéndose usar barra tipo “pata de cabra” en un terreno lo suficiente
mullido 0 maquina ahoyadora de tipo tornilio sinfin. A la vez que la plantacion, se rea-
liza una labor denominada en la comarca “romper la tierra”, que consiste en una cava
a brazo de unos 25 cm de profundidad.

El reglamento de las Denominaciones de Origen fija las densidades de planta-
cion entre 800 y 5.000 cepas por hectarea. El marco de plantacion mas utilizado es
el marco real de 2x2 a 2,5x2,5 metros (de 2.500 a 1.600 cepas por hectéarea). En
la Axarquia, el tresbolillo con mas de 3.000 cepas por hectarea, es el marco de plan-
tacion predominante. Las nuevas plantaciones y replantaciones establecen marcos de
plantacion en linea con mas de 3.000 cepas por hectérea.

Para la nuevas variedades se recomienda la plantacion directa de planta-injerto
certificadas, no obstante, en variedades y zonas tradicionales como la Axarquia, el
injerto se lleva a cabo al afio siguiente, de pla o hendidura, en el mes de marzo.

Formacion, poda y conduccion

La formacion de las cepas y la realizacion de la poda, segtn el Reglamento de
las DDOO, se llevara a cabo teniendo en cuenta la variedad, fertilidad, patron utiliza-
do y las caracteristicas agroambientales de cada explotacion, con el claro objetivo de
conseguir una elevada calidad en las producciones.

La formacion de las cepas, para todas las varie-
dades aptas, podra efectuarse siguiendo los sistemas
tradicionales, en cabeza o en vaso, o bien con sistemas UG &M T{ 3 EL D
de conduccion con soportes en espalderas a uno o IR ERI I
doble corddn, vara y pulgar o variantes. Esta formacion
puede ser a su vez, en pie bajo o pie alto.

Asi pues, 400,7 hectareas (36 % de superficie) de vifiedo amparado por las
DDOO, tienen sistema de conduccién en espaldera simple, mientras que el 64 % de
superficie restante (712,8 hectareas) tiene sistema tradicional.

La poda tradicional en vaso, consiste en dejar una yema vista sobre la ciega,
para al afio siguiente dejar un sarmiento de caracteristicas parecidas a la guia que se
podaré a tres yemas vistas. De esta forma, se consiguen tres sarmientos, de los cua-

El 36% del vinedo de las
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les, se eligen dos que formaran una “V" muy abierta. Se continua la formacion del mismo
modo, hasta conseguir cuatro brazos. La formacion en cordén doble (bilateral) es con 6
a 8 pulgares por cepa, en cordon simple (unilateral) con 3 a 5 pulgares por cepa.

El Reglamento de las DDOO limita en la poda, el nimero de yemas vistas por
cepa a 18 como maximo. En la variedad Moscatel y para las cepas formadas en vaso,
se dejaran como maximo por cepa cinco pulgares con tres yemas vistas cada uno.
Con anterioridad a la poda se puede realizar una prepoda que puede ser manual o
mecanizada.

Para los sistemas de formacion tradicionales y en aquellos parajes donde exis-
tan riesgo de heladas tardias, podra no llevarse a cabo la poda a la ciega, dejando en
este caso, los pulgares con dos yemas vistas, procediendo a la eliminacién de los bro-
tes sobrantes y dejando solamente uno por pulgar, una vez pasado el peligro de las
heladas. Otras labores realizadas a la cepa son despunte, aclareo de sarmientos y
aclareo de racimos.

Manejo del suelo, fertilizacion y tratamientos fitosanitarios

Las labores efectuadas a la viia son varias y principalmente de cultivador, para
la eliminacién de hierbas. Una vez efectuada la poda y el arreglo de espalderas, se
aporta el abonado mediante formulaciones complejas. En la Axarquia, se realiza un
aporcado en otofio. Al final del invierno, se realiza un descalce después de la poda, lo
cual permite enterrar las hierbas y favorecer la aireacién de los terrenos. El nimero
de labores que se efectian en esta zona ha disminuido, utilizandose con frecuencia
herbicidas para eliminar la hierba. De igual modo, el abonado es reducido, aplicando-
se nitrégeno en los pies al final del invierno, con un descalce. Los principales viiedos
se estercolan cada dos anos.

En general, los tratamientos fitosanitarios consisten en la aplicacion de herbici-
das y funguicidas, azufre y cobre, contra oidio (Uncinula necator) y mildiu (Palsmopara
viticola); si bien, en ocasiones se realizan tratamientos contra polilla del racimo
(Lobesia botrana) y mosquito verde (Empoasca spp.). En la Axarquia, las enfermeda-
des producidas por virus tienen cierta incidencia, siendo su sintomatologia el corri-
miento de las cepas, lo que produce una disminucién de la cosecha, debilitamiento,
envejecimiento prematuro de las vides y dificil respuesta al injerto. Es recomendable,
el empleo de material vegetal libre de virus y contra nematodos, la desinfeccion del
suelo antes de efectuar las nuevas plantaciones, aunque en este caso, seria mas con-
veniente, dejar el suelo en reposo durante al menos seis anos.

Recoleccion

El Reglamento de la DDOO describe que la vendimia se realizara con el mayor
esmero, dedicando exclusivamente a la elaboracién de vinos protegidos, la uva sana
con el grado de madurez necesario.

La fecha de recoleccion es muy variable, dependiendo de la zona, variedad y
tipo de vino a elaborar. Normalmente comienza a principios de agosto en la Axarquia
y finaliza a finales de septiembre o principios de octubre en la Serrania de Ronda.

Magquinaria en el sector

Entre la diversa maquinaria existente en el sector, estan distintos tipos de trac-
tores y equipos para la realizacion de tratamientos fitosanitarios, aplicacién de herbi-
cidas y laboreo del terreno, como son atomizadores, intercepas, espolvoreadoras,
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etc. También existen trituradoras de restos de poda y en la actualidad, se estan intro-
duciendo despuntadoras.

La plantacion, incluyendo todas las labores que comprende, es la tnica opera-
cion del vifedo en la que actualmente se recurre a servicios externos a la explotacion.

4.5.- CARACTERIZACION SOCIOECONOMICA DE LAS EXPLOTACIONES.

En el Marco de las Denominaciones de Origen “Mélaga” y “Sierras de Malaga”
hay un total de 335 explotaciones, pertenecientes a 332 viticultores y distribuidas
geograficamente como se muestra en la figura 7.

Figura 7: Distribucion por municipios de las explotaciones adscritas al Consejo Regulador de las
Denominaciones de Origen “Malaga” y “Sierras de Malaga”.

LEYENDA
Zonas de produccién

Zona norte
Montes

Costa occidental
Axarqula

Subzona de produccién
[ Serrania de Ronda

* Términos municipaies de B Jl y Palenciana per ! a la provincla de Cérdoba

Fuente: Consejo Regulador.

En el municipio de Malaga, la Unica explotacion existente comparte superficie
con el municipio de Comares, quedando representada la suma de explotaciones ubi-
cadas en estos dos municipios, en este Ultimo.

La Zona Norte de las Denominaciones de Origen “Malaga” y “Sierras de Malaga”
reune el 85 % de las explotaciones existentes. Mollina es el municipio en el que se ubi-
can la mayoria de las explotaciones del Marco, alcanzando éstas, el 71 % del total de
explotaciones adscrita al Consejo Regulador.

La Axarquia es la segunda zona de produccién del Marco, con el 10 % de las
explotaciones productoras de uva amparada bajo las Denominaciones de Origen
“‘Malaga” y “Sierras de Malaga”. Competa es el municipio destacado en esta Zona, reu-
niendo el 8 % de las explotaciones del Marco.

- 332 explotaciones en las DDOO, el 70% de ellas en Mollina
— Superficie media por explotacion de 3,4 hectareas
- 2,6 parcelas por explotacion
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La subzona de la Serrania de Ronda engloba el 4 % de las explotaciones ins-
critas en el Consejo Regulador de las Denominaciones de Origen “Malaga” y “Sierras
de Malaga” siendo la ubicacion de éstas, el municipio de Ronda. )

El municipio de Manilva, en la Costa Occidental y los municipios de Alora y
Malaga (Olias), en los Montes de Malaga, agrupan el 1 % de las explotaciones restan-
te. En el grafico siguiente se muestra la distribucién por municipios de las explota-
ciones existentes en el Marco.

Grafico 7: Distribucién municipal de las explotaciones existentes en el Marco de las Denominaciones
de origen Malaga y Sierras de Malaga.

Mollina
71%

Humilladero
4%

Fuente Piedra Otros
2%

Ronda
4%

Cémpeta Antequera 4%
8% Benameiji 3%
4%

Fuente: Consejo Regulador.

La superficie media de las explotaciones del Marco es 3,4 hectareas. Por muni-
cipios representativos, Mollina, donde se concentra la mayor parte de las explotacio-
nes, tiene una superficie media por explotacién de 3,0 hectareas, Competa, en la
Axarquia, 2,1 hectareas y Ronda 4,5 hectareas.

Estos datos muestran como las explotaciones inscritas en el Consejo Regulador
de las Denominaciones de Origen “Malaga” y “Sierras de Malaga” se caracterizan por
su caracter minifundista. El 84,6 % de las explotaciones tienen una dimensién menor
de 5 hectéreas y ocupan el 45,3 % de la superficie.

La distribucion por intervalos de superficie de las explotaciones se muestra en
la tabla 7.

Tabla 7: Estructura del viiedo segin el tamafio de las explotaciones.

numero de
viticultores

Superficie

193,92 55,7%
2ab 310,27 27,9% 96 28,9%
5al0 250,68 22,5% 35 10,5%
10a 25 193,91 17,4% 12 3,6%
25a50 89,64 8,1% 3 0,9%
502100 75,11 6,7% 1 0,3%
Total 1.113,52 100,0% 332 100,0%

Fuente: Consejo Regulador.
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Las 332 explotaciones que componen las Denominaciones de Origen “Malaga”
y “Sierras de Malaga" estan integradas por 896 parcelas. Los rendimientos genera-
dos en estas parcelas estan bien diferenciados por zonas de produccion, distinguién-
dose la Zona Norte y Costa occidental como las mas productivas.
En la tabla siguiente se muestran los datos de superficie y nimero de parcelas por
intervalos de rendimientos y zonas de produccion.

Tabla 8: Estructura del vifiedo por intervalos de rendimiento y zonas de produccion.

0
alos de L ne

Oond de prod 0

a 3.000
(Axarquia,

ontes de Malaga) 72 8,0% 82,39 7.4%
6.000 a 9.000
(Serrania de Ronda) 50 5,6% 63,09 5,7%
6.000 a 12.000
(Zona Norte,
Costa Occidental) 774 86,4% 968,04 86,9%
otal 896 100,0% 1.113,52 100,0%

Fuente: Consejo Regulador.

El vifiedo malaguefio amparado bajo las Denominaciones de Origen “Méalaga” y
“Sierras de Malaga” es un vifiedo joven, el 80,1 % de su superficie fue establecida des-
pués de 1980 y tan sdlo el 2,9 % de la superficie, tiene mas de 40 afios de planta-
cién. A su vez, el 7,6 % de la superficie de vifiedo no ha entrado en produccion por
tener menos de tres anos.

En la tabla siguiente se muestra la distribucién de la superficie de vifiedo por

periodo de plantacion.

Tabla 9: Distribucion de la superficie de vifedo

segtn periodo de plantacion.

)
o

Periodo de plantacion Superficie (ha)

Antes de 1960 32,23 2,9%
de 1960 a 1970 65,41 59%
de 1970 a 1980 124,53 11,2%
de 1980 a 1990 404,56 36,3%
de 1990 a 2000 402,58 36,1%
de 2000 a 2002 84,21 7,6%
Total 1.113,52 100,0 %

Fuente: Consejo Regulador.

Vinedo joven

El 80% plantado después de 1980

) 32

e
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Otra caracteristica es la estructura de la propiedad de las 896 parcelas que
forman las 332 explotaciones del Marco de Malaga y Sierras de Malaga, compuesta
por el 65,8 % en régimen de propiedad y 34,2 % en régimen de arrendamiento.

El precio de la tierra condiciona las explotaciones del marco de Malaga y Sierras
de Malaga impidiendo la incorporacion de los Jovenes Agricultores a las explotacio-
nes vitivinicolas de Malaga. En el Anexo 1 se muestran datos de precios de la tierra
del vifedo de mesa de secano de Malaga.

Por dltimo y con respecto a la relacion existente entre la explotacion viticola y
la industria bodeguera, el 80 % de los viticultores inscritos en el Consejo Regulador
de las Denominaciones de Origen “Méalaga” y “Sierras de Malaga”, pertenece a una
cooperativa elaboradora de mostos y vinos amparados, el 14 %, son viticultores aso-
ciados a una bodega elaboradora, no mediante contrato homologado con la bodega,
pero si manteniendo una relacion comercial estable, y el 6% restante, son indepen-
dientes.

En el gréfico siguiente se muestra la distribucion porcentual de viticultores
segun su relacién con la industria bodeguera.

Grafico 8: Relacion de la explotacion viticola con la industria bodeguera en las Denominaciones de
Origen “Mélaga” y “Sierras de Malaga”.

Pertenecientes a
una cooperativa
80%

Independientes

Asoci
6% sociados

bodega
elaboradora
14%

Fuente: Consejo Regulador.

El 80% de los viticultores son socios de cooperativas

4.6.- COSTES DEL CULTIVO.

El andlisis de costes en el vinedo de las Denominaciones de Origen “Méalaga” y
“Sierras de Malaga” marca las diferencias existentes entre las explotaciones tradicio-
nales del Marco y aquellas mas modernizadas. Estas diferencias se corresponden con
la implantacion en las explotaciones de técnicas de cultivo, marcos de plantacion y
sistemas de conduccion y formacion que facilitan la mecanizacion.

La aproximacion al analisis de costes que se muestra a continuacion esté basa-
da en los proyectos y estudios realizados en el ambito de las Denominaciones de
Origen “Malaga” y “Sierras de Malaga”.
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Concretamente se han utilizado los datos aportados por el “Estudio socioeco-
noémico de las uvas pasas de Malaga”, elaborado por el Ayuntamiento de El Borge
para conocer los costes en la zona de produccion de la Axarquia, cuyas peculiarida-
des, definen el tipo de explotacion viticola mas tradicional del Marco.

En el otro extremo, con variedades aptas para la DO “Sierras de Malaga”, se
encuentran las parcelas de experimentacion del “Programa de introduccion de nuevas
variedades de uva para la obtencion de vinos de mesa de calidad en la Comunidad
Auténoma de Andalucia”, localizadas en el municipio de Moliina, en la zona de pro-
duccion Norte y cuyas caracteristicas definen un sistema de explotacion tecnoldgica-
mente mas actualizado.

4.6.1. Costes de cultivo en la zona de produccion de la Axarquia.

La Axarquia es la comarca en la que se adnan caracteristicas en las explota-
ciones viticolas tales como su pequeiia dimension, el alto porcentaje de mano de obra
familiar, la elevadas pendientes del terreno, el sistema de formacion tradicional en
vaso y la variedad Moscatel, destinada alternativamente a la elaboracion de vinos
“Malaga” y pasificacion.

Para la elaboracion de los tipos de vinos de la DO “Malaga” ha de incluirse entre
las labores desarrolladas en la explotacion, la denominada “asoleo”, practicada en los
“paseros”. Segun el destino de la uva, sea vinificacién o pasificacién, esta préactica,
posterior a la recoleccion, se diferencia exclusivamente en que es temporalmente
mas corta en el viiedo de uva para vinificacion.

El factor de produccién que cobra mayor importancia en las explotaciones de
la Axarquia es la mano de obra. Las labores relacionadas con el manejo del suelo son
las que mas mano de obra demandan, superando éstas, las requeridas por la vendi
mia y la poda, labores que tradicionalmente generan mayor mano de obra en otras
zonas de produccion.

La mano de obra utilizada no suele superar el ambito familiar, aunque depen-
diendo del nimero de personas disponibles en el grupo familiar puede tomarse algu-
na mano de obra eventual (#28).

En la tabla siguiente se muestran los datos correspondientes a los costes direc-
tos de una explotacién de uva pasa moscatel en la zona de la Axarquia y con un ren-
dimiento medio de 3.000 kg/ha.

Tabla 10: Costes directos de la explotacion viticola en la zona de produccioén de la Axarquia con un ren-

dimiento de 3.000 kg/ha.
Factores de produccion Concepto Coste Coste Porcentaje
(€/Ha) [(€/Kg) (%)

Mano de obra 978,40 0,33 78,7%
Productos 21,13 0,007 1,7%
Conservacién y Reparacion | Utiles y herramientas 12,58 0,004 1,0%

Paseros 37,58 0,012 3,0%
QOtros 193,29 0,064 8,3%
Total 1.243,04 0,414 100,0%

Fuente: Estudio socioecondémico de las uvas pasas de Malaga. Ayuntamiento de El Borge. Diciembre
2001.
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4.6.2. Costes de cultivo de explotacion con sistema de conduccion en espal-
dera en la zona de produccion Norte.

El célculo de estos costes de cultivo estan basados en los datos proporciona-
dos por el equipo de trabajo encargado del proyecto de |+D “Programa de introduc-
cion de nuevas variedades de uva para la obtencién de vinos de mesa de calidad en
la Comunidad Autonoma de Andalucia”, en la provincia de Malaga.

Las principales labores realizadas en estos campos de experimentacién son las
siguientes:

- Manejo del suelo: Comprenden labores de cultivador y de plancha, asi como las
labores manuales de eliminacién de hierbas en las lineas de cepas.

- Poda: Se incluyen la poda de invierno, el descolgado y quema de sarmientos, poda
en verde y eliminacion de sierpes. La poda de invierno se realiza mediante tijeras
neumaticas.

- Espalderas: Comprenden los trabajos de amarre de espaldera y mantenimiento.

- Fertilizacion: Incluye la aplicacién de abono inorganico con abonadora y tractor.

- Tratamientos fitosanitarios: Los tratamientos efectuados son herbicidas, funguici-
das e insecticidas, con mochila, espolvoreador neumatico y atomizador con tractor.

- Recoleccion: Se incluye la mano de obra y la maquinaria utilizada.

Otros costes de tipo indirecto o generales propios de la explotacion tales como
amortizaciones, conservacion, impuestos, direccion y administracion no han sido con-
siderados en este estudio.

Tabla 11: Costes directos de la explotacion viticola con sistema de conduccion en espaldera en la zona
de produccion Norte y 8.000 kg/ha de rendimiento.

_Coste (€/Ha) Coste (€/kg) Porcentaje (%)

Mano de obra 1.585 0,20 55,6 %
Maquinaria 468 0,06 16,4 %
Productos 797 0,10 28,0 %
Total 2.850 0.36 100.0 %

Fuente: Elaboracién propia.

En el modelo de explotacion descrita en este apartado, la mano de obra supo-
ne el 55,6 % de los costes totales directos, ocupando mayor numero de jornales la
labor de vendimia.

Segtn el Consejo Regulador, una explotacion con el sistema tradicional de poda
en esta zona y con estos rendimientos presentaria unos costes de cultivo superiores
en 2 céntimos de euro por kilogramo de uva.

4.7.- RENTABILIDAD DEL CULTIVO.

El resultado de los costes de cultivo difiere en funcién del tamano y del rendi-
miento de las explotaciones como consecuencia de las diferencias en el manejo del
cultivo y del empleo de mayor o menor mano de obra. El precio a su vez depende de
la estructura de costes, de la calidad del producto, del tipo de producto al que va des-
tinado, de la cantidad de producto de iguales caracteristicas existente en el periodo
de vendimia y del tipo de demanda.

% (R
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En el marco de Méalaga y Sierras de Malaga la variedad de uva determina el pre-
cio del producto obtenido, de modo que, segin el Consejo Regulador de las
Denominaciones de Origen, el precio de la uva Moscatel ha oscilado en los ultimos
anos entre 0,42 €/kg y 0,60 €/kg, la variedad Pedro Ximén entre 0,20 €/kg y 0,30
€/kg y la Lairen entre 0,10 €/kg y 0,20 €/kg, si bien el producto de la uva de esta
ultima se destina principalmente a destilacion.

La gran mayoria de las explotaciones se basan su viabilidad en el empleo de la
mano de obra del empresario y familiar por lo que el desembolso real que ha de hacer
el agricultor difiere en gran medida de los costes tedricos calculados.

La disponibilidad empresarial es indicador del resultado econémico de la explo-
tacién calculado como la diferencia entre los ingresos y pagos efectuados. En este
caso, no forma parte de los pagos el importe correspondiente al trabajo del agricul-
tor, quedando incluidos como gastos directos los correspondientes a materiales,
mano de obra asalariada y el coste de maquinaria.

Para esta aproximacion de la rentabilidad del vinedo de la zona se ha conside-
rado un empleo de mano de obra propia y familiar del 90%.

Tabla 12: Costes de cultivo, pagos realmente efectuados por el agricultor e ingresos para un vifedo
poco productivo de la Axarquia y un vifiedo en espaldera.

Costes Pagos Ingresos

directos del cultivo efectuados™ (€/kg)
€/ha €/kg (FAE] €/kg Moscatel Pedro Ximén
min. max. min. max.

Sist. tradicional {Axarquia).
Rendimiento 3.000 kg

Sist.moderno (espaldera).
Rendimiento 8.000kg/ha

Fuente: Elaboracion propia.

* E1 90% de la mano de obra empleada es familiar o propia y por lo tanto no supone un desemboiso.

Tabla 13: Margen bruto y disponibilidad empresarial en un vifiedo poco productivo de la Axarquia y un
vinedo en espaldera (euros/ha).

Margen bruto (€/ha) Disponibilidad empresarial (€/ha)
Moscatel Pedro Ximeén Moscatel Pedro Ximén

precio  precio precio precio precio precio precio precio
min. max. min. max. min. max. min. max.

Istema tradiciona
(Axarquia)
Rendimiento 3.000 kg/ha 17 557 | 643 -343 | 898 1.438 238 538
Sistema moderno
(espaldera)
Rendimiento 8.000 kg/ha 510 1.950] -1.250} 450 11.937 |3.377 177 977

Fuente: Elaboracion propia.

Vinedo unicamente rentable gracias al empleo de la mano

de obra familiar.
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La variedad Moscatel se encuentra principalmente en la zona de la Axarquia,
con bajos rendimiento, mientras que la Pedro Ximén es la principal de la Zona Norte
donde hay un mayor porcentaje de viiiedo en espaldera.

Como se puede apreciar en la tabla anterior el cultivo no seria rentable sin la utiliza-
cion de la mano de obra familiar.

5,- CARRCTERIZACION DE; '

BODEGUERO i

5.1.- EL PROCESO DE ELABORACION DEL VINO DEL MARCO.

5.1.1.- Vendimia y recepcion en el lagar.

Una vez alcanzada la maduracion total de la uva, se procede a vendimiar. Es
importante elegir con precision este momento, pues la calidad del vino que se obten-
ga e incluso el tipo de vino a elaborar, dependen de esta eleccion.

Algunos autores antiguos (Garcia de la Lefa, 1789 (#:9); Garcia de la Lena,
1792 (#:10); Lopez Martinez M. Et al, 1887) sostenian que antiguamente la vendimia
se hacia a mediados de Julio y Agosto, para pasas y vino tierno; finales de agosto,
primeros de septiembre, para vinos secos; resto de septiembre-mediados de octubre,
para vinos licorosos principaimente (#211). Hoy en dia, el Consejo Regulador esta-
blece una fecha de inicio de la vendimia, fijando una graduacién minima para comen-
zar la corta. En el marco de las DDOO "Malaga" y "Sierras de Malaga’, la graduacion
natural minima de los productos aptos es de 12% vol. para productos que intervienen
en la elaboracién de los vinos amparados por la DO “Malaga” y de 10% vol. en los
vinos amparados por la DO “Sierras de Malaga”.

El CR no solo determina la fecha de inicio de la vendimia, sino que también
puede acordar normas sobre el ritmo de recoleccion, a fin de que ésta se efectie sin
superar la capacidad de absorcién de las bodegas, asi como sobre el transporte de
la uva vendimiada para que el mismo se realice sin deterioro de su calidad. En la
Serrania de Ronda la recoleccion se realizara manualmente y en envases con un peso
maximo de 30 Kg, efectuandose el transporte en los referidos envases.

Cuando la produccion por hectarea exceda el limite permitido en el reglamento
de las DDOO (11.500 Kg/ha para “Pero Ximén" y “Moscatel”, 12.000 Kg/ha para el
resto de variedades blancas y 9.000 Kg/ha para variedades tintas y la subzona
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Serrania de Ronda) sera descalificada, no pudiéndose elaborar con ella vinos ampa- i
rados por las DDOO.
Dos son los parametros basicos para determinar el momento de la vendimia:

contenido en azticar y contenido en acidos.

1. Aziicar: Se tiene que alcanzar unos valores adecuados al grado alcohélico del

vino que se vaya a obtener. En vinos de crianza interesa mas un alto contenido

alcohdlico, pues esto le ayuda a evolucionar mas tiempo en buenas condiciones.

El alcohol lo que viene a ejercer es una funcién protectora del vino frente a los ata-

ques de diferentes bacterias o levaduras, es un gran antiséptico del vino. Por el

contrario, en vinos jovenes, no es necesario un alto contenido alcohdlico.

2. Acidos: En contraposicion a los aziicares, que aumentan continuamente, la aci-

dez va descendiendo, asi pues, la uva muy madura tiende a estar con la acidez

justa o incluso carece de ésta, para darle equilibrio al mosto. En los blancos es

donde la acidez tiene un mayor peso en la estructura de los vinos.

El estado sanitario del fruto debe cuidarse ya que influye de manera decisiva en la

calidad del vino. En anos de lluvias tempranas, la temperatura, todavia calurosa, y

la humedad, pueden aconsejar adelantar la vendimia al objeto de evitar la pudricion

rapida de los racimos como consecuencia del desarrollo de hongos como Botrytis

cinerea.

El sistema de transporte de la uva desde la cepa al lagar es esencial para man-

tener la calidad de la uva. Es importante que la baya llegue lo antes posible al lagar y
que ésta no sufra rotura o pérdida de mosto, ya que esto origina oxidaciones y fer-
mentaciones indeseables. El transporte de la uva se debe realizar en recipientes de
pequefia capacidad, bien en cajas o bien en remolques pequefios. Los remolques de
gran tamafio no son recomendables, ya que para que el transporte hasta el lagar sea
rentable, éste debe de ir lleno, lo cual aumenta el porcentaje de uva machacada y los
inicios de fermentacién. En la Serrania de Ronda, como ya se ha expuesto anterior-
mente, el Reglamento del propio Consejo Regulador establece el tipo de envase que
debe ser utilizado en la vendimia.

5.1.2.- Asoleo o0 soleo.

El “asoleo” es uno de los mas destacados y originales procesos a los que se
someten determinadas vendimias en Malaga, en particular, para la elaboracion de los
vinos dulces parcialmente fermentados y vinos naturalmente dulces. El asoleo con-
siste en extender al sol la uva en un paraje seco “pasero”, para de este modo conse-
guir un aumento de azucares y otros factores complementarios. Esta practica se rea-
liza en las variedades de uva Pedro Ximén y Moscatel.

Como consecuencia de esta practica, se debe esperar que después del asoleo
se produzca:

e Un aumento del contenido relativo de azticares y estabilizacién o ligera disminu-
cion de la cantidad de azlcares extraida.

e Aumento del contenido relativo de los acidos citrico y tartarico y estabilizacion o
ligera disminucién de la cantidad absoluta extraida.

e Disminucion relativa o al menos absoluta del acido malico.

I
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Figura 8: Detalle de una pasera scbre un capacho.

5.1.3.- La obtencion del mosto.

La primera operacion mecanica a la que es sometida la uva es el estrujado. Esta
operacion se realiza en el lagar y consiste en hacer pasar la vendimia a través de unos
rodillos acanalados para romper las uvas y facilitar la salida del mosto, siendo con-
veniente que no se rasguen ni se rompan los elementos vegetales duros del racimo,
como son las pepitas y los raspones, para que no contaminen al mosto con olores y
sabores indeseables.

Una vez estrujada la vendimia, generalmente se hace pasar a ésta por un cilin-
dro agujereado que gira a gran velocidad, denominado despalilladora’, cuyo fin es
separar los hollejos y la pulpa del resto del racimo, es decir, del escobajo. El mosto
obtenido tras estos procesos es el de mejor calidad y se denomina mosto yema o
mosto flor.

La siguiente operacion que se realiza en el lagar es el prensado, cuya funcion
es separar el mosto por presion de la vendimia escurrida. Las prensas mas utilizadas
hoy dia son las horizontales de platos y las neumaticas, aunque en algunas zonas de
las DDOO se siguen utilizando los capachos y las prensas hidraulicas. El objeto del
prensado es separar la fase liquida de la sélida.

En esta fase, el Reglamento exige que la presion que se aplica para la obten-
cién del mosto o vino no sea mayor de 70 litros de mosto o vino por cada 100 kilos
de vendimia. Este limite podrd ser modificado excepcionalmente en determinadas
campanas por el Consejo Regulador, por propia iniciativa 0 a peticion de los elabora-
dores interesados, previo asesoramiento y comprobaciones necesarias, y hasta el
limite maximo de 74 litros.

5.1.4.- La fermentacion.

La fermentacion se realiza en depdsito de acero inoxidable con temperatura
controlada, tendiendo siempre a obtener productos de méaxima calidad, manteniendo
los caracteres tradicionales de los tipos de vinos amparados por las Denominaciones
de Origen.

1 La uva tinta estrujada siempre va a despalilladora, la uva blanca pasa por la despalilladora cuando se emplea
posteriormente una prensa neumatica.

»
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Las operaciones van a depender del tipo de vino a ela-
borar, al igual que las correcciones, pudiéndose realizar
aumentos de acidez, si el mosto o vino lo requiere, utilizacion
de alcohol vinico, para aumentar el grado alcohdlico de los
vinos o parar la fermentacion de los mismos, en elaboracio-
nes muy determinadas de la DO “Malaga”. En el caso de

' que se utilicen levaduras, éstas son de tipo comercial o bien

aisladas por la propia bodega, caso muy singular.

La fermentacion determina, evidentemente, la canti-
8l dad de azdcar residual que queda en el vino. Atendiendo a
este parametro, en las DDOO "Malaga" y "Sierras de Malaga’,
se realizan tres tipos distintos de fermentaciones:
- Fermentacion completa: Aquella cuyo producto final es
el Vino Seco, con un contenido en azucar inferior a 4 gramos
por litro.
- Fermentacion: Aquella cuyos productos finales son el
Vino Semiseco, con un contenido en azlcar superior a 4 e
inferior a 12 gramos por litros; y el Vino Semidulce, con un
& contenido en azlcar superior a 12 e inferior a 45 gramos por
litro.
- Fermentacion incompleta: Aquella cuyos productos fina-

i les son el Vino Dulce (en sus distintas variantes de vino tier-

8 no, vino maestro y vino dulce natural), y el Vino Naturalmente
& Dulce, ambos con un contenido en aztcar superior a 45 gra-
mos por litro.

5.1.5.- La crianza del vino de las DDOO “Malaga” y
“Sierras de Malaga”.

El proceso de crianza puede ser de forma estatico por
el método de afnadas para ambas Denominaciones, o bien, en
el caso de la DO “Malaga”, por el método dinamico de cria-
deras y soleras.

El tiempo va depender del tipo de vino que se quiera
presentar en el mercado y de las caracteristicas organolépti-
cas y enologicas que se quieran acentuar en los distintos
tipos de vinos.

La zona de envejecimiento y crianza de los vinos pro-
tegidos coincidira con los limites geograficos de los términos
municipales de la zona de produccion. El envejecimiento y
crianza se efectuard en vasijas de madera de roble de una
capacidad maxima de 1000 litros y debidamente envinadas.

5.1.6.- Tratamientos postfermentativos.
Una vez que los vinos han terminado todos los proce-
SOS necesarios para su elaboracion, necesitan de unas ope-
raciones finales para su embotellado o comercializacion.
Normalmente se realiza una clarificacion, es decir la
eliminacién de todos los coloides y particulas que no se han




Diagndstico del Sector Vitivinicola de las DDOO de Malaga y Sierras de Mélaga

depositado por gravedad y que proporcionan al vino turbidez. Para realizar este pro-
ceso es comun el uso de bentonita, que tiene una gran capacidad de adsorcién y flo-
culacion. La bentonita atrapa en su descenso a las particulas dispersas en el vino y
ademas, al tener los coloides de una suspension de bentonita, carga negativa, adsor-
ben la gran cantidad de coloides de carga positiva que contiene el vino.

Para evitar la formacion de cristales por precipitaciones tartaricas, se somete
al vino a un tratamiento de frio hasta temperaturas préximas al punto de congelacion,
durante aproximadamente una semana, y siendo a veces apoyado por la adicién de
gérmenes cristalinos.

Finalmente se realiza una estabilizacién bioldgica y enzimatica oxidasa, median-
te una filtracion esterilizante con filtros de membrana de 3 micras, que por el peque-
fio tamafio de sus poros, evitan el paso de bacterias y levaduras, dejando un vino total-
mente esterilizado y aséptico, y eliminando la actividad microbiana después del embo-
tellado.

5.1.7.- Clasificacion de los vinos de las
DDOO “Malaga” y “Sierras de Malaga”.
Aunque ya se han mencionado algunos de
los tipos de vino producidos en la zona, en este
apartado se describiran los distintos tipos de
vinos las DDOO “Mdlaga” y “Sierras de Méalaga”
segUn sus caracteristicas y proceso de elabora-
cién y crianza.
En el Reglamento de las DDOO (#24) se estable-
ce que la zona de elaboracion coincidira con la
zona de produccion, mientras que la zona de
envejecimiento y crianza coincidira con los limites
geogréaficos de los términos municipales de la
zona de produccion.

5.1.7.1.- Vinos de Ila DO “Malaga”

Los vinos de la DO “Malaga” se obtienen
como mezcla de una serie de productos que se
describen a continuacion:

Vino: El vino podra ser seco, semiseco 0
abocado, semidulce y dulce.

Dentro de la categoria de Vino Dulce se
considera:

» Vino Maestro: Es el vino procedente
de una fermentacion muy incompleta,
porque antes de que comience se enca-
beza el mosto con un 8% de alcohol de
vino. Con este método, la fermentacién
es muy lenta y se paraliza cuando la
riqueza alcohdlica es de 15-16% vol,
quedando mas de 100 g/l de azucares
sin fermentar.
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¢ Vino Tierno: Es el vino parciaimente fermentado procedente de uva larga-
mente asoleada que da lugar a mostos con un contenido total de azucares
superior a 350 g/1; el mosto por si mismo es capaz de iniciar espontanea-
mente una fermentacion alcohdlica y el vino se encabeza mediante la adicion
de alcohol de vino.

e Vino Dulce Natural: Es el vino obtenido de mostos procedentes de las
variedades “Pero Ximén” y/o “Moscatel” con una riqueza natural inicial mini-
ma de azlicares de 212 gramos por litro, y con un grado alcohélico no infe-
rior a 7% Vol., procedente de la fermentacion de dichos mostos.

Otros productos:

¢ Arrope: Es el mosto de uva concentrado a un tercio del volumen inicial,
obtenido mediante la accidn del fuego directo o "bafio Maria" y, que se emplea
para dar los tonos de color caracteristicos de los vinos "Malaga" de licor. Si
el arrope a su vez se concentra hasta el 50% de su volumen, se denomina
pantomima.

¢ Vino borracho: Es la mezcla a partes iguales de vino y de alcohol vinico
utilizado para encabezar, el vino que interviene en el vino borracho debe ser
del mismo tipo que el vino a encabezar.

e Mosto de uva concentrado: mosto de uva concentrado rectificado,
mosto parcialmente fermentado de uva sobremadurada en la planta o asole-
ada y mosto apagado con alcohol. EI mosto concentrado y el mosto parcial-
mente fermentado elaborados a partir de uvas asoleadas o sobremaduradas
en planta de la variedad "Pedro Ximén" podra proceder de dicha variedad de
uva de la region Montilla-Moriles.

Los distintos tipos de vinos amparados por la DO “Malaga” se clasifican en:

* Vinos de licor y entre ellos, los Vinos Dulces Naturales.
e Vinos Naturalmente Dulces.

Vinos de Licor.

Se entiende por vino de licor el obtenido de las variedades “Pero Ximén” y/o
“Moscatel” conforme a usos locales, leales y constantes, y en cuya elaboracion se ha
adicionado alcohol vinico, y con una graduacion alcoholica volumétrica adquirida no
inferior a 15% vol. ni superior a 22% vol. y un grado alcohélico volumétrico total no
inferior a 17,5% vol., excepto en los vinos de licor secos que podra ser como minimo
de 15% vol.

En la elaboracion de los vinos pueden utilizarse también mostos concentrados
y vino seco de las variedades “Doradilla”, “Lairen” y “Romé”, siempre que en su con-
junto no representen mas del 30% del total del producto final.

En los vinos de licor dulces intervendra mayoritariamente (por encima del 50 %)
en su composicion el vino dulce de alguno de los tipos descritos anteriormente, asi
mismo contendra un 4% vol., al menos, de alcohol adquirido natural de fermentacion.
Vino dulce natural

Es el vino anteriormente descrito al indicar los diferentes productos utilizados
para la obtencién de vinos de la DO.

I
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Vino Naturalmente Dulce
La elaboracion de este vino se realizara a partir de uva sobremadurada obteni-
do de las variedades “Pero Ximén” o “Moscatel”. El vino es obtenido, conforme a usos
locales, leales y constantes, y procede de mostos con una riqueza natural inicial de
mas de 300 g/l de azicares, es decir, sin ningin aumento artificial de su graduacion
y con el alcohol procedente en su totalidad de fermentacion. El grado alcoholico volu-
métrico adquirido sera como minimo del 13% vol.
La denominacion de los diferentes vinos de la DO se realiza en funcién de dife-
rentes parametros:
» Segln el periodo medio de envejecimiento
0 Malaga, de 6 a 24 meses.
o Méalaga Noble, de 2 a 3 anos.
o Malaga Anejo, de 3 a 5 arios.
o Malaga Trasaniejo, superior a 5 afnos.
o Mélaga palido, vinos blancos Pero Ximén y/o Moscatel, elaborados sin adi-
cién de arrope, no sometidos a los procesos de envejecimiento ni de crianza.
e Segln su contenido en azucares
o Dulces (cuando el contenido en azlcares sea superior a 45 g/l).
o Semidulces (si el contenido en azticares esta comprendido entre 12 y 45 g/l).
o Semisecos (cuando la cantidad en aztcares esta comprendida entre 4 y 12 g/l)
o Secos (cantidad de azucares inferior a 4 g/l).

e Otras menciones tradicionales
o0 “Lagrima”: Para su elaboracion solo se emplea el mosto sin presion meca-
nica alguna de la uva pisada. Estos vinos si se someten a un envejecimiento
de méas de 2 afos se podran denominar Lacrimae Christi.
o “Pajarete”: Es el vino de licor, o vino dulce natural con un contenido total de
azlcares comprendido entre 45gr/1 y 140gr/1 elaborado sin adicion de arro-
pe, sometido a envejecimiento y de color &mbar a ambar oscuro.

e Segun la variedad empleada:
0 “Pero Ximén o Pedro Ximénez.
o “Moscatel”.

e Segun su color:
o “Dorado o Golden”: Es el vino de licor, elaborado sin adicion de arrope,
dulce natural o naturalmente dulce, sometido a envejecimiento.
o0 “Rojo dorado o Rot gold”: Es el vino de licor, sometido a envejecimiento y
obtenido con adicion de hasta 5% Vol., de arrope.
0 “Oscuro o Brown”: Es el vino de licor, sometido a envejecimiento, obtenido
con adicién de hasta un 5y un 10% de arrope.
o0 “Color”: Es el vino de licor, sometido a envejecimiento y obtenido con adi-
cion de entre 10 y 15% de arrope.
o “Negro o Dunkel”: Es el vino de licor, sometido a envejecimiento, y obteni-
do con adicién de mas de un 15% de arrope.

 Segln su contenido en azdcar
o0 “Dulce Crema o Cream”: Es el vino de licor o vino dulce natural con mas de
100g/1 de azticar e inferior a 140 g/1, sometido a envejecimiento y cuya tona-
lidad de color puede variar desde el dmbar a ambar oscuro.
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o “Dry Pale o Pale Dry”: Es el vino de licor elaborado sin adicion de arrope,
con un contenido total de azlicar no superior a 45 g/l.

0 “Pale Cream”: vino de licor, elaborado sin adicion de arrope , vino dulce natu-
ral 0 vino naturalmente dulce, con un contenido total de azdcares superior a
45g/.

o0 “Sweet”: Es el vino de licor o vino dulce natural con un contenido total de
azlicares superior a 140g/1, sometido a envejecimiento y cuya tonalidad de
color puede variar desde el &mbar al negro.

5.1.7.2.- Vinos de la DO “Sierras de Malaga”.

Los vinos amparados por la Denominacion de Origen “Sierras de Malaga” , ten-
dran una graduacién alcohélica adquirida méxima de 15% vol. y minima de 10% vol.
para los vinos blancos, de 11% vol. para los vinos rosados y 12% vol. para los vinos
tintos. Asi mismo, los vinos protegidos por esta DO tendran un contenido en azicar
residual como maximo de 12 gramos por litro.

En lo que respecta a las condiciones y caracteristicas que deban reunir los vinos
protegidos por la Denominacion de Origen “Sierras de Malaga” para merecer los cali-
ficativos de “Crianza”, “Reserva” y "Gran Reserva” se cumpliran las siguientes normas:

- Crianza: E| periodo medio de envejecimiento tendra una duracién no inferior
a dos afios naturales, permaneciendo el vino, como minimo, seis meses en barrica de
roble.

- Reserva: Para los vinos tintos el periodo de envejecimiento tendra una dura-
cién minima de 36 meses en barrica de roble y botella, de los cuales permaneceran
un minimo de 12 meses en envase de roble.

Para los vinos rosados y blancos el periodo de envejecimiento tendré una dura-
cién minima de 24 meses, de los cuales como minimo 6 meses seran en barrica de
roble.

- Gran Reserva: Los vinos tintos tendran una crianza de 24 meses como mini-
mo en barrica de roble seguida de 36 meses como minimo en botella.

Los vinos blancos y rosados tendran una crianza en envase de roble y botella
minima de 48 meses, con una duracion minima de crianza en envase de roble de seis

meses.
Figura 9: Proceso de elaboracion de los vinos de la DO “Malaga™.

AGUA + AZUCAR

UVA
AGAR \
FINAL
MOSTO
/ r { 4A1261L l 12A45GIL
CAUSAS:
l Fermentacidn completa I (TARAON }' Fermentacién incompleta I Fermentaciéon
-ADICCION DE| J
ALCOHOL
l N
<45GIL
AZUCAR
FINAL
VINO SECO VINO DULCE VINO SEMISECO VINO SEMIDULCE

Fuente: Consejo Regulador
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Figura 10: Proceso de elaboracion del Vino Naturalmente Dulce.

m:_vm~._ge~;»~:(aa'11_1:yt;uﬂ

Mosto con > 300 G/L
azucar

v

Todo el alcohol procede
de fermentacion

| =
| |

VINO NATURALMENTE

Fuente: Consejo Regulador

Figura 11: Procesos de elaboracion del Vino tierno, el Vino Dulce Natural y el Vino Maestro.
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5.2.- EL SECTOR BODEGUERO DEL MARCO

5.2.1.- Tipos de bodegas.

En las DDOO “Malaga” y “Sierras de Méalaga” encontramos cuatros tipos de
empresas bodegueras definidas especificamente en su Reglamento (#:4):

o Bodegas de Elaboracion, son aquéllas situadas en la zona de produc-
cion en las que se vinifique uva procedente de vifias inscritas, cuyos vinos
producidos puedan optar a las DDOO.

o Bodegas de Almacenamiento, son aquéllas situadas en la zona de pro-
duccion que, no disponiendo de bodega de elaboracion, ni de envejecimien-
to, ni de planta de embotellado o envasado, se dediquen exclusivamente al
almacenamiento y comercializacién de vinos amparados por las DDOO.

o Bodegas de Envejecimiento y Crianza, son aquellas bodegas situadas
en la zona de envejecimiento y crianza que se dediquen a la elaboracion de
vinos protegidos.

o Bodegas Embotelladoras o Envasadoras, son aquéllas situadas dentro
de la zona de produccién que se dediquen al envasado de vinos amparados
por estas DDOO.

En los registros de bodegas del CR de las DDOO “Méalaga” y “Sierras de Malaga”
aparecen inscritas 15 bodegas, 13 de ellas son bodegas particulares y 2 correspon-
den a cooperativas. Cada una de estas bodegas puede aparecer en uno o en varios
de los registros oficiales del CR, de tal forma que en el registro de bodegas de ela-
boracidn hay inscritas 9, en el de aimacenamiento 14, en el de envejecimiento y crian-
za 12y, finalmente, de las 15 bodegas inscritas en la denominacién, 12 comerciali-
zan directamente sus productos.

En la tabla adjunta se muestra una relacion de bodegas que en la actualidad se
encuentran en proyecto de inscripcion en el Consejo Regulador de las DDOO “Mélaga”
y “Sierras de Malaga".

Tabla 14: Relacion de bodegas en proyecto de inscripcion en los registros de las DDOO “Malaga" y
"Sierras de Mélaga'.

Finca bodega Dona Felisa Situada en la zona de produccion "Serrania de Ronda".
Juan Manuel Vetas Martin Situada en la zona de produccién "Serrania de Ronda’,
Coto de la Viia San Jacinto SL Situada en la zona de produccién "Serrania de Ronda’,
Explotac. agricolas Los Aguilares SA Situada en la zona de produccién "Serrania de Ronda’.
Descalzos Viejos Situada en la zona de produccion "Serrania de Ronda",
Los Bujeos SL Situada en la zona de produccién "Serrania de Ronda”.
Parcegon SL Situada en la zona de produccién "Serrania de Ronda’.
Bodegas y Vinedos de la Capuchina SC _ Situada en la zona de produccidn ‘Norte”.

Bodegas Garcia Ordofiez SL Situada en la zona de produccién ‘Norte".

Gomara Situada en la zona de produccién "‘Montes de Malaga".
Francisco Pérez Hidalgo Situada en la zona de produccion ‘Montes de Malaga'.
El Chantre Situada en la zona de produccién "Serrania de Ronda'.

Fuente: Consejo Regulador.
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Actualmente hay inscritas 15 bodegas en el CR de las DDOO, estan-
do otras 12 en proyecto de inscripcion (8 de ellas en la Serrania de
Ronda).

El 80% de los agricultores estan en dos cooperativas
Creacion de nuevas bodegas ligadas al turismo rural.

5.2.2.- Bodegas de elaboracion o lagares.
En las 9 bodegas elaboradoras de vino de la zona entraron en 2001/02 un total
de 10.093.000 kilogramos de uva, los cuales suponiendo una presion el 70% produ-

jeron un total de 7.065.100 litros de -
mosto. Si embargo, la cantidad de [ERALNPA0(0) W10V AT} {[or:1¢o ] MPR R K10)

mosto calificada en esta campana [T mosto, algo mas del 30% del
fue solo de 2.302.991 litros, lo que 2
total producido

supone que tan solo el 32,6% del
mosto se califico, descalificando el [ERECT-WNe [EYer: 111 ToF- I8 {oTe (VI (o Je [V L= [ N1
67,4% restante. el

La produccion de mosto califi-
cado en la campaia 2002/03 ha
aumentado con respecto a la campafa anterior en un 13%, pasando de 2.302.991
litros a 2.610.936 litros.

5.2.3.- Bodegas de crianza o envejecimiento.

Este tipo de bodegas estan situadas en la zona de envejecimiento y crianza, y
se dedican a la elaboracién de vinos protegidos.
Denominacion de Origen “Malaga”

La produccién de vino calificado por esta DO se ha mantenido practicamente
constante en la campafa 2002/03 con respecto a la campaiia 2001/02, aumentan-
do solo en 6.700 litros. Lo que si varia considerablemente de una campana a otra es
la cantidad de vino calificado para cada tipo de vino de la DO “Malaga”.

Grafico 9: Produccion por tipos de vino de la campaiia 2001/02 en la DO “Malaga” (litros).

= Mosto apagado con alcohol m Blanco Seco Seco
Dulce Natural m Naturaimente Dulce = Semidulce
B Dulce Tierno
e 18.700
| ~ " 204.053
m 9.662 f .
AN -

m 325.940 m 232.923

= 110.110

505.185

892.718

Fuente: Consejo Regulador.
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Grafico 10: Produccion por tipos de vino de la campaiia 2002/03 en la DO “Malaga” {litros).

m Mosto apagado con alcohol @ Maestro Seco
Dulce Natural m Naturalmente Dulce m Dulce/Semidulce
m Tiemo
= 43.100 —
158564 7 MB7.706

!

644.003
Fuente: Consejo Regulador.

Comparando las campaiias 2001/02 y 2002/03, se puede observar como en esta
dltima la cantidad de vino Naturalmente Dulce calificada se redujo en mas de un 50%, al
igual que la cantidad de Vino Seco, que lo hizo en un 28%, y el Vino Tierno, que descen-
dié en un 67%. Estas caidas en la produccion de estos caldos contrasta con el aumento
de otros, tales como el Dulce/Semidulce, que aumenté en mas de un 50%, el Dulce
Natural, que lo hizo en un 33%, y el Mosto apagado con alcohol, que aumento su pro-
duccion en mas del 200%, hecho este poco favorable ya que no estamos hablando de un
tipo de vino, sino de mosto, con la consiguiente pérdida de valor afiadido que supone para
el marco la venta de este tipo de producto.

Denominacién de Origen “Sierras de Malaga”

Esta reciente DO estd aumentando su producciéon cada afio. En la campana
2001/02 la produccion total no super6 los 3.700 litros, sin embargo, en la siguiente cam-
pafia ésta ascendio a 304.946 litros, un aumento que supone multiplicar por 80 su pro-
duccidn anterior.

En cuanto a tipos de vino, los vinos blancos se imponen claramente a los tintos, si
bien esta tendencia puede cambiar o disminuirse en el momento en que las nuevas plan-
taciones —fruto de los planes de reestructuracion y reconversion del viiedo de la OCM -
estén en plena produccion. En la actualidad el vino tinto representa el 20% de la produc-
cion de vino de la DO sierras de Malaga.
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Grafico 11: Produccion de los distintos tipos de vino en la DO “Sierras de Malaga” durante las campa-
fias 2001/02 y 2002/03 (litros).

2001/02 2002/03
1253.226
» 11,180 D
/ Blanco # Blanco
ol ® Tinto

Fuente: Consejo Regulador.

DO Malaga
- En 2001,/02, 22.993 HI de vino y en 2002/03, 23.060 Hi de
vino

DO Sierras de Malaga
- En 2001/02: 37 HI de vino
- En 2002/03: 3.049 HI de vino --- el 17% de vino tinto

5.2.4.- Existencias

Las existencias en el marco de la DO “Malaga” se han mantenido constantes en
las Ultimas 8 campafias, con valores en torno a los 65.000 hectolitros. Esta tenden-
cia solo se ha visto truncada en la campaia 1999/00 en la que las existencias aumen-
taron en un 50%, situacion que se corrigio en la siguiente campana en la que los nive-
les de existencias se situaron de nuevo en los limites de los 65.000 hectolitros.

La entrada en vigor de la nueva DO “Sierras de Malaga” desde el afio 2001, no
ha supuesto un aumento en el nimero de existencias en las dos campafias siguien-
tes, la 2001/02 y la 2002/03.

Grafico 12: Evolucion de las existencias en las DDOO “Malaga” y “Sierras de Malaga”
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Fuente: MAPA. (*) Los datos de la campafia 2002/03 han sido facilitados por la Delegacién en Mélaga
de la CAP.
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Analizando detenidamente los datos de la campana 2002/03 se puede obser-
var que, de los 64.241 hectolitros de existencias, el 74% se encuentran en las bode-
gas, mientras que las cooperativas sélo acumulan el 26% de las mismas.

Grafico 13: Distribucion de las existencias de la campaiia 2002/03 en las DDOO “Malaga” y “Sierras
de Malaga”.

® Cooperativas
26%

—

m Bodegas
B Cooperativas

® Bodegas
74%

Fuente: CAP. Delegacion de Malaga.

En el siguiente gréfico se muestran las existencias de las DDOO “Méalaga” y “Sierras
de Malaga” segun los distintos tipos de vinos.

EI 90% corresponden a vinos blancos calificados como veprd, estos vinos seran
comercializados asi 0 como vinos de licor si sufren una aportacion posterior de alcohol.
El 10% restante se distribuye entre los demas tipos de vinos, destacando los tintos de la
DO “Sierras de Mélaga” con el 4%, y los vinos de mesa sin indicacién geogréfica (vinos
descalificados) que suman el 3%.
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Grafico 14: Distribucion de las existencias en la campana 2002/03 segun tipos de vinos en las DDOO
"Malaga" y "Sierras de Malaga".

® V. Mesa sin ind. V. Mesa con ind.
Geografica. ® V. Mesa sin ind. Geografica.
) Tinto/Rosado Geografica, Blanco Tinto/Rosado
Restantes vinos o
1% 2% 0%
blancos (*)

V. Mesa con ind.
— Geografica. Blanco

0%

%Restantes vinos

tinto/rosados (*) ———
1%

——

8 v.c.p.r.d. tintos/rosados

4%
@ v.c.p.rd. blancos o
90% -
% V. Mesa sin ind. Geografica. Tinto/Rosado | V. Mesa sin ind. Geografica. Blanco V. Mesa con ind. Geografica. Tinto/Rosado
V. Mesa con ind. Geografica. Blanco B v.c.p.r.d. tintos/rosados = v.c.p.rd. blancos
B Restantes vinos tinto/rosados (*) Restantes vinos blancos (*)

Fuente: CAP. Delegacién de Malaga. (*) Se incluyen en este grupo los vinos espumosos, aromatizados,
de licor, etc, no calificados como vecprd .

- Existencias en torno a 65.000HI
- Las existencias suponen en torno al 90% de mosto producido anual-
mente

- Las existencias suponen 2,5 veces la cantidad de mosto calificado
cada ano

S



Diagnostico del Sector Vitivinicola de las DDOO de Malaga y Sierras de Malaga

6.- CARACTERIZACION DEL.SECTOR

e

COMERCIALIZADOR

El volumen de comercializacion del marco de las DDOO “Malaga” y “Sierras de
Malaga” ha sufrido fluctuaciones anuales desde el ano 1991, con subidas y bajadas que
se han ido alternando hasta 1998. A partir de este ano la comercializacion se ha estabi-
lizado en torno a los 27.000 hectolitros, cifra muy alejada de los 48.575 hectolitros
comercializados en 1994 o los 34.985 litros de 1992, como anos mas importantes.

Grafico 15: Evolucion de las comercializacion de las DDOO "Malaga® y “Sierras de Méalaga“ en el perio-
do de 1991 a 2002.
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Fuente: Consejo Regulador.

Si se analiza por separado el comercio interior y el comercio exterior, se puede obser-
var que las ventas en el exterior han ido cayendo desde los 15.605 hectolitros vendidos en
1991, hasta el minimo de 10.205 hectolitros del ano 2002. Sélo en los afios 1994 y 1996
hubo un ligero repunte para descender rapidamente en la siguiente campana.

Grafico 16: Evolucion de la comercializacion de las DDOO *Malaga® v "Sierras de Malaga® en el perio-
do de 1991 a 2002 distinguiendo comercio interior y comercio exterior.
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Fuente: Consejo Regulador.
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En cuanto al comercio interior desde [ S0 Yo P IS ey oo 1Y ST | (V4 1 <0 1)
1991 a 1998 ha ido fluctuando, con un :
maximo en 1994 (afio en el que se comer- 2807 HI'de e, Gl G0k G @
cializaron 33.962 hectolitros) y un minimo [ NUIC AT ERANC BN CRENIE
en 1997 con tan solo 12.085 hectolitros EIeZARTTIE N W= ELE]
comercializados. En las ultimas 4 campa-
nas se ha estabilizado en 16.500 hectoli- ;
tros, e incluso en la Gitima se ha incre- ELACCRUUGNERACHIELRY
mentado hasta los 17.602 hectolitros ERVEIEE:Ts LRI CIOTACIS & o] [
comercializados. - Mercado exterior decayendo

El porcentaje que representa el
comercio interior sobre el total de las ven-
tas, ha ido creciendo en los Ultimos 4 afos, situdndose por encima del 60%. En este
ultimo periodo, las ventas en el mercado interior han ido aumentando porcentualmen-
te, mientras que en el mercado exterior han disminuido, estando ya muy lejos de los
parametros de principios de los 90 o del afio 1997, cuando el 50% de las ventas del
marco se realizaban en el mercado exterior.

- El 65% de las ventas del marco

Grafico 17: Evolucién del porcentaje de ventas de las DDOO "Méalaga® y “Sierras de Malaga® en el mer-
cado nacional y en el mercado exterior durante el periodo 1991-2002.
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Fuente: Consejo Regulador.

6.1.- MERCADO NACIONAL
En la campafa 2002 se comercializaron en Espafa 1.760.160 litros de vino de

las DDOO “Mélaga" y "Sierras de Malaga'. De esta cantidad, el 90% fue embotellado y
solo el 10% restante se vendi6 a granel.
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Grafico 18: Distribucion del vino de la DDOO “Malaga” y “Sierras de Malaga" comercializado en el mer-
cado interior en el afio 2002 por tipos de envase

Granel
10%

@ Granel
m Embotellado

Embotellado
90%

Fuente: Consejo Regulador.

Por tipos de vino, el vino Malaga fue el mas comercializado en la Peninsula, con
774.542 litros, seguido del vino Noble con 499.651 litros y del vino Palido con
271.776 litros. Estos tres tipos de vinos representan mas del 85% de las ventas
nacionales de vino del marco.

Grafico 19: Comercializacion de los distintos tipos de vino de las DDOO "Malaga® y “Sierras de Malaga”
en el mercado nacional en el aho 2002
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Fuente: Consejo Regulador.

Las ventas de vino embotellado en el ario 2002 ascendieron a 1.586.167 litros,
frente a los 173.993 litros de vino vendido a granel. En el grafico siguiente se puede
observar como los tipos de vino embotellado mas vendidos son el vino Malaga, el
Noble y el Palido, que entre ellos representan el 90% de todo el vino embotellado y
comercializado en Espana. Respecto a las ventas de vino a granel, el vino Pélido es
el mas comercializado, seguido del vino Malaga y del vino Blanco. En el siguiente gra-
fico se puede observar la comparacion entre el volumen comercializado de vino embo-
tellado y de vino a granel.
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En 2002 se comercializaron en Espana 17.602 HI de vino de las DDOO.
El 90% de vino se comercializo embotellado.

Los vinos mas vendido son: Malaga con 7.745 Hl (44%)
Noble con 4.996 HI (28,4%)

Grafico 20: Volumen de vino de las DDOO "Malaga™ y "Sierras de Malaga" comercializado en Espana en
el afio 2002. Distinguiendo entre vino a granel y vino embotellado.
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Fuente: Consejo Regulador.

6.2.- MERCADO EXTERIOR

La cantidad comercializada en el exterior en el aio 2002 por las DDOO "Malaga"
y "Sierras de Malaga" asciende a 1.020.512 litros, de los cuales, el 79% fueron ven-
tas de vino a granel y el 21% restante de vino embotellado.

Grafico 21: Distribucion del vino de la DDOO "Méalaga™ y "Sierras de Malaga" comercializado por tipos
de envase en el mercado exterior en el ano 2002.
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Fuente: Consejo Regulador.

5



Diagnostico del Sector Vitivinicola de las DDOO de Mélaga y Sierras de Malaga

Por tipos de vino el vino noble es el mas vendido, representando con 486.831
litros casi el 50% del montante total comercializado en el exterior por las DDOQ. A
continuacion se sitda el vino Malaga con 389.645 litros, un 38% de las ventas, y ya
con cantidades pequefias situadas por debajo del 9% los vinos Blanco, Palido,
Trasafiejo y Afiejo, estos dos ultimos con cantidades que no superan los 1.000 litros.
En el mercado exterior no se comercializa vino tinto de la Denominacidn.

Grafico 22: Comercializacion de los distintos tipos de vino de las DDOO "Malaga' y *Sierras de Malaga®
en el mercado exterior en el afio 2002.
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Fuente: Consejo Regulador.

En el aflo 2002 el vino a granel comercializado en el mercado exterior ascen-
di6 a 804.786 litros, de éstos, mas del 50% fue de vino noble, seguido del vino
Malaga con un 26% y del vino blanco con un 12%. Respecto al vino embotellado la
cantidad total vendida fue de 215.726 litros, de los cuales, mas del 80% correspon-
di6 a vino Malaga y el 15% a vino Noble. Las cantidades comercializadas de los vinos
Palido, Trasaiiejo, Blanco y Afiejo representaron menos del 2%.

Grafico 23: Volumen de vino de las DDOO "Malaga" y "Sierras de Malaga" comercializado en el merca-
do exterior en el afio 2002. Distinguiendo entre vino a granel y vino embotellado.
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Fuente: Consejo Regulador.
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Litros

En 2002 se exportaron 10.205 HI de vino, el 79% a granel.

Los vinos mas vendido son: Malaga con 3.896 HI (38%)
Noble con 4.868 HI (62%)

El pais que comercializa mas cantidad de vino de ias DDOO "Malaga" y 'Sierras
de Malaga" es Francia, que en el afio 2002 importé 524.366 litros; le sigue Alemania
con 192.206 litros y el resto de paises ya con cantidades inferiores a 100.000 litros.

Grafico 24: Volumen de vino de las DDOO "Malaga" y "Sierras de Malaga" importado en el afio 2002
por los diferentes paises.
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Fuente: Consejo Regulador. (*) Empresa administradora de las tiendas comerciales de los aeropuertos.

El pais que importa mas cantidad de vino embotellado es Alemania, con 49.705
litros, le siguen en importancia Polonia, Hungria y Francia. La diversidad de paises que
importan vino embotellado de las DDOO "Mélaga" y "Sierras de Malaga' es muy ele-
vada, y contrasta con el nimero de paises que importan vino a granel, aunque el volu-
men de estos Ultimos es mas importante. Destaca Francia que, ademéas de ser el
mayor importador de vino, mas del 90% lo importa a granel; y Alemania que en glo-
bal es el segundo importador, siendo el pais que mas vino embotellado de las DDOO
‘Malaga" y "Sierras de Malaga" comercializa.

También cabe sefialar como relevante la empresa ALDEASA (Empresa adminis-
tradora de las tiendas comerciales de los aeropuertos), que s6lo se ve superada en
cuanto a volumen de vino embotellado por Alemania, Polonia y Hungria; estando por

delante de paises como Francia.
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Grafico 25: Volumen de vino embotellado de las DDOO "Malaga® y “Sierras de Malaga" importado en el
afio 2002 por los diferentes paises.
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Fuente: Consejo Regulador. (*) Empresa administradora de las tiendas comerciales de los aeropuertos.

Grafico 26: Volumen de vino a granel de las DDOO "Malaga" y "Sierras de Malaga® importado en el afo
2002 por los diferentes paises.
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Fuente: Consejo Regulador.

Principales importadores de vino de las DDOO:
Francia fi 5.244 Hi (el 51%), el 97% a granel
Alemania fi 1.922 HI (el 18%), el 74% a granel
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La dltima reforma de la OCM del vino fue aprobada el 14 de julio de 1.999, que-
dando reflejada en el Reglamento (CE) n°® 1.493/99 (#:12).

La finalidad de la reforma es mejorar el equilibrio entre la oferta y la demanda
en el mercado de la Unién Europea y posibilitar a los productores la adaptacion y apro-
vechamiento de los mercados en expansion.

La propuesta se inclina por un aumento de la calidad de los vinos comunitarios
para hacer frente a la cada vez mayor competencia de los mercados internacionales
de paises como Argentina, EEUU, Africa del Sur y Australia, que no tienen ningun tipo
de restriccion en su produccion.

Los productos a los que afecta la Reforma son los vinos, mostos, vinagres, lias,
orujos y piquetas.

El comienzo de la campafia se adelanta un mes, es decir, la duraciéon sera
desde el 1 de agosto al 31 julio, anteriormente las campanias iban del 1 septiembre
al 31 agosto.

A continuacion se describen los aspectos mas importantes de esta reforma y
su repercusién en el Marco de Malaga y Sierras de Malaga.

7.1.- POTENCIAL DE PRODUCCION

7.1.1.- Plantacion de vides

La OCM anterior a la reforma, prohibia la plantacion de vifias con variedades cla-
sificadas como de uva de vino, hasta 31 de agosto de 2000, el nuevo Reglamento
amplia esta prohibicion hasta el 31 de julio del 2010, salvo cuando se trate de un
derecho de nueva plantacion, un derecho de replantacion o un derecho de plantacion
procedente de una reserva.

En lo referente a los derechos de nueva plantacion, se mantiene que los Estado
miembros puedan conceder a los productores derechos de nueva plantacion para
superficies en circunstancias diversas, incluidas aquellas superficies destinadas a la
produccion de veprd o de vino de mesa designado mediante una indicacion geogra-
fica, cuando se haya reconocido que debido a su calidad, la produccion de ese vino
esta muy por debajo de su demanda.

En base al derogado Reglamento (CEE) n° 822/87 por el que se establecia la
OCM del mercado vitivinicola, y por Decisién de la Comision de 9 de enero de 1997
por la que se reconoce, que la produccion de determinados vinos de calidad produci-
dos en regiones determinadas de Espana, es muy inferior a la demanda, debido a sus
caracteristicas cualitativas, se permite la plantacion de 30 hectareas de vifiedo de uva
Moscatel en la DO Malaga.

La Orden de 30 de septiembre de 1997 de la Consejeria de Agricultura y Pesca,
regula el régimen de autorizaciones para la realizacion de estas plantaciones durante
la Campaiia 1997/98, limitandose la superficie de las nuevas plantaciones a parcelas
mayores de 0,5 hectareas e inferiores a 10 hectareas.
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Con posterioridad y mediante el derogado Reglamento (CE) n° 1627/98 del
Consejo de 20 de julio de 1998, que modifica el Reglamento (CEE) n° 822/87, se per-
miten que estas nuevas plantaciones de la variedad Moscatel, en la DO Malaga, se
realicen para la campana 1999/00, regulando el régimen de autorizaciones pertinen-
tes la Orden de 7 de diciembre de 1999 de la Consejeria de Agricultura y Pesca, limi-
tandose en este caso la superficie de las nuevas plantaciones a parcelas mayores de
1 hectéarea e inferiores a 10 hectéreas. Los viticultores interesados en la concesion
de estas nuevas plantaciones podian presentarse a ambas convocatorias.

En la tabla siguiente se exponen los datos sobre nuevas plantaciones de vid
para vinificacion de la variedad “Moscatel” autorizadas y plantadas en la provincia de
Malaga segln esta reglamentacion, asi como, numero de explotaciones.

Tabla 15: Superficie y nimero de explotaciones concedidas y plantadas de la variedad Moscatel en las
zonas de produccion de la Denominacion de Origen “Malaga”.

Superficie Numero Superficie Numero
autorizada (Ha) explotaciones plantada (Ha} explotaciones
Orden
30 septiembre 1997 30,00 9 24,00 8
Orden
7 diciembre 1999 8,35 4 1,50 1
Total 38,35 12 25,50 8

Fuente: Delegacion Provincial de Malaga de la Consejeria de Agricultura y Pesca.

Tabla 16: Localizacion por zonas de produccién de la Denorninacion de Origen “Mélaga” de las nuevas
plantaciones autorizadas y plantadas segun la Orden de 30 de septiembre de 1997 y Orden de 7 de
diciembre de 1999 de la Consejeria de Agricultura y Pesca.

Zona Superficie plantacion

Explotaciones

de produccion

(ha)

% N°

Zona Norte 21,24 833 % 6 75,0 %
Axarquia 0,76 3,0 % 1 125 %
Montes de Malaga 3,50 13,7 % 1 12,5 %
Costa Occidental - - - -
Serrania de Ronda - - - -
Total 25,50 100,0 % 8 100,0 %

Fuente: Delegacion Provincial de Malaga de la Consejeria de Agricultura y Pesca.

Las nuevas plantaciones de uva para vinificacion de la variedad Moscatel en la
Denominacion de Origen “Malaga”, estan localizadas fundamentalmente en la zona de
produccién Norte, repartiéndose entre el municipio de Mollina (11,24 hectareas) y
Fuente Piedra (10 hectéreas) el 83,3 % de la superficie concedida y plantada.

El Reglamento (CE) 1493/1999, en su articulo 6, concede a Espafa, 17.355
hectareas de nuevas plantaciones y en su articulo 3.2, prevé la concesién de éstas,
antes del 31 de julio de 2003, para superficies de viiiedos destinadas a la produccion
de vinos de calidad que puedan lograr la maxima competitividad en el mercado.

El Ministerio de Agricultura y los Consejeros de las diferentes Comunidades
Auténomas llegaron a un acuerdo en el reparto de las 17.355 hectareas de vifiedo

E T T |
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otorgadas a Espafia por la OCM vitivinicola, correspondiéndole a la Comunidad
Auténoma Andaluza, un cupo de 750 hectéreas.

Mediante Orden de 12 de enero de 2001 de la Consejeria de Agricultura y
Pesca se reparte este cupo, en el ambito geografico de las demarcaciones autoriza-
das para la mencién, “Vino de la Tierra" de Cadiz, Contraviesa-Alpujarra, Norte de
Granada y Laujar-Alpujarra, y “Denominacion de Origen” Sierras de Malaga, limitan-
dose la superficie de las nuevas plantaciones a parcelas mayores de 0,5 hectareas e
inferiores a 5 hectareas. Dentro de la DO Sierras de Malaga estas nuevas plantacio-
nes estan limitadas a las propias zonas de produccién de la DO y a las variedades
para vinificacién siguientes: Chardonnay, Macabeo, Moscatel de grano menudo,
Sauvignon Blanc, Cabernet Sauvignon, Garnacha Tinta, Merlot, Rome, Syrah y
Tempranillo.

En la tabla y grafico siguientes se presentan los datos concernientes a estas
nuevas plantaciones (se han excluido las superficies y explotaciones que después de
ser asignadas han renunciado al cupo).

Tabla 17: Localizacién de las nuevas plantaciones en el &mbito geografico la Denominacion de Origen
“Sierras de Mélaga”.

Zona Superficie asignada Explotaciones

de Produccion %o N° Yo
Serrania de Ronda 123,1 71,4% 60 66,7 %
Zona Norte 21,7 12,5% 14 15,6 %
Montes de Malaga 20,8 12,0% 9 10,0 %
Costa Occidental 5,1 3,0% 5 5,6 %
Axarquia 1,9 1,1% 2 2,1 %
| Total 172,6 100,0% 90 100,0%

Fuente: Delegacién Provincial de Malaga de la Consejeria de Agricultura y Pesca.

Grafico 27: Distribucion porcentual de superficie de nuevas plantaciones en los principales municipios
del ambito geogréfico de la DO Sierras de Malaga.

Ronda
63,8%

Otros
11,2%

Gaucin

2,7% Alora
3,9% Malaga Benadalid Moliina
4,9% 5,2% 8,3%

Fuente: Delegacion Provincial de Malaga de la Consejeria de Agricultura y Pesca.

Las nuevas plantaciones de uva para vinificacién en la Denominacién de Origen
“Sierras de Malaga” estan localizadas fundamentalmente en la subzona de produccion
Serrania de Ronda, mas concretamente en el municipio de Ronda, con 110,0 hecté-
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reas de superficie de nueva plantacion (63,8% sobre el total) y Benadalid, con 9,0 hec-
tareas (5,2 % sobre el total), seguido de Mollina, en la Zona Norte, con 14,4 hectare-
as (8,3 %) y Malaga, en la zona de produccion Montes de Malaga, con 8,5 hectareas
(4,9 %). La cantidad de explotaciones que han adquirido cupo en estos municipios
son: 52 en Ronda (58 % del total de explotaciones), 10 en Mollina (11 % ), 4 en
Benadalid (4 %) y 5 en Malaga (6 %).

Los plazos para la ejecucion de estas nuevas plantaciones se cumplen en las
campanas 2002/2003 y
2003/2004.

El Real Decreto 1472/2000, de
4 de agosto del Ministerio de OCM del vino: R(CE) 1493/99
Agricultura, Pesca y Alimentacion, y la Nuevas plantaciones
dOrden de 7 dg povnembre 'de 2002, Espana 17.355 ha

e la Consejeria de Agricultura y
Pesca en Andalucia, regulan todos
aquellos aspectos relativos al poten- F3GEIIAE! 750 ha
cial de produccion viticola estable-
ciéndose en esta dltima, el procedi-

miento para la obtencién de autoriza- N!élaga '

ciones y derechos de replantacion, BIEEERC NI EIE Tt DR—— 2 N F!
nuevas plantaciones, transferencias

de derechos y arranque de vifedos,

asi como, la actualizacion del 1,23 1K &) 1
Registro Viticola y Registro de dere- Serrania de Ronda

chos de replantacion.

La informacion existente al respecto en el registro viticola y registro de dere-
chos de replantacion de la provincia de Malaga, a fecha de 28 de marzo de 2003, se
expone en la tabla siguiente.

Tabla 18: Situacion de las replantaciones de viiiedo para vinificacién en la provincia de Malaga (28 de
marzo de 2.003).

Concepto Superficie

{ha)
Superficie arrancada 368,38
Superficie con derechos de replantacion 404,34
- Derechos de la provincia de Malaga 368,38
- Derechos de fuera de la provincia de Malaga 35,96
Superficie replantada 203,49
- Derechos de la provincia de Malaga 167,53
- Derechos de fuera de la provincia de Malaga 35,96
Superficie por replantar 103,77
- Derechos vencidos 59,87
- Derechos pendientes de vencer 163,64
Derechos transferidos fuera de la provincia de Malaga 37,21

Fuente: Delegacion Provincial de Malaga de la Consejeria de Agricultura y Pesca.

I
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7.1.2.- Reserva de derechos

Con el fin de mejorar la gestion del potencial de produccion a escala nacional
y/0 regional se contempla la posibilidad de crear reservas de derechos de plantacién.
Con el Real Decreto 196/2002 del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion se
establece en Espana, la Reserva Nacional de Derechos de Plantacion de Vifiedo, cuyo
objetivo es asignar o reasignar derechos de plantacion a aquellas regiones que mas
los precisen. Los derechos incluidos en esta Reserva proceden fundamentalmente, de
los derechos no utilizados por las Comunidades Autonomas después de permanecer
en sus respectivas Reservas Regionales tres campaiias, los derechos de plantacion
de Comunidades Autdnomas sin Reservas Regionales una vez caducado el periodo de
vigencia de los mismos y los derechos de nuevas plantaciones concedidos por la
Unién Europea.

Con la Orden de 12 de abril de 2002 de la Consejeria de Agricultura y Pesca se
crea la Reserva Regional de Derechos de Plantacion de Vifiedo en la Comunidad
Auténoma de Andalucia.

La no ejecucion de las nuevas plantaciones, replantaciones y arranques por
parte del viticultor en los plazos especificados, a excepcion de supuestos cuyas cau-
sas no son imputables a éste o el incumplimiento de cualquiera de las disposiciones
recogidas en la Orden de 7 de noviembre de 2002, por la que se regulan determina-
dos aspectos relativos al potencial de produccion viticola, origina la perdida de dere-
chos, pasando a la Reserva Regional.

Otras procedencias de los derechos inscritos en la Reserva Regional es la
cesion a cambio de una compensacion financiera a los viticultores, la regularizacion
de vifiedos sin derechos, etc.

En cuanto a la asignacion de derechos de la Reserva a los viticultores, a cam-
bio de una contrapartida financiera, exceptuando jovenes agricultores, en la actuali-
dad existen los criterios de prioridad siguientes:

- Jovenes agricultores.

- Agricultores titulares de explotaciones agrarias prioritarias.

- Agricultores a titulo principal.

No podréan beneficiarse de los derechos de la Reserva, los viticultores benefi-
ciarios de prima por abandono, ni los cedentes de derechos de replantacion en las
ultimas cinco campanas. Por otro lado, los derechos asignados procedentes de la
Reserva, no podran ser objeto de transferencia.

7.1.3.- Regularizacion del vifiedo
El Reglamento (CE) n® 1493/1999 establecen como nueva medida, un sistema
de regularizacion para los vifiedos plantados irregularmente antes del 1 de septiem-
bre de 1.998 mediante la concesion
de derechos retroactivos demostra-
bles o aportando derechos de replan- BV LIgid M ECT-{ETdr 2L ERCG M EIET-ER
tacion. El Real Decreto 1472/2000, PRoX.5: 0%
de 4 de agosto, por el que se regula el
potencial de produccion viticola, des-

El 66% de la superficie total de vine-

arrolla este sistema de regularizacion LORAIWARNCAERTEIEGERS Ll [
en el ambito nacional. vinificacion.
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El caso de concesion de derechos de replantacion retroactivos se debe a vifie-
dos no registrados en el inventario del potencial viticola de la regién, pero que han
demostrado tener una edad suficiente para poseer derechos de plantacién, o a casos
de agricultores que arrancaron una superficie de viiedo y no cobraron ayuda a cargo
de los fondos publicos. Para regularizar vifiedo sin derechos de plantacién, se esta-
blece se adquieran en el mercado, aportando 1,5 hectareas para la regularizacion de
una hectarea, de las que 0,5 hectéreas iran a la reserva, 6 bien, se adquiera a la reser-
va una hectarea de derecho al 150% del precio normal. El plazo para la regularizacion
de vifiedos finaliz6 el 31de marzo del pasado afio 2002, si bien el Comité de Gestion
del Vino de la UE ha autorizado recientemente la apertura de un nuevo plazo de regu-
larizacion del vifiedo. En este nuevo periodo los agricultores podran solicitar su regu-
lacion hasta el 30 de junio de 2004 y la Administracién tendra hasta el 31 de julio
siguiente para resolver los expedientes.

El Anuario de Estadistica Agroalimentaria del afio 2000 sefiala en 6.539 hecta-
reas, la superficie de vifiedo de la provincia de Malaga, de las cuales, 2.479 hectare-
as (38 %), esta dedicada a la produccion de uva para vinificacion.

La superficie de vifiedo regularizada para produccion de vino en la provincia de
Malaga ha ascendido a 4.288 hectareas, 66% de la superficie total de vifiedo del afio
2000 segun el MAPA, 73 % mas de la superficie sefialada como de vinificacion.

El total de municipios en los que se ha regularizado superficie de vifiedos ha
sido 52, de los cuales, en 16, la superficie ha superado 100 hectéreas.

En la siguiente figura, se muestra la distribucién municipal del vifiedo regulari-
zado. Aquellos municipios donde la superficie regularizada es inferior a media hects-
reas, se indica con la cifra 0.

Figura 8: Distribucion municipal del vifiedo regularizado en la provincia de Malaga segtin zonas de pro-
duccién de las DDOO Malaga y Sierra de Mélaga.

LEYENDA

[-] Municiplos con superficle de vifiedo regularizado
|| Comarcas agricolas
2onas de produccién de las DD.0O.

Axarquia
[ | Costa Occidantal
[ | Montes de Méalaga
|| 8errania de Ronda
___| Zona Norte

Fuente: Delegacion Provincial en Malaga de la Consejeria de Agricultura y Pesca.
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En el municipio donde se ha regularizado mayor superficie, EI Borge, ha ascen-
dido a 632 hectareas, seguido de Mollina, Almanchar, Competa, Velez-Malaga y
Manilva con mas de 200 hectareas regularizadas.

En Archez, Arenas, Benamargosa, Canillas de Aceituno, Canillas de Albaida, Casares,
Cutar, Fuente Piedra, Iznate y Sayalonga la superficie regularizada ha sido superior a
100 hectareas.

Los municipios fuera de la zona de producciéon de las Denominaciones de
Origen “Malaga” y “Sierras de Malaga” en los que se han regularizado vinedos han
sido: Cartajima, Coin, Farajan, Igualeja, Juzcar, Montejaque, Teba, Tolox y Yunquera.
Entre ellos destaca, Yunquera con 19,4 hectareas y Tolox con 5,3 hectéreas, en el
resto de estos municipios, la superficie regularizada no supera las dos hectéreas,
siendo el total en estos municipios, 32,5 hectareas.

Grafico 28: Distribucion porcentual de la superficie regularizada en los principales municipios con vife-
do regularizado.

Otros El Borge
48,6% - T 14,7%

Mollina
T M,7%
! Almanchar
Manilva / | Competa 8,2%
5,3% Velez-Malaga =~ 5389
5,7%

Fuente: Delegacion Provincial en Malaga de la Consejeria de Agricultura y Pesca.

Las variedades presentes en los vinedos regularizados de la provincia de
Malaga son: Moscatel, Pedro Ximen, Airen & Lairen, Doradilla, Perruno, Cabernet
Souvignon, Syrah, Tempranillo, Merlot, Palomino Fino, Vijiriego, Garrido Fino y Rome,
siendo el vifiedo de la variedad Moscatel el que ocupa mayor superficie, seguido de
Pedro Ximen, Lairen y Doradilla respectivamente.

Tabla 19: Distribucion porcentual y superficie de las principales variedades en
los vinedos regularizados.
Variedad Superficie

regularizada

{Ha)

V)

Moscatel 3.554,7 82,9%
Pedro Ximen 400,5 9,3%
Lairen 203,0 4,7%
Doradilla 67,8 1,6%
Perruno 37,3 0,9%
Otras 24,7 0,6%
Total 4.288,0 100,0%
Fuente: Delegacion Provincial en Méalaga de la Consejeria de Agricultura y Pesca.
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Los municipios donde las principales variedades ocupan mayor superficie son
El Borge y Moliina. En la tabla siguiente, se identifican los porcentajes de superficie
regularizada, que representan estas variedades en el total de la superficie regulariza-
da del municipio y en el total de superficie regularizada de cada variedad, asi como,
el nimero de municipios, donde se ha regularizado superficie de vifiedo de dichas
variedades.

Tabla 20: Municipios en los que las principales variedades ocupan mayor superficie.

Numero Municipio donde se presenta mayor superficie
Variedad municipios Porcentaje Porcentaje

ETAGLET Municipio Superficie = sobre total sobre total

presente vinedo variedad municipio
Moscatel 38 El Borge 631,3 17,8% 99,9%
Pedro Ximen 13 Mollina 267,2 66,7% 53,5%
Lairen-Airen 7 Mollina 184,8 91,0% 37,0%
Doradilla 5 Mollina 355 52,3% 7,1%

Fuente: Delegacion Provincial en Malaga de la Consejeria de Agricultura y Pesca.

Por zonas de produccién de las Denominaciones de Origen “Malaga” y “Sierras
de Malaga”, en la Axarquia, se ha regularizado el mayor porcentaje de superficie, aun-
que segun fuentes de la Delegacion de Agricultura, en esta zona, ha quedado sin regu-
larizar un porcentaje estimado de superficie de alrededor del 20 %. En el resto de las
zonas, la superficie regularizada ha sido del 100 % de la superficie sin regularizar.
En la tabla siguiente se muestra la superficie de vifledo regularizada y el porcentaje
calculado sobre el total correspondiente a cada zona de produccion de las
Denominaciones de Origen “Malaga” y “Sierras de Malaga”, asi como, la superficie
regularizada fuera de estas zonas.

Tabla 21: Superficie de viiedo regularizado segun zonas de produccién de las Denominaciones de
Origen “Malaga” y “Sierras de Malaga”.

Zona de produccion Superficie regularizada

o/
/o

Axarquia 31591 73.7%

Zona Norte 7050 16.4%

Zonas de produccién Costa Occidental 332.6 1.8%
de las DDOO Serrania de Ronda 35,1 0.8%
| Montes de Mélaga 237 0.5%

Total 4.255.5 99.2 %

Fuera de las zonas de produccién de las DDOO 325 0.8%
Total 4.288,0 100,0%

Fuente: Delegacion Provincial en Malaga de la Consejeria de Agricultura y Pesca.
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7.1.4.- Reestructuracion y reconversion del viiiedo

El Reglamento (CE) 1493/1999 y el Reglamento (CE) 1227/2000, desarrolian
aquellas medidas relativas al potencial de produccion en el sector vitivinicola, entre
otras, el régimen de ayudas para la reestructuracién y reconversion del vifiedo. En
Espana y Andalucia, el Real Decreto 1472/2000 y la Orden de la Consejeria de
Agricultura y Pesca de 19 de octubre de 2000, establecen las normas de aplicacion
de las ayudas del régimen de reestructuracion y reconversion, regulando la adapta-
cion de la produccion a la demanda y la mejora de las estructuras productivas.

El régimen de reestructuracion y reconversion se lieva a efecto mediante planes

de reestructuracion y/o reconversion que contienen las correspondientes medidas a
realizar. Estos planes pueden tener caracter colectivo o individual.
Las ayudas contenidas en este régimen se pueden conceder en dos conceptos: Para
compensar a los productores participantes por las pérdidas de ingresos derivadas de
su aplicacion y para contribuir a los costes de la reestructuracion y reconversién del
vifiedo.

En Andalucia, la compensacion a los productores se establece por provincias y
durante un periodo de dos afos, como maximo cuando se trate de una reestructura-
cion, 0 un ano, cuando sea una reconversion varietal o transformacion del vinedo a
espaldera. En la provincia de Malaga, esta ayuda asciende a 450,76 €/hectarea.

En cuanto a la participacion en los costes de reestructuracion y reconversion,

debido a que Andalucia es region objetivo 1, la ayuda asciende al 75 % del valor de
cada operacion para planes colectivos, 60 % en el caso de planes individuales.
Las medidas que se pueden incluir en los planes recogen el conjunto de operaciones
necesarias para la reestructuracion del viiedo, la reconversion varietal o la transfor-
macion en espaldera. Este conjunto de medidas se definen en la reglamentacién anda-
luza del modo siguiente:

- Reconversion varietal: Cambio de variedad de una parcela de vifia mediante la
operacion de sobreinjerto y por tanto, sin la posibilidad de incrementar el nimero
de cepas de la parcela.

- Reestructuracion del vifiedo: aquel conjunto de operaciones sustitutivas de
superficie de vifiedo por otras equivalentes que incorporan mejora varietal y/o mejo-
ra en el sistema de cultivo. Entre estas operaciones se encuentran el arranque de
la anterior plantacion, preparacion del terreno, plantacion, costes del cultivo duran-
te los dos primeros afios, despedregado, espaldera, desinfeccién, nivelacién del
terreno y proteccion contra roedores.

- Transformacion del vifiedo a espaldera: Operaciones y material necesario para
elevar la viiia de un sistema de conduccion en bajo, a un sistema de conduccion
apoyado en espaldera que permita la correcta mecanizacion del vifiedo.

Entre los requisitos necesarios de los planes de reestructuracion y reconversion
esta asegurar el mantenimiento del potencial de produccién de la superficie afectada,
no pudiéndose aportar superficie de nuevas plantaciones que superen el 10 % de la
superficie total incluida en el plan, ni derechos de replantacion adquiridos por trans-
ferencias superiores al 20 % de la superficie afectada por el mismo, tanto en un caso
como en otro, no se computan los derechos aportados por jovenes agricultores.

Sélo podran incluirse en los planes variedades clasificadas para vinificaciéon en
la Comunidad Auténoma de Andalucia y en caso de que sea de doble o triple aptitud,
el viticultor debera comprometerse por escrito, a que sera exclusivo para vinificacion,
el destino de la produccion.
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El plazo méaximo de ejecucion de los planes es de ocho anos y el pago de la
ayuda se efectua integramente una vez comprobada la ejecucién de las medida. Se
pueden conceder anticipos para cada medida, siempre que se haya iniciado su eje-
cucion, se constituya una garantia por el 120 % del anticipo y se comprometa obli-
gatoriamente a efectuar dicha medida en el plazo de dos anos.

En la provincia de Malaga, se han venido realizando desde la entrada en vigor
de la actual OCM, 5 planes de reestructuracion y reconversion de vifiedo, 2 individua-
les y 3 colectivos. En la actualidad, un plan individual, localizado en el municipio de
Ronda, ha finalizado. Los planes actualmente en ejecucion son 3 colectivos y 1 indi-
vidual, todos ellos en la comarca Norte y en los municipios de Mollina, Humilladero,
Fuente Piedra y Antequera.

En la tabla siguiente se muestra las principales caracteristicas de los planes
colectivos desarrollados en la provincia de Malaga.

Tabla 22: Caracteristicas de los planes colectivos de reestructuracién y reconversién del vifiedo para
vinificacién en la provincia de Malaga. Periodo 2000-2003.

Actuaciones Superficie N° Variedades Operaciones
(Ha} agricultores
Reestructuracion Tempranillo, Syrah,, Arranque, plantacion,
Pedro Ximen espaldera, proteccion
Colombard, Moscatel contra roedores

Grano Menudo

Syrah, Merlot,

Reconversion 7,74 3 Moscatel Grano Menudo, Sobreinjerto
Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon,
Tempranillo
Doradilla, Pedro Ximen, Espaldera en marco
Transformacion 57,43 27 Syrah, Lairen de plantacion: 2,5 x 2,5
y 2,4 x 2,4 de promedio

Fuente: Delegacién Provincial en Malaga de la Consejeria de Agricultura y Pesca.

Los planes individuales ejecutados en Malaga son de reestructuraciones gene-
rales del vinedo efectuados ambos mediante concesion de anticipos.

Tabla 23: Caracteristicas de los planes individuales de reestructuracion de vifiedo para vinificacion en
la provincia de Malaga. Periodo 2000-2003.

Municipios Superficie (Ha) Variedades Operaciones

abernet Sauvignon, Arranque,
Cabernet Franc, preparacion de suelo,
Ronda 22,08 Garnacha, Merlot, despedregado,
Tempranillo , espaldera, plantacion,

proteccion contra roedores

Moscatel Grano Menudo, Arranque, desinfeccion,
Pedro Ximen preparacion de suelo,
Fuente Piedra 74,25 despedregado, espaldera,
plantacién, proteccién
contra roedores

Fuente: Delegacion Provincial en Malaga de la Consejeria de Agricultura y Pesca.
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Tabla 24: Importe de la ayuda concedida dentro del régimen de reestructuracion y reconversion del
vinedo de Malaga. Periodo 2000-2002.

Tipo de Plan Compensacion productores Participacion costes

Colectivo 104.890,54 € 152.132,45 €
individual 86.843,42 € 501.663,50 €

Fuente: Delegacion Provincial de Malaga, Direccion General de Produccion Agraria de la Consejeria de
Agricultura y Pesca.

7.1.5.- Régimen de abandono

Se establece un régimen de abandono permanente de vinedo, siendo el Estado
miembro el que determina las regiones de aplicacion y las primas por hectarea, cuyos
niveles maximos seran fijados por el Comité de Gestién. Esta medida es similar a la
anteriormente existente en la OCM reformada pero mas flexible. En la Comunidad
Auténoma de Andalucia no se esta aplicando el régimen de ayudas al abandono desde
1.995.

7.2.- MECANISMOS DE GESTION DE MERCADO

Este capitulo hace referencia a la ayuda al almacenamiento privado, prestacio-
nes vinicas, uvas de doble utilizacién, alcohol de uso de boca, destilacién de crisis y
ayudas a la utilizacién de mostos. Las empresas de la provincia de Mélaga solo se han
acogido durante diferentes campanas, a las ayudas para la destilacion de vino para la
obtencion de alcohol de boca y para destilacion de crisis.

7.2.1.- Ayuda al almacenamiento privado

Se concede una ayuda al almacenamiento privado para vinos, mostos y mostos
concentrados (incluidos los rectificados) para financiar los costes técnicos y financieros.

La fecha de finalizacidn de contrato, con caracter voluntario, se establece entre
el 1 de septiembre para los vinos y el 1 de agosto para los mostos, y la fecha limite
para ambos es el 30 de noviembre. La prima para los mostos se abonara en funcion
del grado de concentracion.

Los contratos se realizan durante el periodo comprendido entre el 16 de diciem-
bre y el 15 de febrero del ano siguiente.
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7.2.2.- Destilacion de subproductos (Prestaciones vinicas)

Varias disposiciones estan dedicadas a la destilacion, asi pues, se mantienen
las prestaciones vinicas, que obliga a toda persona fisica o juridica o agrupacion de
productores a entregar los subproductos de la vinificacién a la destilacion. Se prohi-
be el sobreprensado de uvas, el prensado de lias de vino y la refermentacion de oru-
jos de uva con fines distintos de la destilacion.

Se conserva, como en la actualidad, la cantidad total de alcohol contenida en
dichos subproductos, que debe ser, al menos igual al 10 % del volumen de alcohol
contenido en el vino producido, si éste se ha obtenido por vinificacién directa de las
uvas, y del 5 %, si el vino se ha obtenido por vinificacion de mosto de uva, mosto par-
cialmente fermentado o vino todavia en fermentacion.

El destilador debe pagar al productor un precio minimo de 0,995 euros por %
vol. y por hectolitro, y puede recibir una ayuda (siempre que el producto obtenido en
la destilacién tenga como minimo un grado alcohdlico de 52% vol.) o entregar el alco-
hol al organismo de intervencion (si el producto obtenido en la destilacion tiene como
minimo un grado alcohdlico de 92% vol.).

Este régimen de destilacion, también se aplica al vino obtenido de uvas clasifi-
cadas simultdneamente en dos categorias (uvas de doble utilizacion: uvas de vinifica-
cién y uvas destinadas a otra utilizacion) que rebasen las cantidades normalmente vini-
ficadas y no se exporten durante la campana correspondiente. En este caso, el pre-
cio de compra del vino entregado a la destilacion sera de 1,34 euros por % vol y por
hectolitro, igual que actualmente.

7.2.3.- Destilacion de crisis

Como nueva medida, se establece con caracter voluntario, una destilacion
excepcional para el caso de que exista un grave desequilibrio del mercado y para eli-
minacién de determinadas "bolsas" de vino, pudiendo limitarse a ciertas categorias de
vinos o determinadas areas de produccion. Esta destilacién se aplicara a los vcprd a
peticion de los Estados miembros. El criterio para la introduccion de esta destilacion
podra ser el deterioro del precio del mercado, demostrable a lo largo del tiempo y
para una categoria de vino o de vinos procedentes de determinadas superficies de
produccion.

En la campafia 2000/01, el importante aumento de la produccién de vino de
mesa y la disminucion de los precios en Espafia, hizo que se abriera, con el
Reglamento (CE) n° 786/2001 una destilacién de crisis destinada a retirar exceden-
tes de produccion.

En la provincia de Malaga fue autorizado un contrato de destilacién, por un volu-
men de 10.220 hectolitros y 132.860 hectogrados, de un total de 12 contratos auto-
rizados en Andalucia por una cantidad total de 53.850 hectdlitros y 649.434 hecto-
grados. En Espafia, hubo 425 autorizaciones para un total de 2.312.832 hectolitros
y 26.786.817 hectdgrados (#213).

El precio minimo de compra del vino entregado a la destilacién es 1,723 euros
por % vol y hectolitro y el precio pagado por el organismo de intervencién 2,090 euros
% vol y hectdlitro.

La partida presupuestaria de la OCM dedicada a la destilacién de crisis tiene una
disminucion paulatina con respecto a su presupuesto inicial, contando para la campa-
fia 2001, con 122 millones de euros para un total de 5,3 millones de hectolitros; en
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el 2002, 92 millones de euros para 4 millones de hectolitros: en la campafia 2003,
57 millones de euros para 2,5 millones de hectolitros, y a partir de la camparia 2004,
28,8 millones de euros para 1,2 millones de hectolitros.

7.2.4.- Subproductos de la destilacion de vino: Alcohol de boca

L.a Comunidad podra establecer ayudas para la destilacion de vinos de mesa
con objeto de apoyar al mercado vitivinicola y, por consiguiente facilitar el mantenimiento
del suministro de productos de la destilacion de vino a los sectores del alcohol de boca
que utilizan tradicionalmente este alcohol (aguardiente de vino y vino generoso). Este
sector demanda cada afo aproximadamente 15 millones de hectolitros.

Esta medida es voluntaria y consiste en una ayuda principal (ayuda a la destila-
cién, previo pago de un precio minimo al productor por el destilado, 2,488 euros por
% vol y por hectolitro) y en una ayuda accesoria, para cubrir los gastos de almacena-
miento del producto obtenido.

El régimen de ayuda a la destilacion de vino de mesa para alcohol de boca

queda establecida en el articulo 29 del Reglamento (CE) 1.493/99. Este régimen se
aplicé por primera vez en la campana 2000/01 y se ha modificado en base a la expe-
riencia adquirida en los dos primeros afos de su aplicacion.
En cuanto a la realizacion de los contratos, la cantidad de vino de mesa que cada
productor puede contratar para la destilacion, esta limitada a un determinado por-
centaje de la produccion declarada en una de las tres Ultimas campanas, incluida, si
ya se hubiese declarado, la campana en curso.

Ese porcentaje se ha ido reduciendo paulatinamente en sucesivas campaiias,
quedando establecido en un 25% para la campana 2002/03, como muestra la tabla
que aparece a continuacion:

Tabla 25: Porcentaje de vino de mesa que cada productor puede contratar para destilacion.

2.001/02 30

2.002/03 25

Fuente: Reglamentos comunitarios.

Los Estados miembros deben notificar a la Comisién, el volumen global de los
contratos que se hayan presentado para la destilacion. La fecha limite, establecida en
la campana 2002/03, fue el 15 de enero. Si la ayuda para la cantidad de vino para la
que se ha realizado contratos, supera las disponibilidades presupuestarias o supera
las posibilidades de absorcion del sector del alcohol de boca, fa Comision concede la
ayuda tan sélo a un porcentaje de la cantidad de vino contratada, porcentaje que fija
ella misma.

En la campana 2001/02, en lugar de un cupo Unico para la destilacion como
existia anteriormente, se introdujo el sistema de tramos, de modo que, en cada
tramo, la Comision permitia la destilaciéon de cantidades suplementarias, hasta cubrir
el presupuesto disponible, que ese aio era 13 millones de hectolitros.

El sistema de tramos que la Comision introdujo en esta modalidad de destila-
cion, es lo que motiva la asignacion a Espana de un volumen de hectolitros totalmen-
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te insuficiente para la demanda de la industria alcoholera, salida que ademas hubiese
supuesto un gran alivio para agilizar el mercado e incrementar las cotizaciones.

Tabla 26: Cantidades de vino solicitadas en los contratos para la obtencion de alcohol de boca median-
te destilacion en la campafia 2001/02.

Tramos para solicitar contratos

2° quincena octubre 2001 Enero 2002 17 quincena abril 2002
Volumen Volumen Volumen Volumen Volumen Volumen
Solicitado  autorizado  Solicitado autorizado Solicitado  autorizado
(HI) (H1) (H1) (H1) (HY) (HI)
Espaiia 7.800.000] 3.846.696 4.136.504 1.699.933 - 1.370.447
Italia 3.700.000] 1.824.715 1.652.764 679.218 -
Francia 1.700.000 838.382 928.436 381.549
Portugal 750.000 369.875 390.715 160.568
Grecia 200.000 98.633 166.474 68.414
Alemania 44.000 21.700 25.107 10.318 -
Total 14.194.000| 7.000.000 | 7.300.000 3.000.000 - 2.000.000

Fuente: CAP. Servicio de ayudas.

A Espana se le autorizo a retirar, entre los dos primeros tramos de destilacion,
un volumen de algo mas de 5,5 millones de hectélitros, cuando se habian presentado
entre las dos convocatorias ofertas por casi 12 millones de hectolitros. En torno a 6,5
millones de hectdlitros de vino se quedaron fuera de esa destilacién, engrosando el
volumen de vino pendiente de comercializar en esta campainia.

En la provincia de Malaga, entre ambos tramos, se autoriz un volumen de
6.383 hectolitros, a pesar de que se habian solicitado 13.767 hectélitros, quedaron
fuera de esa destilacion 7.384 hectolitros de vino de mesa, aumentando el volumen
de excedentes de vino descalificados pendientes de comercializar en la campana
2001/02.

Finalmente, se aprobo la apertura de un tercer tramo de destilacion de vino de
mesa para la obtencion de alcohol de uso de boca por un total de 2 millones de hec-
tolitros. De este modo se amplian los 10 millones de hectolitros aprobados anterior-
mente hasta 12 millones, no alcanzandose los 13 millones presupuestados.

En Mélaga, en este tercer tramo, se autorizd la destilacion de 1.622 hectdlitros,
habiéndose solicitado 2.834 hectolitros. El total de vino de mesa destinado a destila-
cion en la campana 2001/02 fue 8.005 hectdlitros.

Para la camparia 2002/03, se ha reestablecido el periodo continuado de sus-
cripcion y autorizacion de contratos de destilacién, habiéndose autorizado en la pro-
vincia de Méalaga, dos contratos, por un total de 10.742 hectdlitros.

El total de vino de mesa destinado a destilacion en Malaga en la cam-

pana 2001/02 fue 8.005 HI.

El periodo en que los Estados miembros han autorizado los contratos en la cam-
paiia 2002/03, ha sido entre el 1 y el 20 de febrero, no obstante, pueden autorizar-
los antes del 25 de enero, por una cantidad que no supere el 35% (antes el 30%) de
lo declarado.
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Por otro lado, se ha delimitado de nuevo el periodo en el que puede llevarse a
cabo la destilacién, para que sea compatible con los ritmos de produccion del vino en
todos los Estados miembros productores. Los volimenes de vino autorizados deben
entregarse a destileria como muy tarde el 15 de julio, y deberan destilarse como muy
tarde, el 30 de septiembre de la campana siguiente.

La ayuda que debera pagarse al destilador por el vino destilado, viene determi-
nada por el grado alcohdlico volumétrico (en % vol.) y por hectolitro de producto obte-
nido de la destilacion, y es 1,751 euros por % vol y hectolitro, en el caso de alcohol
bruto, destilado de vino y aguardiente de vino, o 1,884 euros por % vol y hectolitro,
en el caso del alcohol neutro.

Finalmente, para adecuarlos en mayor medida a la realidad econdmica del sec-
tor del alcohol, se han modificado los periodos y se han fijado las condiciones de
almacenamiento del alcohol, incluida la unidad de medida de la ayuda, siendo la ayuda
accesoria por almacenamiento de los productos obtenidos de la destilacion, 0,00042
euros por dia/% vo! de alcohol y hectdlitro, concediéndose por un almacenamiento
minimo de seis meses y maximo de doce y un volumen no inferior a 100 hectolitros.

7.2.5.- Ayuda a la utilizacion de mostos

A los mostos y mostos concentrados (incluido el rectificado) obtenidos en la
Comunidad y procedentes de la zona C Il y utilizados para aumentar el grado alco-
holico, se les concede una ayuda para compensar la diferencia de precio de estos pro-
ductos y la sacarosa.

Para aquellos mostos y mostos concentrados destinados a la elaboracion de
zumo de uva, se concede una ayuda, reservandose una parte de la misma, para la
organizacion de campanas de promocion del consumo de zumo de uva.

Ademas, se otorga una ayuda al mosto y mosto concentrado procedente de las zonas
Clll para la elaboracion en el Reino Unido e Irlanda, de productos de la partida, que
incluyan la palabra vino en su denominacién.

7.3.- AGRUPACIONES DE PRODUCTORES

Se fomenta en esta OCM, la creacion de organizaciones de productores, enten-
diendo como tales, cualquier entidad legal formada por la propia iniciativa de los pro-
ductores que tenga, entre otros, los objetivos de la concentracién de la oferta, su
comercializacion y la reduccion de los costes de produccion.

Se fijan también las condiciones en que los Estados miembros pueden recono-
cer a estas agrupaciones, y se indican los controles que deben realizar para que en
caso de no respeto de las condiciones de reconocimiento, se pueda llegar a su res-
cision.

7.4.- PRACTICAS ENOLOGICAS Y CARACTERISTICAS DE LOS PRODUCTOS

Se regulan las practicas enolégicas para la elaboracién de los productos inclui-
dos en la OCM, excluyendo el zumo de uva y el mosto que se destine a zumo.
Se prohibe con caracter general la adiciéon de agua y alcohol, excepto la adicién de
este Ultimo en la elaboracién de mosto apagado, vinos de licor, espumosos y vino
alcoholizado.
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Se permite a los Estados miembros establecer medidas mas estrictas para los
vinos de calidad y los vinos de mesa con indicacién geografica (vino del pais) y a los
vinos de licor y espumosos.

7.4.1.- Mezclas

Se prohiben las mezclas de vinos blancos con tintos, si bien se admite la posi-
bilidad de derogaciones, habiéndose concedido para Espana una derogacién hasta el
31 de julio de 2005.

7.4.2.- Descripcion, denominacion, presentacion y proteccion.

Las normas tienen como objetivo la proteccion de los productores y consumi-
dores, el buen desarrollo del mercado interior y el desarrollo de producciones de cali-
dad.

7.5.- VINOS DE CALIDAD PRODUCIDOS EN REGIONES DETERMINADAS

Se definen los vcprd como los vinos que responden a las disposiciones de el
titulo IV del Reglamento (CE) n® 1.493/99, de 17 de mayo de 1999, por el que se
establece la organizacion comun del mercado vitivinicola, y a las disposiciones nacio-
nales.

Son los Estados miembros los que reconocen los vcprd y los comunican a la
Comisién. Las condiciones tradicionales de produccion se fundamentaran en los ele-
mentos siguientes: delimitacion de la zona de produccion, variedades, practicas cul-
turales, métodos de vinificacion, graduacién alcohdlica natural minima, rendimiento
por hectarea, analisis organoléptico. No obstante, los Estados miembros pueden defi-
nir condiciones complementarias.

7.6.- REGIMEN DE INTERCAMBIOS CON PAISES TERCEROS

En lo referente a las importaciones, se debera presentar un certificado de
importacion vélido para toda la Comunidad. Se puede exigir una fianza que garantice
la ejecucion de la importacion.

Se aplica el Arancel Aduanero Comun a todos los productos vitivinicolas. En el
caso de los mostos el arancel depende del precio de entrada.

Los mostos de paises terceros no se pueden vinificar en la Comunidad.
Tampoco esta admitida la mezcla de vinos importados de terceros paises, si bien se
contempla que puede haber derogaciones a estos principios para dar cumplimiento a
las obligaciones internacionales de la Comunidad. En el caso de que existan deroga-
ciones los productos se etiquetaran de forma inequivoca. Se establecera un sistema
de control apropiado y, si es necesario, una garantia.

Por otra parte, las exportaciones estan sujetas a la presentacion de certifica-
dos de exportacion, necesarios para poder vigilar el cumplimiento de los acuerdos de
la Ronda Uruguay del GATT, que limita el volumen subvencionado a exportar asi como
el importe total que se puede destinar a las restituciones.

La Comunidad concede restituciones a la exportacién para compensar la dife-
rencia entre los precios internacionales y el precio interno comunitario. Las restitu-
ciones pueden ser diferenciadas por destinos, y se fijan de forma periddica.
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7.7.- FICHA FINANCIERA EN LA ACTUAL OCM

A continuacion se presenta la ficha financiera destinada a esta OCM en el perio-
do 2001-2005.

Tabla 27: Ficha financiera en la actual OCM del vino

FICHA FINANCIERA ANUAL(EN MILLONES DE EUROS)

2001 2002| 2003| 2004 2005
MEDIDAS ACTUALMENTE EN VIGOR

1.- RESTITUCIONES 44,00 44,001 44,00 44,00 44,00
2.- ALMACENAMIENTO DE VINO 31,00 31,00 31,00f 31,00 31,00
Almacenamiento de mosto 13,60 13,60] 13,601 13,60] 13,60
TOTAL ALMACENAMIENTO 45,00 45,00] 45,00] 45,00 45,00
3.- VINO DE UVAS DE DOBLE USO

a) Ayuda a la destilacion 9,80 9,80 9,80 9,80 9,80
b) Salida del Alcohol 15,50 1550] 15,50] 15,50] 15,50
TOTAL 25,30 25,30} 25,30] 25,30] 25,30
4.- PRESTACIONES VINICAS

a) Ayuda a la destilacion 64,40 04,401 64,40| 64,40] 64,40
b) Salida de Alcohol 132,001 132,001 132,00] 132,00{ 132,00
TOTAL B 196,40| 196,40[ 196,40| 196,40] 196,40
5.- AYUDAS A LOS MOSTOS

Concentrados 4,20 4,20 4,20 4,20 4,20
Concentrados rectificados 116,90 116,90] 116,90] 116,90] 116,90
Para zumo 20,60 20,60] 20,60] 20,601 20,60
Otros 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50
TOTAL 142,301 142,30] 142,30] 142,30{ 142,30
6.- ARRANQUE 45,00 45,001 45,00] 45,00 45,00
TOTAL MEDIDAS ACTUALES 498,50 498,50 498,50/ 498,50{ 498,50
NUEVAS MEDIDAS

1.- DESTILACION ALCOHOL USO BOCA
a) Coste del vino para destilar (vino y costes) 439,30] 439,30] 439,30] 439,30] 439,30

Reembolso de gastos y pérdidas (FEOGA) 73,50 73,50 73,50 73,501 73,50
Alcohol obtenido y coste neto 365,80] 365,80] 365,80] 365,80] 365,80
Precio estimado de venta del Alcchol 161,90] 161,90| 161,90 161,90 161,90

Ayuda complementaria a la comercializacion 203,90f 203,90| 203,90] 203,90 203,90
Total para destilacion
b) Almacenamiento privado de alcohol (Ayuda secun.) 5,70 5,70 5,70 5,70 5,70

Gastos técnicos 9,70 9,70 9,70 9,70 9,70
Gastos financieros 15,00 15,001 15,001 15,00 15,00
Total almacenamiento 292,401 292,401 292,40] 292,40] 292,40
TOTAL PARA EL FEOGA

2.- DESTILACION DE CRISIS

a) Ayuda a la destilacion 62,50 62,50 62,50 62,50] 62,50
b) Toma a cargo del alcohol

Gastos técnicos 2,40 2,40 2,40 2,40 2,40
Gastos financieros 0,60 0,60 0,60 0,60 0,60
Perdidas de las ventas 56,50 56,50{ 56,50] 56,50] 56,50
Total alcohol 122,001 122,00] 122,00] 122,001 122,00
TOTAL PARA EL FEOGA

DESTILACIONES NUEVAS TOTAL 414,3] 384,41{ 349,91] 321,10} 292,40
3.- REESTRUCTURACION DE VINEDO

Compensacion de perdida de renta 42,30 84,50] 105,70] 105,70f 105,70
Participacion costes de reestructuracion 337,50] 337,501 337,50{ 337,50] 337,50
En general 135,00 135,00} 135,00] 135,00] 135,00
En regiones de objetivo 1 202,50] 202,50f 202,50{ 202,50 202,50
TOTAL PARA EL FEOGA 379,80] 422,001 443,20] 443,20 443,20
TOTAL MEDIDAS NUEVAS 794,10 806,50| 793,10] 764,30] 735,60
| TOTAL GENERAL 1.292.60( 1.305.00]1.291,6011.262,80]1.234.00
Fuente: CAP
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8.- ANALISIS DE LA smuc:én ACTUAI. DEL
SECTOR v:uvmfcou\ DE LAS DENOMINA-
CIONES DE ORIGEN fg‘ ALAGA” Y “SIERRAS

DE MALAGA” Y PRIM S PROPUESTAS DE
MEDIDAS DE ACTUACION POR PARTE DEL
SECTOR N

CONSEJO REGULADOR

Las lineas, comentarios y propuestas son solo reflexiones del CR no habiendo
sido decididas y acordadas en el pleno del mismo.
Problemas y propuestas
o Buscar Equilibrio entre la Oferta y la Demanda:

Variedad Moscatel:

Situacion: Falta vifiedo inscrito en la DO Mélaga. La subvencion de la pasa con-

diciona la oferta de esta variedad en la zona de la Axarquia. Minifundismo.

Presion urbanistica.

Zona Norte:

Situacion: Desequilibrio entre la oferta y la demanda principalmente de la

Variedad Lairen no preferente.

0 Apoyo a la viticultura dificil o de pendiente:

Otra forma de equilibrar la oferta y la demanda en la Axarquia, contrarrestando
la distorsion que ocasiona la subvencion de la pasa. En este caso la solucién vendria
por el apoyo a la superficie con determinadas caracteristicas de pendiente. Ademas
se podria apoyar las infraestructuras o maquinaria que favoreciese el cultivo en la
zona (muros, accesos, maquinaria agricola).

o Apoyo a la practica tradicional del asoleo

Como forma de favorecer una practica tradicional que requiere mucha mano de
obra.

(] Apoyo al vino como oferta turistica:
1.- Rutas del vino:

e Historicas.

* Gastronémicas.

e Medioambientales.

e Artisticas.

2.- Apoyo a la construccion de nuevas bodegas, modernizaciéon de las existentes y
adecuacion arquitectonica y estética de las bodegas como oferta turistica.

3.- Apoyo al Museo del Vino como promotor y canalizador de la oferta turistica del
vino. Todas las Rutas del vino relacionadas con las bodegas deberian ser promocio-
nadas y ofertadas desde el Museo, ademas de otras rutas en las que participen otras
instituciones (Finca de la Concepcion - coleccion de variedades de Malaga-;
Medioambiente - Lagar de Torrijos-).

4.- Promocion en el sector hostelero.

Gran acuerdo con el sector hostelero para que nuestros vinos sean promocionados
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en sus cartas. Para ello habria que destinar fondos para degustaciones y formacién/
concienciacion al sector.
5.- Presencia en centros de gran afluencia turistica:
Expositores o tiendas en el aeropuerto y otros centros ( Puerto, Renfe, museos).
o Apoyo a la creacion de otros centros:
¢ Centros de interpretacion.
e Escuela de viticultura y enologia permanente en CIFA “Campanillas”.
e [aboratorio (en la Escuela permanente).
* Escuela de maridajes (restaurante), en el entorno del Museo).
e Centro de Documentacion del Vino (en el Museo del Vino).
e Escuela de Cata (en el Museo del Vino).
o Apoyo a la implantacion de sistemas de calidad en las bodegas.
o Apoyo a la modernizacion de las comunicaciones y oferta de productos
por internet.
0 Linea de 1+D (virosis, asoleo, suelos, adaptacion varietal, ...).

ASAJA MALAGA
Problemas y propuestas
o Pérdida de derechos de plantacion, pérdida de patrimonio vitivinicola.
En determinadas zonas se esta procediendo al arranque del vinedo y a su sus-
titucion por otro cultivo mas rentable. Esta decision no esta siendo comunicada a la
Administracion andaluza perdiéndose estos derechos.
Propuestas:
e Campaiia de divulgacion para concienciar a los agricultores de la impor-
tancia de comunicar el arranque.
¢ Compra de derechos por parte de la Administracion creando una reser-
va andaluza.
o Axarquia, zona en retroceso con una fuerte presion por parte del sec-
tor inmobiliario.
Propuestas:
e [ncremento de produccion de la variedad moscatel.
» Mejorar las técnicas de cultivo reduciendo costes.
* Divulgacion de nuevas técnicas de cultivo.
e Buscar ayudas agroambientales.
o Mercado en declive, bajos precios de la uva.

Propuestas:
¢ Promocion.

ASOCIACION DE VITIVINICULTORES DE LA SERRANIA DE RONDA

Situacion actual

Zona de nueva plantacion de vifiedo (viiedos de mas edad plantados en los afios 90).
Gran dinamismo e iniciativa empresarial, se han creado 12 bodegas de pequefio tama-
fio asociadas todas a una superficie de vifiedo.

Iniciativas que apuestan por la calidad.

No se ha plantado toda la superficie que se le asignd a la zona (nuevos derechos de
plantacion previstos en la OCM).

Sector joven e inexperto en temas vitivinicolas.
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Problemas y propuestas
Propuestas:
* Promocion continuada asociada a Ronda.
» Dotacion de medios para la realizacion de los analisis necesarios durante la
vendimia.
e Formacion tanto para el cuitivo del vinedo como para la produccion de vinos
de calidad.
e Apoyo enoldgico.
¢ Nuevos programas de [+D.
* Realizacion de una enacoteca (junto con la consejeria de turismo).

FAECA

Situacion actual

La cooperativa de Mollina moltura de 5 a 6 millones de kilos de uva.
Desequilibrio entre la oferta y la demanda.

Excesiva produccion destinada a la destilacion.

Costes de produccién altos.

Sustitucion del cultivo por otros de mayor rentabilidad (por ejemplo el olivar).
No suficiente utilizacion de los planes de reestructuracion.

No existe presién urbanistica en la zona norte.

La moscatel de Alejandria no es una variedad bien adaptada en la zona norte.

Problemas y propuestas
Propuestas:
» Apuesta por la diversidad: Aumentar la produccién de vino tinto. Presentan un
proyecto para la produccion de vino tinto de crianza, vino de calidad, con tra-
zabilidad.
¢ Mantener el vino de Malaga.
e Aumentar la cantidad de vino embotellado.

UPA
Situacion actual
La Axarquia es una zona tradicionalmente productora de uva pasa caracterizada por
el minifundismo, los altos costes y los muy bajos rendimientos.
Poblacion agricola envejecida con escaso o nulo relevo generacional.
No existe una demanda real de uva pasa moscatel.
Problemas y propuestas
Propuestas:
* Ayudar a que las vinas tradicionalmente destinadas a pasa y que tengan pro-
blemas de comercializacion por el tamano de éstas, puedan destinarse a vini-
ficacion si cumplen con los requisitos de calidad para este destino.
® Programa |+D para estudiar el corrimiento en la floracion.
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COAG-MALAGA
Problemas y Propuestas

Problemas:

e Perdida del patrimonio vitivinicola (agricola, cultural, econémico y medioam-
biental).

e Precio especulativo de la tierra y colonizacion del territorio por parte de per-
sonas y empresas ajenas al sector agrario (nuevos ricos, inmobiliarias, etc...).
e Envejecimiento del sector productor.

* No se ha plantado toda la vina concedida a Malaga.

e Presién urbanistica.

e Bajo consumo de nuestros vinos.

Propuestas:
e Ayuda agroambiental. Problemas de inundaciones en la ciudad de Malaga,

debido a la perdida de vinas en los Montes de Malaga a consecuencia de la
Filoxera.

* Promocion y apoyo a iniciativas de jovenes en el sector, para agotar los dere-
chos asignados a la provincia.

¢ Discriminacion positiva hacia el Agricultor a Titulo Principal, ya sea exclusi-
vamente viticultor, 0 compagine dicha actividad con otras agrarias.

» Apoyo a los viticultores arrendatarios para acceder a la propiedad de la tie-
rra.

* Promocionar el consumo de nuestros vinos, hacia el turismo, poblacion inter-
nay cara al exterior.

e Proteccion legal de vinedos como recurso estratégico, bien de interés cultu-
ral o medioambiental, para evitar su arranque y posterior recalificaciéon del
suelo, para hacerlo urbanizable.

* Apoyo a la unidad del sector (cooperativas).

e Apostar por la diversificacion de nuestros vinos.

ASOCIACION DE EMPRESARIOS DE VINOS DE MALAGA
Problemas y propuestas

e Basicamente se muestran de acuerdo con las reflexiones del Consejo
Regulador de las DDOO.

* Consideran imprescindible la realizacion de un estudio de mercado de los
vinos tradicionales de Malaga en el que se detalle la evolucién del consumo, los defec-
tos que encuentran los consumidores, las causas del descenso del consumo, etc.

Propuesta:
e Realizacion de un estudio cualitativo de mercado en el que se determine:

- Perfil de nuestro consumidor.

- Lugares de consumo.

- Lugares de compra.

- Formas de consumo.

- Tipos de vino de Méalaga mas demandados sobre los que habria que incidir
en la promocion.
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