
M I N I S T E R I O D E A G R I C U L T U R A , P E S C A Y A U M E N T A C I Ó N 
P,° D E L A I N F A N T A ISABEL 

D I R E C C I Ó N G E N E U N T A R Í A 28071 MADRID 
E INDUSTRIAS -, ' "ARIAS 

Subdirección Gener s de Calidad 

D E N O M I N A C I Ó N D E O R I G E N 

P R I E G O D E C Ó R D O B A 

EXPEDIENTE DE SOLICITUD DE REGISTRO 

De acuerdo a lo establecido en el artículo 4.2 del Reglamento (CEE) 2081/92 del Consejo 

relativo a la protección de las Indicaciones Geográficas y de las Denominaciones de Origen 

de los productos agrícolas y alimenticios. 
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EXPEDIENTE DE LA DENOMINACIÓN DE ORIGEN 

"PRIEGO DE CÓRDOBA" 

A) NOMBRE DEL PRODUCTO 

DENOMINACIÓN DE ORIGEN "PRIEGO DE CÓRDOBA" . 

B) DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO 

Acei te de oliva virgen extra obten ido del f ru to del ol ivo (Olea europea, L), de las 

var iedades Picudo, Hoj iblanco y Picual, mediante procedimientos mecánicos que no 

produzcan al teración del aceite, conservando el sabor, aroma y caracter ís t icas del f ru to 

del que procede. 

Los aceites protegidos por la Denominac ión de Origen serán necesar iamente 

aceites de ol iva vírgenes extras que respondan a las caracter íst icas def in idas por la 

Unión Europea y que después de su madurac ión en bodega respondan a las siguientes 

caracter ís t icas: 

Ac idez: Máx imo 1 o . 

índice de Peróxidos: Máx imo 15. 

Absorbanc ia al ul t ravioleta - K 2 7 0 : Máx imo 0 .15 . 

Humedad : Máx imo 0 . 1 % . 

Impurezas: Máx imo 0 . 1 % . 

Para los aceites vírgenes de la campaña que permanezcan en bodega hasta el 

f inal del mes de Octubre, se admit i rá que el índice máximo de peróx idos sea de 18 

m.e.q . de ox ígeno act ivo por k i logramo de grasa. 
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Los t ipos de aceite D E ol iva v i rgen ext ra , protegidos serán: 

a) Picudo: 

Acidez Máx ima: 0 .5° . 

Elaborado en más D E un 5 0 % con acei tuna de la var iedad Picuda. 

Color: Amari l lo . 

Olor y sabor: Frutado, aromát ico , agradable y dulce. 

b) Hoj ib lanco: 

Acidez Máx ima: 0 .5° . 

Elaborado en más de un 5 0 % con aceituna de la var iedad Hoj iblanca. 

Color: Amari l lo dorado. 

Olor y sabor: Frutado, f resco, agradable y dulce. 

c) Tipo C: 

Acidez Máx ima: 1 o , 

Procedente de las var iedades autor izadas. 

Color: Amari l lo Verdoso. 

Olor y sabor: Frutado, aromát ico y l igeramente amargo. 

C) ZONA GEOGRÁFICA 

La zona de producción amparada por la Denominación de Origen es una comarca 

natural s i tuada en el cuadrante suror iental D E la provincia de Córdoba, entre los 

paralelos 37° y 18° de lati tud norte y entre los meridianos 4 o 5 ' a 4 o 1 0 ' de latitud 

oeste, l imítrofe con las provincias D E Jaén y Granada. 
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Comprende los términos munic ipales de Almedini l la , Carcabuey, Fuente Tójar 

y Priego de Córdoba, con una superf ic ie to ta l de 4 4 . 8 1 8 Has. y una superf ic ie 

cu l t ivada de 2 8 . 6 2 8 Has. La d is t r ibuc ión de superf ic ie, en hectáreas, es la s iguiente: 

TÉRMINO 
MUNICIPAL 

OLIVAR 

Ha 

LABOR 
INTENSIVA 

Ha 

SUPERFICIE 
CULTIVADA 

Ha 

MATORRAL 

Ha 

SUPERFICIE 
TOTAL 

Ha 

A L M E D I N I L L A 3 . 9 9 8 2 1 6 4 . 2 1 4 3 7 7 . 5 . 6 7 2 

C A R C A B U E Y 4 . 7 7 9 0 4 . 7 7 9 2 . 6 3 1 8 . 0 7 8 

FUENTE T Ó J A R 2 . 3 4 6 0 2 . 3 4 6 0 2 . 4 4 0 

PRIEGO DE 

C Ó R D O B A 1 7 . 5 0 5 1 . 6 4 4 1 9 . 1 4 9 6 . 1 7 0 2 8 . 6 2 8 

TOTAL 28.628 1.860 30.488 9.178 44 .818 

La d is t r ibuc ión por var iedades de ol ivo en los munic ip ios de la Denominac ión de 

Or igen, expresado en hectáreas, es la s iguiente: 

VARIEDAD ALMEDILLA 
Ha 

CARCABUEY 
Ha 

FUENTE TOJAR 
Ha 

PRIEGO DE 
CÓRDOBA Ha 

TOTALES 
Ha 

P I C U A L 1 , 7 3 0 2 5 0 1 5 9 5 4 . 1 7 9 7.754 

H O J I B L A N C O 1 4 2 1 . 9 5 2 1 8 6 2 . 4 4 1 4.721 

P I C U D O 2 . 1 2 4 2 . 5 7 2 5 6 5 1 0 . 8 8 0 16.141 

O T R A S 2 5 0 

LO 12 

TOTALES 3.998 4 .779 2 .346 17.505 28.628 
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Distr ibución de olivar expresado en tanto por c iento: 

PRIEGO DE 
CÓRDOBA ALMEDINILLA 

FUENTE TÓJAR 17% 
8% 
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D) ELEMENTOS QUE PRUEBAN QUE EL PRODUCTO ES ORIGINARIO DE LA ZONA 

Las caracter íst icas del p roduc to : 

El aceite de oliva virgen extra obten ido dentro de la zona de producc ión de la 

Denominac ión de Origen presenta unas característ icas organolépt icas, físicas y 

químicas específ icas y muy part iculares, que le son confer idas por el medio físico 

abrupto y montañoso en el que se encuent ra nuestro ol ivar. Estas característ icas 

v ienen def in idas en el punto B de este expediente. 

Contro les y Cert i f icación: 

La s is temát ica de cont ro l establecida por el Consejo Regulador avala no sólo el 

or igen, sino una calidad máxima en el p roduc to obten ido. 

Los contro les establecidos están const i tu idos por los siguientes procesos: 

a) Las práct icas de cul t ivo y laboreo en ios ol ivares inscr i tos serán las 

tradic ionales de la zona y siempre autor izadas por el Consejo Regulador. 

b) Las aceitunas que llegan a las almazaras son de las variedades 

autor izadas y que proceden de los olivares inscritos en los registros del Consejo. 

c) El aceite se obtendrá en las almazaras inscritas y bajo el cont ro l de los 

veedores nombrados por el Consejo Regulador y autor izados por la Consejería 

de Agr icu l tu ra y Pesca de la Junta de Anda luc ía . 

d) El almacenaje se hará igualmente en almazaras y plantas envasadoras 

inscritas y ubicadas dentro de la zona de producc ión . 

e) Se efectuarán análisis f ís ico-químicos y organolépt icos, para todas 

aquellas part idas de aceite que pudieran ser amparadas o protegidas. 

f) Sólo se envasará y saldrá al mercado con ¡a garantía de su or igen, 

avalada con la cont raet iqueta numerada del Consejo Regulador, el aceite que 

supere todos los controles a lo largo del proceso. 



mím, 
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SUBDIRECCIÓN GENERAL DE DENOMINACIONES DE CALIDAD 

E) OBTENCIÓN DEL PRODUCTO 

Las acei tunas de las variedades autor izadas, debe proceder de ol ivares inscr i tos. 

La recolección se realizará con el mayor esmero, separando suelo y vue lo , y 

dedicando exc lus ivamente a la e laboración de aceites protegidos acei tuna sana 

recogida d i rec tamente del árbol, con el grado de madurez que permi ta la ob tenc ión de 

los aceites vírgenes característ icos de la Denominac ión de Or igen. 

El f ru to que no esté sano, así como el que, por las condic iones c l imát icas o de 

producc ión específ icas del año, no reúna las característ icas exigidas para producir los 

aceites representat ivos, no podrá emplearse para la elaboración de los aceites vírgenes 

proteg idos. 

El Consejo Regulador podrá determinar la fecha de comienzo de la recolección 

y de su te rm inac ión , paraxiue el f ru to esté en su conveniente grado de madurez, así 

como acordar normas sobre el r i tmo de recogida de la acei tuna por zonas y separación 

por var iedades, a f in de que esté en relación con la capacidad de absorc ión de las 

almazaras. También podrá dictar normas sobre el t ranspor te de la ace i tuna, para que 

éste se efectúe sin deter ioro dé la cal idad del f ru to . 

El plazo máx imo para la mol turac ión de la acei tuna será de dos días a partir del 

momen to de su recolecc ión, como condic ión para que ¡os aceites vírgenes obtenidos 

puedan protegerse por la Denominac ión. Las almazaras inscritas cumpl i rán con la 

normat iva v igente sobre la Reglamentación Técnico-Sani tar ia de Acei tes Vegetales 

Comest ib les y, además, con las siguientes normas y cond ic ionantes : 

a) Dispondrán de instalaciones para l impieza y lavado del f ru to . 

b) Emplearán técnicas correctas de ex t racc ión . 

c) Se vigilará que en el proceso de ext racc ión los aceites y las masas se 

mantengan a temperatura moderada que no perjudique las característ icas 

P.° DE LA INFANTA ISABEL, I 
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biológicas y sensoriales del p roduc to . Igual prevención en cuan to a temperatura 

se adoptará respecto al agua que se adicione a los s is temas cont inuos , 

te rmof i l t ros , cent r i fugado o lavado de aceites en fase de decan tac ión . 

e) A lmacenarán el aceite v i rgen ext ra en condic iones que garant icen su 

mejor conservac ión , preferentemente en depósi tos aéreos de interior 

hermét icamente cerrados. Se recomienda el revest imiento interno de estos 

úl t imos con resinas epoxídicas o cualquier ot ro material inerte y ais lante. No se 

autor iza el a lmacenamiento de aceite v i rgen en depósi tos de intemper ie. 

F) VÍNCULO CON EL MEDIO 

- His tór ico: 

Económicamente la base de la población h ispanoromana de la comarca de Priego 

tenía su piedra angular en la agr icu l tura, en la famosa tríada medi terránea (tr igo, vid 

y o l ivo) . Existen pruebas arqueológicas de e lementos pétreos dedicados a la prensa de 

acei tunas del siglo II después de Cristo. 

Según datos del año 1.747, faci l i tados por el Marqués de Priego, en 

cumpl imiento de una Real Orden se producían "en la zona más de 2 0 . 0 0 0 arrobas de 

aceite que se consumen en la Villa y el resto se vende en Madr id , t ierra de Casti l la, 

Murc ia y otras par tes" . 

A pr incipios de este siglo ex is t ían, en el término de Priego, más de cuarenta 

mol inos, que nos dan una ¡dea de la impor tanc ia que tenía el ol ivar dent ro de la 

economía de la zona y que ha seguido ten iendo a lo largo de este siglo. Después de 

la grave crisis de los años 60 , el único mot ivo de arraigo económico que encont raron 

los habi tantes de la comarca fue el cu l t ivo del ol ivar, el cual ha ido creciendo 

paulat inamente hasta ocupar práct icamente el 1 0 0 % de la superf ic ie cul t ivable de la 

zona de producc ión de la Denominación de Or igen. 
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MINISTERIO DE A G R I C U L T U R A , PESCA Y ALIMENTACIÓN 

- Natura l : 

* Orograf ía 

La zona de producc ión de la Denominac ión de Origen está s i tuada en pleno 

corazón de las Sierras Subbét icas, atravesada por varias al ineaciones montañosas, 

f ranqueadas por pasillos más o menos claros, y por ríos y ar royos de cierta 

impor tanc ia , que t ienen su origen en las numerosas fuentes y manant ia les de que 

goza. Es la zona más abrupta y de máxima al t i tud de toda la sierra Subbét ica , lo que 

la ha l levado al reconocimiento de Priego de Córdoba y Carcabuey como zona de 

montaña . 

Destacan las sierras Horconera o sierra de Priego, que cuenta con el pico más 

alto de toda la prov inc ia : La Tinosa con 1.570 metros y el eje sierra A lbayate-Loma de 

las Ventanas, espolón divisorio de la provincia en su límite con la de Granada. 

Pese a que la al t i tud media de las cuat ro poblaciones es de 6 3 3 metros (621 

Almedin i l la , 6 8 3 Carcabuey, 577 Fuente Tójar y 6 4 9 Priego de Córdoba) , gran parte 

del terr i tor io sobre el que se asienta el ol ivar se encuentra en cotas muy super iores, 

l legando incluso a los 1.000 metros sobre el nivel del mar. 

* Suelos 

Desde el punto de vista geológico, los suelos de la comarca per tenecen a 

dist intas fo rmac iones y períodos, abarcando desde el Tríasico al Di luvial , pasando por 

el Jurás ico, Cretáceo y Aluvia l . 

Están fo rmados por margas calizas, calizas do lomí t icas, arcil las y arenas con 

cantos calizos y yesí feros. 

Su acc identada orograf ía , junto a la abundancia de fuentes, ríos y ar royos, ha 

generado un permanente proceso de erosión faci l i tada por las labores con formac ión 

de numerosos valles y depresiones en los que se acumula una capa laborable pro funda, 
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que permite un excelente desarrollo al cu l t ivo del o l ivo. 

La orograf ía antes reseñada determina una s i tuación de las p lantaciones en 

ladera, con pronunciadas pendientes que van del 8 % al 7 0 % , con una media del 2 5 % 

y desniveles desde 4 0 0 metros (Río San Juan) a los 1.000 metros de al t i tud (Las 

Lagunil las), lo que determina una gran variabi l idad en cuanto a las fo rmas y 

rentabi l idad de la exp lo tac ión del ol ivar. 

Desde el punto de vista agronómico , la naturaleza de los suelos ocupados por 

las plantaciones de ol ivar, f luc túa de los f ranco-arc i l lo-arenosos a los arci l losos, con 

un alto conten ido en carbonatos calc icos. El conten ido en materia orgánica es medio, 

así como en fós fo ro , potasio, magnesio, hierro y boro. 

La fert i l idad y cual idades para el desarrol lo del cu l t ivo , dependen en gran medida 

de la pro fund idad del suelo, la disposic ión de las raíces y, en amplias zonas, del grado 

de eros ión. 

* Clima 

Presenta la comarca el mayor índice de cont inenta l idad de la prov inc ia , con 

grandes osci laciones térmicas, que van desde una media de 2 o C. de mín ima en Enero 

a una media de 33° C. de máxima en Jul io. 

Dentro de la zona de producc ión existe gran variabi l idad en func ión de la a l t i tud, 

or ientación y ot ros fac tores. Esta gran diversidad determina, por e jemplo, el que la 

apertura de f lores en ol ivar f luc túe, según zonas, entre pr imeros de Mayo y f inales de 

Junio como término medio, 

La p luv iometr ía es igualmente muy variable, osci lando entre los 4 0 0 l itros por 

año en la zona or iental (Fuente Tójar) y los 7 0 0 litros en las zonas altas de Priego, 

Carcabuey y Almedin i l la . En determinadas or ientaciones y al t i tudes la p luviometr ía 

puede ser aún mayor . 
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Salvo Fuente Tójar y otras pequeñas zonas, la mayor parte de la comarca goza 

de un cor to período de altas temperaturas est ivales que, en general , se reducen al mes 

de Jul io , por lo que los efectos de la sequía para el olivar son escasas. El carácter 

calizo del ter reno incide posi t ivamente en esta resistencia a la sequia. 

La abundanc ia de sierras y montañas hace que, en general , los v ientos sean 

moderados al quedar protegida la mayor parte del terr i tor io . Determinadas zonas se 

ven afectadas por v ientos del Norte y Noroeste que no suelen producir daños 

impor tantes. 

* Hidrograf ía 

Las fo rmas kárst icas (rocas calizas y do lomít icas muy f isuradas y diaclasadas, 

que faci l i tan la inf i l t ración de agua) son expresión de potentes cuencas 

h idrogeoiógicas, hasta el punto que conv ier ten a esta zona de la sierra Subbét ica en 

impor tante reservor io hídrico del Sur de la prov inc ia . 

Sus aguas son fuentes y af luentes del Genil y Guadajoz que, radia lmente, drenan 

el espolón montañoso divisor io de la Sierra Subbét ica, Tiene numerosas fuen tes , ríos 

y arroyos, que abastecen a sus pueblos y aldeas e incluso cont r ibuyen en parte a los 

regadíos de la Campiña con sus aportaciones a los ríos antes menc ionados. 

La expl icac ión de abundancia de acuí feros es doble: alta p luviosidad (en las 

cotas superiores alcanza los 1.200 litros por metro cuadrado) por convergenc ia de los 

v ientos húmedos propic iados por la s i tuación de las montañas y fuerte coef ic iente de 

inf i l t rac ión. Destacan la Fuente del Rey, en el mismo casco urbano de Priego, con un 

caudal medio de 4 8 0 litros por segundo, el nacimiento de Zagril la con 70 

l i t ros/segundo y Fuente Alhama con 60 l i t ros/segundo. 

Entre sus principales ríos destacan el Salado, el Caicena y el Zagri l la, que vierte 

al San Juan-Geni l y al Guadajoz. 
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- Condic iones de Cul t ivo: 

* Marcos de Plantación 

La d is t r ibuc ión de la densidad de las plantaciones de olivar presenta escasas 

var iaciones en los munic ip ios de la Denominac ión de Origen. En los ol ivares más 

ant iguos la densidad oscila entre 50 y 80 árboles por hectárea. Ac tua lmen te la 

densidad es de 100 ol ivos por hectárea, l legándose en algunos casos a los 150 . 

* Labores 

Las labores de cul t ivo según usos y cos tumbres de la comarca se inician 

inmediatamente después de la recolección, con una labor de vertedera o cul t ivador a 

1 5 o 20 cms. de pro fund idad. Después de esta pr imera labor se hace otra de las 

mismas caracter ís t icas, cruzada con la anter ior , en Abr i l -Mayo. Durante el verano se 

dan una o dos vuel tas de grada. En o toño , dependiendo de la cosecha y p luv iometr ía , 

se efectúa un pase de escar i f icador o gradas de discos con el t rac tor . 

Con el f in de evitar un proceso de erosión con t inuado, dado los grandes 

desniveles ex is tentes en la zona, se está tend iendo cada vez más a práct icas de no 

laboreo. 

* Abonados 

El abono orgánico ha retomado un papel preponderante en nuestra comarca , 

debido en parte a la concienciac ión de los agr icul tores y a la necesidad de incorporar 

materia orgánica a las t ierras. Se utiliza est iércol a razón de una carga de 50 a 60 Kgs. 

por o l ivo, enterrándola con una cava o labor l igera. El abonado mineral es anual y las 

fechas de realización van de Noviembre a Marzo. 

* Poda 

La poda es bianual y se realiza durante los meses de Enero, Febrero y Marzo, 
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alargándose en algunos casos hasta la pr imavera. 

El t rabajo se realiza en equipo. Un maestro podador lleva a cabo los cor tes de 

renovación y los ayudantes cor tan las ramas y hacen el aclareo del ramón. 

An t iguamente se procedía a la quema de este ramón. Sin embargo , hoy día, se 

incorpora al suelo como materia orgánica, se usa para la elaboración de compos t e 

incluso se traslada a plantas de cogenerac ión para su posterior t rans fo rmac ión en 

energía. 

* Contro l de Plagas y Enfermedades 

El cont ro l de plagas y enfermedades, viene siendo una constante entre todos los 

ol ivareros de la comarca , hasta el punto de haberse const i tu ido tres Agrupac iones de 

Tratamientos Integrados en la Agr icu l tura (ATRIAs), una de las cuales depende 

d i rectamente de la Denominac ión de Or igen. Así pues plagas que anter iormente se 

encont raban en nuestro olivar de forma acusada en la actual idad práct icamente no 

ex is ten. 

* Recolección 

La acei tuna de la comarca se dest ina exc lus ivamente para su mol turac ión en 

almazara. Es cos tumbre tradic ional el comienzo el día siguiente de la fest iv idad de la 

Inmaculada, 8 de Dic iembre, durando la recolección hasta Marzo o Abr i l , dependiendo 

de la zona. Sin embargo , en los últ imos años, y sobre todo desde la creación de la 

Denominación de Or igen, la recolección se inicia en el mes de Nov iembre, dando así 

lugar a la obtenc ión de aceites de mayor cal idad. 

La durac ión de la recogida en más o menos días depende de factores intr ínsecos 

a las propias exp lo tac iones, como pueden ser la abundancia de cosecha y la mano de 

obra disponible. 

En cuanto a los métodos de recolección t rad ic ionalmente se ha venido usando 

el vareo, ut i l izándose cada vez más las v ibradoras manuales. Se util iza el fa ldo de 

Mod. 063 
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mallas ocupando éste toda la superf icie de solera del o l ivo. 

G) ESTRUCTURA DE CONTROL 

El cont ro l de la Denominación de Origen cor responde al Consejo Regulador, 

órgano profesional dependiente de la Consejería de Agr icu l tura y Pesca de la Jun ta de 

Andaluc ía , con el carácter de órgano desconcent rado , capacidad para obl igarse y 

comparecer en ju ic io, con plena responsabi l idad y atr ibuciones decisorias en cuantas 

func iones le encomienda su Reglamento. 

Const i tu ido por: 

Un Presidente. 

Un Vicepres idente. 

Cinco Vocales en representación del sector p roductor . 

Tres Vocales del sector elaborador. 

Dos Vocales del sector envasador. 

Ámb i to de competenc ias : 

* En lo ter r i tor ia l : En la zona de p roducc ión . 

* En razón de los productos : Por los protegidos por la Denominac ión en 

cualquiera de sus fases. 

* En razón de las personas: Por los inscr i tos f ís icos o jurídicos en los di ferentes 

Registros. 

Funciones: 

* Elaborar y contro lar los di ferentes Registros. 

* Orientar, vigi lar y contro lar la p roducc ión , elaboración y calidad del aceite 

proteg ido. Los servios de Control y Vigi lancia se realizan por Inspectores, 

habi l i tados por la Admin is t rac ión cor respondiente , que actúa de fo rma imparcial 

respecto de productores y t rans formadores . 

yod. 063 
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* Calif icar el p roduc to . 

* Promocionar y defender la Denominac ión de Or igen. 

* Iniciar y resolver los expedientes sancionadores por incumpl imiento del 

Reglamento. 

* Ac tuar con plena responsabi l idad y capacidad jurídica para obl igarse y 

comparecer en ju ic ios, ejerciendo las acciones que le cor respondan en su misión 

de representar y defender los intereses generales de la Denominac ión de Or igen. 

Los Vocales del Consejo son elegidos por suf rag io, cada cuat ro años, entre los 

inscri tos en los correspondientes censos del sector elaborador y t rans fo rmador 

respect ivamente. 

El Consejo Regulador establecerá un Comi té de Cal i f icación, fo rmado por los 

exper tos necesar ios, que tendrá como comet ido in formar sobre la cal idad de la 

acei tuna y de los aceites vírgenes extras que puedan ser protegidos por la 

Denominac ión de Or igen. 

H) ETIQUETADO 

En las et iquetas de los aceites vírgenes extras protegidos por la Denominac ión 

de Origen f igurará, obl igator iamente y de fo rma destacada, el nombre de la 

Denominación de Or igen, "Pr iego de Córdoba" . Antes de su puesta en c i rcu lac ión han 

de ser autor izadas por el Consejo Regulador. 

Cualquier envase con aceite de oliva v i rgen extra proteg ido, irá prov is to de 

precinto de garant ía, et iquetas o contraet iquetas numeradas expedidas por el Consejo, 

que serán colocadas en la propia almazara o planta envasadora, de acuerdo con las 

normas que determine el propio Consejo Regulador y siempre de forma que no permita 

una nueva ut i l ización de las mismas. 

Se adjuntan modelos de contraet iquetas numeradas. 

14 
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MINISTERIO DE A G R I C U L T U R A , PESCA Y A L I M E N T A C I Ó N 

I) REQUISITOS LEGISLATIVOS NACIONALES 

a) Ley 2 5 / 1 9 7 0 de 2 de Diciembre, Estatuto de la V iña, del Vino y de los 

Alcoholes. 

b) Orden de 29 de Noviembre de 1.995 de la Consejería de Agr icu l tu ra y Pesca 

de la Junta de Andaluc ía por la que se aprueba el Reglamento de la Denominac ión de 

Origen Priego de Córdoba, modi f icada por las Órdenes de 13 de Marzo y 20 de 

Diciembre de 1.996. 

c) Orden de 14 de Febrero de 1.997 del Minister io de Agr icu l tu ra , Pesca y 

Al imentac ión por la que se rat i f ica el Reglamento de la Denominac ión de Origen Priego 

de Córdoba. 
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