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3. Otras disposiciones

CONSEJERIA DE AGRICULTURA, PESCA Y DESARROLLO RURAL

ORDEN de 14 de enero de 2014, por la que se publica el pliego de condiciones de la Indicacion
Geogréfica Protegida «Garbanzo de Escacena», y se aprueba el Reglamento de funcionamiento de la
Indicacion y de su Consejo Regulador.

PREAMBULO

La Sociedad Cooperativa Andaluza Campo de Tejada presento solicitud de reconocimiento de la Indicacion
Geografica «Garbanzo de Escacena», como instrumento idéneo para proteger el origen de su produccion y
garantizar su calidad.

Una vez realizadas las comprobaciones oportunas para su inscripcion en el registro comunitario previsto
en el Reglamento (CE) num. 510/2006 del Consejo, de 20 de marzo de 2006, sobre la proteccion de las
indicaciones geograficas y de las denominaciones de origen de los productos agricolas y alimenticios, asi como
en el Reglamento (CE) num. 1898/2006, de 14 de diciembre, de la Comision, sobre las disposiciones de
aplicacion del Reglamento (CE) num. 510/2006, de 20 de marzo, y de conformidad con lo previsto en el Real
Decreto 1069/2007, de 27 de julio, por el que se regula el procedimiento para la tramitacion de las solicitudes
de inscripcion en el Registro comunitario de las denominaciones de origen protegidas y de las indicaciones
geograficas protegidas, y la oposicion a ellas, se procedio a la tramitacion del correspondiente procedimiento de
oposicién. Con fecha 27 de agosto de 2011 se publico en el Boletin Oficial del Estado, Anuncio de la Direccion
General de Industrias y Calidad Agroalimentaria, por el que se da publicidad a la solicitud de inscripcion de la
Indicacion Geogréfica Protegida «Garbanzo de Escacena», estableciendo un plazo de dos meses para que se
presentara oposicion a dicha solicitud de registro.

Transcurrido los dos meses, sin presentarse oposicion al registro, se publica en el Boletin Oficial de la
Junta de Andalucia de 25 de noviembre de 2011, la Orden de 16 de noviembre de 2011, por la que se emite
decision favorable en relacion con la solicitud de inscripcion de la Indicacién Geografica Protegida «Garbanzo de
Escacena», y se publica el pliego de condiciones, de conformidad con el articulo 5 del Reglamento (CE) nim.
510/2006, de 20 de marzo.

En virtud de lo establecido en el articulo 11 del Real Decreto 1069/2007, de 27 de julio, se procedio a
transferir la solicitud de inscripciéon a la Comision Europea.

Con fecha 11 de septiembre de 2013, se publico en el Diario Oficial de la Unién Europea, el Reglamento
de Ejecucion (UE) nim. 868/2013 de la Comisién de 4 de septiembre de 2013, por el que se inscribia la
Indicacion Geografica Protegida «Garbanzo de Escacena» en el Registro de Denominaciones de Origen Protegidas
y de Indicaciones Geograficas Protegidas.

La Ley 2/2011, de 25 de marzo, de la Calidad Agroalimentaria de Andalucia, define y regula la estructura,
funciones y financiacion de los Consejos Reguladores de las Denominaciones de Origen Protegidas y de las
Indicaciones Geograficas Protegidas. Por el sector afectado se ha procedido a la elaboracion del Reglamento del
Consejo Regulador, y a su sometimiento a esta Consejeria, de conformidad con lo previsto en los articulos de
ésta que resultan de aplicacion.

En la elaboracion de esta Orden se ha tenido en cuenta la igualdad de género como principio transversal,
en cumplimiento de la Ley 12/2007, de 26 de noviembre, para la promocion de la igualdad de género en
Andalucia. Se procurara en la medida de lo posible, la presencia equilibrada de mujeres y hombres en los
organos del Consejo Regulador.

En su virtud, a peticién del sector afectado y previa propuesta de la persona titular de la Direccion
General de Calidad, Industrias Agroalimentarias y Producciéon Ecoldgica, de conformidad con lo establecido
en los articulos 48 y 83 de la Ley Organica 2/2007, de 19 de marzo, de reforma del Estatuto de Autonomia
para Andalucia, en el Decreto de la Presidenta 4/2013, de 9 de septiembre, de la Vicepresidencia y sobre
reestructuracion de Consejerias, y en Decreto 141/2013, de 1 de octubre, por el que se establece la estructura
organica de la Consejeria de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural, asi como en el articulo 44.2 de la Ley
6/2006, de 24 de octubre, de Gobierno de la Comunidad Auténoma de Andalucia, y en uso de las facultades
que tengo conferidas,
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DISPONGO

Articulo Unico. Publicacion del pliego de condiciones de la Indicacion Geografica Protegida «Garbanzo de
Escacena», y aprobacion del Reglamento de funcionamiento de la Indicacién y de su Consejo Regulador.

Se publica el pliego de condiciones de la Indicacién Geografica Protegida «Garbanzo de Escacena», y se
aprueba el Reglamento de funcionamiento de la Indicacién y de su Consejo Regulador, que figuran como Anexo
l'y Il a la presente Orden.

Disposicion Transitoria Unica. Control.

En virtud de lo dispuesto en el articulo 33.1.b) de la Ley 2/2011, de 25 de marzo, de la Calidad
Agroalimentaria y Pesquera de Andalucia, y mientras el organismo de evaluacién de la conformidad, no cumpla
las condiciones establecidas en la legislacidn vigente, la verificacion del cumplimiento del pliego de condiciones
antes de la comercializacién del producto de la Indicacion Geografica Protegida, sera efectuada por la Consejeria
competente en materia agraria, a través del organo de control, establecido en el anexo del Reglamento, que
estara tutelado especificamente para este fin por esta Consejeria, mediante el correspondiente sistema de
control desarrollado al efecto.

Esta Consejeria, a través de los métodos que considere oportunos, ejercera la tutela del érgano de
control, velando por el cumplimiento de los siguientes criterios:

- Imparcialidad, calidad y coherencia en el control.

- Ausencia de conflicto de intereses del personal dedicado a las tareas de control.

- Personal suficiente y cualificado.

- Recursos materiales y econdmicos suficientes para que el personal realice los controles con eficacia.

- Capacidad juridica necesaria para la realizacion del control y medidas siguientes.

- Cooperacion de los operadores econdmicos.

- Disponibilidad de procedimientos documentados para el desarrollo del control por los distintos agentes.

- Disponibilidad de informes de control o cualquier medio escrito de constancia del control efectuado y
sus resultados.

Disposicion Final Unica. Entrada en vigor.
La presente Orden entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacion en el Boletin Oficial de la Junta
de Andalucia.

Sevilla, 14 de enero de 2014

ELENA VIBORAS JIMENEZ
Consejera de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural

ANEXO |
PLIEGO DE CONDICIONES DE LA INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA
«GARBANZO DE ESCACENA»

A) NOMBRE DEL PRODUCTO.
«Garbanzo de Escacenan.

B) DESCRIPCION DEL PRODUCTO.

B.1. Definicion.

El producto que ampara esta Indicacion Geografica Protegida bajo el nombre de «Garbanzo de Escacena»
es el fruto de la especie vegetal Cicer arietinum L., del ecotipo local y de las variedades registradas o que se
registren del tipo comercial Lechoso.

Sélo seran protegidos los garbanzos que pertenezcan a la categoria «Extra» de acuerdo con la legislacion
nacional de aplicacion, que se comercializaran envasados como legumbre seca.

Los garbanzos de la categoria «Extra» se caracterizan por ser de calidad superior y sus granos presentar
la forma, el aspecto, el desarrollo y la coloracion caracteristicos del tipo comercial. Estaran exentos de defectos,
a excepcion de muy ligeras alteraciones superficiales, siempre que éstas no perjudiquen el aspecto general, la
calidad o su presentacion en el envase.
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B.2. Caracteristicas fisicas y morfologicas.

a) El color del garbanzo sera blanco amarillento muy claro.

b) La forma del grano sera alargada y achatada por los lados, presentando irregularidades en su
superficie con profundos surcos y abultamientos.

c) Se podra admitir hasta un 2% de garbanzos que no se correspondan con las caracteristicas a) y b)
anteriores, siempre que no perjudiquen el aspecto general.

d) El calibre minimo sera de 8 mm, admitiéndose hasta un 4% de garbanzos con calibre inferior.

e) El peso de 1.000 garbanzos debera ser, como minimo, de 490 gramos.

B.3. Caracteristicas organolépticas.

a) Albbumen mantecoso y poco granuloso.

b) Piel blanda y fina, adherida al grano.

¢) Gran finura al paladar.

d) El sabor sera siempre agradable, con ausencia de sabores extrafios.

C) ZONA GEOGRAFICA.

Los términos municipales que la integran son los de Escacena del Campo, Paterna del Campo,
Manzanilla, Villalba del Alcor, La Palma del Condado y Villarrasa (todos ellos en la provincia de Huelva), y los de
Castilleja del Campo, Aznalcollar, Sanlucar la Mayor, Albaida del Aljarafe y Olivares(en la provincia de Sevilla).
En estos términos abunda el tipo de suelo conocido en la zona como «barros» (bujeos negros de las campifias
del Valle del Guadalquivir), caracterizados por ser suelos profundos, con un alto contenido en arcilla, gran
capacidad de retencion de agua, bajo contenido en Nitrogeno y Fosforo y un elevado nivel de Potasio. Estas
caracteristicas edafologicas, junto con la influencia marina por su proximidad al litoral y al Coto de Dofiana, son
las que permiten que el garbanzo del ecotipo local y de las variedades registradas del tipo comercial Lechoso
exprese todo su potencial nutritivo, con unas caracteristicas organolépticas de blandura, cremosidad y finura
gue lo hacen unico.

D) ELEMENTOS QUE PRUEBAN QUE EL PRODUCTO ES ORIGINARIO DE LA ZONA.

El Consejo Regulador realiza todas las acciones oportunas para garantizar la calidad y la procedencia
del producto que ampara, manteniéndose una trazabilidad exhaustiva del producto desde que se siembra en la
parcela (lote de semilla e identificacién de la parcela en la que se siembra); esto se consigue con el Cuaderno de
Explotacion, que ha de cumplimentar cada agricultor, y con el programa de trazabilidad que deben cumplir las
empresas Envasadoras-Comercializadoras que se describe a continuacion.

Estas empresas han de manejar el garbanzo de forma que no se mezclen en ningin momento las
distintas partidas que manipulen, aunque sean de un mismo agricultor, manteniendo a lo largo de todo el
proceso la identificacion de la partida de procedencia, de forma que exista una correlacion inequivoca entre la
parcela agricola de la que procede el garbanzo y el nimero de lote del producto envasado y listo para que llegue
al comprador final.

Los envases llevaran la etiqueta y contraetiqueta identificativa de la Indicacion Geografica Protegida en la
gue ird impreso un numero correlativo y Unico para cada envase, ademas del nombre «Garbanzo de Escacena»
y el logotipo propio de la I.G.P.

Esta identificacion numérica, correlativa y Unica, se vincula con la trazabilidad, de manera que todos los
envasadores-comercializadores de «Garbanzo de Escacena» conocen la procedencia del producto, cantidades
y proveedor que ha suministrado dicho producto. Tras el proceso de seleccion y envasado, se obtiene una
cantidad de producto terminado que se etiqueta con el citado numero, que a su vez se relaciona con un lote de
producto terminado, y éste se incluye en los albaranes de salida, de forma que quede un registro de destino de
los productos, asi como de las cantidades suministradas a cada uno de ellos.

E) METODO DE OBTENCION.

La zona de produccién de los productos amparados por la Indicacion Geografica Protegida «Garbanzo de
Escacena» se encuentra en la antigua comarca historica conocida como «El Campo de Tejada». Es una campifia
comprendida en la Depresién del Guadalquivir, siendo sus limites naturales Sierra Morena, por el Norte, y la CN-
431 Sevilla-Huelva, por el Sur.

Dentro de esta zona el «Garbanzo de Escacena» sélo se cultivara en parcelas que tengan suelo de
tipo Vertisol topoformo, también conocido como «tierras negras» o «barros» en la provincia de Huelva, y como
«tierras de bujeo» en la provincia de Sevilla.
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Son suelos muy profundos, de alto contenido arcilloso (montmorillonitas principalmente) y que debido a
la poca ondulacion del terreno, tienen problemas de drenaje, presentando una gran capacidad de retencion de
humedad y una alta riqueza en bases.

Se cultivara en alternancia. Se permitira el riego cuando sea necesario para asegurar la nascencia y el
Consejo Regulador reconozca una situacion de déficit hidrico.

Las labores de suelo seran las que conduzcan a tener el suelo limpio de hierbas, muy llano y con
estructura adecuada para permitir una buena germinacion, admitiéndose la siembra directa.

Se aplicaran abonados de fondo a base de fésforo y potasio cuando no se alcancen los contenidos
minimos exigibles. Los abonos organicos se aplicaran con antelacion minima de un afio antes de la siembra.

El periodo de siembra estara comprendido aproximadamente entre el 1 de enero y el 30 de abril de
cada afio.

Se podran utilizar los productos fitosanitarios que estén autorizados en el cultivo del garbanzo.

Se recolectara cuando la planta alcance la madurez fisiologica y la humedad del grano esté por debajo
del 13%.

Cuando la cosecha recogida presente un contenido en impurezas superior al 6% o una humedad
por encima del 14%, se efectuara una prelimpieza inmediatamente después de la recoleccion y antes de su
almacenamiento. Cuando sea necesario disminuir la humedad se recurrira exclusivamente a métodos naturales
(exposicion al sol hasta que ésta descienda a menos del 14%).

En esta etapa de almacenamiento se realizara un tratamiento antigorgojo en los 10 primeros dias desde
la fecha de recoleccion, salvo que dentro de este periodo se transporte a una industria envasadora.

Los almacenes deberan estar limpios, secos, en buen estado de conservacion y convenientemente
aireados.

Se garantizara la separacion de los garbanzos de otros productos almacenados, se evitara la mezcla de
garbanzos de diferentes partidas y se mantendran debidamente alejados de materiales susceptibles de generar
contaminacion.

En las industrias envasadoras, se realizaran los siguientes procesos y en el siguiente orden:

- Control de calidad a la entrada de los garbanzos que se reciban, encaminado a homogeneizar los
diferentes lotes. Consistira en la determinacion del calibre, % de impurezas, dureza y finura.

- Limpieza y eliminacion de cuerpos extrafios mediante maquina prelimpiadora con cribas cerradas y
corriente de aire.

- Tratamiento antigorgojo en los 30 primeros dias desde la recoleccion si no lo hubiera recibido en
almacén.

- Cribado y calibrado en cribas de pica redonda.

- Eliminacion de granos defectuosos en mesa densimétrica.

- Envasado en envases de hasta 5 kilogramos.

- Control de calidad final sobre envases y producto (calibre, impurezas y grano partido).

- Colocacion de las contraetiquetas expedidas por el Consejo Regulador.

Los garbanzos secos se podran comercializar hasta dos afios y medio después desde el fin de la
recoleccion.

Queda excluida la comercializacion de garbanzo a granel amparado por la Indicacion Geografica
Protegida.

F) VINCULO.

El vinculo entre el garbanzo y la zona geografica se basa en la reputacion, derivada de la gran calidad
del ecotipo local y de la larga tradicion del cultivo en ella, de modo que los agricultores de la zona son perfectos
conocedores de las mejores técnicas y de la seleccion de las tierras mas adecuadas.

1. Respecto al vinculo con el medio geografico del «Garbanzo de Escacenay:

Fuera de la zona considerada no se consigue la calidad de este garbanzo, porque ésta depende del tipo
de suelo, de la situacion geografica, del clima y del ecotipo local de esta legumbre. La conjuncion de unos suelos
arcillosos con alto contenido en potasa, el clima de las campifias de la Depresiéon del Guadalquivir, suavizado
en las tardes y noches de primavera-verano por la brisa marina y, como no, la calidad intrinseca del ecotipo
local del garbanzo lechoso dan como resultado un producto con las caracteristicas fisico-quimicas indicadas al
comienzo de este Pliego de Condiciones, y unas caracteristicas organolépticas excepcionales debido a que su
albumen es muy mantecoso, muy fino y, después de la coccion, no presenta grumos de almidon.

La alta mantecosidad del albumen es debida al microclima de la zona de produccién, concretamente a
las brisas marinas tan frecuentes por las tardes y noches en la zona en los meses de maduracién de la planta y
del grano (mayo, junio y julio), brisas que provocan un aumento del 10-15% de la humedad ambiental, lo que trae
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como consecuencia una maduracion mas lenta de las plantas que transmiten esas propiedades al albumen del
grano (mantecoso y uniforme, sin granulos).

Por lo que se refiere a la finura del grano, es debida al alto contenido en potasio de los suelos en los que
se siembra el garbanzo.

2. Notoriedad y reputacién del «Garbanzo de Escacenan.

En el afno 1996, el entonces Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion editd el «Inventario Espafol
de Productos Tradicionales», enmarcado dentro del proyecto «Euroterroirs» financiado por la Unién Europea,
cuyo objetivo era valorizar el patrimonio agroalimentario europeo. En la presentacion de este Inventario se lee:

«...Este Inventario pretende hacer el censo de los modos de hacer y producir especificos que, en un
lugar o medio particular, rural y/o urbano del territorio espafiol, conjugan tradicion, modo de hacer y modo de
produccién-comercializacion...»

En la pagina 428 de este Inventario figura el «Garbanzo de Escacena» describiéndolo como un garbanzo
caracterizado por su gran tamafio, con un color amarillento muy claro con profundos surcos.

Sobre los afios 1970 y 1980 la produccion del «Garbanzo de Escacena» entrd en un proceso de
decadencia, incidiendo en esa caida, entre otros factores, las deficiencias en la comercializacion. El garbanzo
solo se vendia a granel.

El sector apostd por «Concentrar la oferta en origen y crear marcas de calidad, claves del sector agrario
andaluz», como recoge el titular del articulo publicado en el Diario de Economia de ABC el dia 28 de mayo de
1991 firmado por Angel Gomez.

En el ano 1981 se registrd la marca comercial «Escacena» para garbanzo por don Juan Bautista Bernal
Escobar, y el 10 de noviembre de 1984 dicha marca comercial fue adquirida por la Cooperativa Campo de
Tejada, que desde entonces viene comercializando el garbanzo de la zona con esa marca y con la «Campo de
Tejada». Este extremo se puede comprobar en gran cantidad de facturas de venta de garbanzos a distintos
clientes de la Cooperativa desde el afio 1985. ,

El Diario ABC de Sevilla (28-mayo-1991, pagina 66) publico un articulo firmado por Angel Gomez
en el que se muestra la calidad del producto y la reputacion que tiene en los canales de distribucion «... la
Cooperativa Campo de Tejada, lider en produccién de garbanzos ...», «...La produccion la tienen siempre vendida
a unos buenos precios, disputandosela no soélo la distribucion comercial de la zona, sino grandes cadenas a
nivel nacional, asi como demandas especiales de alta calidad, como es el Club Vino Seleccion, por lo que los
garbanzos de la zona entran en la ruta de la alta calidad presente en las “boutiques” de alimentacion, ...»

En esta denominacion «Garbanzo de Escacena» se insiste posteriormente en otras publicaciones, entre
las que podemos citar la «Catalogacion y caracterizacion de los productos tipicos agroalimentarios de Andalucia»,
de Ana Cristina Gémez Mufioz, Manuel Santos Murillo y Pedro Caldentey Albert, Ed. Fundacion Unicaja, 1996:
en el apartado de Legumbres (pags. 666 y 667) dedica un articulo de 5 paginas al «Garbanzo de Escacenay,
analizando su composicion, zona geografica, antecedentes historicos, elementos diferenciales, técnicas del
producto, elaboracion del mismo y principales comercializadores.

En la pagina web «Ruta del Vino de Condado de Huelva» en la pagina de gastronomia se propone
a los visitantes y turistas como plato tipico que merece la pena probar los «Garbanzos de Escacena»: «Las
tagarninas esparragas; calamares del campo; vinagreras, migas y potajes de garbanzos de Escacena son una
buena propuesta de primeros platos».

En la pagina web vinosdeandalucia.com, el dia 2 de febrero de 2009, se di6 publicidad a las Jornadas
del Cerdo Ibérico en el Restaurante Alcuza de Sevilla del 9-14 febrero de 2009, mediante un articulo redactado
por José F. Ferrer.

«Menudo de pectorejo ibérico con garbanzos de Escacena, taquitos de jamodn y jabuguitos.»

En la pagina web playasdehuelva.com, en la seccion de gastronomia, se remarca la reputacion de los
garbanzos de Escacena:

«Por ultimo, en la dieta mediterranea, las legumbres, aqui ocupa un importante lugar el garbanzo
(afamados los de Escacena del Campo), base de los cocidos andaluces, pucheros o los garbanzos con
espinacas.»

G) VERIFICACION DEL CUMPLIMIENTO DEL PLIEGO DE CONDICIONES.

La verificacion del cumplimiento del pliego de condiciones antes de la comercializacion del producto es
llevada a cabo conforme al Reglamento (UE) num. 1151/2012 del Parlamento Europeo y del Consejo de 21 de
noviembre, sobre los regimenes de calidad de los productos agricolas y alimenticios.

La autoridad competente designada responsable de los controles, es la Direccion General de Calidad
Industrias Agroalimentarias y Produccion Ecoldgica de la Consejeria de Agricultura, Pesca y Desarrollo Rural de
la Junta de Andalucia, C/ Tabladilla, s/n, 41071, Sevilla; Tel.: 955 032 278; Fax: 955 032 112; e-mail: dg-ciape.
sscc.capma@juntadeandalucia.es.
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La informacion relativa a las entidades encargadas de verificar el cumplimiento de las condiciones
indicadas en el pliego se encuentra en la siguiente direccion: http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/
portal/areas-tematicas/industrias-agroalimentarias/calidad-y-promocion-agroalimentaria/denominaciones-de-
calidad/otros-productos.html

Y las funciones especificas seran las derivadas de la verificacion del pliego de condiciones antes de su
comercializacion.

H) ELEMENTOS ESPECIFICOS DEL ETIQUETADO.

En las etiquetas comerciales propias de cada firma comercializadora figurara, obligatoriamente, la
mencion Indicacion Geografica Protegida «Garbanzo de Escacenay, e ira acompanada del logotipo propio de la
I.G.P, el cual se expone a continuacion:

i
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Los envases llevaran unos precintos de garantia que iran numerados y seran expedidos por el Consejo
Regulador.

ANEXO I

REGLAMENTO DE FUNCIONAMIENTO DE LA INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA «GARBANZO DE
ESCACENA» Y DE SU CONSEJO REGULADOR

CAPITULO |
Ambito de proteccion y defensa

Articulo 1. Objeto.

El presente Reglamento tiene por objeto establecer el régimen de funcionamiento de la Indicacion
Geografica Protegida «Garbanzo de Escacena» y de su Consejo Regulador, de conformidad con lo previsto en el
Capitulo IV de la Ley 2/2011, de 25 de marzo, de la Calidad Agroalimentaria y Pesquera de Andalucia.

Articulo 2. Proteccidn.

Se protegen los garbanzos que se comercialicen con la denominacién «Garbanzo de Escacena» bajo la
indicacion «Indicacion Geografica Protegida» (en adelante IGP), que se ajuste a su correspondiente pliego de
condiciones, de acuerdo con lo dispuesto en el Reglamento (UE) nim. 1151/2012 del Parlamento Europeo y del
Consejo, de 21 de noviembre, sobre los regimenes de calidad y los productos agricolas y alimenticios, y en el
articulo 8 de la Ley 2/2011, de 25 de marzo, de la Calidad Agroalimentaria y Pesquera de Andalucia.

Articulo 3. Extension de la proteccion.

1. De conformidad con lo establecido en la normativa de aplicacion, la proteccion otorgada se extiende
al nombre geografico de «Garbanzo de Escacena», aplicados a garbanzos de la IGP, desde la produccion hasta
la comercializacion, incluyendo la presentacion, etiquetado, publicidad y documentacion comercial.

2. Queda prohibida la utilizacion comercial, directa o indirecta de la denominacion en otros garbanzos
no amparados, en la medida que sean comparables con los protegidos por este Reglamento, y puedan inducir
a confusién con los que son objeto de amparo. Esta prohibicion se entiende aun en el caso de que vayan
precedidos de los vocablos «géneros, «tipo», «<método», «estilo», «elaborado», «aroma», «variedad», «envasado
eny, u otros analogos. Queda prohibido también, cualquier otro tipo de indicacion falsa o falaz en cuanto a la
procedencia, el origen, la naturaleza o las caracteristicas esenciales de los productos, en el envase o en el
embalaje, en la publicidad o en los documentos relativos a los productos de que se trate, asi como la utilizacion
de envases que por sus caracteristicas puedan crear una impresion erronea acerca de su origen.

3. Las marcas, nombres comerciales o razones sociales que contengan el nombre geografico protegido
«Garbanzo de Escacena», o0 hagan referencia al mismo, Unicamente podran emplearse en los garbanzos
amparados, sin perjuicio de lo previsto en la normativa comunitaria.



