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PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS PARTICULARES PARA LA CONTRATACION DE LA
CONCESION DEL SERVICIO DE BAR-CAFETERIA Y EVENTOS EN EL CENTRO ANDALUZ DE
ARTE CONTEMPORANEO EN SEVILLA
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1. OBJETO

El objeto del presente pliego es el establecimiento de las condiciones que deben regir la
explotacion del servicio de bar-cafeteria y eventos en el Centro Andaluz de Arte
Contemporaneo (en adelante CAAC), sito en el Monasterio de la Cartuja de Santa Maria de las
Cuevas, avda. Américo Vespucio, n° 2 de Sevilla.

Su uso sera tanto para el personal que trabaja en el recinto como para visitantes.

Asimismo, se atendera cualquier tipo de servicio especial propio de la actividad de
restauracion, que sea solicitado por el CAAC o la Junta de Andalucia, cuando la empresa
adjudicataria sea requerida para ello.

2. INSTALACIONES

La ubicacion del bar-cafeteria esta prevista en el espacio que hasta el momento se ha venido
utilizando para tal fin, la edificacién que separa el patio del Padre Nuestro del Patio del Ave
Maria, asi como un parte del mencionado patio del Padre Nuestro. El concesionario no podra
utilizar otros espacios, salvo autorizacién de la direccién del CAAC, y los utilizados debera
hacerlo siempre de forma que no comprometa la seguridad de las personas e instalaciones.

El contratista podra instalar maquinas expendedoras de comidas y bebidas dentro del local
habilitado para el bar-cafeteria y eventos, pero ningun tipo de maquina recreativa, de
apuestas 'y premios, o expendedora de tabaco.

En el caso de que fuera necesaria la realizacion de obras, reparaciones u otros servicios en
algin punto del espacio destinado al bar-cafeteria y eventos, o en algin otro punto del
recinto gestionado por el CAAC, el contratista debera facilitar dichas operaciones y no tendra
derecho a indemnizacidn alguna por la interrupcion o afectacion del servicio que las mismas
pudieran conllevar. De estas operaciones el CAAC informara previamente al contratista, al
objeto de que adopte las medidas necesarias.

3. CONDICIONES DE LA PRESTACION DEL SERVICIO
3.1. Definicion del servicio

La actividad a desarrollar sera tanto la de cafeteria como la de bar y eventos. Entendiendo su
clasificacion la recogida en el Decreto 155/2018, de 31 de julio por el que se aprueba el
catalogo de espectaculos publicos, actividades recreativas y establecimientos publicos de
Andalucia y se regulan sus modalidades régimen de apertura e instalacion y horarios de
aperturay cierre en el epigrafe 111.2.7 “Establecimientos de hosteleria”, en su apartado 5 letra
a) “Establecimientos de hosteleria sin musica”. Ademas podra desarrollarse la actividad
complementaria definida en el citado Decreto como “Establecimientos de hosteleria con
musica. Epigrafe 111.2.7, letra b)”

Cualquier actividad musical o de otro tipo de esparcimiento debera ser expresamente
aprobada por la direccion del CAAC. Si tras quince dias naturales desde la solicitud, el
adjudicatario no hubiera recibido respuesta, se entenderad como no aprobada.
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La direccion del CAAC podra encargar el servicio de cécteles o similares al concesionario fuera
del horario habitual, reservandose el derecho a encargarlo a empresas distintas si lo estimara
conveniente. En todo caso, el limite maximo de horario abierto al publico sera el que
establezca la autoridad competente.

3.2. Horario

El horario minimo de explotacion del servicio de bar-cafeteria y eventos coincidira con el
horario de apertura al publico del museo.

3.3. Personal

Las relaciones contractuales del personal destinado al desarrollo del servicio seran con la
persona o entidad concesionaria, sin que exista relacion alguna de tipo laboral con el CAAC.
Corresponde, asimismo a aquella, de forma exclusiva, impartir todas las ordenes vy
directrices a sus trabajadores, la vigilancia del horario de trabajo, las posibles licencias
horarias o permisos, vacaciones o cualquiera otra manifestacién de las facultades del
empleador.

El personal que la persona o entidad concesionaria destine a la prestacion de los servicios
que se contraten, deberd someterse a las normas sobre salubridad, seguridad y control
actualmente en vigor.

Los gastos y cargas sociales derivados de dicho personal correran exclusivamente a cargo la
persona o entidad concesionaria, de quien dependeran a todos los efectos y por tanto
tendra todos los deberes y derechos, inherentes a su calidad de patrén a tenor de la vigente
legislacién laboral y social.

El personal se encontrara en posesion del preceptivo carné de manipulador de alimentos
debidamente actualizado y de cualquier otro requisito que la normativa establezca en
funcion de sus cometidos.

Asimismo, la persona o entidad concesionaria esta obligada a estar al corriente del pago de
todas las obligaciones laborales, sociales y fiscales inherentes a su condicién de empresario.

La persona o entidad concesionaria queda obligada en caso de ausencia por enfermedad,
sanciones de la empresa, baja del personal, vacaciones reglamentarias y otras causas
analogas, a cubrir inmediatamente éstas a su costa. El personal sustituto debera tener la
adecuada formacidn y experiencia.

El servicio se prestara con la debida correccion en el trato a los usuarios por personal
adecuadamente uniformado, guardando siempre la maxima pulcritud. El vestuario necesario
sera aportado por la persona o entidad concesionaria.

El personal no podra permanecer en el centro fuera de las horas de prestacion del servicio.

El Convenio de aplicacion es “Convenio para el sector de la hosteleria de Sevilla”,
apareciendo el cuadro de personal con derecho a subrogacién en el Pliego de Clausulas
Administrativas (PCAP).
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3.4. Normas higiénico-sanitarias.-

La persona o entidad concesionaria debera garantizar el cumplimiento de la legislacién y
normativa que sean de aplicacion, y especialmente las disposiciones establecidas en
materia de medidas sanitarias y de higiene que puedan afectar a la prestacion del servicio.

Ademas evitara humos y malos olores, incluso evitando la utilizacion de aquellos alimentos
que por su tratamiento los originen sin que la instalacidn de extraccidn sea capaz de evitar su
propagacion.

En cualquier caso debera observarse el estricto cumplimiento de las normas de higiene y
manipulado de alimentos.

La persona o entidad concesionaria sera la Gnica responsable de la calidad y del buen estado
de los alimentos.

3.5. Obligaciones de la persona o entidad concesionaria.
Corresponde a la persona o entidad concesionaria lo siguiente:

-Una vez firmado el contrato entre la direccion del CAAC y el concesionario, éste debera
sufragar a su costa y antes de tres meses, la pintura del interior del local, el espacio para
almacenamiento de material imperecedero situado en el patio bajo rasante existente en la
zona del antiguo Pabellén Real, asi como la pintura de los muros que delimitan el patio del
Padre Nuestro, recibiendo las manos de pintura que fueran necesarias. Su estado final, asi
como los tonos empleados deberan contar con el visto bueno previo y final de la direccién del
CAAC.

-La conversion del antiguo espacio de sala de maquinas de climatizacidén existente en el
Patio del Padre Nuestro en bafios de uso publico, conforme al Proyecto Basico y de Ejecucion
que se adjunta, el cual dispone de Licencia favorable, otorgada por la Gerencia de
Urbanismo y Medio ambiente del Ayuntamiento de Sevilla. Todos los gastos correspondientes,
la ejecucidn de la obra (por concretar) como su direccion (2.286,92 €) y los derivados de ésta
(como honorarios de otros técnicos competentes, posibles renovaciones de vigencias, etc.)
asi como los impuestos, seran sufragados y gestionados por la persona o entidad
concesionaria, descontandose la inversidn total realizada del abono del canon preceptivo, tal
y como se detalla en el PCAP. El plazo de realizacién de la obra mencionada de los bafios sera
de un afio como maximo a partir de la firma del contrato.

-Los elementos decorativos, asi como el mobiliario elegido por el contratista para el servicio
tanto en el establecimiento, como en la terraza o zona de influencia, (mesas, sillas,
sombirillas, toldos, etc.) deberédn ser acordes a la actividad y perfil cultural de la institucién y
contar con el visto bueno y aprobacién de la direccién del CAAC.

-Los gastos de suministro de energia eléctrica y agua que consuma en las instalaciones
destinadas a su actividad. A tal fin, con una periodicidad trimestral, el responsable del
contrato enviard a la persona o entidad concesionaria liquidacion del gasto de energia
eléctrica y agua consumidas en ese periodo, en base a la lectura de los contadores internos
instalados al efecto. El importe repercutido se calculara con el coste medio del periodo y
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tarifas que el CAAC haya abonado a las compafiias suministradoras. La forma de abono de
estos importes se describe en el PCAP.

- Correra por cuenta del concesionario el gasto que genere el control de acceso al recinto
desde el cierre del museo hasta el cierre de la actividad de bar-cafeteria y eventos.

-La limpieza, mantenimiento, reparaciones de los enseres que aporta el adjudicatario para
realizar el servicio correra por su cuenta (electrodomésticos, utensilios de cocina, mobiliario,
etc.).

-Reponer y subsanar todos los desperfectos que puedan producirse en las instalaciones
como consecuencia de un mal uso por parte del adjudicatario.

-En la retirada de basuras las bolsas deberdn ir herméticamente cerradas, siendo
depositadas en el horario que establezca la direccién del CAAC. En ningln caso las basuras
seran trasladadas a través del conocido como Camino Real.

-No acumular en zonas de terrazas, pasos o dentro de los locales destinados a clientes
ningun tipo de envases, cartonajes, basuras u objetos de cualquier naturaleza.

-Conservar en perfectas condiciones de uso e higiene los locales, instalaciones y enseres.

-Los servicios de desratizacion, desinsectacion y control de legionella en el local correran por
cuenta del adjudicatario con la periodicidad que se establezca por la Sanidad Publica.

3.6. De las materias primas

Todas las materias primas utilizadas en la preparacion de las comidas y aperitivos,
cumpliran las condiciones higiénico-sanitarias de calidad y pureza exigidas en las distintas
reglamentaciones sanitarias.

Todos los productos alimenticios envasados estaran debidamente etiquetados y rotulados,
de acuerdo con la normativa vigente.

El almacenamiento sera el adecuado para cada tipo de alimentos y a la temperatura
apropiada para cada grupo o estado de presentacion (frescos, refrigerados o congelados).

No se sobrepasara la capacidad de almacenamiento, a fin de que todos los alimentos sean
empleados dentro de un periodo normal de utilizacién.

Se evitaran el contacto entre los alimentos crudos y preparados, tanto durante la
preparacién de las comidas como en su conservacion.

Ninguna de las materias primas podra estar en contacto con el suelo, tanto durante la
conservacién como durante su preparacion culinaria.

Las comidas ya preparadas, cuando sean expuestas, permaneceran todas aisladas y
protegidas en vitrinas o armarios y mantenidas en adecuadas condiciones de conservacion.
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3.7. Del personal

Todo el personal, tanto de cocina como del bar-cafeteria, deberan estar en posesion del
carné de manipulador de alimentos y acreditar, mediante el oportuno documento sanitario,
no padecer enfermedad infecto-contagiosa alguna.

Todo aquel personal aquejado de enfermedades transmisibles por via digestiva, o
portadores de gérmenes, sera apartado de toda actividad directamente relacionada con los
alimentos, siendo obligacion del manipulador poner el hecho en conocimiento del
encargado.

En casos de lesion cutanea, al manipulador afectado se le facilitara el tratamiento adecuado
y una proteccion con vendaje impermeable que no pueda desprenderse accidentalmente.

Deberan mantener la higiene en su aseo personal y su indumentaria en estado de limpieza
adecuado y permanente.

Estd prohibido fumar, masticar goma o comer en el puesto de trabajo, asi como utilizar
prendas de trabajo distintas a las reglamentarias.

No se permitira la entrada a la cocina y barra a ninguna persona ajena a dichos servicios,
excepto los servicios de inspeccidon competentes.

3.8. Funcionamiento

Si durante la vigencia del contrato la persona o entidad concesionaria tuviera que realizar
obras o instalaciones, para un mejor funcionamiento de la explotacion, habré de estar
siempre expresamente autorizado por la direccién del CAAC. En este supuesto, las obras o
instalaciones se efectuaran a su cargo y quedaran en poder del CAAC al finalizar la relacién
contractual sin contraprestacion alguna.

El CAAC ofrecerda un espacio para almacenamiento de material imperecedero al
adjudicatario. Dicho espacio se encuentra en el patio bajo rasante existente en la zona del
antiguo Pabellén Real.

El horario de carga y descarga de vehiculos suministradores de alimentos y materiales
relacionados con el servicio del bar-cafeteria, asi como los lugares donde tales operaciones
hayan de ejecutarse, se ajustaran a las horas que al efecto se determinen por el CAAC.

El concesionario prestara el servicio contratado con estricta sujecidn a la normativa vigente
para los establecimientos de hosteleria, debiendo tener en todo momento anunciado la
existencia de hojas de reclamaciones a disposicién de los usuarios que presentara a la
direccidon del CAAC dentro de las 24 horas siguientes contadas a partir de la consignacion de
cualquier reclamacion por los usuarios.

El CAAC por si o por auditores contratados, podra efectuar controles de todo tipo que estime
convenientes. En cualquier caso, y sin perjuicio de lo anterior, la persona o entidad
concesionaria sera la Unica responsable frente a los organismos pertinentes por cualquier
posible irregularidad en la salubridad de los alimentos y bebidas o de cualquier otra indole.
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Los dafios derivados de incendio o robo, causados tanto en mercancias como en mobiliario e
instalaciones, seran cubiertos por la persona o entidad concesionaria mediante péliza
de seguros que debera tener contratada al efecto.

Asimismo, la actividad debera estar cubierta por una péliza de seguros de responsabilidad
civil con cargo a la persona o entidad concesionaria, corriendo por cuenta de ésta la
obtencién de permisos o licencias que exija la legislacion vigente.

La persona o entidad concesionaria esta obligada a conservar en perfectas condiciones de
uso e higiene ademas de los locales o instalaciones, los enseres que pudiera aportar el CAAC,
siendo por su cuenta las reparaciones que hayan de efectuarse debido a un mal uso.

Para cualquier cuestion relacionada con la organizacion de la seguridad, la empresa
adjudicataria debera seguir estrictamente las instrucciones que reciba del servicio de
seguridad del CAAC, tanto en su actividad diaria (colocacién de sillas en las terrazas,
existencia de estufas u otro tipo de elementos puedan constituir un riesgo potencial, etc.),
como en el desarrollo de actividades especiales, es decir, conciertos u otro tipo de
actuaciones, que serealicen.

4. LISTA DE PRECIOS

Las listas de precios de los articulos servidos en el bar-cafeteria y eventos, incluiran los
impuestos de toda indole que gravan los diversos conceptos y se colocaran en sitios
perfectamente visibles para el publico.

5.- PLAZO DE EJECUCION DEL CONTRATO Y PUESTA EN MARCHA DEL SERVICIO
El plazo de ejecucion del contrato sera de 15 afios desde la fecha de su formalizacién.

La persona o entidad concesionaria dispondra de un maximo de tres mes para iniciar la
prestacion del servicio, a partir del dia siguiente a la fecha de adjudicacion definitiva del
contrato.

6. CONTROL

El CAAC realizard el control y seguimiento de la correcta prestacion de los servicios
contratados a través del responsable del contrato. Al menos anualmente se podra realizar un
control de calidad externo a instancias del CAAC, elegido y abonado por la persona o
entidad concesionaria.

LA JEFA DE SERVICIO DE ACTIVIDADES Y DIFUSION

Fdo.: Yolanda Torrubia Fernandez
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