Consejeria de Salud y Consumo
Servicio Andaluz de Salud

Junta de Andalucia

ACLARACIONES A LOS PLIEGOS DEL EXPEDIENTE ADMINISTRATIVO PARA EL CONTRATO MIXTO DE
SUMINISTRO DE VIVERES CON PUESTA A DISPOSICION PARA USO EXCLUSIVO POR LA
ADJUDICATARIA DE LOCALES E INSTALACIONES, EL SERVICIO DE TRANSPORTE Y LOGIiSTICO CON
DESTINO A LOS CENTROS ADSCRITOS AL AREA HOSPITALARIA VIRGEN MACARENA, MEDIANTE
PROCEDIMIENTO ABIERTO Y PRESENTACION ELECTRONICA DE OFERTAS.

EXPEDIENTE PA 60/2024
El articulo 138.3 de la Ley 9/2017, de contratos del Sector Publico, establece:

“Los érganos de contratacion proporcionardn a todos los interesados en el procedimiento de licitacion, a
mds tardar 6 dias antes de que finalice el plazo fijado para la presentacion de ofertas, aquella informacion
adicional sobre los pliegos y demds documentacion complementaria que estos soliciten, a condicion de
que la hubieren pedido al menos 12 dias antes del transcurso del plazo de presentacion de las
proposiciones o de las solicitudes de participacion, salvo que en los pliegos que rigen la licitacion se
estableciera otro plazo distinto. En los expedientes que hayan sido calificados de urgentes, el plazo de seis
dias a mads tardar antes de que finalice el plazo fijado para la presentacion de ofertas serd de 4 dias a mds
tardar antes de que finalice el citado plazo en los contratos de obras, suministros y servicios sujetos a
regulacion armonizada siempre que se adjudiquen por procedimientos abierto y restringido.

En los casos en que lo solicitado sean aclaraciones a lo establecido en los pliegos o resto de
documentacion y asi lo establezca el pliego de cldusulas administrativas particulares, las respuestas
tendrdn cardcter vinculante y, en este caso, deberdn hacerse piblicas en el correspondiente perfil de
contratante en términos que garanticen la igualdad y concurrencia en el procedimiento de licitacion.”

Asi mismo, la clausula 6.2.1. del Pliego de clausulas administrativas particulares (PCAP) establece que:

“En los casos en que lo solicitado sean aclaraciones a lo establecido en los pliegos o resto de
documentacion, las respuestas tendrdn cardcter vinculante y, en este caso, deberdn hacerse publicas en
el correspondiente perfil de contratante en términos que garanticen la igualdad y concurrencia en el
procedimiento de licitacién.”

Para dar cumplimiento a lo dispuesto anteriormente se indican las cuestiones formuladas, mediante
correo electrénico por las siguientes empresas y las respuestas a las mismas, seglin se reproduce a
continuacion:

Consultas realizadas por “Plataforma Femar” el 25/11/2024:

Pregunta 1:
El mantenimiento de las cdmaras de congelacion y refrigerado, ¢a quién le corresponde?

Respuesta:

La clausula 4.1 del PPT recoge:

"Los Hospitales ponen a disposicion de la adjudicataria los locales e instalaciones para uso exclusivo del
desarrollo de su actividad. La adjudicataria podrd hacer uso de los locales e instalaciones que disponga
la Direccién del Hospital como adscritos a la Seccién de Cocina, destinados especificamente a las
funciones de recepcion de mercancias, almacenes y cdmara frigorificas de conservacion de alimentos.
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La adjudicataria deberd mantener en todo momento los medios necesarios para el correcto
almacenamiento de los productos (estanterias, palets, camaras de conservacion, etc.), en perfecto estado
y adaptados a la normativa vigente.

Anualmente, y cada vez que la direccion de los centros lo considere necesario previa justificacion, se
debera certificar la calibracion de las camaras frigorificas, debiendo ser realizada por empresa
acreditada por ENAC u otro organismo equivalente."

Asi mismo, la clausula 4.7 del PPT recoge:

"En cualquier caso, el coste de mantenimiento, tanto preventivo como correctivo, independientemente
del origen de la averia, explotacion y conservacion de los locales e instalaciones de los que los Hospitales
cede el uso a la adjudicataria durante el periodo de vigencia del contrato, estd incluido en el precio de los
suministros de viveres."

Por tanto, el mantenimiento de las instalaciones cedidas para el uso exclusivo corresponde al
adjudicatario.

Pregunta 2:
Entendemos que el software de control de almacén lo proporciona el SAS, ; es asi? Y su mantenimiento,
(quién lo paga?

Respuesta:

La clausula 3.1.1.1 del PPT recoge:

"El suministro integro de viveres para elaboracion de dietas alimenticias, alimentos extras y productos
facturables por reposicion, exigird la planificacion de las necesidades, de acuerdo con las previsiones de
dietas y alimentos establecidas, y consistird en la compra, atencion a proveedores, recepcion,
almacenamiento, gestion de almacén y entrega de dichos viveres y alimentos extraordinarios a las
personas determinadas y en los horarios y condiciones establecidos. La adjudicataria es la unica
propietaria de los productos hasta que son entregados a las personas responsables designadas por cada
Centro y éstas hayan dado su aprobacion”.

El SAS no aporta ningln software de control de almacén.

Pregunta 3:
Control de plagas, tanto en cocina como en almacén, ;a quién le corresponde?

Respuesta:

La clausula 4.6 del PPT recoge:

"La empresa adjudicataria serd responsable del adecuado estado de limpieza, desinfeccion,
desinsectacion, mantenimiento y conservacion de los locales, equipos e instalaciones que el Hospital le
cede para su uso exclusivo, tales como drea de recepcion de mercancias, almacenes, pasillo y cdmaras
del edificio de Cocina, etc., asi como los locales, equipos o instalaciones que pudieran incorporarse a dicho
drea durante el periodo de vigencia del contrato”.

Por tanto, no debe limpiar, desinfectar o desinsectar las instalaciones no cedidas para su uso exclusivo.
Pregunta 4:

El plan alternativo, a efectos de poder evaluar la cocina externa, diste mucho si es para 1 semana, 15
dias o un semestre, ; Qué lapsos de tiempo se manejan en esta circunstancia?
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Respuesta:
El plan alternativo es para situaciones extraordinarias y/o de emergencias, por lo que no se pude definir
plazos, pues dependera de lo que tarde en solucionarse la situacion que provoque su activacion.

Pregunta 5:

En cuanto a los productos extras, vemos que los precios maximos estan con IVA. Igualmente, el IVA
imputado a este lote es de forma genérica un 10% cuando no deberia ser asi. Permitidme la intromision,
pero deberian haberle imputado el IVA correspondiente a cada producto e indicarlo y asi nosotros
poder calcular la Base Imponible.

Respuesta:

Se han publicado los precios con IVA, habiéndosele aplicada a cada producto su IVA correspondiente.
Asi mismo, en el anexo VIl B2 al PCAP, "productos extra-oferta econémica", deben indicar el precio con
IVA para cada producto que ofertan y el importe del IVA.

El haberle asignado al lote un IVA genérico del 10% ha sido por motivos informaticos, pues el sistema
de electrénico de publicacién de expedientes no admite aplicar distintos IVA dentro de un mismo lote.

Pregunta 6:
De igual forma, vemos productos de alta rotacion muy por debajo de mercado en estos productos
extras:

Unidad de Consumo F.'rfecio. ,
Productos extra medida estimado | licitacion
(2 afios) (IVA
ZUMO DE FRUTAS MINI 200ML UND 620280 0,19€
AGUA MINERAL 0,33 ML UND 295.176,00 |0,11€
YOGUR NATURAL AZUCARADO UND 130.248,00 |(0,18€
YOGUR DE FRUTA DESNATADO EDULCORADO UND 115.966,48 |(0,18€
YOGUR NATURAL UND 21.744,00 0,17 €
PAN NORMAL CON SAL 60GR UND 141.984,00 (0,08 €
PAN NORMAL SIN SAL UND 15.456,00 0,07 €
PAN DE MOLDE UND 28.584,00 0,05 €
MELUZA FILETE CON PIEL KG 2.072,00 2,21€
POLLO CUARTOS TRASEROS KG 6.864,00 1,23€
POLLO FILETE DE PECHUGA KG 1.666,03 1,45€
JAMON COCIDO EXTRA REDUCIDO EN SAL KG 1.814,72 441¢€
GALLETAS MARIA UND 131.976,00 (0,04 €
MAGDALENA VALENCIANA UND 31.272,00 0,13 €
MANTEQUILLA PORCION UND 117.168,00 |[0,03€
CAFE DESCAFEINADO SOLUBLE UND 25.080,00 0,05 €
Respuesta:

Tal como se recoge en la clausula 3.1 del PCAP, apartado "Agrupacion 1, lote 2:

"Para el cdlculo del presupuesto base de licitacion de los productos extra, se ha tomado como referencia
los precios del expediente de emergencia 5/2024, vigente desde el 01 de febrero de 2024, para el que se
solicitaron cuatro ofertas, recibiéndose dos y adjudicdndose a la mds econémica.

Para el cdlculo de los precios de los productos extra que no estdn en el contrato de emergencia, se ha
acudido a los precios de compra actuales reflejados en SIGLO."
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Por tanto, se han tenido en cuenta los precios de mercado.
Consulta realizada por “Serunion” el 26/11/2024:

Pregunta:

Respecto a la ultima respuesta (pregunta 4), seguimos teniendo una duda. Si el Anexo D, al poder
revelar informacion a valorar en los criterios de adjudicacion automaticos, lo debemos de incluir en el
Sobre 3, ;qué debemos detallar en el criterio de valoracidén no automatico, dénde dice “3.1.4.- Relacion
de productos alimentarios, marcas, calidad que suministrara y variedad de los mismos. Se describira la
calidad y variedad de los productos alimentarios y alimenticios ofertados”? En este punto, si
nombramos y detallamos todas las materias primas también podemos revelar informacion del Sobre 3
(materias primas de proveedores de cercania, productos ecoldgicos...).

Perddn por la insistencia en este punto, pero al ser motivo descalificacion incluir informacion de un
sobre en otro, preferimos preguntarlo y que nos lo aclaren.

Respuesta:

Deberan aportar toda la informacion solicitada omitiendo la relativa al origen de los productos y su
forma de produccion (ecoldgicos o no), que son los aspectos a valorar en el punto 2 de los criterios de
adjudicacion, "Oferta técnica de valoracion automatica".

Consulta realizada por “Plataforma Femar” el 26/11/2024:

Pregunta 1:
Gracias por su contestacion. Exponemos mas preguntas referentes a oferta técnica de valoracion
automatica:

2.1.2. Oferta de productos de cercania de erigen regional. (hasta 6 puntos)

Se acreditara dicho extremo mediante la cumplimentacion del Anexo |11 del Pliego de Prescripciones Técnicas,
de tal forma que:

- 5i los productos suministrados de entre los relacionados en los anexos E y G al pliego de prescripciones
técnicas son productos de cercania regionales incluyendo entre ellos obligatoriamente AOVE, verduras,
legumbres y carnes en un porcentaje inferior al 25%: 0 puntos

- 5i los productos suministrados de entre los relacionados en los anexos E y G al pliego de prescripciones
técnicas son productos de cercania regionales incluyendo entre ellos obligatoriamente AOVE, verduras,
legumbres y carnes en un porcentaje igual o superior al 25% e inferior al 50%: 3 puntos.

- 5i los productos suministrados de entre los relacionados en los anexos E2 y G2 al pliego prescripciones
técnicas son productos de cercania regionales incluyendo entre ellos obligatoriamente AOVE, verduras,
legumbres y carnes en un porcentaje igual o superior al 50%: & puntos.

1. Nuestra duda es, ;Tenemos que incluir obligatoriamente todos los productos que se
encuentren en los ANEXOS E y G de estas familias o con uno de cada familia (AOVE, VERDURAS,
LEGUMBRES Y CARNES) bastaria para cumplir con esa obligacion? NO NOS QUEDA NADA
CLARO, YA QUE, UN ANEXO SE PISA CON EL OTRO

Pongo ejemplo: De la tabla siguiente extraida del ANEXO G, carne de pollo y gallina fresca (despiece)
engloba a varios productos (Pollo contramuslo deshuesado, pollos cuartos traseros, pollo filete de
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pechuga y pollo pechuga entera), ;es suficiente con un articulo de pollo o todo la familia de carne de

pollo?
Carnes frescas Carne de cerdo fresca (despiece)
Carnes frescas Carne de pavo fresca (despiece)
Carnes frescas Carne de pollo y gallina fresca (despiece)
Carnes frescas Carne de ternera (despiece)
Carnes frescas Carne de ternera picada

Grasas comestibles

Aceite de girasol

Grasas comestibles

Aceite de oliva virgen extra

Grasas comestibles

Mantequilla

Grasas comestibles

Margarina vegetal

Legumbres y cereales Alubias extra
Legumbres y cereales Alubia cocida
Legumbres y cereales Arroz extra
Legumbres y cereales Garbanzos cocidos
Legumbres y cereales Garbanzo extra
Legumbres y cereales Lenteja extra
Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama Ajo

Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama Acelga
Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama Apio
Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama Berenjena
Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama Calabacin

Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama

Candnigo IV gama

Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama

Champifion

Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama Cebolla
Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama Cebollino
Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama Col o berza
Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama Coliflor

Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama

Col lombarda

Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama

Hierbabuena hoja

Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama

Ensalada IV gama

Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama Escarola
Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama Lechugaiceberg
Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama Nabo
Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama Pimiento
Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama Perejil
Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama Puerro
Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama Romanilla
Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama Rucula IV gama
Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama Tomate
Hortalizas y verduras frescas y/o IV gama Zanahoria

Respuesta:
Para cumplir con la siguiente obligacion:

"...incluyendo entre ellos obligatoriamente AOVE, verduras, lequmbres y carnes en un porcentaje...."
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bastara con que se incluya en la oferta uno de los articulos que compone cada familia.

A la hora de contabilizar los articulos ofertados para el calculo de los porcentajes, se considerara solo
el articulo si se ha recogido individualmente en los anexos E o G (como, por ejemplo, en el caso de las
hortalizas y verduras) o la familia (como, por ejemplo, en el caso de la carne de pollo y gallina fresca
(despiece)).

Pregunta 2:
2. Lo mismo nos ocurre con el siguiente criterio:

2.2 Productos Ecolégicos. (6 puntos)

5e entiende por productos ecologicos, aquellos producidos con las practicas sostenibles y respetuosas con el medio
ambiente y tipificadas y acreditados como tal.

5e recogen en la clausula 3.1.3.2 del PPT.

Se acreditara dicho extremo mediante la cumplimentacion del Anexo 12 del Pliego de Prescripciones Técnicas, de tal
forma que:

5i los productos suministrados de entre los relacionados en los anexos E vy G al pliego de prescripciones
técnicas son productos ecoldgicos incluyendo entre ellos obligatoriamente verduras, legumbres, frutas,
lacteos, pan y carnes en un porcentaje inferior al 10%: 0 puntos.

5i los productos suministrados de entre los relacionados en los anexos E v G al pliego de prescripciones
técnicas son productos ecolégicos incluyendo entre ellos obligatoriamente verduras, legumbres, frutas,
lacteos, pan y carnes en un porcentaje igual al 10%: 3 puntos.

5i los productos suministrados de entre los relacionados en los anexos E y G al pliego prescripciones
técnicas son productos ecologicos incluyendo entre ellos obligatoriamente  verduras, legumbres, frutas,
lacteos, pan y carnes en un porcentaje superior al 10%: 6 puntos.

De los productos siguientes, nos ocurre lo mismo, ;bastaria con presentar un producto ecolégico de
cada familia o hay que incluir todos los productos de esas familias y luego completar con otros?

Respuesta:
Para cumplir con la siguiente obligacion:

"...incluyendo entre ellos obligatoriamente verduras, legumbres, frutas, lacteos, pan y carnes en un
porcentaje...."

bastara con que se incluya en la oferta uno de los articulos que compone cada familia.
A la hora de contabilizar los articulos ofertados para el calculo de los porcentajes, se considerara solo
el articulo si se ha recogido individualmente en los anexos E o G (como, por ejemplo, en el caso de las

hortalizas y verduras) o la familia (como, por ejemplo, en el caso de la carne de pollo y gallina fresca
(despiece)).
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