Consejeria de Salud y Consumo
Servicio Andaluz de Salud

Junta de Andalucia

PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS PARA LA CONTRATACION DEL SERVICIO DE CATERING
PARA LOS PROFESIONALES DEL CENTRO DE EMERGENCIAS SANITARIAS 061 DEL SERVICIO
ANDALUZ DE SALUD QUE PARTICIPAN EN EL DISPOSITIVO SANITARIO DEL PLAN ROMERO

2025 DE LA ROMERIA DEL ROCiO EN HUELVA.

El Redactor del Pliego de Prescripciones Técnicas

Juan Miguel Chaves Vinagre
Director del Servicio Provincial 061 de Huelva
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1. OBJETO DEL CONTRATO.

El objeto del contrato es la prestacion del servicio de catering para los profesionales del Centro de
Emergencias Sanitarias 061 del Servicio Andaluz de Salud (En adelante CES061) que participan en el
dispositivo sanitario del Plan Romero 2025 de la Romeria del Rocio en Huelva.

2. LUGAR DE LA PRESTACION DEL SERVICIO.

El contratista prestara el servicio en la Aldea del Rocio (Prolongacién Camino de los Llanos), en el Centro
de Asistencia Principal (CAP), en los médulos de cocinay comedor que el CES061 habilitara a tal fin.

3. DURACION DEL SERVICIO.

El servicio de catering comenzara con el almuerzo del miércoles dia 4 de junio de 2025 y finalizara con la
cena del martes dia 10 de junio de 2025.

4. ALCANCE DEL SERVICIO.

Se han de atender las comidas para los profesionales del Centro de Asistencia Principal (CAP) y de las
Unidades Periféricas Asistenciales (UPAS).

4.1. Nimero de comidas

En las tablas siguientes se indica la distribucion estimada por dias y ubicacién del nimero de comidas
(almuerzoy cena) que se ha de servir a los profesionales:

Comidas en el comedor del CAP:

634 comidas, con la siguiente distribucion:

Fecha Almuerzo Cena
04/06/25, miércoles 36 28
05/06/25. jueves 42 32
06/06/25, viernes 56 56
07/06/25, sabado 62 60
08/06/25, domingo 64 72
09/06/25, lunes 52 32
10/06/25, martes 28 14
Subtotal 340 294
Total 634

Comidas para trasladar a las UPAS:

A las personas desplazadas en las UPAS, se les suministrara la comida en bolsas individuales, a base de
comida en frio (dos platos), frutas y bebidas (agua y refrescos) y sobre todo hielo en cantidad suficiente.
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Se dispondra termo de café para cada unidad periférica.

98 comidas y 18 medios mendus, con la siguiente distribucién:

Fecha Comidas Comidas Medios menus

turnodia | turno noche turno noche Observacién
04/06/25, miércoles 18 3 Se entregaran 9 bolsas de comida a las 13:00 h.
05/06/25. jueves 12 9
06/06/25, viernes 11 4
07/06/25, sdbado 1 1
08/06/25, domingo 1 1 18 18 medios mends “Dispositivo Ermita”
09/06/25, lunes 10 6 Se entregaran 3 bolsas de comida a las 11:00 h.
10/06/25, martes 18 3 Se entregaran 9 bolsas de comida a las 13:00 h.
Subtotal 71 27 18
Total comidas 98

Las bolsas de comida para las UPAS se entregaran en el CAP.

El control diario de comidas se realizara a través de listado nominativo del personal correspondiente y, en
su caso, vales identificados por colores y dias correspondientes.

Para el domingo, dia 8 de junio, se proveeran 18 medios-menus compuestos por fruta, dulce seco o similar
y zumo, asi como 100 botellas pequefias de agua mineral, destinados al “Dispositivo Ermita”.

4.1.1. Comidas adicionales.

Ademas de las comidas indicadas en comedor del CAP y para UPAS, se estiman 360 comidas adicionales,
cuya prestacion estara subordinada a las necesidades de la Administracién y que seran facturadas en
funcidn de su prestacion efectiva al precio unitario ofertado por el adjudicatario.

4.2 Mendus.

Para el comedor del CAP, se prepararan dos menus diferentes diarios consistentes en primer plato,
segundo plato, pan, postre, agua y bebida refrescante.

Para la comida de los profesionales desplazados en las UPAS, se confeccionara un menu en bolsas
individuales consistente en dos platos en frio por persona, fruta y termo de café y, sobre todo, hielo

abundantey 2 litros de agua por persona.

Todos los menus y alimentos se presentaran previamente a la Direccién del Dispositivo Sanitario para su
aprobacién.

En ninguln caso se expendera bebidas alcohdlicas.
Se ubicaran una maquina de refrescos/aguay una maquina de café en la sala de espera del CAP.
Se ubicara un armario o arcén refrigerador en el comedorpara uso de los profesionales del dispositivo.

4.3 Horarios del Servicio de Catering.
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De 13:30 horas a 15:30 horas.
De 20:30 horas a 22:30 horas.

Almuerzos:
Cenas:

Fuera del horario sefialado no se dispensara comida en el comedor, salvo indicacién de la Direccion del

Dispositivo Sanitario.

4.4 Otras especificaciones técnicas.

La adjudicataria contara en el dispositivo sanitario con una zona modular compuesta de un comedor de

62 m2y una zona para la cocina de 15m2. (ver plano).

CTURA MODULAR [CAP)
MTIVO PLAN ROMERO

VIAL ACCESO

« Tanto en la conservacién de los alimentos como en la preparacién de las comidas, se

guardaran las

adecuadas condiciones higiénico-sanitarias que garanticen el buen estado de los mismos. Se extremaran
las medidas para lograr este fin, tomando en consideracidn, ademas, las temperaturas elevadas previstas

durante la ejecucion del dispositivo.

« Serd por cuenta del contratista la aportacion de utensilios para dispensar las comidas, asi como los
armarios refrigeradores y frigorificos para la conservacion de los alimentos, el mobiliario y enseres del
comedor (mesas, sillas y manteles), el menaje (cuberteria, cristaleria, termos), necesarios para realizar el

servicio.

« No se dispensara comida al personal que no aporte vale oficial de comida o no se encuentre en el listado

nominativo confeccionado por la direccién del dispositivo.
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« La instalacién de los mddulos de cocina y comedor, su climatizacion, asi como el consumo de aguay
electricidad correran por cuenta del CES061.

4.5 Manipuladores de Alimentos.

Todo el personal que trabaje al servicio de catering, debera disponer de la tarjeta de manipulador de
alimentos vigente, expedida por la autoridad administrativa competente.

4.6 Registro Sanitario.

La persona adjudicataria o la persona empresaria subcontratista que preste directamente el servicio de
catering, debera estar inscrita en el Registro General Sanitario de Empresas Alimentarias y Alimentos. A tal
efecto, en la propuesta se debera indicar el N° RGSEAA.

Lainscripcion en el Registro no excluye la plena responsabilidad del contratista respecto del cumplimiento
de la legislacion alimentaria.

4.7 Evaluacion de los servicios.

ElCES061 ejercera las funciones de evaluacion y control del servicio que se contrata, de forma permanente
y/o periddica, quedando la empresa contratista obligada a realizar las rectificaciones que resulten
indicadas por esta evaluacion.

4.8 Informacién y documentacion a incluir en la oferta relativas al cumplimiento de las
especificaciones técnicas de la prestacion.

La persona licitadora presentara una memoria que justifique el cumplimiento de las especificaciones
técnicas con la descripcidn de los trabajos y servicios a prestar, incluyendo el men( ofertado para cada dia
(tipos de pescados y carnes, guarniciones de los platos, bebidas y postres), asi como los medios técnicos
y humanos ofertados para la realizacion del servicio.

5. RESPONSABLE DEL SERVICIO.

El contratista designarad la persona que como Responsable del Servicio ejercerd de coordinador,
supervisor e interlocutor ante la Direccidn del Dispositivo Sanitario.

El Responsable del Servicio tendra, entre otras, las siguientes atribuciones y funciones:
« Sera el encargado de la correcta ejecucidon de todos los términos del contrato, con las atribuciones

necesarias para establecer los recursos materiales y humanos para el cumplimiento del contrato.

« Sera el responsable del Personal de Servicio, asegurando el cumplimiento de las obligaciones de éstos
de forma que realicen sus tareas en forma adecuada.

« Deberd proveer los materiales y medios técnicos y humanos ofertados para el correcto cumplimiento del
contrato.
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6. PREVENCION DE RIESGOS LABORALES.

a) El contratista cumplird lo establecido en la legislacion y normativa vigente en materia de prevencion de
Riesgos Laborales (Ley 31/1995 y normativa de desarrollo).

b) El contratista cumplird con lo establecido en el RD 171/2004 sobre Coordinacion de Actividades
Empresariales.

c) El contratista debera aportar, con caracter previo al inicio de la prestacién de los servicios, el Formato
Fo01901 “Certificado de Cumplimiento Preventivo” y la documentacidn sefialada en el Fo1902 “Solicitud
de Documentacion Preventiva”, anexos al presente PPT.

El contratista proporcionara los Equipos de Proteccién suficientes para cada uno de los operarios
asignados al servicio, sea de forma temporal o permanente.

7. GESTION MEDIOAMBIENTAL.
a) El contratista cumplira lo establecido en la normativa vigente en materia medio ambiental.

b) El contratista en caso de efectuar trabajos eninstalaciones del CES061, cumplira con los procedimientos
internos del CES061 en materia medio ambiental.

c) El contratista, en caso de efectuar trabajos en instalaciones del CES061 especificara las medidas de
gestion medioambiental a aplicar en la ejecucion del servicio que le sean aplicables, como por ejemplo y
sin animo de exhaustividad:

- Limpiezay retirada final de envases, embalajes, basuras y todo tipo de residuos generados en la zona de
trabajo.

- Almacenamiento y manejo adecuado de productos quimicos y mercancias o residuos peligrosos.

- Prevencién de fugas, derrames y contaminacion del suelo, arquetas o cauces, con prohibicion de la
realizacion de cualquier vertido incontrolado.

- Uso de contenedores adecuados. Segregacion de los residuos generados, teniendo especial atencion con
los peligrosos.

- Disposicion de las fichas de Seguridad de los productos quimicos utilizados.
- Uso de productos biodegradables, siempre que sea posible.
- Informacién de accidente medioambiental.

- Restauracién del entorno ambiental alterado.
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CERTIFICADO DEL CUMPLIMIENTO DE OBLIGACIONES EMPRESARIALES EN MATERIA DE
PREVENCION DE RIESGOS LABORALES

IDENTIFICACION DEL CENTRO DE TRABAJO:

Denominacion:
Direccidn: CP/Ciudad:

Empresa Subcontratista:

Empresa Contratista:

En cumplimiento de la Ley 31/1995, de 8 de noviembre, de Prevencion de Riesgos Laborales, del R.D.
39/1997, de 17 de enero, por el que se aprueba el Reglamento de los servicios de prevencién y del Real
Decreto 171/2004 de 30 de Enero por el que se desarrolla el articulo 24 de la Ley 31/1995 de 8 de Noviembre,
de Prevencion de Riesgos laborales, en materia de Coordinaciéon de Actividades Empresariales, el
representante legal de @ emMPresa ... , mediante el presente
documento, CERTIFICA QUE:

e La organizacion de los recursos necesarios para el desarrollo de las actividades preventivas, se ha
realizado con arreglo a la modalidad:

Designando a uno o varios trabajadores para llevarla a cabo.
Constituyendo un servicio de prevencién propio.

Recurriendo a un servicio de prevencidn ajeno. Servicio de prevencién:

e Laprevencion de riesgos laborales, se ha integrado en el sistema de gestion de la empresa, a través de
la implantacién y aplicacién de un plan de prevencion de riesgos laborales. Los instrumentos
esenciales para la gestién y aplicacién del Plan de prevencién de riesgos, han sido la evaluacién de
riesgos laborales y la planificacion de la actividad preventiva.

e Todos los trabajadores presentes en las instalaciones de CES061, han recibido los equipos de
proteccion individual adecuados para el desempefio de sus funciones, comprometiéndome a velar por
el uso efectivo de los mismos cuando, por la naturaleza de los trabajos realizados, sean necesarios.

e Todos los trabajadores presentes en las instalaciones de CES061, han recibido la informacién adecuada
de todas las medidas que hayan de adoptarse en lo que se refiere a su seguridad y su salud en la obra.
Dicha informacidn, se ha llevado a cabo mediante la entrega comentada, de la parte del plan de
seguridad y salud de la obra, correspondiente a los riesgos especificos que afectan a su puesto de
trabajo o funciény a las medidas de proteccién y prevencién aplicables a dichos riesgos.
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e Todos los trabajadores presentes en las instalaciones de CES061, han recibido la formacién teérica y
practica, suficiente y adecuada, en materia preventiva.

e Todos los trabajadores presentes en las instalaciones CES061, se han sometido al control periddico de
la vigilancia de la salud, en funcidn de los riesgos inherentes a su puesto de trabajo. Resultando que
dichos trabajadores, son aptos para el desempefio de sus funciones.

NOTA: El presente certificado debera ir acompafiado del Fo1902 y la totalidad de la documentacion
solicitada en dicho formato.

Y para que conste a los efectos oportunos.

En ,a de de

El representante legal de la empresa

Fo1901_1
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SOLICITUD DE DOCUMENTACION PREVENTIVA A EMPRESAS CONCURRENTES

IDENTIFICACION DEL CENTRO DE TRABAJO:

Denominacién:

Direccidn: | CP/Ciudad:

IDENTIFICACION DE LA EMPRESA CONCURRENTE:
Denominacion: CIF:

Direccién: CP/Ciudad:

Segun el Real Decreto 171/2004 de Coordinacion de Actividades Empresariales, en los términos en que éste
se expresa y en relacion con los trabajos que su empresa esta realizando en nuestro centro de trabajo, les
pedimos los documentos que acrediten la informacion que a continuacion les sefialamos sobre la
Prevencion de Riesgos Laborales.

En

Listado de Trabajadores que van a acceder a las instalaciones de CES061 (Fo 1903_1 “Listado de
Trabajadores”).

Acreditacién de la modalidad de organizacion preventiva (contrato en vigor).
Evaluacion de Riesgo de los puestos de trabajo presentes en las Instalaciones de CES061.
Planificacion Anual Preventiva.

Copia de documentacidn acreditativa de la vigilancia y control de la salud de los trabajadores
presentes en nuestras instalaciones (certificados de aptitud).

Acta de nombramiento de delegados de prevencion (si los hubiera).

Certificados de formacion (con desglose de contenidos) e informacion de todos los trabajadores
presentes en nuestras instalaciones.

Recibos de la entrega de los Equipos de Proteccidn a todos los trabajadores presentes en nuestras
instalaciones (caso de ser necesarios para su trabajo).

Fdo.:

Servicio de Prevencién CES061

Recibi:

Responsable o Interlocutor de empresa concurrente

Fo1902_1
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LISTADO DE TRABAJADORES PARA ACCESO AL CENTRO DE TRABAJO EPES

IDENTIFICACION DEL CENTRO DE TRABAJO:

Denominacidn:
Direccién:
CP/Ciudad:

Empresa Subcontratista:

Empresa Contratista:

El representante legal de la empresa

, que va a desarrollar su

actividad en el centro de trabajo EPES, informa que los trabajadores, abajo resefiados, actuaran en el
citado centro de trabajo para el desarrollo de las actividades contratadas, bajo mi responsabilidad, ya que

poseen aptitud médica, formacién, informacién preventiva y utilizan los EP1 s adecuados.

El abajo firmante se compromete a actualizar dicha relacién, siempre que se produzcan cambios en la

misma.

Categoria

Nombre y apellidos del trabajador D.N.IL profesional

En ,a de de 2

El representante legal de la empresa

Fo1903_1
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Puede verificar la integridad de una copia de este documento mediante la lectura del cédigo QR adjunto o mediante el acceso
a la direccién https://ws050.juntadeandalucia.es/verificarFirma indicando el cédigo de VERIFICACION
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FIRMADO POR

JOSE MARIA CARRASCOSA ORTEGA

02/04/2025
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