Consejeria de Agricultura,
Pesca, Aguay Desarrollo Rural

Agencia de Gestion Agraria

, y Pesquera de Andalucia
Junta de Andalucia

N.° DE EXPEDIENTE: CONTR 2025 743145

DENOMINACION: CONTRATO BASADO EN EL ACUERDO MARCO PARA LA PARTICIPACION DE LA CONSEJERIA
DE AGRICULTURA, PESCA, AGUA Y DESARROLLO RURAL DE LA JUNTA DE ANDALUCIA EN FERIAS
AGROALIMENTARIAS Y PESQUERAS. (CONTR 2023 564274 LOTE 1: LOTE 2023 3430):

PARTICIPACION DE LA CONSEJERIA DE AGRICULTURA, PESCA, AGUA Y DESARROLLO RURAL DE LA JUNTA DE
ANDALUCIA EN LA XXXIX EDICION DE LA FERIA INTERNACIONAL DE ALIMENTACION Y BEBIDAS DE CALIDAD
“SALON GOURMETS 2026”, A CELEBRAR EN MADRID DEL 13 AL 16 DE ABRIL DE 2026.

TIPO DE CONTRATO: SERVICIO

PROCEDIMIENTO DE ADJUDICACION: CONTRATO BASADO EN ACUERDO MARCO CON SEGUNDA
LICITACION.

1. OBJETO DEL CONTRATO BASADO.

El objeto del contrato al que corresponde la presente Memoria Justificativa, es la prestacién de servicios
para la participacién de la Consejeria de Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo Rural de la Junta de Andalucia
(en adelante la Consejeria) en la XXXIX Edicion de la Feria Internacional de Alimentacién y Bebidas de
Calidad “SALON GOURMETS 2026”, a celebrarse en Madrid del 13 al 16 de abril de 2026, tal y como se detalla
en en Anexo | de la presente memoria.

Tal y como se establece en el PCAP del Acuerdo marco del que deriva el presente contrato basado, “en la
Memoria se recogerdn las_concretas necesidades técnicas de AGAPA para la participacion de la Consejeria en
la feria agroalimentaria o pesquera, certamen o evento que corresponda”.

En este sentido, para dar cumplimiento al objeto del contrato, las empresas licitadoras deberan presentar
oferta técnica, tal y como se detalla en el apartado 11 de la presente memoria.

Igualmente, las empresas licitadoras deberan presentar oferta, en la que se desglosen por precios unitarios,
aquellos conceptos que sean necesarios para la correcta ejecucion del objeto del presente contrato, tal y
como seindica en el apartado 11 de la presente Memoria.

Al ser un contrato basado sujeto a las necesidades de la administracién, las unidades estimadas podran ser
objeto de modificacién al alza o a la baja, en funcidn de las necesidades reales que se produzcan durante la
ejecucion del contrato.
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2. JUSTIFICACION DE LA NECESIDAD DEL CONTRATO BASADO.

Como se recoge en la Memoria Justificativa del Acuerdo Marco de referencia de este contrato basado, el
Contrato Plurianual de Gestidén 2021-2024 (CPG) aprobado segin Acuerdo de 15 de diciembre de 2020 del
Consejo de Gobierno y prorrogable automaticamente por el tiempo indispensable hasta la aprobacién del
nuevo CPG (previsto para el ejercicio 2026), conforme a los establecido en el articulo 26,4 de los Estatutos,
establece en su apartado 3, los Objetivos Estratégicos (OE) y Operativos (00) que deberan presidir y dar
cobertura necesaria a la gestion de AGAPA durante los préximos afios.

El objeto de la presente Memoria, se encuadra dentro del Objetivo Estratégico 1: “Contribuir a la
modernizacién del sector agrario y pesquero y de su tejido socio-econémico asociado, a través de la prestacion
de servicios innovadores, la digitalizacion, el conocimiento y el asesoramiento especializado" y
concretamente en el Objetivo Operativo 2: “Disefiar y desarrollar iniciativas propias innovadoras para
contribuir a potenciar la competitividad y sostenibilidad de la actividad agraria y pesquera y su industria
asociada, un desarrollo territorial”

El Servicio de Promocidn, Calidad y Estrategia, a través del Departamento de Promocidn, es el responsable,
entre otros, del Subproyecto 755.01: “Agroalimentarios”, previsto para el afio 2026 como parte del Proyecto
755: “Eventos profesionales”. A su vez, este Proyecto 755 se incluye dentro de la actuacidn: “Organizacion,
participacion y asistencia técnica en Eventos profesionales, Congresos y otras acciones de promocion” prevista
en el Plan Anual de Accién de AGAPA para el afio 2026 (en adelante, el Plan o PAA) , bajo la direccidn,
coordinacion y supervision de la Direccién General de Industrias, Innovacion y Cadena Agroalimentaria.

El SALON GOURMETS es un evento pionero de la gastronomia espafiola. De caracter internacional y
exclusivamente profesional, es la feria de referencia en el sector de la gastronomia de alta calidad en Europa
y una de las mas prestigiosas del mundo en su género.

Con una trayectoria de 38 ediciones, cifras crecientes y un espiritu netamente comercial, en esta feria
profesional se retnen los productos mas innovadores y vanguardistas de la gastronomia mundial, dando
cabida a la hosteleria, restauracion, distribucién agroalimentaria, catering, comercio especializado, etc.

Con la participacién de la Consejeria en el “SALON GOURMETS 2026” se pretende reforzar la competitividad
de los sectores agricola, ganadero, pesquero y agroindustrial de Andalucia, mediante la difusién de
informaciéon sobre la diversidad de productos agroalimentarios, sus métodos de produccién y su
identificacién en el mercado. Por todo ello, la Consejeria considera de interés estar presente un afio mas,
para continuar dando cabida al méaximo nimero de entidades y empresas andaluzas en este gran
escaparate edicién tras edicion.
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3. PRESCRIPCIONES TECNICAS PARA LA PRESTACION DE LOS SERVICIOS OBJETO DEL CONTRATO

BASADO.

En el Anexo | de la presente memoria se detallan las prescripciones técnicas del presente contrato basado.

4, IMPORTE DE LICITACION DEL CONTRATO BASADO.

El presupuesto del contrato (IVA incluido) es de SETECIENTOS SETENTA Y NUEVE MIL SEISCIENTOS

VEINTISIETE EUROS CON VEINTE CENTIMOS DE EURO (779.627,20 €).

Para el calculo del importe maximo de licitacidon del presente contrato basado se han tenido en cuenta los
precios maximos unitarios del Acuerdo Marco.

LOTE 1 FERIA GOURMETS 2026 UNIDAD ML CANTIDAD DiAS B WA TOTAL IVA INCLUIDO
UNITARIO (BI)
DISENO, MONTAJE, JE Y ASISTENCIA INTEGRAL
Diseflo, montaje, desmontaie y asistencia inegral €/ m2 380,00 € 1600 1 608.000,00 € 127.680,00 € 735.680,00 €
PERSONAL DE SERVICIO EN LA FERIA
Azafata/o con espafiol e ingés para Zona Informacion| € / persona /_dia 230,00 € 2 4 1.840,00 € 38640 € 222640 €
Cocinero/a para Sala Insttucional|__€ / persona /_dia 540,00 € 1 4 2.160,00 € 45360 € 261360 €
Camarero/a, experto/a cortador/a de jamon para Sala Institucional| € / persona /_dia 49500 € 1 4 1.980,00 € 41580 € 2.395,80 €
Cocinero/a para Zona €/ persona /_dia 540,00 € 1 4 2.160,00 € 45360 € 261360 €
C para Zona Showcooking | € / persona /_dia 655,00 € 1 4 262000 € 550,20 € 3.17020€
Camarero/a para Zona Showcooking | € / persona /_dia 450,00 € 2 4 360,00 € 756,00 € 4.356,00 €
‘Azafata/o para Zona Showcooking | €/ persona /_dia 230,00 € 1 4 92000 € 19320 € 111320 €
Intérprete lenguaje signos para Zona €/ persona /_dia 440,00 € 2 4 352000 € 739,20 € 425020 €
Técnico/a de para Zona Showcooking Y GRAL STAND| € / persona /_dia 400,00 € 3 4 4.800,00 € 100800 € 5808,00 €
Azafata/o con espafil ¢ inglés para Zona Calidad| €/ persona / dia 230,00 € 1 4 920,00 € 193,20 € 111320 €
Carretlero| €/ persona /_dia 300,00 € 2 4 2.400,00 € 504,00 € 2.904,00 €
MAXIMO PARTIDA A
TOTAL BI TOTAL B TOTAL BI
PORCENTAJE COMISION OFERTADO POR SERVICIO UNIDAD P AT DiAS
Otros servicios feriales| Forcentaie sobre 17,50 % 8.000,00 € 1 9.400,00 € 1.974,00 € 11.374,00 €
factura servicio
TOTAL 644.320,00 € 135.307,20 € 779.627,20 €

5. VALOR ESTIMADO DEL CONTRATO BASADO.

El valor estimado del contrato es de SEISCIENTOS CUARENTA Y CUATRO MIL TRESCIENTOS VIENTE

EUROS (644.320,00 € €)

Para el calculo del valor estimado del presente contrato basado se ha tenido en cuenta el importe de

licitacion sin IVAy la no posibilidad de prérroga ni ninguna otra circunstancia del art 101 de la LCSP.

6. FINANCIACION.
Tipo de Fondo: AUTONOMO
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Partida presupuestaria: 1239172000.G/71X/22606/00

7. PLAZO Y LUGAR DE EJECUCION.
Lugar de ejecucién: Madrid

Plazo total de ejecucion: se extendera desde la fecha de formalizacion del contrato basado hasta el 18 de
mayo de 2026, no existiendo posibilidad de prérroga.

Seindican los siguientes plazos parciales:
- Disefio, montaje, ejecucién y desmontaje stand: desde la firma del contrato hasta la finalizacion de la
feria (16 de abril).
«  Presentacion de la memoria final: desde la finalizacin de |a feria hasta el 18 de mayo de 2026.

8. PERSONA RESPONSABLE DEL CONTRATO.

Se propone como responsable del contrato, a los efectos y con las competencias definidas en el Pliego de
Clausulas Administrativas que rigieron la licitacién del Acuerdo Marco, a la Jefa de Servicio de Promocidn,
Calidad y Estrategia, Gemma Enriquez San Nicolas.

9. GARANTIA DEFINITIVA.

Se establece una garantia definitiva de un 5% del presupuesto base de licitacién del contrato basado,
excluido el Impuesto sobre el Valor Afadido.

Asimismo, la garantia definitiva se podra constituir mediante retencién en el precio, a través de la retencion
en los documentos contables de pago de la Unica o varias facturas que se presenten, hasta alcanzar el
importe total de la garantia. La persona contratista debera aportar solicitud para que se le retenga del pago
dicha garantia.

Plazo de garantia: Se establece un plazo de garantia de 15 dias desde la finalizacién de los trabajos de

conformidad.

10. REGIMEN DEL ABONO DEL PRECIO.

Pago Unico, tras la recepcién de la correspondiente factura, una vez finalizados los trabajos de conformidad.
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11. CRITERIOS DE ADJUDICACION.

Criterios de adjudicacién ponderables en funcién de un juicio de valor: Valorado en un 49%. MAXIMO 49
PUNTOS

1. VALORACION DE LA PLANTA: Se valorard la distribucién y caracteristicas de los espacios, asi
como la accesibilidad entre ellos. MAXIMO 20 PUNTOS

1.1. Distribucién funcional. MAXIMO 10 PUNTOS

1.2. Optimizacidn de accesos entre zonas. MAXIMO 10 PUNTOS

2. VISIBILIDAD E IDENTIFICACION DEL STAND DE LA JUNTA DE ANDALUCIA EN EL RECINTO
FERIAL: Se valorara la identificacion del stand (presencia de nombre u otros elementos
identificativos de la Comunidad Auténoma) y el uso de logotipos institucionales que doten de
mayor identidad al stand. El uso de logotipos deberd respetar el Manual de Identidad
Corporativa de la Junta de Andalucia aprobado por el Decreto 218/2020, de 21 de diciembre y
posterior correccion de 23 de febrero, por el que se aprueba el Manual de Disefio Grafico para
su utilizacién por el Gobierno y la Administracién de la Junta de Andalucia. MAXIMO 19
PUNTOS

2.1. Elementos identificativos del stand. MAXIMO 10 PUNTOS
2.2. Aplicacién de logotipos institucionales. MAXIMO 9 PUNTOS

3. IDENTIFICACION DEL SECTOR AGROALIMENTARIO Y PESQUERO ANDALUZ EN LA FERIA:
MAXIMO 10 PUNTOS

3.1. Identificacion del sector agroalimentario objeto de la feria y de Andalucia: se valorara
que las imagenes graficas utilizadas representen con claridad el sector agroalimentario y
pesquero andaluz. MAXIMO 10 PUNTOS

Los criterios ponderables en funcidn de juicio de valor se justifican en funcion de la naturaleza técnica de los
servicios a prestar, habiéndose ponderado con mayor puntuacion los criterios que afectan a los items que
constituyen la esencia del objeto del contrato, respecto a aquellos que afectan a trabajos secundarios
facilmente subsanables en caso necesario, sin que por ello la propuesta pueda perder su identidad.

La propuesta a presentar por las empresas licitadoras debera incluir, para su valoracidn en funcién de un
juicio de valor, la siguiente documentacion:

a) Planos con detalle de cotas tanto en planta como en alzado que permitan comprobar, claramente,
la distribucién de los diferentes espacios y mobiliario recogidos en el Anexo | de la presente
memoria, asi como los accesos entre las diferentes zonas del stand.

b) Secciones y perspectivas generales con diferentes vistas, mediante imagenes en 3D que permitan
una clara definicién y comprensién del proyecto en general asi como de los diferentes espacios del
stand.

c) Memoria argumental y descriptiva de la propuesta de disefio, con los siguientes apartados:

1. Creatividad del Stand (incluyendo proyecto interpretativo en base a las Denominaciones de
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Calidad andaluzas).

Valoracién de la Planta.

Visibilidad e identificacidon del stand de la Junta de Andalucia.

Identificacion de los productos agroalimentarios y pesqueros andaluces en la Feria.
Caracteristicas técnicas del equipamiento.

vk W

Para la evaluacién numérica de estos criterios ponderables en funcién de un juicio de valor, se tomara como
base una calificacién desde el 0 al 10 y, posteriormente, se ponderara al peso especifico de cada uno de los
criterios y subcriterios.

La calificacion sera:
0=MUY DEFICIENTE O NO SE PUEDE VALORAR
2=DEFICIENTE
4 =INSUFICIENTE
6 =CORRECTO
8 =MUY BIEN
10 =EXCELENTE

Criterios de adjudicacién valorados mediante la aplicacién de férmulas: Valorado en un 51 %. MAXIMO
51 PUNTOS

1. PROPOSICION ECONOMICA. Los precios unitarios ofertados por las empresas en los contratos ba-
sados no podrd ser superior a los ofertados en el Acuerdo Marco. En caso de que se oferte un precio
superior, se considerard que ha ofertado el mismo importe que en el Acuerdo Marco. MAXIMO 49
PUNTOS.

La maxima puntuacion (49 puntos) la obtendra la oferta econdmica mas baja de las admitidas.
Las demas ofertas presentadas se puntuardn en orden decreciente de forma proporcional
mediante la siguiente formula:

_ OMBX Max .

X of

endo,

OMB = Oferta Mas Baja (en euros)
Max = Puntuacién maxima de la proposicién econémica
Of = Oferta econdémica de la empresa (en euros)

La férmula propuesta se ha seleccionado con el objetivo de obtener la mejor oferta en relacion
calidad-precio, tal y como establece la LCSP y promoviendo la proporcionalidad entre oferta
econdmica y puntuacion técnica con el objetivo de incentivar a las empresas licitadoras a
presentar propuestas que den como resultado servicios y suministros de una gran calidad
técnica, a un precio competitivo.

LEOPOLDO GOMEZ DE LARA CARO 14/01/2026 11:45:01 PAGINA: 6/32

VERIFICACION NJyGwIWFculYANS5Mw5YSKQfJPi8Ca https://ws050.juntadeandalucia.es/verificarFirma/




A continuacién se detallan los porcentajes de ponderacién atribuidos a cada concepto para el calculo de

puntuacién de la oferta econdmica:

PRECIO OFERTADO |_|'(v;l|"‘r):(';‘:g“
LOTE 1 FERIA GOURMETS 2026 UNITARIO UNIDAD PONDERACION PUNTOS
(IVA NO INCLUIDO) UNITARIO
(IVA NO INCLUIDO)
‘DISEI’!O, MONTAJE, DESMONTAJE Y ASISTENCIA INTEGRAL
‘ Disefio, montaje, desmontaje y asistencia integral €/ m2 ‘ 380,00 € ‘ 89,000 % ‘ 43,61
PERSONAL DE SERVICIO EN LA FERIA
Azafata/o con espafiol e inglés para Zona Informacion € / persona / dia 230,00 € 0,910 % 0,45
Cocinero/a para Sala Institucional € / persona / dia 540,00 € 0,920 % 0,45
Camarero/a, experto/a cortador/a de jamon para Sala Institucional € / persona / dia 495,00 € 0,910 % 0,45
Cocinero/a para Zona Showcooking € / persona / dia 540,00 € 0,910 % 0,45
Comunicador/a gastronomico para Zona Showcooking € / persona / dia 655,00 € 0,930 % 0,45
Camarero/a para Zona Showcooking € / persona / dia 450,00 € 0,910 % 0,45
Azafata/o para Zona Showcooking € / persona / dia 230,00 € 0,910 % 0,45
Intérprete lenguaje signos para Zona Showcooking € / persona / dia 440,00 € 0,920 % 0,45
Técnico/a de audiovisuales para Zona Showcooking Y GRAL STAND € / persona / dia 400,00 € 0,920 % 0,45
Azafata/o con espariol e inglés para Zona Denominaciones Calidad € / persona / dia 230,00 € 0,920 % 0,45
Carretillero € / persona / dia 300,00 € 0,920 % 0,45
% MAX .
PORCENTAJE COMISION OFERTADO POR SERVICI{ % OFERTADO UNIDAD LICITAC PONDERACION PUNTOS
Otros servicios feriales Porcentaje golt)re factura 17,50 % 0,920 % 0,44
servicio
100,00 %) 49

2. MEJORAS: 2 PUNTOS.

PLANIFICACION Y PROGRAMACION DE PUBLICACIONES EN RRSS: 2 PUNTOS.

Se valorara con 2 puntos la realizacién de un calendario de contenidos para Redes Sociales dirigido
a difundir la participacion de la Consejeria en la feria.

La planificacién contemplara como minimo dos publicaciones por dia de feria asi como una previa,
que incluird el contenido textual, grafico y/o audiovisual, diferenciado para Facebook, X (antiguo
Twitter) e Instagram. Debera enviarse a AGAPA con una antelacién minima de dos semanas para

poder realizar las modificaciones convenientes, ajustar los contenidos y dar su aprobacién para la

publicacion.

Una vez aprobada la programacion por la Agencia, la empresa adjudicataria se encargara de la

publicacién en redes sociales durante los dias de celebracién del evento.
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Si una vez entregada y aprobada la programacidn en redes sociales, AGAPA decidiera no publicar, o
existiesen causas ajenas a la voluntad de la empresa adjudicataria que lo impidieran, se
consideraria cumplida la mejora.

Los criterios de adjudicacion seleccionados ponen en valor la mejor relacion calidad/precio a tenor de lo
establecido en el articulo 145.2 LCSP, considerando oportuna la eleccidn de estos criterios para evaluar las
caracteristicas de los servicios propuestos y su correcta adecuacion, asi como las condiciones de ejecucion
para cumplir con las necesidades que se encuentran definidas en el PPT.

De los criterios establecidos, los ponderables en funcién de un juicio de valor (49%) y las mejoras valoradas
mediante aplicacién de férmulas (2%) son los que atienden a la valoracién de los niveles de calidad,
estando relacionados con el valor técnico del servicio, las caracteristicas estéticas, creativas y funcionales,
la accesibilidad, la comunicacién y el disefio de la propuesta técnica.
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ANEXO I: PRESCRIPCIONES TECNICAS DE LOS SERVICIOS A CONTRATAR

1.- OBJETO

El contrato basado al que corresponde la presente Memoria Justificativa, tiene por objeto la prestacion de
los siguientes servicios para la participacion de la Consejeria de Agricultura, Pesca, Agua y Desarrollo Rural
de la Junta de Andalucia (en adelante la Consejeria) en la XXIXX edicién de la Feria Internacional de
Alimentacién y Bebidas de Calidad “SALON GOURMETS 2026”:

& Disefio, produccién y construccién del stand, incluyendo montaje y desmontaje, supervision y
mantenimiento de dicho stand.
+ Asistenciay servicios técnicos integrales para la correcta participacién en dicha feria.

1.1.- FICHA TECNICA DE LA FERIA

Nombre: XXXIXV Edicién de la Feria Internacional de Alimentacién y Bebidas de Calidad “SALON GOURMETS
2026”

Lugar de celebracién: Recinto Ferial Juan Carlos I, IFEMA (Madrid)
Sector: Multisectorial. Alimentacién y Bebidas de Calidad

Fecha: Del 13 al 16 de abril de 2026

Periodicidad: Anual

Pagina web: www.gourmets. net/salon/

Superficie estimada: 1.600 m2

Parcela estimada (pendiente de distribucidn definitiva): Ver Apartado 3
Ubicacion: Pabellén 5

N° estimado de entidades coexpositoras: 160 - 165

2.- DESCRIPCION DE LOS TRABAJOS
La prestacidn de servicios consistira en la ejecucion de los trabajos descritos a continuacion:
2.1.- DISENO DEL STAND

Las empresas licitadoras deberdn presentar propuesta de disefio del stand de la Consejeria para la
asistencia a la citada feria bajo el principio de libertad creativa.

El disefio estard basado en la marca de calidad diferenciada agroalimentaria y pesquera de Andalucia
“gusto del Sur; y conforme a lo estipulado en el Acuerdo Marco de referencia, la propuesta ofertada sera
una adaptacién del disefio presentado en la licitacién del Acuerdo Marco, en funcién del metraje y
caracteristicas del SALON GOURMETS 2026.

Dicha propuesta debera incluir (con formato para impresion en A3) planos de distribucién con detalle de
cotas tanto en planta como en alzado, asi como secciones y perspectivas generales con diferentes vistas,
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mediante imagenes en 3D que permitan una clara definicién y comprensidn del proyecto.

El stand debera tener un disefio que capte la atencion del publico e invite al visitante a entrar en él.
Asimismo, debera ser funcional, con una estructura que evite la creacién de zonas muertas y facilite el
transito de los profesionales que asistan a la feria. Para ello, no debe existir ninglin obstaculo que dificulte
la accesibilidad a personas con discapacidad, incluidos los almacenes, en cuanto a ancho de paso y
escalones debidos a la tarima. Sobre este extremo, la empresa debera a su vez cumplir con los requisitos
establecidos al efecto para la feria por la organizacion ferial.

Para asegurar la viabilidad del proyecto, la empresa adjudicataria debera contactar con el recinto ferial para
conocer los requisitos y limitaciones en la construccidn del stand, y aplicarlos en su propuesta.

Se requiere creatividad en sus elementos, ergonomia y alta visibilidad del stand, con un disefio que
potencie su visualizacidon tanto desde el pasillo principal del pabellén como desde cualquier punto del
mismo. En este sentido, la empresa adjudicataria debera incluir en su propuesta el disefio de elementos de
sefializacién aérea o similar, que incluyan el nombre de la Comunidad Auténoma y colocados a la maxima
altura permitida por el recinto ferial, para una eficaz localizacidn del stand dentro del pabellén donde se
ubique. En caso de que dichos elementos de sefializacién sean retroiluminados, este aspecto no podra
condicionar, en ningln caso, la éptima visibilidad del stand desde el exterior. Estos elementos deberan
presentarse en la propuesta con imagenes en 3D/fotomontaje, donde se vea el efecto de dicha sefializacién
aérea desde la planta del stand.

El stand debera incluir la marca ‘gusto del Sur’ y la marca genérica de la Junta de Andalucia en tantas
ubicaciones como sean necesarias para asegurar su visibilidad en el mismo, de acuerdo con las indicaciones
del Manual de Identidad Corporativa de la Junta de Andalucia y de ‘gusto del Sur’. Igualmente, deberd estar
decorado con graficas proporcionadas por la empresa adjudicataria de productos agroalimentarios y
pesqueros andaluces con material textil iluminadas.

Asimismo, el disefio del stand debera integrar una pared exterior que pueda servir como photocall donde
aparezcan las marcas de la Junta de Andalucia y “gusto del Sur’.

Serd necesaria la inclusién de las marcas Junta de Andalucia y ‘Gusto del Sur’ recortadas en la moqueta
ferial de los pasillos ubicados entre todas las parcelas que agrupa el stand de la Consejeria. Dichos logotipos
deberan ser de diferente color a la moqueta ferial y de tamafio suficiente para garantizar su visibilidad. En
caso de que la moqueta ferial proporcionada por la Organizacién no sea de estilo acorde con la estética del
resto del stand de la Consejeria, la empresa adjudicataria debera sustituirla por otra a peticion de AGAPA,
que debera dar su V°B®.

Los recursos graficos (imagenes y vectores) empleados en el disefio de las piezas proporcionadas por la
empresa adjudicataria deberan estar libres de derechos de explotacion y sus artes finales habran de ser
entregadas a AGAPA, la cual podra realizar los cambios o adaptaciones que considere necesarios.

Por ultimo, para el disefio del stand, se debera poner especial atencidn en las diferentes participaciones
agrupadas de coexpositores andaluces (Diputaciones provinciales, Denominaciones de calidad,
asociaciones de empresas, etc). Este tipo de participacion debera plantearse de una forma claramente
diferenciada, de forma que su disefio permita reflejar la identidad corporativa de la agrupacion dentro del
conjunto del stand del Consejeria de manera visible, aunque supeditada y acorde con la imagen general de
dicho stand de la Consejeria. Las participaciones agrupadas seran variadas, como se recoge en el apartado
2.1.1 del presente documento.
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Todos los trabajos realizados seran propiedad de AGAPA, que se reserva el derecho de la explotacién de los
mismos, incluyendo la modificacién, reproduccion, divulgacién o comunicacién publica, en todo o en parte
de su contenido cuando lo estime conveniente, sin que pueda oponerse restriccion de ninguna clase.

2.1.1.- DISTRIBUCION DEL ESPACIO
El disefio y presupuesto de stand presentado deberd incluir las siguientes zonas:

+  ZONA DE RECEPCION Y PUNTO DE INFORMACION INSTITUCIONAL DE LA CONSEJERIA:

Zona dedicada a la Consejeria como institucién anfitriona, que deberd estar situada en el frontal de
una de las islas del stand, en pasillo principal, con entidad, espacio y sefializacion suficiente para
que pueda ser facilmente identificada por el piblico general asistente a la feria desde la mayor
parte de los puntos del espacio. Esta zona contara con dos espacios diferenciados: uno para dar
informacién del stand y sus empresas expositoras y otro para realizar presentaciones e
intervenciones institucionales con una superficie suficiente para un aforo de 15 personas de pie. La
empresa adjudicataria deberéd contactar con AGAPA para conocer la ubicacidén definitiva de la
parcela asignada a la Consejeria y con el recinto ferial para confirmar el pasillo principal del
pabelldn.

+ ALMACEN PARA EL MATERIAL DE LA CONSEJERIA: Almacén anexo a la zona de recepcion e
informacidn para el material de la Consejeria.

+ ZONA DE RECEPCION Y PUNTO DE INFORMACION INSTITUCIONAL PARA DIPUTACIONES
PROVINCIALES: Zona de informacién institucional para las Diputaciones Provinciales que
participen en el stand con coexpositores. Esta zona deberd servir de cabecera del area acotada
para las empresas de la Diputacidn, con visibilidad suficiente que permita al publico general
asistente a la feria identificar claramente a dicha corporacion dentro del conjunto del stand de la
Consejeria (de disefio acorde con el resto del stand y aprobado por AGAPA).

+ ALMACEN ANEXO A LA ZONA DE INFORMACION INSTITUCIONAL DE CADA DIPUTACION PROVINCIAL:
Almacén anexo a dicha zona para el material de cada Diputacién Provincial.

« SALA DE REUNION DE DIPUTACIONES PROVINCIALES: Zona con privacidad cercana a la zona de
informacién de cada corporacién, para recepciéon de visitas y reuniones de las Diputaciones
Provinciales que previamente lo hayan solicitado.

e ESPACIO EXPOSITIVO INDIVIDUALIZADO PARA LAS ENTIDADES AGRUPADAS (ASOCIACIONES,
DENOMINACIONES DE CALIDAD): Zona expositiva individualizada para cada una de las entidades
coexpositoras, con diferentes tamafios en funcion de los metros solicitados por cada coexpositor.
La superficie de cada uno de estos puestos estard basada en espacios de aproximadamente 6, 9 6
15 m?, pudiendo ampliarse a otras medidas en base a miltiplos de 6 (12, 18, 24, 60, 72 m?, etc). Los
metros de cada coexpositor serdn comunicados a la empresa adjudicataria, con una antelacién
aproximada de un mes previo al inicio del evento.

* ESPACIO EXPOSITIVO INDIVIDUALIZADO PARA LAS ENTIDADES COEXPOSITORAS: Zona expositiva
individualizada para cada una de las entidades coexpositoras, con diferentes tamafios en funcién
de los metros solicitados por cada coexpositor. La superficie de cada uno de estos puestos estara
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basada en espacios de aproximadamente 6,9 6 15 m?, pudiendo ampliarse a otras medidas en base
a multiplos de 6 (12, 18, 24, 60, 72 m?,etc). Los metros de cada coexpositor serdn comunicados a la
empresa adjudicataria, con una antelacion aproximada de un mes previo al inicio del evento.

e ALMACENES COMUNES (minimo 15 si el metraje de las islas lo permiten para el material de las
entidades coexpositoras distribuidos por las islas del stand, incrementandose este nimero en caso
necesario en funcidn de la distribucién final de los coexpositores y el nimero de éstos.

+  ZONA INTERPRETATIVA DE DENOMINACIONES DE CALIDAD DE ANDALUCIA: Zona interpretativa para
que el visitante pueda conocer y apreciar la variedad y riqueza de las denominaciones de calidad
andaluzas. El disefio de esta zona requiere una zona experiencial para ofrecer degustaciones (catas
no guiadas) y un proyecto interpretativo por parte de las empresas licitadoras en base a las
denominaciones de Calidad andaluzas que permita, al menos, una clara localizacion de las mismas
y de su zona de produccién dentro del territorio andaluz, asi como la identificacion de las
caracteristicas diferenciales de sus productos y elaboracién, u otras peculiaridades. Para ello, dicho
disefio estara basado en graficas explicativas de las diferentes denominaciones de calidad de
Andalucia y su aplicacion en soportes de gran formato (tétems, paneles, soportes
retroiluminados...) y en displays interactivos o soportes digitales si se considera conveniente.

Esta zona debera tener visibilidad suficiente para que permita al publico general asistente a la feria
identificar claramente a dichas Denominaciones dentro del conjunto del stand de la Consejeria (de
disefio acorde con el resto del stand y aprobado por AGAPA) y estard provista de los siguientes
espacios:

*  Zona de recepcién y punto de informacién institucional de las Denominaciones de Calidad de
Andalucia: Zona de informacién institucional para las denominaciones de calidad de Andalucia
que participen en el stand, que debera servir a su vez de cabecera del drea acotada para dichas
Denominaciones.

«  Espacio expositivo-experiencial comun: Este espacio, ademas de la zona meramente expositiva,
incluird una zona experiencial para ofrecer degustaciones (catas no guiadas) de los productos
de las Denominaciones de Calidad que participen y mesas altas de apoyo para el publico
asistente, asi como otra para el proyecto interpretativo propuesto por parte de la empresa
licitadora en base a las Denominaciones de Calidad andaluzas.

* Almacén comun para las Denominaciones de Calidad de Andalucia: Zona de apoyo de uso
comun para las Denominaciones presentes.

Todas estas zonas estaran disefiadas sin perder creativamente su concepcién como un Gnico
espacio dedicado a las Denominaciones de Calidad.

»  ESPACIOS EXPOSITIVOS ANEXOS a la zona de interpretacién de las Denominaciones de Origen para
la participacién como coexpositores individuales de los Consejos Reguladores de Andalucia que asf
lo soliciten. Estos espacios tendran las mismas caracteristicas y equipamiento que el resto de
coexpositores que participen de forma individual conforme se recoge en el presente pliego.

e SALAINSTITUCIONAL: Zona con privacidad para la atencidn de visitas institucionales.

*  OFFICE DE LA SALA INSTITUCIONAL: Office de apoyo anexo a dicha zona.
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* ZONA DE SHOWCOOKING DE ANDALUCIA: Zona para presentaciones, catas, demostraciones de
cocina en vivo, etc, con una superficie suficiente para un aforo de 20-25 personas en montaje U o
similar. En esta edicién se contard con una Unica zona de showcooking para uso tanto de las
Denominaciones de Calidad como para el resto de entidades coexpositoras. La empresa
adjudicataria sera la encargada de la dinamizacion de esta zona, con objeto de que suponga un
reclamo tanto para el piblico asistente como para la prensa presente en la feria. Las preparaciones
que se incluyan en esta zona correran a cargo de la empresa adjudicataria, asi como la materia
prima, elaboracién y desarrollo de las mismas.

e OFFICE DE APOYO A LA ZONA DE SHOWCOOKING: Office de apoyo anexo a dicha zona.

2.1.2.- EQUIPAMIENTO DEL STAND

El disefio y presupuesto de stand presentado deberd incluir el suministro del siguiente
equipamiento:

ZONA DE RECEPCION Y PUNTO DE INFORMACION INSTITUCIONAL DE LA CONSEJERIA:

e Un mostrador de informacién vinilado, con baldas y puertas para cerrar con llave. El mostrador
debera tener un disefio que garantice la accesibilidad para todos los visitantes del stand.

*  Decoracidn floral o similar (de estilo acorde con la estética del stand y aprobado por AGAPA).

* Directorios que garanticen la correcta localizacién de las entidades coexpositoras del stand. Los
directorios se ubicaran en la zona de informacidn y en las parcelas del stand.

¢ Dostaburetes altos.

* Una pantalla de plasma (minimo de 70") y equipo de reproduccién para distintos formatos.

* Un juego de banderas institucionales con mastil de apoyo, incluyendo bandera andaluza,
espafiola y europea.

* Una papelera vinilada compartimentada para recogida selectiva de residuos (organicos y
envases).

e Photocall.

¢  Pequeia tarima.

*  Atril movible.

* Megafonia adecuaday preparada para intervenciones de autoridades.
e Maleta para medios con 6 a 8 tomas para prensa. (RAC de prensa).

* Tétem interactivo con directorio de empresas coexpositoras, informacién de empresas y
actividades de showcooking.

*  Dos mesas con tres sillas y puntos de luz para conexidn de portatiles, integrando en esta zona la
labor comercial de Gusto del Sur.

ALMACEN PARA EL MATERIAL DE LA CONSEJERIA:

* Estanterias de almacenaje resistentes a la carga.

e Un perchero.

* Uncubo de basura para recogida selectiva de residuos (organicos, envases y vidrio).
e Unamesa para manipulacién de material promocional con cuatro sillas.

¢ Una mesa de trabajo con dos sillas.
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*  Servicio de telefonia: ordenador configurado, preparado y conectado a Internet e impresora a
color con funcionalidad de escaneo y copia, tanto en blanco y negro como en color.

ZONA DE RECEPCION Y PUNTO DE INFORMACION INSTITUCIONAL PARA DIPUTACIONES PROVINCIA-
LES:

e Corpéreo nominativo de la Diputacién.

*  Graficas con imagenes de la entidad personalizando ese espacio.

e Un mostrador de informacion vinilado, con baldas y puertas para cerrar con llave.

*  Vitrina expositiva de cristal iluminada interiormente con luz led con llave.

*  Decoracion floral o similar (de estilo acorde con la estética del stand y aprobado por AGAPA).
* Dos taburetes altos.

» Directorios que garanticen la correcta localizacién de las empresas coexpositoras que partici-
pen en la zona acotada de cada Diputacién provincial (el disefio sera proporcionado por la em-
presa adjudicataria y aprobado por AGAPA).

e Un portafolletos de pie.

* Una pantalla de plasma (minimo de 70") y equipo de reproduccion para distintos formatos.

* Una papelera vinilada compartimentada para recogida selectiva de residuos (organicos y enva-
ses).

¢ 1mesaredonda con 3sillas.

ALMACEN ANEXO A LA ZONA DE INFORMACION INSTITUCIONAL DE CADA
DIPUTACION PROVINCIAL:

* Estanterias de almacenaje resistentes a la carga.
e Un perchero.
* Uncubo de basura para recogida selectiva de residuos (organicos, envases y vidrio).

SALA DE REUNION DE DIPUTACIONES PROVINCIALES CERCANA A LA ZONA DE

INFORMACION:

*  Una mesa de reunién con un minimo de 6 sillas (en consonancia con la estética del stand en
cuanto a color y disefio).

e Un perchero.

*  Un pequefio armario con llave.

*  Graficas de imagenes o productos representativos de la entidad agrupada.

*  Papeleravinilada.

e Puntos de luz para conexién de portatiles.

*  Pequefio frigorifico.

ESPACIO EXPOSITIVO INDIVIDUALIZADO PARA LAS ENTIDADES AGRUPADAS (ASO- CIACIO-
NES, DENOMINACIONES Y FIGURAS DE CALIDAD):

El equipamiento y dotacion de estos espacios sera acorde a los metros solicitados, de
manera que para superficies de 6 a9 m? el equipamiento serd el basico, para superficies de 12
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a15m?serd el dobley para el resto de superficies, se multiplicard por el miltiplode 6 correspondiente.
El equipamiento y dotacidn basico de esta zona para una superficiede 6 a 9 m? serd el siguiente:

Corpdreo nominativo de la entidad agrupada

Graficas en retroiluminado con material textil o similar de producto que identifique a la entidad
agrupada. Dichas graficas deberan ser proporcionadas por la entidad y aprobadas por AGAPA.
En el caso del que la entidad no las aporten, la empresa adjudicataria debera proporcionar las
graficas de producto genérico andaluz que la identifique.

A peticién de las entidades agrupadas, siempre que cuenten con un espacio minimo de 18 m?,
las gréficas podran ser sustituidas por gréficas viniladas en todas las paredes de su espacio
previa autorizacién de AGAPA.

Mostrador-vitrina expositiva iluminada interiormente con luz led, cerrado con llave y vinilado.
Dicho mostrador se podra sustituir por mesa de corte de jamdn, géndola frigorifica o
congeladora para las entidades que lo requieran (por motivo de espacio no podran coexistir
mostrador con el resto de mobiliario mencionado anteriormente, por lo que éstos deberan
hacer las veces de mostrador, estando decorados o forrados de manera que constituya un
conjunto uniforme con los espacios de los demas coexpositores y con el disefio del stand). En el
caso de la mesa de corte de jamon, ésta tendra las medidas y caracteristicas necesarias para su
correcto uso y acorde con el tamafio del stand. Dicha propuesta debera ser aprobada por
AGAPA.

Armario pequefio o similar con llave.

Mesa redonda con tres sillas o mesa alta con taburetes (en consonancia con la estética del
stand en cuanto a color y disefio), a eleccién del coexpositor.

Arbol jamonero para las entidades que lo requieran.

Vitrina expositora iluminada interiormente con luz led, para la exposicién de los productos y/o
el material promocional de los coexpositores.

Papelera vinilada compartimentada para recogida selectiva de residuos (organicos y envases).

En el caso de entidades que asistan de manera independiente, siempre que cuenten con un
espacio minimo de 18 m?, su espacio podra incluir almacén propio con dotacién basica.

ESPACIO EXPOSITIVO INDIVIDUALIZADO PARA LAS ENTIDADES COEXPOSITORAS:
El equipamiento y dotacidn de estos espacios serd acorde a los metros solicitados, de

manera que para superficies de 6 a 9 m? el equipamiento serd el basico, para superficies de 12
a1l5m? serd el doble y para el resto de superficies, se multiplicard por el miltiplo de 6 correspondiente.
El equipamiento y dotacidn basico de esta zona para una superficie de 6 a 9 m? serd el siguiente:

Mostrador-vitrina expositiva iluminada interiormente con luz led, cerrado con llave y vinilado.
Dicho mostrador se podréd sustituir por mesa de corte de jamén, géndola frigorifica o
congeladora para las entidades que lo requieran (por motivo de espacio no podran coexistir
mostrador con el resto de mobiliario mencionado anteriormente, por lo que éstos deberan
hacer las veces de mostrador, estando decorados o forrados de manera que constituya un
conjunto uniforme con los espacios de los demas coexpositores y con el disefio del stand). En el
caso de la mesa de corte de jamon, ésta tendra las medidas y caracteristicas necesarias para su
correcto uso (cuya propuesta debera ser aprobada por AGAPA..

Armario pequefio o similar con llave.

Mesa redonda con tres sillas o mesa alta con taburetes (en consonancia con la estética del
stand en cuanto a color y disefio), a eleccién del coexpositor.
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Arbol jamonero para las entidades que lo requieran.

Vitrina expositora iluminada interiormente con luz led, para la exposicién de los productos y/o
el material promocional de los coexpositores.

Papelera vinilada compartimentada para recogida selectiva de residuos (orgénicos y envases).

Graficas en retroiluminado con material textil o similar de producto que identifique al
coexpositor. Dichas gréficas deberan ser proporcionadas por los coexpositores y aprobadas por
AGAPA.

En el caso de que los coexpositores no las aporten, la empresa adjudicataria debera
proporcionar las graficas de producto genérico andaluz que identifique al coexpositor.

Debera incluirse nombre y logotipo de cada empresa para su facil identificacidn, logotipos del
Consejo Regulador o de otras entidades cuando correspondan.

ALMACENES COMUNES PARA ENTIDADES COEXPOSITORAS:

Estanterias de almacenaje resistente a la carga.

Un fregadero en los casos que se requiera.

Pequefia zona de trabajo (mesa de corte, para manipulado, etc)

Dos frigorificos con congeladores en los casos que se requiera.

Un dispensador de agua, corriendo a cargo de la empresa adjudicataria su llenado y reposicion
diaria.

Un cubo de basura para recogida selectiva de residuos (organicos, envases y vidrio).

Zona separada para freidora o plancha en los casos que se requiera. No se incluyen pequefios
electrodomésticos.

Las entidades coexpositoras asumiran el consumo eléctrico que exceda del coste estandar
contratado por la adjudicataria para esta zona.

Percheros

ZONA INTERPRETATIVA DE DENOMINACIONES DE CALIDAD DE ANDALUCIA:

Zona de recepcién e informacidn institucional de las Denominaciones de Calidad:

* Un mostrador de informacién vinilado, con baldas y puertas para cerrar con llave.

* Untaburete alto.

» Decoracion floral o similar (de estilo acorde con la estética del stand y aprobado por AGA-
PA).

* Un portafolleto de pie.

* Una pantalla de plasma (minimo de 70'"") y equipo de reproduccidn para distintos formatos.

* Una papelera vinilada compartimentada para recogida selectiva de residuos organicos y
envases.

* Vitrinas o elementos expositivo iluminados interiormente con luz led para productos
genéricos de las Denominaciones de Calidad.

*  Bodegdn fisico con los productos aportados por las Denominaciones de Calidad de Andalu-
cia. La composicion de dicho bodegdn la efectuara la empresa adjudicataria, que debera
aportar los elementos de decoracién necesarios acorde a los productos expuestos consi-
guiendo una imagen modernay atractiva para el visitante.
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« Display tamafio A4 o formato similar para ficha técnica de las referencias a degustar.

* Barra/mostrador (forma de U, circular abierta o similar) vinilado, con baldas y puertas para
cerrar con llave, y donde se ofreceran degustaciones de los distintos productos de las
Denominaciones de Calidad andaluzas. El mostrador debera tener un disefio que garantice
la accesibilidad para todos los visitantes del stand.

e Mesa de corte de jamdn para los Consejos Reguladores que lo requieran, decorado o
forrado de manera que constituya un conjunto uniforme con el disefio de la zona. Esta
mesa de corte de jamdn tendra las medidas y caracteristicas necesarias para su correcto
uso y acorde con el tamafio de la zona. (La propuesta debera ser aprobada por AGAPA).

* Dos taburetes altos.

* Servicio de pan y picos diario apto para celiacos para las degustaciones de los productos
que lo requieran (AOVEs, melva, esparragos, jamon, etc.).

+  Servicio de copas RIEDEL para las degustaciones de aceites y vinos. Se estima un minimo de
100 unidades/dia.

*  Menaje desechable de calidad procedente de materiales naturales (madera, fibra vegetales,
bambu), y en todo caso compostable tras su uso (para las degustaciones ofrecidas al publi-
co). El menaje debera ser suficiente para el correcto desarrollo de las degustaciones previs-
tas seglin productos y aforo.

* Menaje no desechable para presentacion seglin necesidades del producto.

* Utensilios de cocinay servicio para las degustaciones que se ofrezcan en la zona.

* Servilletas de céctel.

* Papeleras viniladas compartimentadas para recogida selectiva de residuos organicos y
envases.

*  Soportes, displays y demas elementos del proyecto interpretativo de las Denominaciones
de Calidad andaluzas

* Cuatro mesas altas con 3 taburetes cada una. Estas mesas han de tener puntos de luz 'y
conexion a internet para poderse usar también como puestos de trabajo.

Almacén comUn para las Denominaciones presentes:

* Estanterias de almacenaje resistentes a la carga diferenciadas para cada Denominacion.
* Uncubo de basura para recogida selectiva de residuos (organicos, envases y vidrio).

* Dos percheros.

* Un dispensador de agua, corriendo a cargo de la empresa adjudicataria su llenado y
reposicion diaria.

SALA INSTITUCIONAL:

* La entrada a la Sala Institucional deberéd configurarse como una antesala abierta a pasillo
secundario y decorada con una pared a modo de photocall institucional para poder atender a
los medios.

* Instalacion de llave digital para el acceso a la Sala.

e Una mesa de reunién con un minimo de 12 sillas (en consonancia con la estética del stand en
cuanto a colory disefio).

¢ Unamesa baja.

* Unsofa de dos plazas.
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Dos sillones.

Decoracidn floral o similar (de disefio acorde con el resto del stand y aprobado por AGAPA).
Puntos de luz necesarios para la idénea iluminacion del conjunto y tomas de corriente
suficientes.

Un perchero.

Un pequeiio armario con llave.

Gréficas de imagenes o productos agroalimentarios y pesqueros andaluces en vinilos o cuadros
y marcas de la Junta de Andaluciay ‘gusto del Sur’ para decoracién de la sala.

Papelera vinilada compartimentada para recogida selectiva de residuos (orgénicos y envases).
200 manteles individuales desechables con imagen de la Consejeria personalizados para la
Feria (el disefio sera proporcionado por la empresa adjudicataria y aprobado por AGAPA).

Un juego de banderas institucionales con mastil de apoyo, incluyendo bandera andaluza,
espaiiola y europea.

Zona de maletero, debidamente acotada y no visible, para la ubicacidn de los bultos (maletas
de cabina, bolso de ordenador, bolsos de mano...) de las personas usuarias de la misma.

OFFICE DE APOYO A LA SALA INSTITUCIONAL:

Equipamiento minimo: fregadero, mesa de corte, frigorifico con congelador, freidora, botellero,
microondas, cafetera, plancha para cocinar, robot de cocina y lavavajillas.

Estanterias de almacenaje.

Jamonero y cuchillo.

Utensilios de cocinay servicio para las degustaciones que se ofrezcan en la sala institucional.
Menaje a utilizar: serd de calidad y no desechable, debiendo serigrafiarse con las marcas Junta
de Andaluciay ‘gusto del Sur’ tanto vajilla como copas.

Cubo de basura para recogida selectiva de residuos (orgénicos, envases y vidrio).

Kit de limpieza completo.

Botiquin de primeros auxilios.

Un perchero.

ZONA DE SHOWCOOKING DE ANDALUCIA:

Tétem interactivo para dar publicidad a las actividades a realizar en las zonas de showcooking.
Pantalla LED para interiores tecnologia SMD entre 3,9 y 2,6 mm, adaptada a la zona de
showcooking en trasera de escenario de hasta 4 metros de ancho, con resolucién minima de
164x164TIL incluyendo electrénica y escaladores para visionado CCTV, presentaciones de los
ponentes y reproduccién de videos corporativos e institucionales.

e Tarimaelevada.

*  Mueble de showcooking vinilado (en consonancia con la estética de la zona en cuanto a
colory disefio) de al menos 3 metros de anchura e integrando como minimo: un fregadero,
una placa vitroceramica de al menos dos zonas, una plancha de cocina, un robot de cocina,
un microondas, enchufes para pequefios electrodomésticos y espacio suficiente para
trabajo (corte, emplatado,etc).

* Un cubo de basura para recogida selectiva de residuos (organicos, envases y vidrio) con
pedal, integrado en el mostrador.
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Extraccion: la extraccion debe cumplir la normativa ferial sin interrumpir la vista del

escenario y su trasera.

Dos mesas de apoyo viniladas (en consonancia con la estética de la zona en cuanto a colory

disefio).

Utensilios de cocina y servicio para las actividades que se realicen en esta zona.

Un atril vinilado con micréfono y ordenador portatil para las presentaciones de los

ponentes caso de ser necesario. Toma de corriente y conexiones para la duplicacion de

pantalla del ordenador portatil (HDMI y DISPLAY PORT) con llegada a la realizacidn. Debera

de haber un ordenador portatil a disposicidon de los ponentes.

Sillas y mesas altas/ barra corrida con distribucién “tipo U” o similar para un aforo

estimado de 20-25 personas (en consonancia con la estética del stand en cuanto a color y

disefio). La distribucion de este mobiliario debe asegurar una correcta visibilidad del

escenario para todos los espectadores, siendo necesario tener al menos un espacio que

garantice la participacion accesible de todos los visitantes.

Equipo de megafonia integrados en la barra/mesa altas de catas que garanticen la correcta

audicion de las actividades.

Papeleras viniladas compartimentada para recogida selectiva de residuos (organicos y

envases).

Equipo de audiovisuales para el perfecto seguimiento de la actividad en vivo compuesto

por un equipo minimo de:

A Pantalla LED (mencionada anteriormente).

A Megafonia para correcta acustica del espacio a cubrir, con 6 lineas minimo para
medios de comunicacion.

A Equipo técnico de sonido con capacidad de hasta 5 micréfonos simultaneos, con
micr6fonos de mano y diadema.

A Equipo de cadmara trasera fija.

A Equipo de cdAmara movil para el escenario.

A Equipo de cdmara cenital o lateral para cubrir la actividad sobre mostrador de
showcooking preferentemente motorizada y con zoom, controlada desde realizacién.

A Equipo de realizacién de video con capacidad de visionado CCTV, presentaciones de los
ponentes y reproduccion de videos corporativos e institucionales.

A Separador para acotar el espacio de trabajo del equipo y personal de audiovisuales.

Las empresas licitadoras debera incluir en sus ofertas croquis, alzados y 3D de la solucién a
la colocacién de la camara cenital compatible con el sistema de extraccion para
showcooking, el cual debe estar también determinado. Del mismo modo croquis de
colocacién de mesas de realizacion.

OFFICE DE APOYO A LA ZONA DE SHOWCOOKING DE ANDALUCIA:

Equipamiento minimo: fregadero, mesa de corte, mesa para emplatar, frigorifico con
congelador, freidora, botellero, microondas, cafetera, plancha para cocinar, robot de cocina y
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lavavajillas.

*  Estanterias para menajey utensilios.

e Utensilios de cocina y servicio para las actividades que se realicen en la zona de showcooking.

* Menaje desechable de calidad procedente de materiales naturales para las actividades que se
realicen en la zona de showcooking (madera, fibra vegetales, bambu), y en todo caso
compostable tras su uso (para las degustaciones ofrecidas al publico). El menaje debera ser
suficiente para el correcto desarrollo de cada actividad prevista segln aforo y actividades
diarias.

*  Menaje no desechable y serigrafiado con las marcas Junta de Andalucia y ‘gusto del Sur’ para la
presentacion de productos, elaboracién y emplatado de las actividades que se realicen en el
showcooking.

e Servicio de copas RIEDEL para catas de vino y de AOVE seglin necesidades de actividades
propuestas.

*  Servilletas de cictel (para las degustaciones ofrecidas al piblico).

e Manteles individuales desechables con imagen de la marca de la Consejeria personalizados
para la Feria (el disefio serd proporcionado por la empresa adjudicataria y aprobado por
AGAPA); suficientes para todas las actividades y aforo previsto.

*  Cubo de basura para recogida selectiva de residuos (organicos, envases y vidrio).

¢ Kitde limpieza completo.

*  Botiquin de primeros auxilios.

e Un perchero.

2.1.3.- DESCRIPCION DE LAS CARACTERISTICAS TECNICAS DEL STAND

2.1.3.1.- Pavimento: Tarima forrada:

Debera cumplir las siguientes caracteristicas::

* Con caracter general la tarima sera forrada con moqueta, siendo necesario vinilo para la zona de
showcooking.

* lluminacién led en perimetro de tarima de las zonas de showcooking y zonas de informacion del
stand.

* Durabilidad y estabilidad de los materiales suficiente para el elevado trafico de personas que se
produce en una feria.

*  Féacilmente limpiable por procedimientos domésticos.

* Elacabado sera antideslizante.

*  Los cantos de cambio de nivel deberan quedar suficientemente protegidos y sefializados.

* Los materiales seran expresamente ignifugos, observando en todo momento las especificaciones de
seguridad contra incendios que marque la normativa ferial.

*  Bajo el pavimento, cualquiera que sea su configuracidn, se instalaran las conducciones eléctricas y
de fontaneria necesarias y, si fuese preciso, se instalaran cajas o arquetas no visibles o integradas
en el disefio.

2.1.3.2.- Construccién

Los elementos usados en la construccién tendran las siguientes caracteristicas:
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Las terminaciones seran en materiales de calidad y duraderos.

Los elementos seran homologados en resistencia, hidréfugos e ignifugos.

Todos los elementos deberan guardar el mismo estilo en cuanto al disefio del stand. Si se diera el
caso, se forrarian pilares.

2.1.3.3.- Electricidad e iluminacién

El cableado, conexiones y otros elementos de iluminacion deberan ir integrados o lo mas ocultos
posible.

Los elementos seran los necesarios para la perfecta y total iluminacién de toda la zona del stand y
sus elementos creativos.

Con el fin de evitar el calor de los focos, debera situarse luz fria, obligatoriamente, en todo el stand y
en su mobiliario.

Las tomas de corriente se efectuardn desde los puntos que sefiale la organizacién ferial. De no
existir cuadros generales el adjudicatario sera responsable de su suministro e instalacién.

En cada acometida debera disponerse de un cuadro en armario metalico para alumbrado y otro
para fuerza, con las protecciones magnetotérmicas adecuadas a la potencia que resulte apropiada
a los consumos que vayan a efectuarse.

Toda la red de distribucion se efectuara con cable manguera, con las secciones necesarias para las
cargas a soportar. No se admitirdn empalmes que no sean por medio de bornes con proteccién
adecuada.

Independientemente de los cuadros generales y secundarios, el stand dispondra de un interruptor
con enchufe en cada médulo expositivo de las entidades coexpositoras.

Cuando alguna zona del stand o mddulo expositivo requiera la instalacion de frigorificos o gondolas
frigorificas, deberan disponer de linea de alimentacion permanente las 24 horas.

En caso de que la organizacién ferial obligue a que se utilicen los servicios de sus propios
instaladores, éstos seran a cargo de la empresa contratista.

Toda la instalacion debera cumplir las normas dictadas al respecto por la organizacion ferial,
teniendo que presentar el contratista cuanta documentacion se le requiera a este fin.

2.1.3.4.- Pintura

La imprimacién y terminacion debera ser en pintura plastica mate y/o lacada.
Las pinturas seran libres de cloro.

2.1.3.5.- Fontaneria

Instalacion de fregaderos y conexion a la acometida de la feria en los almacenes para las entidades
coexpositoras, offices y zona de showcooking.

2.2.- ASISTENCIA Y SERVICIOS TECNICOS INTEGRALES

Gestion técnica: Contacto permanente con AGAPA y con la organizacidn ferial para atender las
necesidades previas a la feria y coordinacién con la empresa organizadora del evento para la
gestion de los servicios feriales requeridos para la correcta participacion de la Consejeria en el
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mismo:

— Autorizacion para construccion de stand.

— Autorizacion para instalaciones eléctricas, de iluminacién y cocinas en el stand.

- Autorizacidn para instalaciones de sefializacion aérea (por ejemplo colocar truss o elementos
aéreos, asi como la contratacidn de los servicios necesarios para ello).

- Gestion de suministro eléctrico y agua para el stand, incluidos consumos minimos obligatorios.
Respecto al consumo eléctrico, los coexpositores que lo requieran podran solicitar a la empresa
adjudicataria la contratacién de una mayor potencia eléctrica para sus zonas, corriente este
gasto por cuenta del coexpositor que lo solicite.

- Gestion de servicio de telefonia: un ordenador configurado, preparado y conectado a Internet e
impresora a color con funcionalidad de escaneo y copia tanto en blanco y negro como en color,
(incluyendo paquete de folio) ubicados en la sala institucional.

- Gestion de wifi para dar servicio a todo el stand.

- Gestion para habilitar de conexién wifi a la zona expositiva de las entidades coexpositoras.

- Gestion de servicio inalambrico de HOTSPOT Wi-Fi Privado para 15 USUARIOS con una
velocidad de navegacion de 50 Mbps simétricos por usuario, incluidos todos los requisitos
técnicos necesarios para su instalacion y buen funcionamiento.

- Gestion para la conexidn de permanencia eléctrica para frigorificos y géndolas.

- Atencién a consultas y requerimientos formulados por las entidades coexpositoras para su
idonea participacion (mobiliario, equipamiento, servicios adicionales, etc) si las hubiera.

- Coordinacién de los trabajos previos a la fecha del evento. En caso de que AGAPA lo considere
necesario, la empresa adjudicataria deberd asistir al menos a una reunién antes de la feria en
los Servicios Centrales de AGAPA. También podran planificarse reuniones periddicas de
seguimiento de los trabajos realizados.

* Laempresa adjudicataria debera abonar todos los canones y/o cuotas que imponga el recinto ferial
derivados de la realizacion de determinadas actividades.

* Los gastos (consumos, cuotas, etc) que generen la gestién y realizacién de todos los servicios
feriales descritos en este pliego, deberan estar incluidos en las ofertas exceptuando aquellos
consumos generados por los coexpositores que soliciten la contratacién de una mayor potencia
eléctrica, que correran a cargo de los coexpositores solicitantes.

* Informe final de ejecucién del stand o documento homdlogo, incluyendo declaracién de
cumplimiento de la normativa en prevencidn de riesgos laborales durante el montaje del stand de
la Consejeria.

* Recogida, almacenaje, transporte de ida, carga, descarga del material promocional de la Consejeria
y colocacién en los almacenes construidos en el stand para tal efecto; asi como retorno de dicho
material promocional a sus almacenes sitos en Sevilla tras la feria que, en algunos casos, requerira
transporte frigorifico, a doble temperatura.

* Lagestion de residuos tanto del montaje y desmontaje, como de la mercancia de la Consejeriay los
coexpositores (incluido el coste que implique el suministro de contenedores por parte de la feria en
su caso para dichos residuos). La empresa adjudicataria acreditara la gestion de residuos a través
de certificados que lo justifiquen o bien certificados de gestion medioambiental.

»  Péliza de seguro contra accidente, robo, incendio e inundacion para el transporte del material de la
Consejeria.

* Pdliza de seguro de responsabilidad civil por dafios a terceros obligatorio (a personas y/o bienes
materiales) del stand de la Consejeria como expositor, para todos los servicios objeto del contrato.
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Montaje y desmontaje del stand, incluyendo el pavimento, y necesidades de iluminacion,
electricidad y fontaneria.

Servicio técnico de mantenimiento durante la feria para dar cobertura a todo el stand.
Cumplimiento de normativa de seguridad vigente en el recinto ferial. La oferta de las empresas
licitadoras deberan respetar la normativa de seguridad vigente en dicho recinto ferial.

Asistencia técnica con acompafiamiento presencial durante el montaje, desmontaje y durante los
dias de celebracién de la feria al servicio del técnico/a responsable de AGAPA para coordinar el
montaje del stand, asi como cualquier imprevisto o incidencia que pudiera acontecer durante el
desarrollo de la feria. Se requerira un minimo de 3 personas.

Dinamizacién de las actividades del stand de la Consejeria en la zona de showcooking: sera
necesaria una atencion especializada en comunicacion agroalimentaria para el disefio, ejecuciony
coordinacion de un programa de actividades relacionado con la tematica de la feria, con objeto de
lograr una imagen de calidad del sector agroalimentario y pesquero andaluz y de su gastronomia.
La empresa adjudicataria debera realizar una propuesta de programacién de actividades que
debera enviarse a AGAPA con una antelacion minima de dos semanas antes del comienzo de la feria
para que la Agencia dé su aprobacidn.

Para la elaboracion del programa de actividades de la zona de showcooking en el que basaran su

oferta, las empresas licitadoras deberan tener en cuenta los siguientes requisitos:

— Las actividades propuestas deberan estar estrechamente relacionadas con la tematica de la
feria, ser atractivas, variadas en cuanto al formato, didacticas, participativas y que garanticen la
maxima representacién de productos del sector agroalimentario y pesquero andaluz y de las
empresas andaluzas presentes en el Stand.

— Con respecto a la programacion, se requiere la realizacion de un minimo de 6 actividades
diarias en los tres primeros dias del evento, repartidas de tal forma que se cubra el siguiente
tramo horario:

De mafiana inicio 11:00 horas y fin 15:00 horas. De tarde inicio 17:00 y fin 19:00 horas. En la
Gltima jornada de la feria se realizardn un minimo de 4 actividades cuya duracién ocupe sélo la
franja horaria de mafiana (de 11:00 a 15:00 horas).

— Tareas complementarias para suscitar el interés previo de las actividades que se celebren
(difusién y publicidad en soportes gratuitos de la propia feria si los hubiere, asi como captacién
de publico in situ). La difusion de las actividades debe realizarse con anterioridad a la feria y
durante el desarrollo de la misma.

— Una vez adjudicados los trabajos, AGAPA podra solicitar que se realicen cambios en este
programa de actividades propuesto, siempre y cuando los mismos no afecten a la oferta
econdmica. La empresa adjudicataria debera facilitar a AGAPA el programa definitivo diez dias
antes delinicio de la feria.

— Asimismo, cualquier modificacion en dicha programacién debido a causas extraordinarias y/o
ajenas a la empresa adjudicataria, deberd ser comunicada previamente y con la mayor
brevedad a esta Agencia para la aprobacién de la propuesta alternativa presentada por la
empresa adjudicataria.

— Si durante el desarrollo de las actividades y por causas extraordinarias, ajenas a la empresa
adjudicataria, hubiera de realizarse una modificacién que afecte al desarrollo de los trabajos,
ésta sera valorada por AGAPA, que comunicard a la empresa adjudicataria la propuesta
alternativa para su cumplimiento, siempre y cuando la misma no afecte a la oferta econémica.

Limpieza preinaugural y diaria, que asegure una correcta imagen del stand de la Consejeria,
incluyendo servicio de limpieza permanente de la zona de showcooking tras cada actividad,
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A

* La empresa adjudicataria deberd hacerse cargo de la gestién y los gastos del transporte y

alojamiento en régimen AD de 4 técnicos/as de AGAPA desde dos dias antes al inicio del certamen
hasta la finalizacion del mismo. El transporte deberd ser en AVE, clase turista, y el alojamiento en
hotel de categoria no inferior a tres estrellas, ubicado en una zona céntrica de la poblacién
correspondiente o en las proximidades de estaciones de metro, asegurando la fluida comunicacion
con el recinto ferial. Se incluird igualmente el transporte de las técnicas de AGAPA durante el evento
y dias previos entre el hotel y el recinto ferial.
La empresa adjudicataria debera enviar propuesta de la reserva al técnico/a responsable de AGAPA
para su visto bueno antes de proceder a la reserva del transporte y alojamiento. Asimismo, la
empresa adjudicataria deberad hacerse cargo de los gastos derivados de posibles cambios en la
reserva que haya que realizar por causas no imputables a AGAPA.

* Disefio y produccion de soporte vinilado para dar publicidad a las actividades a realizar en las zonas
de showcooking.
El disefio presentado debera ser aprobado por AGAPA.
Las artes finales deberan ser enviadas a AGAPA.

+ Disefioy produccion de 2 enaras.

El disefio presentado debera ser aprobado por AGAPA.
Las artes finales deberan ser enviadas a AGAPA.

» Disefio y maquetacion de las diapositivas que se secuenciaran para la presentacién de cada una de
las actividades del showcooking.

El disefio presentado debera ser aprobado por AGAPA.
Las artes finales deberan ser enviadas a AGAPA.

+ Disefio, maquetacion e impresion de manteles individuales de uso Unico para la sala institucional y
zona de showcooking.

El disefio presentado debera ser aprobado por AGAPA.
Las artes finales deberan ser enviadas a AGAPA.

* Disefio, maquetacion e impresion de encuestas a las entidades coexpositoras que participan en el
stand de Andalucia.

El contenido sera proporcionado por AGAPA quien debera aprobar el disefio presentado.
Las artes finales deberan ser enviadas a AGAPA.

* Realizacidn de encuestas in situ a las entidades coexpositoras el Gltimo dia de feria. Estas encuestas
seran de obligado cumplimiento y tendran que ser incluidas en la memoria final, asi como en el
informe de andlisis de las mismas.

* Acciones de comunicacién:

- Laempresa adjudicataria elaborara las siguientes notas de prensa:
> Nota previa que serd enviada a AGAPA al menos tres dias habiles antes del comienzo de
la feria,
» Nota de prensa diaria sobre las actividades y presentaciones que se realicen en el stand
que serd entregada al finalizar la jornada.
> Nota de cierre con el resumen final de la feria que sera entregada el dltimo dia de la fe-
ria.
- Laempresa adjudicataria debera realizar los siguientes videos, editados y rotulados:
> Video previo sobre la participacién de Andalucia en la feria adaptado para su difusion
en redes sociales. Este video, de 1 minuto aproximado de duracidn, deberd ser
entregado por la adjudicataria con tres dias habiles de antelacién al comienzo de la
feria.
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> Pildoras audiovisuales de 30 segundos a las entidades participantes, (no mas de 5
videos), adaptados para su difusidn en redes sociales. Estos videos deberan ser

entregados por la empresa adjudicataria 30 minutos después de la finalizacion de cada
jornada a AGAPAYy a cada entidad participante.

> Video resumen de cada jornada en el que se incluiran entrevistas con las empresas
andaluzas expositoras, imagenes de las actividades y presentaciones que se
desarrollen diariamente en el stand, asi como aquellas otras que se realicen fuera del
stand donde la Consejeria participe, colabore o sea considerado de interés. Estos
videos, de 1 minuto aproximado de duracién, deberan ser entregados editados por la
adjudicataria 30 minutos después de la finalizacién de cada jornada.

> Video editado de cada una de las actividades, acciones y presentaciones que se
desarrollen diariamente en el stand, asi como de aquellas fuera del stand donde la
Consejeria participe, colabore o sea considerado de interés. Estos videos, de 1 minuto
aproximado de duracién, deberan ser entregados por la adjudicataria al final de cada
jornada de la feria a AGAPAy a cada entidad participante.

> Video resumen final de la participacién de Andalucia en la feria adaptado para su
difusidn en redes sociales. Este video de 1 minuto aproximado de duracion, debera ser
entregado editado por la adjudicataria a la finalizacion de la feria.

- Se deberd prestar cobertura fotografica de todas las actividades, acciones, y
presentaciones que se desarrollen diariamente en el stand, asi como de aquellas que se
realicen fuera del stand donde la Consejeria participe, colabore o sea considerado de
interés, al menos 10 fotos por acto. Ademas, los dias en que asista al recinto ferial una
autoridad andaluza competente, en caso de ser solicitado por la Consejeria, la empresa
adjudicataria deberd reforzar la cobertura fotogréfica para asegurar el servicio simultaneo a
la autoridad asistente y a las actividades que se realicen en el stand.

- Todo el material audiovisual (fotografias, videos...) relacionado con la asistencia de los
representantes institucionales, y necesario para las publicaciones en RRSS, se enviara
perfectamente adaptado a cada plataforma en los siguientes 20-30 minutos tras su
realizacion.

- Todo el material final entregado debera ser en alta calidad y sera enviado a AGAPA editado

y organizado por jornaday actividad.

» Catering para ofrecer degustaciones en la sala institucional durante todos los dias de la feria. Este
catering debera incluir:

- Variedad de tapas elaboradas frias y calientes representativas de Andalucia con
productos agroalimentarios y pesqueros andaluces para 15/20 personas diarias,
adaptado a alergias e intolerancias alimentarias (lactosa y gluten). La empresa
adjudicataria presentara la propuesta de tapas con anterioridad a la feria, la cual
debera ser aprobada por AGAPA

- 300 botellas pequefias de agua andaluza.

- 50 latas de cerveza sin alcohol.

- 50 latas de refrescos.

- 1 grifo de cerveza.

- 1 barril de cerveza andaluza.

- 8 botellas de vino fino y manzanilla, con con D. O. De Andalucia.

- 4 botellas de vino oloroso , con D. 0. De Andalucia.
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4 botellas de vino amontillado, con D.O. de Andalucia.

4 botellas de vino palo cortado, con D.O. De Andalucia.

4 botellas de vino PX, con D. O. de Andalucia.

4 botellas de tinto andaluz con D. O de Andalucia.

2 jamones ibéricos, con Denominacién de Origen de Andalucia, de las distintas
Denominaciones de Origen de Andalucia.

2 piezas de cafia de lomo ibérico de Andalucia.

2 piezas de queso curado de Andalucia.

2 botes grandes de esparragos de Andalucia.

2 botes grandes de alcachofas de Andalucia.

2 botes grandes de aceitunas de Andalucia.

2 botes grandes de pimientos rojos de Andalucia.

3 piezas pequefias de mojama con Indicacién Geografica Protegida “Mojama de Isla
Cristina”.

3 piezas pequefias de mojama con Indicacién Geografica Protegida “Mojama de Barbate”.

2 latas de 1 kilo de melva, con Indicacién Geografica Protegida Melva de Andalucia.

2 latas de 1 kilo de caballa, con Indicacion Geografica Protegida Caballa de Andalucia.

2 botes grandes de mayonesa de Andalucia.

1 tarro grande de almendras de Andalucia.

6 kilos de tomates con Denominacidn de Origen de Andalucia.

2 bolsas grandes de patatas fritas de Andalucia.

4 bolsas grandes de picos de pan de Andalucia.

5 litros de Aceite de Oliva Virgen Extra de Denominacion de Origen de Andalucia.

Pan diario.

Variedad de postres elaborados y dulces andaluces. La empresa adjudicataria presentara la
propuesta de postres y dulces con anterioridad a la feria, la cual debera ser aprobada por
AGAPA.

Hielo.

Caféy leche de Andalucia, azlcar e infusiones.

Servilletas de coctel.

LEOPOLDO GOMEZ DE LARA CARO 14/01/2026 11:45:01 PAGINA: 26 /32

VERIFICACION

NJyGwIWFculYANS5Mw5YSKQfJPi8Ca https://ws050.juntadeandalucia.es/verificarFirma/




3.- PARCELA Y UBICACION STAND CONSEJERIA

PARCELA ESTIMADA STAND EN PABELLON 5 SALON INTERNACIONAL
DE ALIMENTACION Y BEBIDAS DE CALIDAD “SALON GOURMETS 2026”
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UBICACION PREVISTA STAND EN PABELLON 5 SALON INTERNACIONAL
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4.- PERSONAL DE SERVICIO EN LA FERIA ESTIMADO

»  Servicio de dos azafatas/os con idiomas requeridos de espafiol e inglés para dar servicio a la zona
de informacién de Consejeria. Antes del inicio del evento, la empresa adjudicataria aportara
informacién a todas/as las/os azafatas/os sobre Andalucia, sus productos con indicativo de calidad
y las entidades coexpositoras. AGAPA facilitara esta informacion a la empresa adjudicataria para
que, previo al evento, pueda trasladar la informacidn a este personal. Esta informacidn se facilitara
atodas/as las/os azafatas/os del stand, independientemente de la zona donde se encuentren.
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* Servicio de un/a cocinero/a, conocedor/a de los productos y gastronomia andaluza para dar
servicio a la sala institucional.

*  Servicio de un camarero/a experto/a cortador/a de jamén para dar servicio a la sala institucional.

* Servicio de un/a cocinero/a, conocedor/a de los productos y gastronomia andaluza para dar
servicio a la zona de showcooking.

* Servicio de un/a experto/a en gastronomia andaluza, con habilidades comunicativas para dar
cobertura a la zona de showcooking, donde interactuara con el pUblico asistente, presentando y
dando cobertura a las actividades que se realicen en dicha zona.

*  Servicio de dos camareros/as para dar servicio a la zona de showcooking.

*  Servicio de un/a azafato/a para dar servicio a la zona de showcooking.

* Servicio de dos intérpretes simultaneos en lengua de signos para las actividades realizadas en el
showcooking.

*  Servicio de tres técnicos/as de audiovisuales para dar servicio a la zona de showcooking y al stand
en general.

* Servicio de un/a azafato/a con idiomas requeridos de espafiol e inglés para dar servicio a la zona
interpretativa de Denominaciones de Calidad de Andalucia.

¢ Servicio de dos carretilleros/as.

El alojamiento, transporte caso de ser necesario y la manutencion, incluyendo las dietas de todo este
personal correra a cargo de la empresa adjudicataria.

Todo el personal de servicio de la empresa adjudicataria debera estar correctamente uniformado, con la
imagen corporativa de la Consejeria y las marcas Junta de Andalucia y “gusto del Sur”, con la conformidad
de AGAPA. La empresa adjudicataria serd la responsable de la entrega de cada uno de estos uniformes.

Cada trabajador de la empresa adjudicataria al servicio de AGAPA durante la feria realizard exclusivamente
las funciones que se le hayan encomendado y para las que se le haya contratado, no pudiendo realizar
funciones distintas, ni estar al servicio de cualquier otra institucién o empresa.

Nota: AGAPA podra exigir el cambio inmediato de cualquier personal de servicio contratado para la feria, en
caso de no cumplir con los requisitos profesionales exigidos por AGAPA, o si el comportamiento de tal
persona no fuere adecuado a lo que es exigible profesionalmente por parte de AGAPA.

5.- MEMORIA FINAL

La empresa adjudicataria debera entregar a AGAPA, en un plazo maximo de 30 dias a partir de la fecha de
finalizacidn de la feria, memoria explicativa de los servicios y trabajos realizados, incluyendo informe de las
encuestas realizadas a las entidades que participen en el stand de Andalucia,

A esta memoria se anexaran las pélizas de los seguros suscritos por la empresa adjudicataria para
GOURMETS 2026, asi como los certificados o justificantes de gestion medioambiental solicitados en este

pliego.
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La memoria incluird también un dossier fotografico en alta calidad de un minimo de 30 fotos que incluya
imagenes del stand, inauguracion de la feria y actividades realizadas en el stand durante la misma.

Una vez presentada dicha memoria, ésta sera revisada por AGAPA. Si la misma cumple con todos los
requisitos exigidos, se dara el contrato por finalizado y se procedera por parte de la Agencia a la firma del
acta de recepcidn del contrato. Una vez firmada dicha acta, empezara el plazo de garantia

6.- OTRAS CONSIDERACIONES

Una vez adjudicada la empresa, y siempre que AGAPA lo considere necesario para el buen fin de la
participacién de la Consejeria en GOURMETS 2026, la Agencia podra realizar cuantas sugerencias de
adecuacién de la propuesta de disefio del stand presentada por la empresa adjudicataria que estime
oportunas antes de su ejecucién, siempre y cuando estos cambios no afecten a la oferta econdémica
presentada por la misma.

En el proyecto del stand del contrato basado, se incluird memoria descriptiva de los materiales y elementos
decorativos a emplear, asi como cuantas precisiones de caracter técnico resulten necesarias a fin de
obtener la aprobacion de los Servicios Técnicos y de Seguridad de la organizacion ferial.

AGAPA estara facultada para inspeccionar y controlar, cuantas veces resulte conveniente, la calidad de los
acabados y el proceso de fabricacion de los materiales que vayan a ser empleados en el montaje de los
stands. La empresa adjudicataria estard obligada a acatar todas aquellas directrices que, como
consecuencia de tales inspecciones, establezca AGAPA.

Los equipos de frio, microondas, cafetera y electrodomésticos similares que se pongan a disposicion del
personal de los diferentes stands, deberan ir provistos obligatoriamente del marcado CE de conformidad a
las normas europeas de seguridad que les resulten de aplicacion.

La empresa adjudicataria debera respetar las normas y horarios de montaje y desmontaje que imponga el
recinto ferial correspondiente para cada certamen.

La empresa adjudicataria se comprometera a tener finalizado el montaje del stand objeto del contrato,
incluyendo mobiliario, equipamiento, rotulaciéon y decoracién, a las 20 horas del dia anterior a la
inauguracion de la feria que corresponda. Por cada hora de retraso en la entrega del stand por causas
imputables a la empresa adjudicataria, se aplicara una penalizacion del 2% sobre el total de la factura final
de los trabajos realizados para dicho contrato.

En la ejecucion de los trabajos objeto del presente contrato, habra de tenerse en cuenta lo estipulado en el
articulo 58 de la Ley 12/2007, de 26 de noviembre, para la promocion de la igualdad de género en Andalucia,
con respecto a la utilizacién de un uso no sexista del lenguaje y la transmisién de una imagen de igualdad
entre hombres y mujeres.

Todos los trabajos requeridos en la presente memoria contemplaran las condiciones de accesibilidad
universal y de disefio para todos/as.

LEOPOLDO GOMEZ DE LARA CARO 14/01/2026 11:45:01 PAGINA: 31/32

VERIFICACION NJyGwIWFculYANS5Mw5YSKQfJPi8Ca https://ws050.juntadeandalucia.es/verificarFirma/




A

Las empresas licitadoras deben tener en cuenta el total cumplimiento de los convenios colectivos
sectoriales o territoriales aplicables a fin de la presentacion de la oferta.

Para cualquier aclaracién o duda respecto a los contenidos de la presente Memoria pueden contactar con:

Eva M.? Bernal Vela, en el correo electronico: evam.bernal@juntadeandalucia.es

Inmaculada Gonzalez Gonzélez, en el correo electrdnico: inmaculada.gonzalez.g@juntadeandalucia.es

EL SUBDIRECTOR DE PROMOCION, CONSULTORIA Y
ACTUACIONES SIG

Fdo.: Leopoldo Gdmez de Lara Caro
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