Barbuda

Coprinus comatus (O.F. Mull.: Fr.) Pers.
FRUcTIFICACION ENE FEB [INIEERIEIM 'un Jur Aco B3I ETS

cDonde crece?

Especie saprofita, que crece en grupos, en bordes de arroyos, prados, parques, jardines y bosques donde
haya abundante materia organica, asi como en suelos con alto contenido en nitrégeno.

Armillaria mellea

¢Donde podemos encontrarla?

Es una especie muy frecuente y ampliamente distribuida. Bien conocida y citada en toda Andalucia, puede
encontrarse a lo largo del aiio, aunque es mas frecuente en primavera y otoiio.

¢Sabias qué?

Es un excelente comestible por su delicadeza, aroma y sabor. Precisa de un cuidadoso cocinado y hay que
desechar el pie y los ejemplares cuyas laminas han empezado a ennegrecer.

Por su propiedad de delicuescencia (proceso de autodigestion en el que la seta se convierte en tinta) en la
Edad Media, los monjes de toda Europa la recolectaban, refinando la tinta que produce y utilizandola para
la escritura.

En la Il Guerra Mundial, se convirtié en un aliado de la Alemania nazi. A la tinta que se usaba para redactar
los pasaportes, salvoconductos y documentacion clasificada, aiadian la tintura obtenida a partir de
Coprinus comatus. De este modo, analizando la escritura bajo el microscopio (para observar la presencia
de esporas del hongo), podian verificar la autenticidad de los documentos.

Especie facilmente identificable por su aspecto escamoso y color blanco. Puede confundirse con
Coprinopsis atramentaria, toxico, de sombrero liso y sin las escamas lanosas que posee el Coprinus
comatus.

1 in?
;Quieres visitar el jardin:
¢

¢Como es?

Seta robusta, que crece formando grupos. Pie cilindrico, algo estrechado hacia la parte superior,
de 7-20(-25) x 1-3 cm, blanco; con la superficie lisa o finamente fibrilosa, especialmente bajo la
zona del anillo. Anillo estrecho, persistente, membranoso, de color blanco al principio y negruzco
después. Base subbulbosa. Pileo (sombrero) al principio ovoide, pronto acampanado o conico;

de 3-7 cm de diametro y hasta 16 cm de altura; de color blanco inicialmente; con la superficie
aterciopelada y cubierta por escamas parduscas; con la madurez torna en el margen a rosado,
gris rosado y negro; al principio unido al pie por un anillo. Himendéforo situado en la zona inferior
del pileo, constituido por laminas libres, estrechas, muy apretadas, blancas, luego rosadas, pardo
rojizas y finalmente negras, delicuescentes (se convierten en tinta). Carne fibrosa y blanquecina.
Olor suave y sabor dulce o a avellana.

Pincha aqui’
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RED ANDALUZA ) ) ) Junta de Andalucia
JARDINES BOTANICOS Andalucia, un jardin jven a conocerlo! Consejeria de Sostenibilidad,
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