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Pago Las Monjas es un proyecto familiar con su origen en un paraje de Sierra Morena
llamado FINCA LAS MONIJAS, en pleno Parque Natural Sierra de Cardefia y Montoro, un
lugar lleno de historia y tradicion molinera desde 1754.

Si visitas nuestra almazara, podras conocer de cerca el proceso de elaboracion artesanal y
descubrir los secretos detras de cada botella. Para quienes prefieren la comodidad, también
ofrecemos la posibilidad de realizar pedidos online a través de nuestra pagina web, con
envios directos desde el molino a su mesa.

Te ofrecemos

En nuestra almazara, nos enorgullece ofrecer un abanico de variedades de aove cuidado-
samente seleccionados: Picual, Arbequina, Sikitita y Nevadillo Negro, cada uno con una
personalidad definida y un sabor que refleja lo mejor de su origen. Al comprar aceite de
oliva de nuestra almazara en Montoro, te aseguras de obtener un AOVE puro y de primera
extraccion, que preserva todas sus propiedades y ese sabor Unico que solo el verdadero
aceite de oliva virgen extra puede ofrecer.

Estamos en:

@ www.pagolasmonjas.com @ info@pagolasmonjas.com

N 606 04 53 07 Ctra. N-420 - Salida 54
Q 14600 Montoro - Cérdoba
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