Boleto de pino
Boletus pinophilus Pilat & Dermek
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cDonde crece?

Especie micorrizogena propia de bosques de coniferas de montafia. Sobre todo crece bajo pinos (Pinus
spp.) y aunque rara vez se encuentra en bosques de frondosas, podemos encontrarla en castaiares y
robledales.

Armillaria mellea

¢cDonde podemos encontrarla?

Si las condiciones ambientales son favorables, fructifica desde finales de la primavera hasta el otofio. Es
una especie poco frecuente, pero localmente abundante cuando fructifica. En nuestra region se ha citado
en la Sierra de Huelva, en bosques de Pinus pinaster durante el otofio.

¢Sabias qué?

Es un comestible excelente, muy apreciado en Francia e Italia. Tiene un sabor mas suave y la carne mas
consistente y firme que otros boletus. Son frecuentes los ejemplares de un kilogramo de peso, llegando a
alcanzar hasta los cuatro.

Es una seta que prefiere los bosques maduros, tiene predileccion por los pinos de mayor edad, siendo rara
su aparicion en pinares jovenes.

El color rojizo del sombrero es su rasgo mas distintivo, pero puede confundirse con Boletus edulis, con el
sombrero mas claro, Boletus aereus, de menor tamafio y sin tonalidades rojizas en el sombrero mas oscuro
y Boletus reticulatus, con el reticulo del pie mas marcado.

. 4
;Quieres visitar el jardin:
¢

Pincha aqui’
¢Como es?

Seta robusta, gregaria o solitaria. Pie, al principio globoso, luego con forma de clavo o de barril,
de 5-15x 3-10 cm, central, macizo, de color pardo rojizo o café con leche, con la superficie con

un reticulo. Base redondeada, con tomento basal blanco. Pileo (sombrero) al principio globoso,
de hemisférico a plano convexo en la madurez, de 6-20(-30) cm de diametro, de color pardo

rojizo a granate; con la superficie pruinosa (cubierta de una fina capa de polvo) al inicio, pronto
ligeramente irregular y arrugada y finalmente glabra. Himendéforo (parte fértil) situado en la parte
inferior del pileo, formado por tubos, al principio blancos, después amarillos 0 amarillos olivaceos
y finalmente pardos olivaceos. Poros muy pequeiios, redondos, del mismo color que los tubos, sin
cambios de color al rozamiento. Carne espesa, maciza al principio y blanda con el tiempo, blanca,
pardo rosada bajo la cuticula, sin cambios de color. Olor fiingico agradable y sabor a avellana.
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RED ANDALUZA ) o Junta de Andalucia
JARDINES BOTANICOS Andalucia, un jardin jven a conocerlo! Consejeria de Sostenibilidad

S e e R La Trufa. Zagrilla, Priego de Cérdoba (Cérdoba). Tfno.: 671 599 562. Email: jmicologico.latrufa.csmaea@juntadeandalucia.es y Medio Ambiente



https://reservatuvisita.ecoturismoandaluz.com/
https://reservatuvisita.ecoturismoandaluz.com/

	Botón 1: 


