Planta Zumaque
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¢Como es?

Arbusto o pequeiio arbol erecto y muy ramoso, que puede alcanzar los 4 metros de
altura. Sus tallos son muy pilosos, con un indumento de color pardo-grisaceo. Las
hojas son caducas o semicaducas, pecioladas, imparipinnadas, con 9 a 13 foliolos
con borde crenado y raquis alado en la parte terminal. Inflorescencia terminal
erecta y pelosa. Las inflorescencias masculinas (17-25 cm) son mas laxas que las
femeninas (8-15 cm). Las flores son unisexuales, en ocasiones hermafroditas, de
color blanco-verdosas, las masculinas con estambres poco exertos y anteras
amarillas; las femeninas con 3 estilos cortos. Fruto tipo drupa de 5 mm, rojiza,
peloso-glandulosa, con endocarpo finamente reticulado, muy duro.

¢Donde podemos encontrarla?

Esta especie es oriunda del Mediterraneo Oriental, Caticaso y Norte de Iran, pero
actualmente esta naturalizada por todo la Region Mediterranea y Macaronesia.

¢Sabias qué?

El zumaque es una planta rica en diversos compuestos: aceites, acidos organicos,
pero ha sido ampliamente utilizado debido a su alta concentracion de taninos, que
se encuentran en toda la planta, pero en concentraciones especialmente elevadas
en cortezas y raiz.

("Dénde crece? o Debido a ello, durante el siglo X, fue introducido en la Peninsula Ibérica por los
ENCUENTRA musulp]anes, yaque era el elemepto fu_ndamental para curtir la pieles ( su no_mbre
Crece en campos de cultivos abandonados, lindes de EN ESTA especifico, coriaria, deriva del latin corium: cuero). Aunque el zumaque tambien
cultivos, laderas pedregosas, bordes de caminos y ZONA DEL tenia un segundo uso en la industria de la piel, como planta tintorea. Las hojas y
taludes... JARDIN tallos jovenes sirven para tenir de amarillo verdoso, la corteza de la raiz de rojo y el

fruto de marron, negro y gris.

Los taninos, ademas, han sido usados en la medicina popular formando
preparados antidiarreicos y por sus porpiedades diuréticas y antipiréticas.

Por ultimos, hacer constar que sus frutos se comen en ensaladas frescos, también
adobados en vinagre y, cuando estan tostados y molidos, se utilizan como
sazonador de carnes y pescados.
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