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¿Quieres visitar el
 jardín?

Pincha aquí

¿Dónde crece?
Esta planta se desarrolla en pastizales y prados de montaña, a veces en claros de pinares 
y bosques diversos, indiferente edáfico pues crece en substratos básicos o ácidos, a 
menudo pedregosos y muy raramente en rellanos de roquedos. Presenta un gradiente 
altitudinal muy elevado, pues la podemos ver desde los 0 metros hasta los 1900.

Falso azafrán
Crocus serotinus Salisb.

¿Cómo es?
Planta perenne, que posee un bulbo solitario subesférico y que se encuentra protegido 
por dos tipos de túnicas, las internas son papiráceas y las externas están formadas por 
fibras paralelas o reticuladas. Posee de 4 a 7 hojas muy estrechas, que aparecen 
inmediatamente tras la floración. Sus flores, normalmente 1 o 2, son campanuladas, con 
un tubo periántico muy largo (30-105 mm) de color blanco, teñido de lila hacia el ápice. 
Presenta 6 tépalos  obovados o elípticos, de color lila, algunas veces con venas obscuras. 
Presenta 3 estambres con anteras amarillas. El estilo es igual o menor 
que los estambres, con 3 o más ramas expandidas o subdivididas y 
fimbriadas de color de amarillo a rojo-anaranjado. Fruto tipo cápsula 
(12-15 mm) que contiene semillas ovoides, de color pardo.

¿Dónde podemos encontrarla?
Se trata de un endemismo Ibero-magrebí, estando 
presente, por ello, en la Península Ibérica y noroeste de 
África.

¿Sabías qué?
Es una planta hermana del azafrán común (Crocus sativus L.), 
que  florece desde finales del verano y durante el otoño, cuando sus 
hojas ya han brotado. Sin embargo esta especie es estéril, de origen desconocido, 
aunque introducida en Europa y la cuenca mediterránea desde Asia Menor y cultivada 
desde muy antiguo. El azafrán fue introducido por los árabes en la Península Ibérica, 
donde se cultiva desde el siglo X. Tradicionalmente se han utilizado sus estigmas secos 
–briznas o clavos de azafrán– con distintos fines, por sus propiedades medicinales (en 
ocasiones tóxica), aromáticas, culinarias y tintóreas. Actualmente, un kilogramo de 
azafrán puede costar más 5.000 € y para obtenerlo se requieren más de 200.000 flores, 
de las cuales se retiran manualmente cada uno de sus 3 estambres.

https://goo.gl/1vaFzM


