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La Trufa. - Zagrilla - Priego de Córdoba (Córdoba) - Tfno: 671599562 - jmicologico.latrufa.cmaot@juntadeandalucia.es

¿Quieres visitar e
l jardín?

Pincha aquí

Negrilla, ratón
Tricholoma terreum (Schaeff.:Fr.) P.Kumm.

http://lajunta.es/12z14

¿Cómo es?
Pie blanquecino, firme, cilíndrico, liso o fibroso-lanoso, adelgazado en la 
base. Píleo (sombrero) de 3 a 6 cm de diámetro, de color gris o gris-ratón, 
globoso, campanulado o convexo y generalmente con un mamelón 
central; presenta flecos y una fina lanosidad o fibrillas radiales que en la 
madurez toman aspecto de escamas. Himenóforo situado en la zona 
inferior del píleo, constituido por láminas espaciadas, blancas pero 
teñidas ligeramente de gris. Carne blanquecina, más bien ligera y frágil. 
Olor y sabor poco apreciables.

¿Dónde crece?
Se desarrolla en grupos muy numerosos en bosques de coníferas, 
creciendo entre las acículas de los pinos. 

¿Dónde podemos encontrarla?
Especie frecuente, muy distribuida por todas las provincias 
andaluzas durante el otoño e invierno. 

¿Sabías qué?
Es comestible muy apreciado y bastante bueno, aunque es frágil y se 
estropea fácilmente. 

Es una especie algo tardía, que soporta incluso algunas heladas. Se 
carateriza por su hábitat en pinares,  su color gris oscuro y las 
láminas blancas que no amarillean al envejecer. 

Forma parte del grupo de los “Tricolomas grises”, todos comestibles, 
a excepción del Tricholoma pardinum, especie tóxica, de mayor 
tamaño, con escamas más marcadas y poco frecuente en nuestras 
latitudes. Un tricoloma muy parecido, también frecuente, es el 
Tricholoma scalpturatum, que se separa fácilmente del resto porque 
en la vejez amarillean sus láminas. 
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