Consejeria de Empleo, Formaciény
Trabajo Auténomo

Servicio Andaluz de Empleo

Junta de Andalucia

MEMORIA ECONOMICO-FINANCIERA SOBRE REVISION DE PRECIO PUBLICO POR
PRESTACION DEL SERVICIO DE RESTAURANTE Y BAR EN EL DESARROLLO DE LA
FORMACION PRACTICA EN LAS ESCUELAS DE FORMACION PROFESIONAL PARA EL
EMPLEO DE HOSTELERIA DE LA JUNTA DE ANDALUCIA

Mediante Orden de 9 de mayo de 2018, de la Consejeria de Empleo, Empresa y Comercio, se fijan las
cuantias de los precios publicos que han de regir, por la realizacion de actividades participativas del
publico en la formacidn practica del alumnado en las Escuelas de Formacion Profesional para el
Empleo de Hosteleria del Servicio Andaluz de Empleo y se regula el proceso de admision en la
actividad participativa en las practicas.

Dichas Escuelas son:
*  Escuela de Hosteleria de Benalmadena, “La Fonda”
* Escuela de Hosteleria de Malaga, “La Cénsula”
* Escuela de Hosteleria de Cadiz
* Escuela de Hosteleria de Islantilla
* Escuela Hacienda La Laguna de Baeza
* Centro de Industrias y del Ocio . CIO- Mijas

La mencionada Orden de 9 de mayo de 2018, establece los siguientes precios publicos que han de
regir para la realizacion de actividades participativas del publico en la formacién practica que
imparten las Escuelas de Hosteleria de esta Agencia:

e Menutipo | (Infantil): 14 €

e Menltipo Il (del dia): 20 €

* Menutipo Ill (degustacion): 50 €
+ Consumicién extra bar: 3 €

*  Consumicion extra cocteleria: 8 €

Segln establece el articulo 158 de la Ley 4/1988, de 5 de julio, de Tasas y Precios Publicos de la
Comunidad Auténoma de Andalucia, “ la cuantia de los precios publicos deberd actualizarse
anualmente en funcion de la evolucion de los costes presupuestarios o de las variaciones
experimentadas en el Indice de Precios al Consumo, por los 6rganos competentes para ello, segiin lo
establecido en el articulo 145 de esta ley”. Asi se recoge también en el articulo 6 de la Orden de 9 de
mayo de 2018, de la Consejeria de Empleo, Empresa y Comercio: “Estos precios publicos serdn
revisados anualmente, debiendo realizarse necesariamente un ajuste en sus cuantias en funcion de la
evolucion de los costes presupuestarios de la actividad, mediante orden de la Consejeria competente
en materia de empleo.”

Direccién Gerencia.

C/ Leonardo DaVincin.° 19 B.

41092. Isla de la Cartuja. Sevilla.

Teléfono: 955 033 100. Fax: 955 693 295.

Web: www.juntadeandalucia.es/servicioandaluzdeempleo.
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En este contexto, el SAE planifico la incorporacion paulatina de las Escuelas de Hosteleria de la
Agencia a las practicas formativas en aula restaurante abierta al publico, inicidandose en las
Escuelas de Malaga y Benalmadena. La situacion de crisis sanitaria ha ralentizado los plazos
previstos para su implementacion en el resto de Escuelas.

No obstante lo anterior, tras un periodo de desarrollo de las practicas en las aulas restaurante de
estas dos escuelas de hosteleria de la provincia de Malaga, se ha considerado oportuno, previo a
implantar el sistema de participacion y precios publicos, realizar un analisis valorativo del
modelo con la finalidad de contar con una base técnica en la toma de decisiones en relacion a
una posible revision de las cuantias y servicios de los precios publicos, a través de la Unidad de
Evaluacién de la Coordinacion de la Direccidon Gerencia del Servicio Andaluz de Empleo.

En consecuencia, la citada Unidad ha elaborado un informe cuyo objeto central ha sido analizar
el modelo estimativo de 2018 para la fijacion y calculo de los precios publicos del servicio de
restauracion de las Escuelas de Hosteleria del SAE y determinar la necesidad de un reajuste de
los precios y servicios unitarios que se deben establecer. Se adjunta a esta memoria el referido
informe de la Unidad de Evaluacidn, de fecha septiembre de 2020.

Los datos de partida para la elaboracion del informe son:

> La memoria econdmica-financiera, de fecha 19/02/2018, de la Orden de 9 de mayo de
2018, sobre precio publico a satisfacer por la participaciéon en las actividades
desarrolladas en las aulas restaurante de las Escuelas de Hosteleria del SAE.

» Datos sobre importe de gastos ejecutados en el desarrollo de las practicas durante el
ejercicio 2019 en las Escuelas de Hosteleria de Malaga y Benalmadena, en los dias de
apertura del aula restaurante al publico.

= En relacion a la Escuela de Hosteleria de Malaga, La Cdnsula, los datos a
ejercicio cerrado 2019, son:

& Periodo apertura aula restaurante: del 15/01/2019 al 19/12/2019
¢ Total de gasto: 296.184,14€

& Gasto diario de la Escuela en las partidas del presupuesto de la Escuela que se
ven afectadas por la apertura del aula restaurante: 1.121,91€ (296.184,14€ /
264 dias lectivos)

& Porcentaje del gasto de la Escuela, en los dias de apertura, imputable a la
actividad del restaurante: 90%.

& Gasto diario imputable al restaurante: 1.009,72€ (1.121,91 x 90%)
¢ N.°dedias abierto en 2019: 68

¢ N.° participantes total en 2019: 2584
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=>» En relacién a la Escuela de Hosteleria de Benalmadena, La Fonda, los datos
a ejercicio cerrado 2019, son:

& Periodo apertura aula restaurante: del 31/01/2019 al 06/06/2019
& Total de gasto (primer semestre): 96.335,92€

& Gasto diario de la Escuela en las partidas del presupuesto de la Escuela que se
ven afectadas por la apertura del aula restaurante: 729,82€ (96.335,92€ / 132 dias
lectivos)

& Porcentaje del gasto de la Escuela, en los dias de apertura, imputable a la
actividad del restaurante: 90%

¢ Gasto diario imputable al restaurante: 1.009,72€ (729,82 x 90%)
¢ Gasto total aula restaurante: 729,82 x 0,90 x 55 dias
¢ N.°dedias abierto en 2019: 55

¢ N.°participantes total en 2019: 1.135

Tras el analisis de esta informacion, el informe de evaluacion de referencia establece las pautas
para la mejora del modelo de fijacion de los precios publicos establecido en 2018, concluyendo,
sobre los datos cuantitativos de gasto ejecutado y sobre la base de la experiencia de las aulas
restaurante con actividad, y atendiendo a los diferentes perfiles de demanda en los territorios en
los que se encuentran las Escuelas de Hosteleria del SAE, que es necesario ampliar la tipologia
de menUs para que cada Escuela pueda ofertar los menis que mejor se adapten a sus
caracteristicas, asi como reajustar los precios, con el siguiente detalle:

MENU TIPO | (INFANTIL): Se mantiene el precio actual, 14 €, ya que se es adecuado, tanto
a nivel de composicién como de precio.

MENU TIPO Il (DEL DiA): Se mantiene el precio actual, 20 €. por ser adecuado tanto en
composicion como en precio.

MENU TIPO IIl (DEGUSTACION): Se considera oportuno, por la experiencia obtenida por
las Escuelas de Hosteleria de Malaga y Benalmadena con la implantacion y desarrollo del
sistema de precio publico, incorporar una modalidad de menu intermedio entre el men(
del dia y el ment degustacion actual, que de respuesta a la demanda y a las propias
necesidades de la formacién del alumnado. Este menu se acerca mas en composicion al
menu degustacion , sin llegar a poder calificarse como tal. El precio de este menu es 27
€.

MENU TIPO IV (DEGUSTACION GASTRONOMICO): Se corresponde con el mend
degustacion tipo Ill en la regulacidén actual, con un precio de 50 €: Actualmente no se
esta ofertando como consecuencia de elementos organizativos de la actividad formativa
que, hoy por hoy, no permiten ofrecer un mend que se corresponda con el precio
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establecido. Por tanto, se ajustan la composicion y el precio del ment, minorandose a

36 €.

*  CONSUMICIONES EXTRA: Se considera necesario ajustar su precio a la baja e incorporar
la categoria de “consumicidn extra premium”:

o consumicién extra bar: se modifica el precio a la baja, de 3€a 2,50 €

o consumicion extra cocteleria: se modifica el precio a labaja,de8€a5€

o consumicién extra premium: 8 €

A continuacién, se resume los tipos de servicio, composicién y precio publico que esta Direccion
Gerencia propone a regulacion:

PRECIO PRECIO A 7
SERVICIO ACTUAL (€) | REVISADO (€) COMPOSICION DEL MENU
’ PRIMER PLATO O ENTRANTE, SEGUNDO PLATO, PAN,
MENU TIPO | (INFANTIL) 14 14 POSTRE Y BEBIDA (REFRESCO, AGUA, ZUMO)
“ 11 PRIMER PLATO, SEGUNDO PLATO, PAN, POSTRE,
MENU TIPO Il (DEL DIA) 20,00 20,00 CAFE/INFUSION Y DOS CONSUMICIONES TIPO BAR
. . ENTRANTE, DOS PLATOS PRINCIPALES, PAN, POSTRE,
MENU TIPO Il (DEGUSTACION) - 27,00|CAFE/INFUSION CON MIGNARDICES, MARIDAJE (3 SERVICIOS
DE BEBIDA) Y UNA CONSUMICION TIPO BAR
e 4 2 ENTRANTES, 2 PRINCIPALES, PAN, DEGUSTACION DE
gEg‘?Rng&Yég)EGUSTACION 50,00 36,00/ POSTRES, CAFE/INFUSION CON MIGNARDICES Y MARIDAJE (3
SERVICIOS DEBEBIDAS ) Y UNA CONSUMICION TIPO BAR.
CONSUMICION EXTRA BAR 3,00 2,50
CONSUMICION EXTRA COCTEL 8,00 5,00
CONSUMICION EXTRA PREMIUM - 8,00

EL DIRECTOR GERENTE

Miguel Angel Terrero Prada
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