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1. INTRODUCCION







El Reglamento (UE) 2017/625 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 15 de marzo de 2017 relativo a los controles
y otras actividades oficiales realizados para garantizar la aplicacidn de la legislacion sobre alimentos y piensos, y de las
normas sobre salud y bienestar de los animales, sanidad vegetal y productos fitosanitarios, establece normas sobre la
realizacidn de los controles oficiales.

Este nuevo Reglamento establece un marco legislativo tnico para la organizacién de los controles oficiales para comprobar
que se cumple la legislacion de la Unidn relativa a la cadena agroalimentaria en todos los ambitos en los que ésta se aplica.

Enélsecontemplaqueloscontrolesoficialesrealizados porlasautoridades competentessellevaran a cabo de conformidad
con procedimientos documentados, que se aplicaran a la declaracion de los objetivos que han de alcanzarse y a las
tareas, responsabilidadesyfunciones del personal, asi como a los métodosy técnicas de control, decisiones consiguientes
y actuaciones que han de emprenderse a raiz de los controles oficiales.

Asimismo se indica que dichos controles se deben realizar a todos los operadores, con regularidad, en funcidn del riesgo
y con la frecuencia apropiada.

De otra parte, marca que las tareas relacionadas con los controles oficiales se efectuaran por métodos y técnicas de control
que comprenderan, segln proceda: examenes, inspecciones, controles, evaluaciones, comprobaciones, auditorias,
muestreos y analisis.

Igualmente, establece que los controles oficiales realizados por las autoridades competentes se llevaran a cabo de
conformidad con procedimientos documentados y se estableceran registros escritos de dichos controles.

El Reglamento de Ejecucion (UE) 2019/627 de la Comisidn, de 15 de marzo 2019, por el que se establecen disposiciones
practicas uniformes para la realizacion de controles oficiales de los productos de origen animal destinados al consumo
humano, junto con el Reglamento Delegado (UE) 2019/624 de la Comisidn, de 8 de febrero de 2019 relativo a normas
especificas respecto a la realizacién de controles oficiales sobre la produccion de carne, establecen las disposiciones
practicasparalarealizacion de controles oficiales de productos de origen animal para hacerfrente alos peligrosy riesgos
uniformes reconocidos que puedan plantear los productos de origen animal, que abarcaran todos los aspectos que son
importantes para proteger la salud humanay, en su caso, la sanidad animal y el bienestar de los animales, sustituyendo
a lo que se contemplaba en el derogado Reglamento (CE) n® 854/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de
abril de 2004, por el que se establecen normas especificas para la organizacion de controles oficiales de los productos de
origen animal destinados al consumo humano.

La experiencia adquirida en la aplicacion desde el afio 2012 del Documento de Referencia de los Controles Oficiales en
Mataderos de Andalucia, asi como de las instrucciones especificas de inspeccién veterinaria de mataderos vinculadas al
mismo ha puesto de manifiesto la oportunidad de mejorar algunos aspectos, tales como:

« Adaptarlos controles a la nueva normativa.
+ Integraren un plan todos los controles oficiales a realizar en mataderos.

« Dar una coherencia con la nueva estructura del Plan Nacional de Controles Oficiales de la Cadena Alimentaria
(PNCOCA).

« Disefiar un plan que sirva de documento de orientacion formativa.
« Establecer la estrategia inspectora en mataderos.
« Contemplar mejoras en los conceptos relacionados con los controles y las medidas a adoptar.

Este plan describe los controles oficiales para la verificacidn el cumplimiento de los requisitos que se han de cumplir en los
mataderos de Andalucia de acuerdo con la normativa vigente, con un enfoque global, que abarca las distintas técnicas de
control, aplicando unas frecuencias adecuadas y, con el fin de alcanzar unos objetivos para un periodo plurianual.

Unos controles bien definidos durante la actividad del matadero permiten no solo adoptar medidas en relacién con los
animalesyla carne, sino que sirven de base para realizar una inspeccién completay basada en el riesgo al establecimiento

alimentario como es un matadero, permitiendo realizar auditorias mas eficaces.

Asi mismo se alinea con el resto de planesy programas que de manera horizontal son de aplicacion, y con una perspectiva
en el tiempo que supera la anualidad, estableciendo su vigencia para tres afios, del 2023 al 2025.
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El plan detalla los controles oficiales de manera que siendo coherentes, den cobertura a los objetivos estratégicos
marcados.

Los controles oficiales pueden estar asociados a documentos de apoyo que se detallan como anexos al plan, conteniendo
informacidn, base legal desarrollada, conocimiento cientifico, fuentes bibliograficas o referencias a documentos de consulta.
Con estos documentos independientes al cuerpo del plan plurianual, se persigue poder actualizarlos conforme a la evidencia
cientifica o ante cambios normativos, sin que se vea afectado el mismo plan.

El plan integra las instrucciones, documentos de referencia y similares, en los que se contemplan criterios o actuaciones

en mataderos y ademas con sus anexos, constituye una base actualizada y sélida de conocimientos en aquellos casos
necesarios de formacion o reciclaje o nuevas incorporaciones de profesionales veterinarios a mataderos de Andalucia.
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2. ENFOQUE GLOBAL

DE LOS CONTROLES
OFICIALES







La seguridad alimentaria comienza en la granja, por lo que la salud y el bienestar de los animales son un componente
fundamental en la seguridad alimentaria. Salvaguardar la salud de los animales y prevenir las enfermedades animales
sirve para proteger la salud publica, la produccidén animal, la seguridad alimentaria y el suministro de alimentos, las
economias rurales y el medio ambiente.

Un enfoque global de los controles oficiales, atendiendo a lo establecido por las normas de la Unidn, debe garantizar un
alto nivel de salud humana y animal, asi como de bienestar de los animales a lo largo de la cadena agroalimentaria,
por lo que en este plan se contemplan los controles para:

P> verificarel cumplimiento de los requisitos de higiene de las canalesy sus carnes obtenidas en los mataderos de manera
que se proteja la SALUD HUMANA de cualquier riesgo asociado a peligros bioldgicos (principalmente por microorganismos
zoonoticos), quimicos (tratamientos veterinarios) o fisicos.

La legislacidn de la Unidn establece un conjunto de normas armonizadas para garantizar que los alimentos sean seguros
y saludables y que las actividades que puedan repercutir en la seguridad de la cadena alimentaria o en la protecciéon de
los intereses de los consumidores en relacion con los alimentos y la informacion alimentaria se realicen de conformidad
con requisitos especificos.

El plan adopta medidas en relacion con los controles oficiales de la produccion de carne y dichas medidas deben garantizar
que los operadores cumplen todas las disposiciones fundamentales aplicables a la produccidn de carne, en particular el
requisito de que la carne es segura y apta para el consumo humano.

Q> vigilar aquellos aspectos relevantes en relacion a la SANIDAD ANIMAL. )

Los animales pueden padecer gran variedad de enfermedades infecciosas y no infecciosas. Muchas enfermedades
pueden ser tratadas, tener un impacto Gnicamente en el animal concreto afectado o propagarse a otros animales o a
seres humanos. Por el contrario, las enfermedades transmisibles pueden tener un impacto mayor en la salud publica o
animaly puede que sus efectos se dejen sentir en la poblacién.

La Legislacién sobre sanidad animal establece normas para la prevencion y el control de las enfermedades de los animales
que son transmisibles a los animales o a los humanos.

Este plan contempla la vigilancia como un elemento clave de una politica de prevencién y control de las enfermedades
animales de manera eficazy efectiva, prestando interés especial a la deteccion tempranay a las enfermedades emergentes
que puedan afectar a Andalucia y su cabafia ganadera.

Q> garantizar que se cumplen las condiciones del BIENESTAR ANIMAL en los mataderos. )

El articulo 13 del Tratado Fundacional de la Unién Europea reconoce que los animales son seres sensibles. La legislacidn
de la Unién sobre bienestar de los animales exige que los duefios de los animales, los poseedores de animales y las
autoridades competentes respeten los requisitos de bienestar de los animales, garantizandoles un trato respetuoso y
evitando causarles dolor y sufrimiento innecesarios. Esas normas se basan en pruebas cientificas y pueden mejorar la
calidad y la seguridad de los alimentos de origen animal.

La proteccion de los animales en el momento del sacrificio o la matanza es una cuestion de interés publico que influye en
la actitud de los consumidores frente a los productos agricolas. Por otro lado, la mejora de la proteccion de los animales
en el momento del sacrificio contribuye a mejorar la calidad de la carne y tiene un efecto positivo indirecto en la seguridad
laboral en los mataderos.

Este plan define los controles oficiales sobre el bienestar animal en los mataderos ya que la actividad de sacrificio puede

provocar dolor, angustia, miedo u otras formas de sufrimiento a los animales, y algunas operaciones conexas a la matanza
pueden resultar estresantes.
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3. OBJETIVOS DEL PLAN







Con el fin de conseguir un alto nivel de proteccidn de la salud de los consumidores de alimentos en Andalucia, para este
Plan se establecen los siguientes:

Objetivo Estratégico 1:

Verificar el cumplimiento de los requisitos de sanidad y bienestar animal, de higiene y salud publica de los animales, las
canalesy las carnes, mediante la realizacién de controles permanentes en matadero.

OBJETIVO OPERATIVO 1.1:

Realizar controles de inspeccion permanente con el fin de garantizar la sanidad y el bienestar animal, la salubridad e
higiene de las carnes con destino a consumo humano.

OBJETIVO OPERATIVO 1.2:

Adoptar las decisiones oportunas sobre los animales enviados a sacrificio o las canales y las carnes en base a los
hallazgos de la inspeccién obtenidos al realizar controles veterinarios especificos.

OBJETIVO OPERATIVO 1.3:

Comprobar el cumplimiento de la normativay los estandares de referencia por parte del operador en la actividad diaria
del matadero.

OBJETIVO OPERATIVO 1.4:

Adoptar las medidas oportunas y proporcionales para que el OEM subsane los incumplimientos detectados durante la
actividad.
Objetivo Estratégico 2:

Reducir la aparicion de riesgos vinculados a las condiciones higiénico sanitarias de los mataderos y de bienestar
animal mediante la realizacion de IBR, adoptando las medidas oportunas.

OBJETIVO OPERATIVO 2.1:

Realizar las IBR a los mataderos con la frecuencia establecida para ellos en cada Programacion anual.

OBJETIVO OPERATIVO 2.2:

Detectar los incumplimientos en materia de seguridad alimentaria y sanidad y bienestar animal en los mataderos.

OBJETIVO OPERATIVO 2.3:

Adoptar las medidas oportunas y proporcionales en los casos que se detecten incumplimientos mediante la realizacion
delas IBR.
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Objetivo Estratégico 3:
Reducir la aparicién de riesgos vinculados a una incorrecta implantacion de los sistemas de autocontrol y del
Plan Normalizado de Trabajo de bienestar animal mediante la realizacion de auditorias adoptando las medidas

oportunas.

OBJETIVO OPERATIVO 3.1:

Realizar las auditorias a los mataderos con la frecuencia establecida para ellos en cada Programacién anual.

OBJETIVO OPERATIVO 3.2:

Detectar las no conformidades y pérdidas de control en materia de seguridad alimentaria y sanidad y bienestar animal
en los mataderos.

OBJETIVO OPERATIVO 3.3:

Adoptarlas medidas oportunasy proporcionales en los casos que se detecten no conformidades mediante la realizacidn
de auditorias.
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4. AUTORIDADES

COMPETENTES







Laautoridad sanitariaen cada provinciaeseltitularde la Delegacién Territorial de Salud y Consumo, al cual le corresponde,
segln se establece en la Ley 9/2007 y en el Decreto 226/2020, entre otras funciones, velar por el cumplimiento de las
disposiciones legales que afecten a competencias propias de la consejeria.

Las autoridades competentes en materia sancionadora seran las que se establecen en la Ley 2/1998 de Salud de Andalucia,
Ley 16/2011 de Salud Publica de Andaluciay en el Decreto 20/2005 de 25 de enero por el que se atribuyen y desconcentran
competencias sancionadoras y se regulan determinados aspectos del procedimiento sancionador en materia sanitaria.

En relacion con la competencia para la tramitacidn y resolucion de los expedientes, tanto de ratificacion de las medidas
cautelares como sancionadores, en el ambito del bienestar animal, tal y como se recoge en el Estatuto de Autonomia
y en la Ley 11/2003 de 24 de noviembre de proteccidn de los animales en Andalucia, ésta radica en la Consejeria de
Agricultura, Ganaderia, Pesca y Desarrollo Sostenible.

Por otra parte, los agentes de la autoridad para el control sanitario de los mataderos son los funcionarios veterinarios del
Cuerpo Superior Facultativo de Instituciones Sanitarias de la Junta de Andalucia (A4) en el ejercicio de sus funcionesy
perfil asignado. Portanto, seran los responsables del control oficial a desarrollar en el marco de este plan, sin menoscabo
de aquellas inspecciones que pudieran ser realizadas dentro del marco de otros planes o situaciones especificas, tanto
por las propias direcciones de las Unidades de Gestidn de Salud Publica (UGSP), o unidades asimilables, como por los
técnicos adscritos al Servicio de Salud de las Delegaciones Territoriales.

En tanto se mantiene la asuncién de competencias por los municipios de Granada, Malaga y Sevilla, los agentes de la
autoridad para el control sanitario de los mataderos de su ambito geografico, sera el personal inspector dependiente de
la corporacion local competente, sin menoscabo de los convenios de colaboracién que puedan establecerse con esas
corporaciones locales.
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5. RESPONSABILIDADES

DE LA ORGANIZACION







Corresponde al Servicio de Seguridad Alimentaria (SSA) de la Direccién General de Salud Publica y Ordenacion
Farmacéutica, la planificacién generaly programacién anual, direccidn, coordinacion y evaluacion del Plan en el ambito
de la Comunidad Auténoma de Andalucia. Se designara a un responsable del servicio para garantizar el desarrollo de
dicho Plan, en el &mbito de la Comunidad Auténoma.

Corresponde al Servicio de Salud de las Delegaciones Territoriales (DT) la difusion, coordinacién, programacion
especifica, y evaluacion del Plan a nivel provincial. Se designara a un responsable de la Seccién de Sanidad Alimentaria
para garantizar el cumplimiento del plan en la provincia. A tal efecto asistira a las reuniones que se lleven a cabo en todos
los niveles de la organizacion, tanto de coordinacién como de seguimiento y evaluacion del plan en su provincia.

A nivel de Distrito Sanitario de Atencién Primaria/Area de Gestidn Sanitaria (DSAP/AGS), serd la Direccion de la Unidad
de Gestion de Salud Publica (UGSP), o unidad asimilable, la responsable de garantizar el cumplimiento y evaluacién del
Plan en su ambito territorial y de informar a los veterinarios que vayan a desarrollar las actividades del Plan, los objetivos,
las actuaciones y la metodologia a desarrollar para el cumplimiento del plan.

Por Gltimo corresponde a los Agentes de Control Oficial del Cuerpo Superior Facultativo de Instituciones Sanitarias de la
Junta de Andalucia de los DSAP/AGS asignados a a las distintas actividades de control, su realizacién, asi como proponer
y/o adoptar las medidas oportunas y proporcionales en casos de incumplimientos, en base a la metodologia descrita
en este Plan.
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6. AMBITO DEL PLAN

Y NATURALEZA
DE LOS CONTROLES







En el ambito del plan se incluyen los mataderos de Andalucia, por lo que el punto de control sera cada uno de los
establecimientos registrados como matadero en Andalucia, asi como aquellos de nueva inscripcién.

En Andalucia, en el &mbito del DSAP/AGS, se dispone de un Servicio Veterinario Oficial (SVO) asignado a cada matadero
que da cumplimiento a la cobertura de controles de inspecciéon permanente durante la actividad de sacrifico en
relacion con la inspeccidn carnica, la higiene del proceso y la sanidad y el bienestar animal,

El Plan de Inspeccion basado en el riesgo de los establecimientos alimentarios de Andalucia recoge la informacién
e instrucciones para realizar las actividades de control oficial en los establecimientos alimentarios de Andalucia, y se
integra con el resto de planes y programas establecidos. Las caracteristicas propias del control oficial en matadero, hace
que se excluya de su ambito la Inspeccién Basada en el Riesgo (IBR) en mataderos, cuyas especificidades se desarrollan
en este Plan de controles oficiales en mataderos, sin perjuicio de que el Plan de inspeccion basado en el riesgo se aplique
con caracter supletorio y complementario en todo lo no previsto en el de mataderos.

El Plan para la Supervision de los sistemas de autocontrol de las empresas alimentarias de Andalucia y el nuevo
Proceso de Auditorias recogen la informacidn e instrucciones para realizar las supervisiones (auditorias de seguridad
alimentaria) a establecimientos alimentarios de Andalucia, y por lo tanto se debe seguir aplicando, complementandose
con lo recogido en este Plan, incorporando las caracteristicas propias del control oficial realizado por los SVO en
mataderos, asi como las especificaciones del sistema de autocontrol en mataderos e incluyendo en el ambito de la
auditoria en mataderos el bienestar animal.

Ademas, en el &mbito de los controles oficiales también se realizaran controles mediante la toma de muestras, muestreo
descrito en los Planes transversales (de peligros bioldgicos, de quimicos o contaminante, de PNIR, principalmente), en las
instrucciones especificas de control de ciertas enfermedades (encefalopatias espongiformes transmisibles y tuberculosis)
y siempre que el control oficial lo estime oportuno.
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7. FRECUENCIA Y PROGRAMACION

DE LOS CONTROLES OFICIALES







La frecuencia de los controles incluidos en este plan se determina de la siguiente forma:

« Controles que no requieren establecer una frecuencia previa (CONTROLES DE INSPECCION PERMANENTE):

Los controles de inspeccién permanentes del sacrificio y los controles de la actividad del matadero no requieren
programacion basada en el riesgo para su realizacion por parte del SVO.

Se realizan en relacion con las actividades de entrada de animales, su sacrificio y faenado en el matadero y salida de
carnes. Es en la descripcion del control que se hace en este Plan donde se puede asociar a una frecuencia para cumplir
con los objetivos previstos, en determinados casos, siendo desarrollados de manera genérica diariamente.

Para garantizar la realizacion de estos controles, el Director de la UGSP (DSAP/AGS) debera disponer, previa comunicacion
del operador econémico del matadero (OEM), y siempre que sea necesario, del cronograma de sacrificio de manera
planificada, en su caso, incluyendo dias y horarios de inicio de los procedimientos para realizar el sacrificio, junto con toda
la informacidn relevante de la actividad que permita gestionar dichos controles permanentes por parte del SVO. Debera
efectuarse con suficiente antelacion (al menos semanalmente) y cualquier cambio en dicho cronograma sera notificado
por el OEM al SVO con tiempo suficiente.

« Controles programados que requieren de frecuencia (CONTROLES EN BASE AL RIESGO):

La IBR y la auditoria se realizan con una frecuencia determinada de acuerdo a una programacién en funcién de la
clasificacion en base al riesgo del matadero.

Como premisa para iniciar los controles programados del plan, todos los mataderos deberan estar clasificados en base
alriesgo, seglin procedimiento para la clasificacién de los mataderos en base al riesgo de Andalucia que esté en vigor.!

La frecuencia de IBR y auditoria estara asociada, por tanto, a la categoria a la que pertenezcan en base a la clasificacion
del riesgo y seran la referencia para la programacién anual.

1 Anexo 1: Clasificacion en base al riesgo de los mataderos de Andalucia (ver Apéndice del Plan).
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7.1 FRECUENCIA DE IBR

En aras del cumplimiento del objetivo estratégico establecido, la IBR en matadero sera considerada en relacién con
lo contemplado en las instrucciones de programacion en proteccion de la salud con las que este plan se alinea, y la
frecuencia de IBR es en funcién de su clasificacion:

Clasificacion de riesgo? Frecuencia IBR anual
Matadero de mayorriesgo 2
Matadero de riesgo intermedio 1,5
Matadero de menorriesgo 1
Matadero de campaiia de ibérico 1 (durante la campaiia)

Desde la UGSP, dado que la IBR se debe realizar con el matadero en funcionamiento, si el nimero de veterinarios que
integran el SVO de cada matadero es suficiente y permite la realizacion de los controles de inspecciéon permanente
durante el sacrificio de manera simultanea a la IBR, o que las caracteristicas del matadero por la especie que sacrifican, el
volumen o la sistematica de sacrificio también permita realizar los dos tipos de control (de inspeccion permanente y IBR)
alavez, asignard al SVO la realizacion de la IBR.

En el caso que esto no sea posible, desde la UGSP se optara por asignar la realizacion de la IBR a los veterinarios
del DSAP/AGS con funciones de perfil transversal.
Ademas se consideraran IBR no programadas en los siguientes casos:

1. Nuevos mataderos inscritos en el Registro General de Empresas Alimentarias y de Alimentos/cambios de domicilio
industrial/ampliaciones de actividad sujetas a autorizacion:

En estos tramites de matadero se debera realizar una IBR a partir del primer mes de la fecha de su inscripcion/
alta en el RGSEAA, con un plazo maximo de 3 meses desde la referida fecha. Finalizada la IBR se procedera a la
clasificacién en base al riesgo (segiin Documento de clasificacion de riesgo de mataderos en vigor: en Mayor
Riesgo o en el caso que sea pequefio matadero Riesgo Intermedio). Si como consecuencia de la misma, se
deben realizar IBR en ese afio en el que ya se ha establecido la programacion anual, sera considerada IBR no
programada.

2. IBR extraordinarias que se realicen como consecuencias de alertas alimentarias y denuncias que asi lo requieran, y
siempre que el establecimiento esté implicado en el origen de la alerta o denuncia. Asimismo, se incluirdn en este
apartado aquellas que asi lo demande el procedimiento de autorizacién de establecimientos para exportacion o
alguna otra causa debidamente justificada.

No se consideraran IBR:

« Lasvisitas que se realicen a los mataderos previamente a la autorizacion sanitaria de funcionamiento.

« Lasvisitas que se realicen por motivo de alertas o denuncias, cuando los hechos denunciados no requieran controlar
todos los requisitos legales establecidos en la legislacion sobre seguridad alimentaria y bienestar animal.

« Lasvisitas que se hagan para la constatacidn de algiin elemento o situacién concreta que no exija llevara cabo una IBR
en el matadero, como es el caso de las propias visitas de seguimiento que se realizan en la IBR.

+ Lasvisitas que se realicen para llevar a cabo las tomas de muestras de otros planes y programas.

2 Los mataderos seran clasificados antes de inicios de 2023 en ALBEGA de tal forma que si disponen de otra actividad ademds de matadero tendrdn 2 clasificaciones
y las IBR seran acumulativas. Es decir un sitio que sea matadero (de mayor riesgo) e industria cérnica (riesgo alto) le corresponderian 4 IBR (2 a la actividad de
matadero +2 al resto de actividades)
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7.2 FRECUENCIA DE AUDITORIA

En aras del cumplimiento del objetivo estratégico establecido, dado que la Auditoria en matadero es considerada
obligatoria, en relacidn con lo contemplado en las instrucciones de programacidn en proteccion de la salud y que este
plan se alinea con las mismas, y dado que en cada DSAP/AGS existe un Equipo Auditor (EA), la frecuencia de Auditoria es:

Clasificacion de riesgo Frecuencia Auditoria anual
Matadero de mayorriesgo 1
Matadero de riesgo intermedio 0,5°
Matadero de menorriesgo 0,3*
Matadero de campaiia de ibérico 1 (durante la campaiia)

En base a los mismos criterios del punto anterior de IBR, la auditoria de matadero se debera incluir en la programacién
anual de la UGSP siguiendo los criterios generales establecidos para ello.

Igualmente se podran realizar auditorias no programadas en los casos de autorizaciones de mataderos para exportacion,
cuando asi lo establezca el procedimiento especifico, en casos de alertas o por otros motivos debidamente justificados.

3 Se corresponde a 1 auditoria cada 2 afios.

4 Se corresponde a 1 auditoria cada 3 afios.
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7.3 EXCEPCIONES EN EL CASO DE MATADERO DE CAMPANA DE IBERICO.

En aquellos mataderos que segun el procedimiento para la clasificacion de los mataderos en base al riesgo de Andalucia
envigor se les aplique la clasificacién de “matadero de campaiia de ibérico”, se realizard durante el tiempo de actividad
de sacrificio 1 IBR y 1 auditoria, preferentemente en este orden, seglin se ha contemplado en los cuadros anteriores.
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Los controles que se establecen en este plan son de manera esquematica los siguientes:

« CONTROLES DE INSPECCION PERMANENTE
CONTROLES VETERINARIOS ESPECIFICOS.
CONTROLES DE LA ACTIVIDAD DEL MATADERO.
« CONTROLES EN BASE AL RIESGO.
INSPECCION BASADA EN EL RIESGO DEL MATADERO (IBR)
AUDITORIA DEL MATADERO.
« TOMADE MUESTRAS.
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8.1 CONTROLES DE INSPECCION PERMANENTE

Los controles de inspeccion permanente son los controles que realiza el SVO durante la actividad de sacrificio diario del
matadero y se basan en verificar mediante la inspeccion veterinaria que la sanidad y el bienestar animal no se han visto
comprometidos, y que las canales y carnes son aptas para su destino a consumo humano. Ademas, estos controles estan
orientados a verificar que el OEM cumple con la normativa y con lo establecido en sus procedimientos.

Estos controles de inspeccién permanente engloban:

« Controles veterinarios especificos.
« Controles de la actividad del matadero.

Los CONTROLES VETERINARIOS ESPECIFICOS son aquellos que estan basados en la ciencia veterinaria y pretenden
detectar hallazgos en los animales o sus carnes que puedan suponer un riesgo para la sanidad y el bienestar animal o la
salud humana, de manera que todo hallazgo conllevara la adopcién de una decisién por parte del SVO.

En los controles veterinarios especificos se han establecido los siguientes ambitos de control:

CONTROLES OFICIALES DE LA INFORMACION SOBRE LA CADENA ALIMENTARIA (ICA).
CONTROLES OFICIALES DE LOS DOCUMENTOS DE TRASLADO Y DE LA IDENTIFICACION ANIMAL.
INSPECCION ANTE MORTEM (IAM).

CONTROLES OFICIALES DEL BIENESTAR ANIMAL.

INSPECCION POST MORTEM (IPM).

CONTROL DE PELIGROS ESPECIFICOS.

MARCADO SANITARIO.

< 2 < <

En cada uno de ellos se hace una pequefia introduccién con la resefia normativa en la que el SVO se pueda apoyar para
su realizacion.

Sedetallan los controles oficiales minimos que se deben aplicar, especificindose cémo debe realizarse cada control, estando
desarrollados en algunos dmbitos mediante anexos.

Se definen los hallazgos, asi como las decisiones a adoptar sobre los animales o las carnes, y en ciertos casos que estan
asociados al no cumplimiento de alguna responsabilidad del OEM se establece su consideraciéon como no conformidad
de la actividad del matadero.

Los CONTROLES DE LA ACTIVIDAD DEL MATADERO contemplan la verificacidn que realiza el SVO del cumplimiento
del OEM durante todas las etapas de la actividad del matadero en la aplicacion de la normativa o de los propios
procedimientos operativos y pretenden detectar no conformidades que conllevan la adopcidn de una medida correctora
por parte del OEM.

En los controles de la actividad del matadero se han establecido los siguientes ambitos de control:

v LALIMPIEZAY DESINFECCION DE INSTALACIONES Y EQUIPOS.
v LA HIGIENE DEL PERSONAL

v ELMANTENIMIENTO DE INSTALACIONES Y EQUIPOS

v ELAGUA EMPLEADAEN LA INDUSTRIA

v LA GESTION DE PLAGAS

VLA GESTION DE SANDACH
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LA HIGIENE DURANTE EL SACRIFICIO Y FAENADO

EL MANTENIMIENTO DE LA CADENA DE FRIO Y EXPEDICION

EL APPCC

EL BIENESTAR ANIMAL EN EL TRANSPORTE Y VIDEOVIGILIANCIA.

\
Vv
v
v

Se detallan los controles oficiales minimos que se deben aplicar.

Uno de los aspectos importantes es la evaluacion de la gravedad de las no conformidades detectadas durante
la realizacion de los controles de inspeccion permanente, al objeto de su comunicacion al OEM y seguimiento
de las mismas.

Estas no conformidades se clasifican, en consonancia con lo establecido en el punto 8.2.1 de los controles de
IBR, en:

DEFICIENCIA:

Es aquella no conformidad de los requisitos normativos o de los estandares de referencia/procedimientos operativos, sin
trascendencia directa para la salud humana, la sanidad y el bienestar animal.

Durante los controles de inspeccion permanente el SVO comunicard al OEM mediante Hoja de Control Oficial de
Informe, las deficiencias detectadas para que sea atendida/corregida, mediante la adopcidn de las medidas correctoras
oportunas y que eviten la recurrencia. Algunas de estas deficiencias podran ser subsanadas con caracter inmediato y
otras requeriran un corto plazo de tiempo para su correccion. Se procedera a realizar el seguimiento cuyo alcance sera
concretamente esa deficiencia. Estas deficiencias orientaran la inspeccion en la IBR.

INCUMPLIMIENTO TIPO Ii:

Es aquella no conformidad de los requisitos normativos o de los estandares de referencia/procedimientos operativos que
puede suponer un riesgo para la salud humana, la sanidad y el bienestar animal.

Durante los controles de inspeccion permanente el SVO levantard un Acta en la que se recojan el incumplimiento,
comunicandola al interesado quien podra ejercer su derecho a manifestar lo que considere oportuno.

Se recogera el compromiso del inspeccionado de subsanar dicho incumplimiento con la mayor brevedad y urgencia, sin
menoscabo de las consecuencias sancionadoras que pudieran derivarse de su actual existencia, con el fin de restituir la
legalidad vigente, describiendo las medidas correctoras que éste va a adoptar y que eviten la recurrencia y el plazo que
propone para ello, acordado con el SVO.

Se elaborara el Informe de Valoracion y junto al Acta se tramitara, para el inicio del correspondiente expediente
sancionador por parte de la Delegacion Territorial competente segln la materia.

Se realizara el seguimiento del incumplimiento como necesidad para garantizar la restitucion de la legalidad,

documentandose en Hoja de Control Oficial de Informe si se ha corregido en el plazo acordado o en Acta en caso contrario,
que se tramitara para su incorporacion al expediente iniciado a la Delegacidn Territorial competente.

INCUMPLIMIENTO TIPO I:

Es aquella no conformidad de los requisitos normativos o de los estandares de referencia/procedimientos operativos que
suponen un riesgo inminente o extraordinario para la salud humana, la sanidad y el bienestar animal.

Se comunicara mediante un Acta la adopcion de las medidas cautelares necesarias. Junto con un Informe

de Valoracion, el Acta se tramitara a la Delegacion Territorial competente segin la materia, para el inicio del
expediente correspondiente.
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En este caso se actuara conforme a lo indicado en el “Proceso de medidas cautelares en proteccion de salud”.

CONTROLESDE |NSPECC|6N PERMANENTE
|
- |
| I
CONTROLES VETERINARIOS ESPECIFICOS CONTROLES DE LAACTIVIDAD DEL MATADERO
| [
I | |
)| 1 ] ]
CON SIN
SIN HALLAZGOS CON HALLAZGOS
NO CONFORMIDADES NO CONFORMIDADES
N
DECISIONES:
HECISIONES: APLAZAR SACRIFICIO HEmn
APTITUD PARAEL EXCLUIR PARA EL SACRIFICIO PRRSIEmEINS:
CONSUMO O DESTING. . JCORSUND INCUMPLIMIENTOS TIPOII.
HUMANO. INCUMPLIMIENTOS TIPOL.
PARADA DE CADENA.
RETENER CARNES.
NO APTITUD PARA EL CONSUMO
HUMANO DE CARNES. )
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8.1.1. CONTROLES VETERINARIOS ESPECIFICOS
8.1.1.1. CONTROLES DE LA INFORMACION SOBRE LA CADENA ALIMENTARIA (ICA).5

« INTRODUCCION:

ElReglamento de Ejecucion (UE) 2019/627 establece en su Articulo 10 las obligaciones del veterinario oficial en cuanto a los
controles de documentos, contemplando que comprobard los resultados de los controles y evaluaciones de la informacidn
sobre la cadena alimentaria que facilita el operador del matadero, con arreglo a lo dispuesto en el anexo I, seccién Ill, del
Reglamento (CE) n° 853/2004.

El veterinario oficial tendrd en cuenta esos controles y evaluaciones al llevar a cabo las inspecciones ante mortem y post
mortem, asi como cualquier otra informacion pertinente de los registros de la explotacion de procedencia de los animales.

El Real Decreto 361/2009, de 20 de marzo, por el que se regula la informacién sobre la cadena alimentaria que debe
acompafiar a los animales destinados a sacrificio, tiene por objeto sistematizar y desarrollar las previsiones normativas
comunitarias sobre la informacion de la cadena alimentaria.

o CONTROLES OFICIALES:

1. Diariamente previo al inicio del sacrificio el SVO comprobara los registros de los controles y evaluaciones de la
ICA que facilita el OEM, prestando especial atencidon que toda incidencia esté comunicada, de todas las partidas de
animales presentadas a sacrificio con arreglo a lo dispuesto en su procedimiento disefiado para garantizar que cada
animal o, en su caso, cada partida de animales que sea aceptado en los locales del matadero:

a. No provienen de una explotacion de procedencia o de una zona sujeta a una prohibicidn de movimiento u otra
restriccion por razones de sanidad animal o salud humana.

b. Se han cumplido las normas sobre el uso de medicamentos veterinarios, los animales no han sido tratados con
sustancias prohibidas o no autorizadas, o los limites legales de residuos quimicos o sustancias contaminantes se
han respetado.

c. No existe cualquier otro factor que pueda perjudicar a la salud humana o animal.

En este sentido se tendrd especial atencidn en aves de corral la evaluacion de los resultados del plan de vigilancia de
salmonella en explotacion y si conlleva medidas correctoras en el tipo de sacrificio (logistico en aplicaciones de guias del
sector avicola). Para ello se podra tener presente lo descrito en el control del peligro especifico de salmonella.

2. ElSVO ademas, solicitara copia u original de la ICA comprobando que es coherente y eficaz, valida y fiable, en base a
los plazosy los contenidos que establece la normativa. Asi mismo, comprobara que se encuentra firmada por el titular
de la explotacidon de procedencia y de la fecha prevista de salida de los animales, junto con la firma de la persona
responsable de la aceptacion de los animales y la fecha de la recepcién de la ICA, con el objetivo de verificar que se
cumplen los plazos establecidos, en su caso.

3. ElSVOtendra en cuenta estos controles al llevar a cabo las inspecciones ante mortem (IAM) e inspeccién post mortem
(IPM), y en especial cualquier notificacion de incidencias y de medidas correctoras realizadas por el OEM. Se podra
extractar documentalmente aquellos aspectos relevantes que orienten la IAM y el tipo de IPM a realizar por el resto
del SVO.

» DECISIONES:

1. Siel SVO comprueba que la ICA es coherente (se puede relacionar con los animales), eficaz (logra el efecto que se
espera de ella, que es transmitir la informacion minima que ayude al veterinario a realizar la IAM y la IPM), valida (se
recibe y tiene la calidad que se espera en tiempo y forma) y fiable (en cuanto que es creible y no contiene errores), y se
evalla y se analiza considerandose correcta los animales seran aptos para su entrada y/o se iniciara la IAM.

5 Anexo 2: Informacién sobre la cadena alimentaria(ver Apéndice del Plan).
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Si el OEM comunica alguna incidencia detectada tras evaluar la ICA mediante su procedimiento operativo, el SVO
comprobara que se aplican las medidas correctoras adecuadas, pudiendo iniciar la IAM.

Si la ICA se considera incorrecta, pueden darse dos casos:

- Que no afecte a la Salud Publica o Sanidad Animal: Si tras comprobar la ICA se evidencia que es incorrecta ya
que no aporta ninguna informacién Util para la organizacion del sacrificio del matadero ni para la inspeccién del
veterinario oficial, existen datos que se deben rellenar y sus campos estan vacios, existen campos con errores
o datos no creibles o no se cumple el plazo de llegada, el veterinario oficial, ante cualquiera de las situaciones
expuestas y aquellas otras que estime oportunas se procedera a aceptar el animal para su sacrificio siempre que
no se vea comprometida la salud publica o la sanidad animal. Se extractaran los datos relevantes que necesiten
tenerse en cuenta en la IAM e IPM.

Que si afecte a la Salud Publica o Sanidad Animal: Si tras el control de la ICA se evidencia que han entrado
animales que no debian haberse admitido (animales procedentes de explotacién/zona sujeta a prohibicidn de
movimiento u otra restriccion por razones de salud publica o sanidad animal, o no se han cumplido las normas
de uso de medicamentos veterinarios, o por otros factores perjudiciales a la salud humana o la sanidad animal)
se procederad al sacrificio de estos animales por separado y al final de la jornada, sin mas manipulacién que el
sacrificio tras el aturdimiento y sangrado, declarandolos no aptos para el consumo. El SVO ordenara al operador
que elimine al animal tal y como se establece en el Reglamento 1069/2009.

Si el SVO verifica que el OEM presenta la ICA pero no realiza su evaluacion tal y como lo tiene descrito en la ejecucidn
de su procedimiento se considerara una deficiencia del OEM. El SVO evaluara la ICA y si es correcta continuara con la
IAM.

Si existen animales en los corrales pero el OEM del matadero no ha presentado la ICA al SVO veterinario, motivara que no
se sacrificara el animal o los animales, concediendo un plazo de 24 horas para presentar la ICAy su evaluacion.

El SVO podra permitir que se sacrifiquen animales en el matadero aunque no se disponga de la ICA (especialmente en
el caso de aves de corral, lagomorfos y ratidas). En tales casos las canales y sus despojos se almacenaran separados del
resto de canales, sin la marca sanitaria. Solo podra ser declarada apta para el consumo humano si se aporta el documento
evaluado correctamente de la ICA en el plazo concedido.

Cuando la ICA no esté disponible en el plazo de 24 horas concedido, el SVO declarara toda la carne del animal no
apta para el consumo humano. Si atn no ha sido sacrificado, lo sera por separado de los demas animales tomando
todas las precauciones necesarias para proteger la salud humana y animal, sin mas manipulacion que el sacrificio
tras el aturdimiento y sangrado, decomisando el cuerpo del animal. El SVO ordenara al operador que elimine al
animal tal y como se establece en el Reglamento (CE) 1069/2009. Dicho plazo de 24 horas podra ampliarse por el SVO
excepcionalmente cuando considere justificado el retraso en la llegada de la informacion pertinente.

6. ElSVO valorara aplicar procedimientos adicionales de palpacion e incision en IPM ante cualquier duda sobre la ICA.

. El SVO deberad tomar las medidas oportunas si descubre que los registros, la documentacién o cualquier otra

informacién que acompafie a los animales no corresponden a la verdadera situacidn de la explotacion de procedencia
o al verdadero estado de salud de los animales, o tienen por objeto inducir deliberadamente a error al veterinario
oficial. La autoridad competente actuara contra el operador responsable de los animales. Esta situacion podra
consistir, en particular, en la realizacion de controles adicionales.

>
GEM y tras la evaluacion del SVO se comunicara mediante hoja de control (deficiencia) o acta (incumplimiento).

En las decisiones adoptadas en los puntos 3, 4, 5y 7, ademas se consideraran como una NO CONFORMIDAD del

NI
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8.1.1.2. CONTROLES DE LOS DOCUMENTOS DE TRASLADO® Y DE LA IDENTIFICACION ANIMAL'.

« INTRODUCCION:

El Reglamento de Ejecucion (UE) 2019/627 establece en su Articulo 10 las obligaciones del veterinario oficial en cuanto
a los controles de documentos, contemplando que al realizar las inspecciones ante mortem y post mortem, el veterinario
oficial tendrd en cuenta los certificados oficiales y las declaraciones de veterinarios que realicen controles oficiales o de otro
tipo en la produccién primaria.

En el caso de sacrificio de urgencia de ungulados domésticos fuera del matadero, el veterinario oficial del matadero
examinard la certificacion presentada de conformidad con el Reglamento de Ejecucién (UE) 2020/2235 y expedida por el
veterinario oficial que llevé a cabo la inspeccion ante mortem efectuada de conformidad con el punto 6 del capitulo VI de la
seccion I del anexo Il del Reglamento (CE) n°853/2004, y cualquier otra informacion pertinente facilitada por el explotador
de la empresa alimentaria.

En el caso de reses de lidia a partir del 11 de diciembre de 2022, el Real Decreto 1086/2020 establece que el sacrificio
de los animales lidiados tendran la misma consideracion y deberan cumplir los mismos requisitos de higiene que para
los casos en los que se precisa un sacrificio urgente de un animal fuera del matadero. Los animales irdn acompafiados
al matadero del documento de traslado de reses lidiadas sangradas, cumplimentado y firmado por el veterinario
de servicio designado, cuyo modelo figura en el anexo IV del citado real decreto. Dicho documento se considerara
equivalente al certificado del veterinario oficial contemplado en el Reglamento de Ejecucidn (UE) 2020/2235.

El Reglamento Delegado (UE) 2019/624 concreta en su Articulo 5 los criterios y condiciones generales que establecen los
supuestos en los que las inspecciones ante mortem pueden realizarse en la explotacion de procedencia, de manera
que la Autoridad Competente podrd permitir que se realicen, en la explotacion de procedencia, inspecciones ante mortem
sobre animales destinados al sacrificio. Tras la IAM en la explotacidn se expedird un modelo de certificado sanitario como el
establecido en el anexo IV, capitulo 5, del Reglamento de Ejecucion (UE) 2020/2235 para los animales aptos para el sacrificio.
El certificado sanitario deberd acomparfiar a los animales al matadero o enviarse por adelantado en cualquier formato.

A nivel nacional el Real Decreto 637/2021, por el que se establecen las normas bdsicas de ordenacion de las granjas
avicolas, establece en su Articulo 10 la inspeccién ante mortem previa en explotacion en las aves de corral. Como resultado
de la inspeccion, las aves que lleguen al matadero deberdn ir acompafiadas del certificado sanitario segin modelo del
anexo IV del Reglamento de Ejecucién (UE) 2020/2235.

Enrelacion con la identificacién animal, el Reglamento de Ejecucion (UE) 2019/627 establece en su Articulo 43 la obligacién
del veterinario oficial de verificar que el OEM cumple con su deber de velar por que los animales admitidos al sacrificio
para el consumo humano estén adecuadamente identificados.

Para la identificacion de reses de lidia El Real Decreto 1086/2020 (a partir del 11 de diciembre de 2022) establece que antes
de proceder a la introduccién de los animales muertos en el medio de transporte, deberan ser identificados individualmente
y claramente, bajo la supervision del veterinario de servicio, de manera indeleble y con medios aptos para su uso con
alimentos. En dicha identificacion constard, como minimo, ademds del nimero de identificacién y la mencidn «Reses de
lidia lidiadas», la localidad, fecha y hora del sacrificio. El nimero de identificacion individual constard en el documento de
traslado, cuyo modelo figura en el anexo IV del citado real decreto.

 CONTROLES OFICIALES:

1. Diariamente el SVO oficial en el ambito de la IAM comprobara todos los registros de los controles y evaluaciones que
facilita el OEM elaborados con arreglo a lo dispuesto en su procedimiento disefiado para garantizar que cada animal
0, en su caso, cada partida de animales que sea aceptado en los locales del matadero ha sido convenientemente
identificado, mediante las marcas y los documentos de identificacion.

2. Diariamente se controlara el 100% de los documentos de traslado desde la explotacion de origen, que se deben
corresponder con los establecidos legalmente.

6 Anexo 3: Documentos de traslado de animales a matadero (ver Apéndice del Plan).

7 Anexo 4: Sistemas de identificacion animal (ver Apéndice del Plan).
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A efectos de este control se consideran documentos de traslado:

3. Verificard que los datos de la documentacién de traslado se correlacionan con la identificacion de los animales
recepcionados y reflejados en los registros del OEM. Para ello se realizara la inspeccion de la identificacion en corrales

< 2 < <

Documentos de traslado de animales procedentes de PNEEA.

Documentos de identificacidn individual segun la especie.

Guias sanitarias de movimiento en el &mbito nacional o certificado sanitario en el dmbito intracomunitario.

Certificado sanitario de inspeccidn ante mortem en explotacion en aves de corral y ratidas (o de otras especies, en
Su caso).

Certificado sanitario y Declaracion del titular de la explotacion (Anexo 11l del Real Decreto 1086/2020) en casos de
sacrificio de urgencia fuera de matadero.

Informacién a recoger en el documento de traslado de reses lidiadas sangradas (Anexo IV del Real Decreto
1086/2020)

(o en la descarga, seglin proceda) de los siguientes animales o partidas de animales:

v

v

Del resto de animales o partidas de animales:
a. Enanimales con identificacion individual:

Del 100% de los equinos y de los animales o partidas de animales procedentes de grupos de riesgo tales como
animales de sacrificio de urgencia fuera de matadero (incluido reses de lidia), animales procedentes de Plan
Nacional de Erradicacién de Enfermedades Animales, animales o partidas de animales sospechosos PNIR,
animales para muestreo obligatorio de EET y aquellos animales apartados por el OEM por problemas de
identificacion como medida correctora del procedimiento implantado.

BOVINO OVINO/CAPRINO
N.°de animales en la % animales N.°de animales en la % animales
partida de sacrificio SUJETOSACONTROL | partida de sacrificio SUJETOS A CONTROL
<5 100 % <10 100 %
De5al10 50 % De 10 a 50 50 %
>10 25 % >50 25 %

En partidas® de animales con identificacion colectiva (porcino y ovino/caprino de < 12 meses) se comprobara
que coincide el cédigo del REGA de la explotacion de origen que sefiala el documento de traslado con el cédigo

de la identificacion colectiva que porta el animal:

cuando la partida esté compuesta porun nimero elevado de animales (mayoroiguala 100) seran sometidos

a control al menos el 10%.

en el caso de partida de < de 100 animales serdn sometidos a control al menos 5 o su totalidad si esta

compuesta por menos de 5 animales.

Tanto en el punto a. de identificacidn individual como en el b. de identificacion colectiva, se podra aumentar el

numero de animales a controlar cuando los primeros controles no hayan sido satisfactorios.

En aves de corral y ratidas, para comprobar la obligacién del OEM de garantizar la identificacidn de las partidas
de aves mediante el precinto con el cédigo de la explotacién de origen en el vehiculo de transporte, la verificacion
periédica del SVO sobre la identificacién en las aves de corral que hayan sido sometidas a una inspeccidn ante
mortem en la explotacion, consistira en solicitar los registros de entrada donde se refleja la explotacion de
procedencia de la manada y solicitando los precintos. Al menos un dia a la semana, alternando los dias,
se realizard una inspeccion in situ de comprobacidn de que el camidn porta el precinto. Se priorizaran estos

8 Partida: animales de la misma especie amparados por un unico documento de traslado oficial procedentes de la misma explotacion de origen.
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controles de inspeccidn in situ del precinto antes de serretirado en el caso de las partidas con sacrificio logistico
de salmonella en aves de corral y partidas de pollos de engorde con densidad de cria declaradas mayores a 33
kpv/m?

d. Enelcaso de los lagomorfos, se comprobara diariamente el registro del OEM y los precintos. Asi mismo, el SVO
comprobara in situ el cddigo de explotacidn del precinto de un camidn, cuando este proviene de una Unica
explotacidn. Si por el contrario, proveniese de varias explotaciones, el SVO verificara de forma aleatoria los
precintos de las jaulas, prestando especial atencion al principio y fin de la partida.

4. Elveterinario oficial tendra en cuenta estos controles al llevar a cabo las inspecciones ante mortem y post mortem,
y en especial cualquier notificacion de incidencias y de medidas correctoras realizadas por el OEM. Se podra extractar
documentalmente aquellos aspectos relevantes que orienten la IAM y si hay que aplicar procedimientos adicionales
enlaIPM.

o DECISIONES:

1. Si el SVO tras los controles oficiales de la documentacién de traslado y de la identificacion los considera correctos
continuara la IAM.

2. De manera general, si laidentidad del animal o de la partida de animales se puede determinar de manera razonable,
aunque se detecten pequeiias desviaciones de identificacion (vacuno con un crotal puesto y otro lo aporta el
matadero, un porcentaje pequefio no superior al 5% de animales con problemas de identificacion en el caso de
animales con identificacién colectiva, o situaciones andlogas que estime el veterinario) o de la documentacién
(vienen en la guia un n® mayor de animales, nunca de menos) y han sido comunicadas por escrito o mediante los
registros por el OEM al SVO, se continuara con la IAM.

3. Asimismo, si la identidad no puede determinarse de manera razonable y/o carece de alguno de los documentos
de traslado y/o hay desviaciones que no se han comunicado al veterinario oficial, de manera genérica se concedera
un plazo de 48 horas al OEM para que las subsane, pasado el cual sin solucionarse se procedera al sacrificio por
separadoy al final de la jornada de estos animales, sin realizar ninguin tipo de faenado, declarandolos no aptos para el
consumo humano. El SVO ordenara al operador que elimine al animal tal y como se establece en el Reglamento (CE)
1069/2009.

4. Siel operador del matadero facilita la identificacion/documentacion en el plazo dado, el SVO procedera a su control,
continuando con la IAM.
Para la ayuda de toma de decisiones se aplicara el documento Anexo 5.°

5. Siel OEM, en cumplimiento de su obligacion de comprobar los DIE en los equinos, comunica que aparece la indicacion
de “no apto para el consumo humano”, se procedera a su sacrificio inmediato y posterior decomiso. Se adoptara la
misma decision si se detecta por parte del SVO.

> En las decision adoptada en el punto 3, ademas se considerara como una NO CONFORMIDAD del OEM y tras la
evaluacion del SVO se comunicara mediante hoja de control (deficiencia) o acta (incumplimiento).

9 Anexo 5: Criterios de control oficial ante incidencias de identificacién animal(ver Apéndice del Plan) .
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8.1.1.3. INSPECCION ANTE MORTEM (IAM).

INTRODUCCION:

El Reglamento de Ejecucion (UE) 2019/627 establece en su Articulo 11 los requisitos relativos a la inspeccién ante mortem
en el matadero.

Por «Inspeccién ante mortem» se entenderd la comprobacion, antes de las tareas de sacrificio, del cumplimiento de los
requisitos de salud humana y de salud y bienestar animales, incluido, en su caso, el examen clinico de cada animal, y la
comprobacion de la informacion sobre la cadena agroalimentaria a la que se refiere el anexo Il, seccion Ill, del Reglamento
(CE) n.° 853/2004.

La IAM tiene como finalidad el dictamen de aptitud para el sacrificio con destino a consumo humano de los animales
inspeccionados, o en caso contrario, adoptar las medidas oportunas que pueden conllevar su exclusidn para tal sacrificio
para consumo humano.

El criterio general que se debe perseguir en una IAM completa en el matadero consiste en verificar:

Identificacién animal y correspondencia con la documentaciéon que ampara el transporte de los animales .
Sefales de que el bienestar del animal se ha visto comprometido!!
Grado de limpieza de los animales.

Presencia de signos de tratamiento farmacoldgico o sospecha de administracion de sustancias prohibidas.

< 2 2 2 <

Estado sanitario, animales con sintomatologia compatible con cualquier enfermedad que hagan la carne fresca
no apta para el consumo humano o que puedan afectar negativamente a la salud animal.

CONTROLES OFICIALES:

Diariamente el SVO comprobara previo a realizar la IAM los registros de los controles y evaluaciones del OEM, con
arreglo a lo dispuesto en su procedimiento disefiado para garantizar que cada animal o, en su caso, cada partida de
animales que sea aceptado en los locales del matadero:

esta limpio;

goza de buena salud, en la medida en que asi puede juzgarlo el operador de empresa alimentaria;

El SVO tendra en cuenta las notificaciones realizadas por el OEM sobre las desviaciones detectadas y las medidas
adoptadas (aislamiento de animales, limpieza de animales, métodos especiales de sacrificio o faenado, medidas
sobre bienestar, etc), asi como el orden de sacrificio presentado, sobre el que el SVO podra realizar las indicaciones y
modificaciones oportunas tras realizar la IAM.

EL SVO efectuara una IAM de todos los animales antes del sacrificio, por lotes o de forma individual. La 1AM se
realizara durante la estabulacién de los animales y/o, siempre que sea posible, durante la descarga de ungulados en
el caso que los animales lleguen durante el horario de trabajo del SVO.

LalAM se llevard a cabo en las 24 horas siguientes a la llegada de los animales al matadero y menos de 24 horas antes
del sacrificio y podra pedir una IAM adicional en cualquier otro momento. Para poder cumplir este aspecto, el SVO
debera tener en cuenta el correspondiente registro del OEM donde figure la hora de entrada de los animales.

Debera realizarse en condiciones adecuadas de iluminacidn, con dotacién de material necesario y con la colaboracién
del OEM en las operaciones que le sean requeridas por parte del SVO.

. Seorientara en funcion de la informacidn relevante que se haya extractado tras la realizacion de los controles oficiales

de la ICA, de la documentacion de traslado y de la identificacién animal.

10 Se describe en el punto 8.1.1.2. Controles oficiales de los documentos de traslado y de la identificacion animal.

11 Se describe en el punto 8.1.1.4. Controles oficiales del bienestar animal en el sacrificio.
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Los controles estaran basados en la ciencia veterinaria, adaptados al riesgo, y permitiran confirmar que los animales:

V Presentan un adecuado grado de limpieza a fin de evitar cualquier riesgo inaceptable de contaminacién de la
carne fresca durante el sacrificio.

v Noexisten sefiales de la utilizacidén de sustancias prohibidas o no autorizadas, del uso indebido de medicamentos
veterinarios o de que existan residuos quimicos o contaminantes.

vV No existen signos de cualquier afeccion, anomalia o enfermedad que hagan la carne fresca no apta para el
consumo humano o que puedan afectar negativamente a la salud animal, prestando una atencion especial a
la deteccion de zoonosis y enfermedades animales a las que se aplica la normativa sobre sanidad animal que
indiquen condiciones que puedan ser perjudiciales para la salud humana o la sanidad animal.

El SVO efectuara la inspeccidn clinica mas en profundidad de todos los animales que el OEM pueda haber apartado o
cuando el SVO sospeche la presencia de un peligro que afecte a la salud publica o la sanidad animal.

En la IAM exhaustiva se podran controlar la frecuencia respiratoria y cardiaca, la temperatura, las mucosas (aspecto,
color, secreciones) aparato locomotor etc, mediante la técnica medica veterinaria, para poder tomar una decision en
relacion con el animal.

En caso de que se haya realizado la IAM en la explotacidn de origen de los animales, como es el caso de las aves de

corral y ratidas en aplicacién de las normas de ordenacién avicola, la IAM en el matadero podré no ser completa y

consistira en los siguientes controles adicionales a los realizados en explotacién de manera que se realice:

a. verificacion periédica de la obligacién de los OEM de garantizar que los animales estén identificados de forma
adecuada i

b. verificacion periddica de que se han respetado las normas de bienestar de los animales durante el transportey a
la llegada al matadero®:.

c. verificacion periédica de al menos un camién/manada al dia, para comprobar si existen signos de alguna afeccién
que pudiera perjudicar a la salud humana o animal y su estado de limpieza.

En manadas de aves de corral y ratidas a las que no se les haya practicado la IAM en explotacién que procedan del
territorio nacional o después de haber pasado tres dias desde la emision del certificado de IAM en explotacidn sin
haberse sacrificado la partida, el SVO de matadero realizara una IAM completa (ver introduccion de IAM), limitdndose
a una muestra representativa de cada manada.

Asi mismo, en el caso de aves de corral procedentes de otros paises y que no entren en el matadero con el certificado
de IAM en la explotacion de origen, se aplicara la IAM completa en una muestra representativa de cada manada.

10.En lagomorfos se realizara una IAM completa de una muestra representativa de cada explotacién de procedencia de

estos.

CONTROLES OFICIALES DEL GRADO DE LIMPIEZA:

El SVO realizara en la IAM una inspeccion visual del grado de limpieza de los animales para verificar que, en el
caso de animales con pelo y la lana se encuentran suficientemente limpios y secos, y los que tengan cuero, piel o
pluma limpios, para permitir su sacrificio rutinario. Se tendra especial atencion sobre aquellos animales que el OEM
previamente haya clasificado como no aptos para su sacrificio por su estado deficiente de limpieza, verificando las
medidas correctoras de limpieza aplicadas.

12 Se describe en el punto 8.1.1.2. Controles oficiales de los documentos de traslado y de la identificacién animal.

13 Se describe en el punto 8.1.1.4. Controles oficiales del bienestar animal en el sacrificio.
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7 /iﬁ; PLAN ANDALUZ DE CONTROLES OFICIALES EN MATADEROS 2023 - 2025
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/% 8. METODOLOGIA DE LOS CONTROLES OFICIALES

El estandar del grado de limpieza se debera cumplir el establecido por el OEM o en su caso por las guias del sectoro a
manera orientativa se basara en la siguiente evaluacién para ungulados:

Animallimpio | Sinsuciedad

Animal Lasuciedad esta en las

ligeramente zonas mas bajas de las

sucio extremidades y parte
inferior del vientrey
esternon

Animal sucio Lasuciedad se extiende
desde el muslo hasta el pico
del esterndn.

Animal muy Mas del 50 % de su

sucio superficie corporal cubierta
de suciedad

Para el control del estado de limpieza de las aves de corral, el estandar del grado de limpieza se podra consultar en el
Anexo 8: Procedimiento para la deteccion en matadero de insuficiente bienestar animal en explotacién de pollos de
engorde.

CONTROLES OFICIALES RELATIVOS AL USO DE MEDICAMENTOS Y SUSTANCIAS PROHIBIDAS

Se inspeccionara por animal o partidas de animales la posible existencia de signos de tratamientos medicamentosos
y/o prohibidos, teniendo en cuenta la informacidn extractada del control de la ICA.

En el caso de proceder de explotaciones con seguimiento ante positivos, se realizara una IAM exhaustiva para detectar
posibles tratamientos relacionados con la sustancia detectada, asi como la conformacién del lote, comportamiento y
morfologia animal, teniendo especial atencidn a:

Morfologia de los animales: conformaciones musculares mas desarrolladas que las que corresponden a un animal
por su genética. Se valorara el grado y la proporcién de animales del lote que lo presentan.

Homogeneidad del lote: animales de morfologia muy similar, especialmente si se aprecia en lotes en que haya
razas diferentes.

Aspecto de los establos: Establos con excrementos muy liquidos, aumento de la diuresis. O al contrario, establos
muy secos.

Comportamiento de los animales: excesivo nerviosismo de los animales, taquipnea, o lo contrario, animales
excesivamente tranquilos que no reaccionan ante estimulos.

Relajacion de ligamentos: Linea dorso-lumbar céncava por relajacion de los ligamentos de la columna vertebral.
Nacimiento de la cola caido.

Aparicidon de edemas: Edemas en diversas partes del cuerpo, en abdomen, etc. Se valorara el grado y la proporcién
de animales del lote que lo presentan.

Movimiento de los animales: Animales que les cuesta andar (vacilantes) o levantarse.
Diarreas hemorragicas: Su presenciaimplicara la catalogacion automatica de este caracter como altamente sospechosa.

Comportamiento sexual: Animales, especialmente si son jovenes, con gran excitacion sexual, animales que se
montan entre si.
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Caracteres sexuales: Caracteres sexuales muy desarrollados o atrofiados: testiculos pequefios, desarrollo
prematuro de las mamas, hipertrofia vulvar, mucosidad blanquecina en la vagina.

Animales sacrificados prematuramente, antes de alcanzar el peso habitual para el ganadero, matadero, zona
geografica, etc.
Restos de implantes o caracteres que indiquen inyecciones.

En todo caso, se actuara de manera subsidiaria a lo establecido en el Plan de Residuos establecido.

o CONTROLES OFICIALES DEL ESTADO DE SALUD DEL ANIMAL:

1. La inspeccidn estard orientada a la busqueda de signos indicadores de buen estado de salud tales como: orejas
rectas, ojos brillantes y alertas, hocico hiimedo, respuesta a los estimulos, pelaje brillante, buena condicién corporal,
desarrollo muscularen consonancia con el tipo morfoldgico, peso similar a otros miembros del lote, rumia del animal,
en su caso, consistencia de las heces normal y apariencia de la orina normal.

En la aves se prestara atencion a la coloracidn de las cardnculas (cresta y barbillas), estado del ojo y conjuntiva,
ausencia de descarga nasal y tos, respiracion normal, plumas no erizadas, respuesta a los estimulos, y ausencia de
diarrea.

Asi mismo, ird encaminada a detectar:

Sintomas de enfermedad sistémica.
Sintomas de emaciacion.
Trastornos del comportamiento.
Sintomas de fatiga o excitacion.
Traumatismos.

Sintomas de enfermedades, prestando atencion especial a la deteccion de enfermedades animales y zoonosis que
establece la normativa europea®.

Sintomas que hagan sospechar una EET®.
Cualquier otra condicién que pueda resultar perjudicial para la salud humana o la sanidad animal.

» DECISIONES:

1. Se admitira para su sacrificio con destino a consumo humano el animal/lote de animales:
Animal que su estado de limpieza no suponga un riesgo de contaminacion a la canal y al resto de carnes (animal
limpio o ligeramente sucio).

Animal sano que no presente sintomas de enfermedad que no exija una atencidn especial durante el faenado o IPM.
Animal o partida que no haga sospechar de tratamiento veterinario prohibido o por encima de los limites.

Animal afectado de pequefios traumatismos, cojeras, disneas, hernias o enfermedades leves consideradas no
transmisibles a los animales o que no daran lugar a carnes inadecuadas para consumo humano. El SVO debe
asegurarse de que el OEM identifique al animal para poderlo tener en cuenta a la hora de hacer la IPM, valorandose
el orden de su sacrificio.

2. El animal que padezca una enfermedad transmisible a los animales o a las personas sera excluido del sacrificio
con destino a consumo humano. Se sacrificara previo aturdimiento por separado, preferentemente al final de la
jornada, evitando la contaminacidn de otros animales, sin faenado, solo sangrado, y se declararan no aptos para el
consumo humano (salvo en el caso de sacrificios por planes de erradicacion de enfermedades animales).

Igualmente los animales con:

signos de enfermedad sistémica
emaciacion o caquexia

14 Anexo 6: Enfermedades relevantes en sanidad animal con vigilancia en mataderos de Andalucia (ver Apéndice del Plan).

15 Se describe en el punto 8.1.1.6. Controles oficiales de peligros especificos
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abscesos multiples

tumoraciones generalizadas

trastornos del comportamiento o conducta grave
animales agdnicos

y cuando se considere que las carnes serian no aptas, seran excluidos para el sacrifico con destino al consumo
humano. Deberan ser sacrificados por separado, en condiciones que eviten la contaminacién de otros animales u
otras canalesy se declaran no aptos para el consumo humano, mediante su decomiso.

El SVO ordenara al operador que elimine al animal tal y como se establece en el Reglamento (CE) 1069/2009.

El animal que se sospeche que sufre una enfermedad transmisible a los animales o a las personas se aplazara su
sacrificio con destino a consumo humano, sera retenido en los corrales, aislado, para la realizacidén de pruebas
complementarias para establecer el diagnéstico.

Por razones de bienestar, se puede sacrificar y faenar por separado al final de la jornada, tomando todas las
precauciones necesarias para evitar la contaminacion de la carne, y se almacenara en la cdmara de consigna hasta
obtener el resultado.

Silasautoridades de la produccidn primaria confirman la sospecha, se actuara en coordinacién, pudiéndose sacrificar
por separado previo aturdimiento, evitando la contaminacién de otros animales, sin faenado, solo sangrado, y
se declarara no aptos para el consumo humano. El SVO ordenara al operador que elimine al animal tal y como se
establece en el Reglamento (CE) 1069/2009.

Ante animales que tras la IAM se sospeche que han sido tratados con medicamentos veterinarios o sustancias
prohibidas, serd de aplicacién las actuaciones que establece el Plan de investigacidn de residuos en Andalucia (PNIR)
en vigor en mataderos, consistentes basicamente en confirmar el diagnéstico.

Si tras los controles de la documentacidn y la IAM se concluye que el animal ha sido sometido a un tratamiento
ilegal, el SVO ordenara el sacrificio por separado y sin faenado declarar su decomiso y ordenara al operador que
elimine al animal tal y como se establece en el Reglamento (CE) 1069/2009.

. Ante animales sospechosos por proceder de explotaciones positivas en el ambito del PNIR serd de

aplicacion las actuaciones del PNIR en vigor.

Los animales sucios o muy sucios serd aplazado su sacrificio hasta que se haya verificado su limpieza
mediante nueva inspeccidn, aceptando para el sacrificio solo en el caso que se haya corregido la suciedad.

Se podran aplicar por parte del OEM medidas alternativas de control de la higiene, mediante rasurado/
pelado ante o post sacrificio en el caso de ungulados y/o muestreo microbiolégico de canales en cualquier
especie si asi lo tiene establecido.

En el caso de aves de corral y lagomorfos sucios o muy sucios que se trasportan en jaulas se procedera a
su sacrificio al final de la jornada. Ademas, en el caso de las aves, si por razones de bienestar animal no se
pudiera posponer su sacrificio se procedera a aumentar el porcentaje de renovacion de agua de escaldado
para evitar posibles contaminaciones cruzadas de las canales.

En el caso que tras ser aplazado el sacrificio del animal no se subsane se excluira para el sacrificio y en
ese caso deberan ser sacrificados por separado, en condiciones que eviten la contaminacion cruzaday se
declararan no aptos para el consumo humano, mediante su decomiso. El SVO ordenara al operador que
elimine al animal tal y como se establece en el Reglamento (CE) 1069/2009.

En el caso de animales muertos en el transporte o en los corrales se le podra practicar necropsia para determinar la
causa, si el matadero cuenta con instalaciones apropiadas. El SVO ordenara al operador que elimine al animal tal y
como se establece en el Reglamento (CE) 1069/2009.

>

En las decisiones adoptadas en los puntos 3 y 5 en el caso que no hayan sido comunicadas al SVO porel OEM

yen los puntos 2,4y 7, ademas se consideraran como una NO CONFORMIDAD del OEM y tras la evaluacion del
SVO se comunicara mediante hoja de control (deficiencia) o acta (incumplimiento).
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8.1.1.4. CONTROLES OFICIALES DEL BIENESTAR ANIMAL.
8.1.1.4.1. CONTROL DEL BIENESTAR ANIMAL EN EL SACRIFICIO.

« INTRODUCCION:

El Reglamento de Ejecucion (UE) 2019/627 establece en su Articulo 11 las obligaciones del veterinario oficial en cuanto los
requisitos relativos a la inspeccién ante mortem en el matadero, contemplando que la inspeccién ante mortem permitirg
determinar, para cada animal sometido a inspeccidn, si existen sefiales de que la salud y el bienestar del animal se han
visto comprometidos.

En su Articulo 38 establece los Controles oficiales del bienestar de los animales en el transporte y el sacrificio, determinando
que el veterinario oficial comprobard que se cumplen las normas relativas a la proteccion de los animales durante el
transporte, de conformidad con el Reglamento (CE) n.° 1/2005, y en el momento de la matanza, de conformidad con el
Reglamento (CE) n.° 1099/2009, y las normas nacionales sobre bienestar de los animales.

Ademds en su Articulo 44 establece las medidas en caso de incumplimiento de los requisitos relativos al bienestar de los
animales:

1. En caso de incumplimiento de los requisitos relativos a la proteccion de los animales en el momento del sacrificio
o la matanza establecidos en los articulos 3 a 9, 14 a 17, 19 y 22 del Reglamento (CE) n.° 1099/2009 del Consejo, el
veterinario oficial se asegurara de que el explotador de empresa alimentaria adopta inmediatamente las medidas
correctoras necesarias y evita que se reproduzca la situacion.

2. Elveterinario oficial adoptara un enfoque proporcionado y progresivo para hacer cumplir las normas, que ird desde la
formulacion de directrices hasta la reduccion y el cese de la produccidn, dependiendo de la naturaleza y la gravedad
del problema.

3. Cuandoproceda, el veterinario oficialinformara de los problemas de bienestaranimal aotrasautoridades competentes.

« CONTROLES OFICIALES EN EL AMBITO DE LA IAM:

1. ElSVO comprobara previo al sacrificio todos los registros de los controles y evaluaciones del OEM elaborados con
arreglo a lo dispuesto en su procedimiento disefiado para garantizar que cada animal o, en su caso, cada partida de
animales que sea aceptado en los locales del matadero se halla, al llegar al matadero, en un estado satisfactorio por
lo que respecta al bienestar.

El SVO tendra en cuenta las notificaciones realizadas sobre las incidencias detectadas y las medidas adoptadas para
proteger el bienestar animal.

2. Verificara si los animales que se descargan o los que estan estabulados estan en condiciones de salud y de bienestar animal
Optimas para haber realizado el transporte, o por el contrario, se consideran animales que no han debido ser transportados
desde la explotacion.

Son animales no aptos para su transporte:
- Los animales gravemente enfermos o heridos.

Si el animal es incapaz de moverse por si mismo sin sufrir.
Si tiene una herida grave o un prolapso.
Los animales que se hallen en un estado de gestacién avanzado y que puedan parir durante el transporte
Los animales que hayan parido la semana anterior
Los animales recién nacidos cuyo ombligo aun no haya cicatrizado completamente.
Los animales agdnicos.
3. En el caso de aves de corral y ratidas, la verificacion periédica de las condiciones de bienestar de las aves que
tengan la IAM de explotacidn realizada consistird en la inspeccién de al menos un camiéon/manada al dia sobre las

condiciones de bienestar de las aves en el vehiculo de transporte y su descarga. En lagomorfos se hara la verificacion
de las condiciones de bienestar al menos de un camién al dia.
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4, Verificara las condiciones de manejo y de estabulacién en cuanto a:

Se descargara y/o conducira a los animales con cuidado y seglin su naturaleza, de manera que en ningln caso se
produzca inconsideracion hacia el animal.

El uso de picas eléctricas se aplica en las especies permitidas y en las condiciones establecidas.

Separacion adecuada entre los animales en distintos corrales de manera que se eviten interacciones que
perjudiquen el bienestar.

Tienen acceso adecuado a bebederos y aquellos animales que lo requieran a comida en estancias de mas de 12
horas.

Gozan de comodidad fisica y proteccidon y en condiciones adecuada de temperatura.
No muestran signos de dolor o miedo.

En aves las condiciones de proteccion de la intemperie de los camiones hasta su descarga, la temperatura y el
ruido es el adecuado.

CONTROLES OFICIALES EN EL AMBITO DE LA IPM:

Diariamente se realizara una verificacidn de la eficacia del aturdimiento atendiendo a los indicadores de aturdimiento
segun la especie y el método aplicado. Los indicadores para las distintas especies y métodos de aturdimiento se
pueden consultar en el Anexo 7%¢

Esta verificacion se realizara en base al sacrificio diario sobre una muestra de animales del 5-10 % en ungulados
domésticos (por especie) y ratidas y del 0,5-1,5 % en aves y en lagomorfos.

Se debera hacer en tres momentos:
\ tras el aturdimiento,
v durante el sangrado y/o

\V justo antes de iniciar el faenado o escaldado/pelado.

Cada dia de sacrificio se controlard un momento diferente.

2.

2.

En relacién con los parametros claves de aturdimiento definidos por el OEM, diariamente se verificardn que se
aplican correctamente, prioritariamente en los primeros animales sacrificados. Este control se podra realizar también
ademas en cualquier otro momento del sacrificio o solicitando el registro de dichos parametros al final de la jornada.

En sacrificios por rito religioso sin aturdimiento se anotaran en el registro de matadero los animales que se les aplica
este sacrificio. En rumiantes se controlara que ninglin animal presenta signos de conciencia o sensibilidad antes de
ser liberado del sistema de sujecién mecanico individual y que no presentan ningln signo de vida antes de cualquier
faenado.

En la IPM se prestara especial atencidn a la deteccidn de lesiones en la canal achacables a malas condiciones de
bienestar animal, provocadas por unas malas condiciones en la explotacidon de origen, o en el transporte o por el
manejo en el matadero, dependiendo del tipo de lesidn (animales congestivos por transportes hacinados, heridas en
los flancos de los animales por peleas entre ellos en los corrales, hematomas en el cuerpo por posibles golpes en su
manejo, etc).

DECISIONES:

Si en IAM se detectan animales considerados como no aptos para el transporte, se sacrificaran alli donde se
encuentren si no se pueden mover sin sufrimiento, lo mas rapido posible, previo aturdimiento, no entrando en la
cadena de faenado, declarandose su exclusion para sacrificio con destino a consumo humano y su decomiso. Si en los
corrales se encuentran junto con otros animales se procedera a aislarlos sacando a los animales sanos, para que estos
no presencien el sacrificio.

En el caso que se tenga la certeza que un animal se ha producido durante el transporte un traumatismo grave se
ordenara el sacrificio inmediato “in situ” para evitar alargar su sufrimiento, valorandose en IPM el decomiso de la zona
afectada.

16 Anexo 7: Tablas EFSA sobre indicadores de aturdimiento(ver Apéndice del Plan) .
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Ante el caso de mal manejo y/o malas condiciones de estabulacién se instara al operador econémico a que solucione
inmediatamente la situacién y evite que se reproduzca. En el caso de no subsanarla satisfactoriamente se podra parar
la actividad.

Si en el transcurso de la verificacion del aturdimiento se comprueba recuperacion de la conciencia en algin animal
se instara al operador econémico a adoptar las medidas oportunas (aturdimiento secundario), y en todos los casos
revision de los procedimientos operativos y los parametros claves para evidenciar la posible causa. En el caso de no
subsanarse la situacion se podra ralentizar la cadena o en su caso se paralizara.

Sien laverificacion se comprueba que no se aplican los pardmetros claves establecidos porel OEMy /o exigidos por la norma,
se instard a su correccion de manera inmediata. En el caso de no subsanarse la situacion se podra paralizar la cadena.

Enrelacion con las lesiones observadas durante la IPM, se notificara al OEM si la causa esun mal manejo en la descarga,
en los corrales o durante la conduccién y deben corregirse. En el caso que el problema sea de origen, se comunicara
a la explotacién.

En el caso que no se cumplan los aspectos de sacrificio por rito religioso se instara al OEM que se cumplan o se
suspendera este sacrificio.

>

En las decisiones adoptadas en los puntos 1, 3, 4, 5, 6 y 7, ademas se considerara como una NO CONFORMIDAD

del OEM y tras la evaluacion del SVO se comunicara mediante hoja de control (deficiencia) o acta (incumplimiento).
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8.1.1.4.2. CONTROL DEL BIENESTAR ANIMAL EN EXPLOTACION DE POLLOS DE ENGORDE".

« INTRODUCCION:

El Reglamento de Ejecucidn (UE) 2019/627 establece en su Articulo 11 las obligaciones del veterinario oficial en cuanto los
requisitos relativos a la inspeccién ante mortem en el matadero, contemplando que la inspeccion ante mortem permitira
determinar, para cada animal sometido a inspeccion, si existen sefiales de que la salud y el bienestar del animal se han
visto comprometidos.

La Directiva 2007/43/CE del Consejo por lo que se refiere a la proteccién de los pollos, en su ANEXO 11l de CONTROL Y
SEGUIMIENTO EN EL MATADERO, determina:

“1. Mortalidad

1.1. En caso de densidad de poblacion superior a 33 kg/m2, la documentacién que acompafie a la manada incluira
la mortalidad diaria y la tasa de mortalidad diaria acumulada, calculadas por el propietario o el criador, asi como el
hibrido o la raza de los pollos.

1.2. Estos datos, junto con el nimero de pollos que llegaron muertos, se consignaran bajo la supervision del veterinario
oficial, indicando la explotacién y el gallinero al que pertenezcan. Se comprobara la fiabilidad de los datos y de la tasa
de mortalidad diaria acumulada, teniendo en cuenta el nimero de pollos sacrificados y el nimero de pollos que
llegaron muertos al matadero.

2. Inspeccién post mortem

En el contexto de los controles efectuados con arreglo al Reglamento (CE) no 854/2004, el veterinario oficial evaluara los
resultados de la inspeccion post mortem con objeto de determinar otras posibles indicaciones de malas condiciones
de bienestar, como niveles anormalmente altos de dermatitis de contacto, parasitismo, enfermedades sistémicas en
la explotacion o en el gallinero de la explotacidn de origen.

3. Comunicacién de resultados

Si la tasa de mortalidad a que se refiere el punto 1 o los resultados de la inspeccién post mortem a que se refiere el
punto 2 concuerdan con unas condiciones deficientes de bienestar de los animales, el veterinario oficial comunicara
los datos al propietario o criador de los animales y a la autoridad competente. El propietario o criador de los animales
y la autoridad competente adoptaran las medidas oportunas.”

Anivel nacional el Real Decreto 692/2010, de 20 de mayo, por el que se establecen las normas minimas para la proteccion
de los pollos destinados a la produccién de carne y se modifica el Real Decreto 1047/1994, de 20 de mayo, relativo a las
normas minimas para la proteccion de terneros, traspone la Directiva 2007/43/CE.

o CONTROLES OFICIALES:

1. Diariamente en las manadas'® de pollos de engorde se realizara el control para determinar el bienestar animal
en explotacién. Para ello se debera seguir lo contenido en el Anexo 8 en el que se detallan la clasificacidn de las
explotaciones en base a la densidad de cria, los criterios para elegir la muestra, el nimero de animales a vigilar, los
indicadores y el resultado del control, estableciendo el umbral para su comunicacion.

2. Cuando el veterinario oficial tenga indicios de sospecha, ante la deteccion elevada de enfermedades o lesiones tales
como emaciacion, ascitis, etc., tras la IPM, se debera realizar siempre el calculo del Indicador 7 sobre la Incidencia de
la enfermedad o lesion que se trate, en todos los animales procedentes de la misma manada, con independencia que
se haya seleccionado como muestra o no.

3. Cada indicador controlado se puntuara segun el procedimiento establecido en el Anexo 8 y se evaluara si se
supera el umbral.

17 Anexo 8: Procedimiento para la deteccién en matadero de insuficiente bienestar animal en explotacién de pollos de engorde (ver Apéndice del Plan).

18 Directiva 2007/43/CE del Consejo: «manada», un grupo de pollos que se hallan alojados en un gallinero de una explotacién y presentes en él a un mismo
tiempo. Un manada pude ser transportada a matadero en uno o varios camiones.
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» DECISIONES:

1. Cuando se supere el umbral del indicador controlado en base al procedimiento establecido se debera hacer la
comunicacion a las autoridades competentes de la produccion primaria, al veterinario de explotacién, al
operador econémico de la explotacion de origen y al OEM, segtin el punto de comunicaciones de este Plan.

2. Se evaluara la aptitud para el consumo humano segin el grado de la lesidn o de la afeccion detectada de la parte
afectada o de toda la canal.
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8.1.1.4.3. CONTROL DE CAUDOFAGIA Y RABOTEO EN PORCINO.

« INTRODUCCION:

El Reglamento de Ejecucion (UE) 2019/627 establece en su Articulo 11 las obligaciones del veterinario oficial en cuanto los
requisitos relativos a la inspeccién ante mortem en el matadero, contemplando que la inspeccién ante mortem permitira
determinar, para cada animal sometido a inspeccion, si existen sefiales de que la salud y el bienestar del animal se han
visto comprometidos.

La Recomendaciéon 2016/336 de la Comision de 8 de marzo de 2016 respecto de la aplicacion de la Directiva 2008/120/
CE del Consejo relativa a las normas minimas para la proteccién de cerdos en lo que se refiere a medidas para disminuir la
necesidad de practicar el raboteo, es el instrumento normativo de la Comisién Europea para la aplicacion de este requisito.
Dicha recomendacion se acompafia de un documento que ofrece diferentes posibilidades para propiciar las condiciones
ambientales ptimas de las explotaciones, que es uno de los aspectos determinantes en la prevencion de la caudofagia.

La Directiva 2008/120/CE del Consejo requiere que los Estados miembros velen por que el raboteo no se lleve a cabo de
forma rutinaria, sino unicamente cuando existan pruebas de que se han producido lesiones de las tetillas de las cerdas o
las orejas o los rabos de otros cerdos.

El raboteo de los cerdos se lleva a cabo para prevenir la caudofagia, un comportamiento anormal que tiene diferentes
origenes. Esta prdctica puede causar dolor a los cerdos y, por tanto, es perjudicial para su bienestar.

Por otra parte se realizé una auditoria en Espafia del 18 al 22 de septiembre de 2017 (DG/SANTE/2017-6126) con objeto
de evaluar las actividades para prevenir la caudofagia y evitar el raboteo rutinario de los cerdos, y como resultado de la
misma se hizo la siguiente Recomendacién: “La autoridad competente debe velar por que se controle el nivel de los dafios
en los rabos y de las lesiones asociadas en los mataderos y, en caso de altos niveles, se adopten medidas en las granjas
respectivas, como se establece en el Reglamento (UE) 2017/625”.

e CONTROLES OFICIALES:

1. Diariamente el SVO comprobara en el sacrificio de cerdos los registros de los controles y evaluaciones del OEM, con
arreglo a lo dispuesto en su procedimiento disefiado para garantizar que todos los animales que sean aceptados en
los locales del matadero se halla, al llegar al matadero, en un estado satisfactorio por lo que respecta al bienestar, en
relacidon con posibles lesiones de caudofagia.

Para ello el veterinario oficial tendra en cuenta las notificaciones realizadas sobre las incidencias detectadas y las
medidas adoptadas de aislamiento de animales para proteger el bienestar animal.

2. En el ambito de la IAM se inspeccionara la integridad en general de los rabos de los cerdos. También se prestara
atencién en mordeduras en orejas, vulva u otras localizaciones.
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7 /iﬁ; PLAN ANDALUZ DE CONTROLES OFICIALES EN MATADEROS 2023 - 2025

/% 8. METODOLOGIA DE LOS CONTROLES OFICIALES

Si se detectan lesiones de caudofagia se evaluara el grado de lesion en base a:

GRADO 0:

No hay muestras
de caudofagia.
Rabo intacto.

GRADO 1:
Mordedura del rabo
sin sangre fresca ni
inflamacion. Existen
lesiones leves y/o
cicatrizadas

GRADO 2:

Pérdida parcial o
total del rabo, con
posible necrosisocon
sangre fresca visible
y/o inflamacién e
infeccion.

Dichas lesiones se tendran en cuenta para realizar una IPM detallada de la zona usando en su caso la palpacion y la incision.

DECISIONES:

Los cerdos que en IAM sean particularmente agresivos, hayan sido atacados por otros cerdos y estén heridos deberan
mantenerse temporalmente en recintos separados, hasta su sacrificio.

Los animales con lesiones grado 1 se marcaran por el OEM para realizar una IPM detallada de la zona, y en su caso se
declarara no apta para el consumo humano la zona afectada.

Cuando mas de un 25% de los animales de una misma partida presenten lesiones por caudofagia Grado 1 se notificara
dicha incidencia al operador econdmico de la explotacion de origen y a las autoridades competentes de Agricultura.

En el caso de que en IAM se cataloguen las lesiones como grado 2 se considerardan como cerdos no aptos para el
transporte, sera excluido para sacrificio con destino a consumo humanay se realizara su sacrifico previo aturdimiento
lo mas pronto posible, preferentemente donde se encuentre y se decomisara sin faenado. El SVO ordenard al operador
que elimine al animal tal y como se establece en el Reglamento (CE) 1069/2009.

> En las decisiones adoptadas en el punto 4, ademas se considerara como una NO CONFORMIDAD del OEM y tras
evaluacién del SVO se comunicara mediante hoja de control (deficiencia) o acta (incumplimiento).

)

VOLVER
A INDICE

61



8.1.1.5. INSPECCION POST MORTEM (IPM).

« INTRODUCCION:

El Reglamento (UE) 2017/625 establece en su Articulo 17, definiciones especificas:

Por «inspeccion post mortem» se entenderd la comprobacion en mataderos o establecimientos de manipulacion de caza
del cumplimiento de los requisitos aplicables a:

i) las canales y los despojos a los efectos de decidir si la carne es apta para el consumo humano,
ii) la eliminacion sequra de los materiales especificados de riesgo, y
iii) la salud y el bienestar de los animales.

El Reglamento (UE) 2017/625 establece en su Articulo 18, que los controles oficiales incluirdn:
La inspeccion post mortem realizada por un veterinario.

El Reglamento de Ejecucion (UE) 2019/627 de la Comisién, Articulo 12 establece los requisitos relativos a la inspeccién post
mortem, en su Articulo 14 los requisitos de exdmenes adicionales en la inspeccién post mortem y del Articulo 15 al 26 las
modalidades segun especies y situaciones.

e CONTROLES OFICIALES:

El objetivo principal de la IPM es garantizar que la carne de los animales sacrificados en el matadero esté exenta de riesgos
para la salud publica, la sanidad y el bienestar animal o de otras alteraciones que la hagan impropia para el consumo
humano.

1. ElSVOtendrapresentealahoraderealizarlaIPM todas sus actuaciones y resultados de los controles realizados previo
al sacrificio.

2. LalPM de canalesy despojos se realizara inmediatamente después del sacrificio. Para ello el OEM debera:

a. Disponerde un punto de inspeccién dotado (lavamanos, esterilizador de cuchillos.. .etc).
Presentara las canales y las partes destinadas a consumo humano:
- completamente desolladas, depiladas o desplumadas, seglin proceda.
- sin contaminacidn fecal visible.
- las canalesy los despojos no deberan entrar en contacto con el suelo, paredes y mostradores.

- las partes del animal sacrificado deberan poder reconocerse como pertenecientes a una determinada canal,
y permanecer fuera de contacto con otras canales, despojos o visceras, incluidos aquéllos que ya hayan sido
sometidos a la inspeccion post mortem.

- la grasa de ambos rifiones retirada y en el caso de los bovinos y porcinos y de los solipedos, también debera
retirarse la capsula perirrenal.

- En el rango de edad que requiera la normativa, los bovinos y los cerdos domésticos se presentaran para la
inspeccion post mortem divididas longitudinalmente en dos mitades a lo largo de la columna vertebral.

3. Se examinaran todas las superficies externas de las canales y los despojos, asi como las cavidades corporales en
ungulados domésticos y caza de cria (ratidas).

En el caso de aves de corral el SVO podra aplicar el parrafo anterior o se podran someter a inspeccién post mortem
solamente una muestra representativa de aves de cada manada, si:

a. losexplotadores de empresa alimentaria disponen de un sistema, a satisfaccion del veterinario oficial, que permite
detectary separar las aves contaminadas, o con anomalias o defectos;

b. el matadero tiene un largo historial de cumplimiento de los requisitos relativos a:
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4.

i) los requisitos generales y especificos de conformidad con el articulo 4 del Reglamento (CE) n° 852/2004,
incluidos los criterios microbioldgicos aplicables a los puntos 1.28 y 2.1.5 del anexo | del Reglamento (CE) n°
2073/2005;

ii) los procedimientos basados en los principios del APPCC, de conformidad con el articulo 5 del Reglamento (CE)
n° 852/2004;y

iii) las normas especificas de higiene, de conformidad con el articulo 5 y la seccién Il del anexo Ill del Reglamento
(CE) n°® 853/2004;

c. no se han encontrado anomalias indicativas de un problema grave para la salud humana o animal durante la
inspeccion ante mortem, ni la verificacidn de la informacion sobre la cadena alimentaria.

En el caso de lagomorfos de cria se aplicaran las disposiciones practicas para la inspeccién post mortem de aves de
corral, con la salvedad que seran en referencia a los animales sacrificados el mismo dia y procedentes de una misma
explotacidn.

Para la aplicacidn de la IPM de una muestra representativa en aves de corral y lagomorfos se aplicara el documento
de referencia en vigor.

. Se seguiran las modalidades practicas de inspeccidn post mortem establecidas en ungulados domésticos en funcién

de la especie y la edad de los animales.

Se procederd a la palpacidnylaincision de partes de la canal y los despojos de los bovinos, ovinos, caprinos, solipedos
y porcinos domésticos, de acuerdo con el articulo 24 del Reglamento (UE) n°2019/627 cuando, como resultado de
los controles, se considere que puede existir un posible riesgo para la salud publica, la salud animal o el bienestar
animal, en base a los resultados de los controles antes del sacrificio, conclusiones de la IPM visual, las verificaciones
del bienestar animal o por datos epidemioldgicos?.

Los procedimientos de IPM descritos en los puntos 5y 6 se realizaran segln los siguientes cuadros:

19 Anexo 9: Guia para la IPM de una muestra representativa de animales en aves de corral y lagomorfos en mataderos de Andalucia (ver Apéndice del Plan).

20 Anexo 10: Guia de orientaciones sobre los procedimientos adicionales en IPM (ver Apéndice del Plan).
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Junta de Andalucia
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PROCEDIMIENTO DE INSPECCION POST MORTEM SEGUN Re DE EJECUCION 2019/627 EN BOVINOS

BOVINO < B MESES OTROS BOVINOS
JREGION ANATOMICA Inspeccion sacrificio Inspeccidn si existen Inspeccidn sacrificio Inspeccidn si existen
ordinario indicicios de Riesgo ordinario indicios de Riesgo
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1 ¥ Bovinos < 20 meses que s criaron toda su vida Sin access a pastos en un Estado miembro o regidn Oficialmente Indermne de Tubsrculosis.

2 Maseteros externos se efectuardn dos incisiones paraledas a la mandibula.  Maseteres internos, incisidn a ko largo de un plano,

3 Apenura oagitudinal de la irdquea y ramas principales de los bronguios. Los pulManes se intidindn £n Su Lefcio postenion en perpendicular & su eje paindipal.  Estas
ICISIoNES iy Serdn NEDEsarias cuandno oS pulmones no estén dectinados a conSume hurmano.
4 Se practicard una incisidn longitudinal que abra los ventricules y corte el tabigue interventricular.

5 Apertura de las articulaciones para el examen del guido sinowial

& Con excepcidn del pene, siya ha sido desechado.

T Incision de ka superficie gastrica del higads y de la base del Ishulo cavdads, para examinar los conduetos biliares

B incision de las ubres de Jas vacas y sus ganglios infdticas. Cada mitad de la ubre se abrird madiante una incision larga y profunda hasta senos lactiteras, se incidardn
panghos de la ubre, salvo Si &5t se excluye del consuma Rumans.
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PROCEDIMIENTO DE INSPECCION POST MORTEM SEGUN R® DE EJECUCION 2013/627

|REGION ANATOMICA

OVINOS <12 MESES Y CAPRINOS < 6 MESES

OTROS OVINOS Y CAPRINOS
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Yy

Idnrsmns GENITALES

9

UBRES - GANGLIOS DE
LA UBRE

1 Estos exdmenes no serdn necesarios cuando se pueda garantizar que |a cabera, en espedial la lengua y el cerebro, no se destinara al consumo humano.

2 Incisitn de la superficie gastrica del higado para examinas los conductos biliares.

3 Apertura de las articulacionss para el examen del liguide sipovial.

4 Conexcepeidn ded pene, 51 ya ha sido desechado.
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CONSEJERIA DE SALUD Y CONSUMO
Secretaria General de Salud Pablica e +D+ien

Salud.

Direccion General de 5alud Publica y Ordenacidn

Farmacéutica.

L PROCEDIMIENT JN R° DE EJECUCION 2019/627 |
SOLIPEDOS PORCINOS
JREGIGN ANATOMICA Inspeccion sacrificio | Inspeccion si existen | Inspeccion sacrificio | Inspeccion si existen
ordinario indicicios de Riesgo ordinario indicios de Riesgo
CABEZA - FARINGE - -
GANGLIOS PAROTIDEQS g .
RETROFARINGEOS }_- 7
GANGLIOS il -3
[ .
SUBMAXILARES T A = -
BOCA - FAUCES - = =
ESOFAGO = _
lencua = ‘1:"“"..*, =
TRAQUEA - o | 1
i il
IPULMONES @ ii"! rf’f = 1 a.. T_ J,E? o 1
Ipmmmw.-.u:s RAMAS
BRONQUIALES - 1 - 1
GANG. BRONQUIALES - W W)
- L .
MEDIASTINICOS - T! S 1 T py
[pericaroio - -
CORAZON - o | - 3
|prarracma - -
HIGADO - GANGLIOS = W) = W)
Inzpﬁ'nms i o5 ~ T e
GANGLIOS = ) =~
PANCREATICOS = L7 =
TUBO DIGESTIVO Y = =
MESENTERIO = =
GANGLIOS GASTRICOS Y = =N T
MESENTERICOS - - - L7 o=
fi it
Imn - G - 24
- o
[rifiones - 4 “‘ff, k. i
GANGLIOS RENALES i -
Imzum Y PERITORNED | <& -
10N U ILICAL - s 5 ] S & necesaric
ARTICULACIONES DE = = = % -
ANIMALES JOVENES
IlfIRGANOS GEMITALES DE % @
SEMENTALES-YEGUAS - & 3]
|usres — -
GANGLIOS DE LAUBRE | - - o=

1 Apertura longitedinal de 1a tréquea y ramas principales de los bronguios. Los pulmones se incidirdn en su tercio posterior, en perpendicular
a su eje principal. Estas incisiones no seran necesarias cuando los pulmones no estén destinados a consumo humano.

2 Se practicara una incision longitudinal que abra los ventricubos y corte el tabique interventricular.

3 Examen de los mdsculos y ganglios linfaticos de las escapulas, por debajo del cartilago escapular, tras soltar |2 ligazon de una escapula, en el
caso de los caballos grises, para detectar melanosis y melanomatosis. Los rifones quedardn expuestas.

4 En los caballos grises, incisidn que atraviese has rifiones en su totalidad.

5 En caso de duda, incision de la regidn umbilical y apertura de las articulaciones: examen del liguido sinovial.

6 Con excepcidn del pene, si ya ha sido desechado.
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7. ELSVO prestara una atencion especial a la deteccion de zoonosis y enfermedades animales para las que el Reglamento
(UE) 2016/429 establece normas zoosanitarias.?

8. .DurantelalPM se tomaran precauciones para reducir lo mas posible el riesgo de contaminacidn de la carne fresca por
manipulaciones tales como la palpacion, el corte o la incisién.

9. Serealizaran pruebasde laboratorio cuando sean necesarias para llegar a un diagndstico definitivo ante una sospecha

yd

etectar la presencia de:

Una enfermedad animal para la que el Reglamento (UE) 2016/429 establece normas zoosanitarias.
Residuos quimicos, contaminantes o residuos de sustancias prohibidas o no autorizadas.

Elincumplimiento de los criterios microbiolégicos del Reglamento (CE) 2073/2005, u otros peligros microbioldgicos
que hagan que la carne no sea apta para el consumo humano

Otros factores que pudieran llevar a declarar la carne no apta para el consumo humano o a establecer restricciones
a su utilizacion

10.EIl SVO practicara la toma de muestras para la realizacion de pruebas de laboratorio que contribuyan a determinar su
dictamen en aplicacion de las normas vigentes y en aplicacion de los Planes Transversales o Instrucciones especificas
sobre peligros bioldgicos, quimicosy PNIR, en funcién de las programaciones correspondientes (tal y como se describe
en el punto 8.3).

Cuando vayan a llevarse a cabo analisis de laboratorio el veterinario oficial se asegurara de que al tomar las muestras
estas se identifiquen correctamente, se manipulen y se envien al laboratorio adecuado, para llevar a cabo los analisis
de laboratorio.

11.En

relacion con los tratamientos medicamentosos y/o prohibidos, el SVO prestard atenciéon a la conformacion

andmala de las canales frente al estandar de su raza, edad o sexo (distribuciéon anormal de grasa, alteraciones de
organos sexualesetc.), u otrasirregularidades en canal o visceras (restos de inyecciones o lesiones compatibles con las
mismas, implantes o sus restos/lesiones, petequias, color andmalo, modificacion de anillos traqueales, alteraciones
de glandulas adrenales, etc). En concreto, controlara los siguientes signos:

Gran desarrollo muscular, en relacion con la raza y edad.
Estado de engrasamiento, en relacion con la raza y edad.

Color de la carne. Las desviaciones de la normalidad pueden ser tanto por presentar carnes mas oscuras (beta
agonistas) como por presentarlas mas claras (antitiroideos, corticoides).

Aspecto humedo o exudativo de la canal.
Desollado mas facil de lo normal.

Hemorragias en la canal. En el caso de presentarse en diversos grupos musculares, sin ser de origen traumatico, y
especialmente hemorragias puntiformes en musculos interiores o lomos .

Degeneracion muscular, coloraciones anormales en los musculos, grasa o huesos.
Restos de implantes, sélidos o liquidos, o de sustancias extrafias.

Lesiones caracteristicas indicativas de inyecciones: si se comprueba la presencia de hemorragias, degeneraciones,
necrosis, fibrosis, u otras lesiones que pueden tener su origen en inyecciones, que pueden estar en las zonas de eleccion
para su aplicacion (tablas del cuello, grupa, etc.) o en otras (pecho, cola, venas mamarias, etc.)

Caracteres sexuales: Especialmente machos con testiculos pequefios (estrégenos, progestagenos), menor peso de
ovarios (-agonistas), mayor actividad ovarica detectable por muchos animales con quistes foliculares o cuerpos
liteos (estrogenos).

Atrofia del timo y/o de glandulas adrenales.
Perdidas de peso en el oreo superiores a lo normal .
Higados o rifiones de tamafio anormal.

Tamafio y morfologia del tiroides. La presencia de algin tiroides con peso superior al normal o forma anormal.
Aunque un peso superior a 70 grs. es muy indicativo de tratamiento con tireostaticos, pesos inferiores también
pueden hacer que se catalogue sospechoso.

21 Anexo 6: Enfermedades relevantes en sanidad animal con vigilancia en mataderos de Andalucia (ver Apéndice del Plan).
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DECISIONES:

Tras la inspeccién post mortem, todas las canales y despojos deberan ser objeto de un dictamen por parte del SVO
teniendo en cuenta toda la informacién obtenida hasta el momento y las condiciones en las que se ha desarrollado el
sacrificio.

En funcién del dictamen se procedera a declarar las carnes:

1.

Aptas para el consumo humano: en cuyo caso se podran librar las carnes al consumo humano. Son carnes
procedentes de animales sacrificados y faenados de acuerdo con los requisitos de higiene y en los que tras la IPM no se
han encontrado pruebas de la existencia de una enfermedad o defecto que haria la carne inaceptable para el consumo
humano, ni se ha visto afectada la salud y el bienestar animal.

2. Apto para el consumo humano con condiciones especificas: Cuando la carne para ser considerada apta para el

consumo humano necesite de alglin tratamiento especial, en cuyo caso se retendra cautelarmente la canal hasta que
se verifique el citado tratamiento.

Carnesretenidas: Sitrasla|PM setienen sospechasde algln peligro que afecte a la salud humana o ala sanidad animal
y son necesarias pruebas analiticas para tomar la decision sobre la aptitud de la carne, se retendra cautelarmente,
hasta obtener los resultados de laboratorio.

No aptas para el consumo humano: en cuyo caso se procedera al decomiso de la canal y sus despojos o al decomiso
parcial en el caso de lesiones localizadas debido a parasitosis, traumatismos, hemorragias, inflamaciones, etc. que
podra afectar a partes de la canal o a los despojos. En el caso de decomiso parcial de la canal el OEM realizara el
expurgo de la zona afectada bajo verificacion del SVO.

El SVO declarard la carne no apta para el consumo humano si:

k.
L.

m.
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procede de animales que no han sido sometidos a una inspeccidén ante mortem de conformidad con el articulo 18,
apartado 2, letras a) o b), del Reglamento (UE) 2017/625, a excepcion de la caza silvestre y los renos extraviados a que
hace referencia el articulo 12, apartado 1, letra b), del Reglamento Delegado (UE) 2019/624;

procede de animales cuyos despojos no han sido sometidos a una inspeccidn post mortem de conformidad con el
articulo 18, apartado 2, letra c), del Reglamento (UE) 2017/625, salvo en caso de visceras de caza mayor silvestre que
no tienen que acompafiar el cuerpo a un establecimiento de manipulacion de caza, de conformidad con el punto 4 del
capitulo Il de la seccidn IV del anexo Ill del Reglamento (CE) n° 853/2004;

procede de animales que han muerto antes del sacrificio, nacidos muertos, no nacidos o sacrificados con menos de
siete dias de edad;
procede de la parte del animal donde se realiza el sangrado;

procede de animales que padecen una enfermedad animal en relacidn con la cual se establecen normas zoosanitarias
en la legislacion de la Unidn, excepto si se ha obtenido conforme a los requisitos especificos previstos en la misma;
esta excepcion no se aplicara si disponen lo contrario los requisitos relativos a los controles oficiales de la tuberculosis
y la brucelosis en el caso de campafias de saneamiento.

procede de animales que padecen una enfermedad generalizada, como septicemia, piemia, toxemia o viremia
generalizadas;

no cumple los criterios de seguridad alimentaria establecidos en el capitulo | del anexo | del reglamento (CE) n°
2073/2005 para determinar si el alimento puede ser comercializado;

. esta infestada por parasitos, salvo que establezca otra cosa el articulo 30 sobre los controles oficiales de cisticercosis;

contiene residuos quimicos o sustancias contaminantes por encima de los niveles establecidos en los normativa de
referencia.

consiste en el higado y los rifiones de animales mayores de dos afios procedentes de regiones donde la aplicacion de
planes aprobados haya puesto de manifiesto la presencia generalizada de metales pesados en el medio ambiente;

ha sido tratada ilegalmente con sustancias descontaminantes;
ha sido tratada ilegalmente con radiaci6n ionizante o con radiacion ultravioleta;
contiene cuerpos extrafios;
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. supera los niveles maximos de radiactividad permitidos establecidos en la legislacion de la Unién o, en ausencia de

esta, en las normas nacionales;

presenta alteraciones histopatoldgicas (inflamacidn, Ulceras, etc) u organolépticas, en particular, un olor sexual fuerte
o un sangrado insuficiente;

procede de animales emaciados;

contiene material especificado de riesgo, salvo que su extraccion esté permitida en otro establecimiento, y se
mantiene bajo el control de las autoridades competentes;

presenta suciedad, contaminacién fecal o de otro tipo;

consiste en sangre que puede entrafiar un riesgo para la salud humana o la sanidad animal debido al estatus sanitario
del animal del que procede o a la contaminacion que se produce durante el sacrificio;

en opinion del veterinario oficial, tras haber examinado toda la informacidn pertinente, puede entrafiar un riesgo para
la salud humana o la sanidad animal o por cualquier otra razén no es apta para el consumo humano;

genera peligros especificos contemplados (tuberculosis, brucelosis, cisticercosis, echinococosis, salmonelosis,
campylobacteriosis, triquinelosis, EET).

canales mal sangradas o canales sobreescaldadas.
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8.1.1.6. CONTROL DE PELIGROS ESPECIFICOS.?2

« INTRODUCCION:

El Reglamento (UE) 2019/627 establece en su Seccion 4 que se efectuardn controles oficiales de peligros especificos y
andlisis de laboratorio de las zoonosis. En su articulo 45 establece que el veterinario oficial declarard la carne fresca no apta
para el consumo humano si genera peligros especificos contemplados en los articulos 29 a 36.

El Reglamento (UE) 2016/429, en su articulo 5, recoge un listado de enfermedades a las que se le aplicaran normas
especificas para la prevencion y el control.

El Reglamento (CE) 999/2001, por el que se establecen disposiciones para la prevencion, el control y la erradicacion de
determinadas encefalopatias espongiformes transmisibles, requla todo lo concerniente a las EET, en cuanto a la vigilancia
y el material especificado de riesgo.

El Real Decreto 526/2014, establece la lista de las enfermedades de los animales de declaracion obligatoria y regula su
notificacion.

8.1.1.6.1. ENCEFALOPATIA ESPONGIFORME TRANSMISIBLE.

o CONTROLES DE VIGILANCIA DE LAS EET

1. El SVO realizara una vigilancia pasiva en el ambito de la IAM para la deteccion de posibles sintomas de un animal
sospechoso de estarinfectado por una EET. Para ello prestara atencion a los siguientes signos:

- bovino: En cuanto a los sintomas clinicos la Encefalopatia Espongiforme Bovina (EEB) suele tener un inicio
insidioso en el ganado y progresa irremediablemente hasta signos severos como alteraciones importantes
del paso (particularmente ataxia de las extremidades posteriores), hiperreactividad a estimulos, depresion,
movimientos espasmadicos, postura anormal, falta de coordinacién, dificultad para levantarse de la posicidon de
reposo, temblores, y cambios de conducta como agresiones, nerviosismo o aprension, cambios de temperamento
e incluso frenesi. La combinacién de cambios de comportamiento, hiperreactividad a los estimulos y anomalias
del paso es altamente indicativa en la EEB.

ovino/caprino: En cuanto a los sintomas clinicos de la Tembladera, los animales pueden parecer somnolientos o
desganados, con una mirada fija y la cabeza baja. Se observan trastorno neuroldgico caracterizado por prurito
combinado con la alopecia en areas como la cabeza, el cuello, los flancos o la region lumbar, y en estadios mas
avanzadoscon lesiones cutaneas que pueden apareceren estas areas, cambios posturalesy modificaciones del paso
que se puede poner de manifiesto haciendo correr al animal (observandose un andar en trote con gran elevacion
de las patas delanteras y salto con las patas traseras, en forma de salto de conejo). A medida que la enfermedad
progresa se observa ataxia severa en miembros posteriores que hacen que el animal caiga constantemente y le
sea dificil ponerse en pie. Al final, el animal es completamente incapaz de levantarse y puede progresar hasta la
emaciacion antes de la muerte.

2. ElSVOrealizara lavigilancia activa, encaminada ala bisqueda de casos de EET mediante la realizacion de pruebasen
los animales no sospechosos de una infeccion poruna EET mediante latoma de muestras de obex para la realizacién
de pruebas rapidas siguiendo lo descrito en el punto 8.3 de este Plan.

Tras la toma de muestras se procedera a la inmovilizacion de las canales de bovino inmediatamente anterior y las dos
canales inmediatamente posterior y todas sus partes, incluida la piel, hasta obtener los resultados. No obstante, ello
no sera obligatorio, si se dispone de un sistema de prevencidn de la contaminacion entre canales en el matadero. En
los ovinos y caprino solo se procedera la inmovilizacidn del animal muestreado.

22 Anexo 11: Peligros especificos: zoonosis en matadero (ver Apéndice del Plan).
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3.

CONTROLES DE RETIRADA DE MATERIAL ESPECIFICADO DE RIESGO (MER)

El SVO verificara que el OEM tras revisar la ICA determina los animales a los que hay que extraer MER, dado que la
definicion de MER depende del estatus de riesgo de la EEB del pais de origen del animal y de la edad del mismo,
comprobando el SVO la disponibilidad de los equipos de extraccion para el caso de la médula espinal y que se
aplican los procedimientos operativos correctos de extraccion y retirada, y en base al APPCC, la vigilancia y la
verificacion por parte del OEM que se tiene bajo control ese peligro, en su caso.

El SVO en la IPM comprobara que no existen MER que puedan entrar en la cadena alimentaria, con especial atencidén en la
inspeccion visual del canal vertebral de todos los bovinos cuya médula sea MER, para que no existan restos de la misma.
En el caso de pequefios rumiantes cuya médula sea MER, se verificard en IPM que no existen restos de médula,
previa apertura del canal vertebral, en una muestra de canales aplicando la siguiente tabla:

Numero de animales sacrificados Numero de canales
100 o menos 2
101 a 250 4
251 a500 7
Mas de 500 11

La seleccidn de las canales se realizara de forma aleatoria.
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El SVO, para evitar la contaminacion cruzada con MER, verificard que la recogida de la carne de cabeza de los bovinos
cuya cabeza sea MER se efectda sin retirar la cabeza de la cinta transportadora o de los ganchos.

En caso contrario verificara que la recogida tenga lugar en un area especifica, separada fisicamente del
resto de la cadena de sacrificio, el orificio frontal del disparo y el foramen magnum se sellardn con una
obturacion impermeable y duradera, no se recogera carne de cabezas en las que los ojos hayan sufrido
dafios o se hayan desprendido inmediatamente antes o después del sacrificio, o que hayan sufrido otros
dafios que puedan dar lugar a su contaminacion con tejido nervioso central, se impartiran instrucciones de
trabajo especificas para prevenir la contaminacion y existira un plan de muestreo que utilice una prueba
de laboratorio adecuada para detectar tejidos del sistema nervioso central, con objeto de verificar que se
aplican correctamente las medidas de reduccion de la contaminacion.

El SVO comprobara, durante el faenado y al final del sacrificio, que todo el MER se ha coloreado inmediatamente
después de la retirada con un tinte en los contenedores marcados con “MER” o “Categoria 1” 0 “C1” (colorantes: azul
patentado V-E131, tartrazina E-102).

DECISIONES:

. En el caso excepcional que durante la IAM, se detectara la presencia de sintomatologia compatible con EET y si el

SVO decide que no puede descartarse la posibilidad de infeccidon por EET, se procedera al aislamiento del animal,
procediendo a la comunicacién urgente a las autoridades competentes en sanidad animal de la comarca donde
radique el matadero.

En el caso de resultado negativo de las pruebas de diagndstico rapido de las canales inmovilizadas, se procedera a
dictaminar su aptitud para consumo y marcado sanitario.

En el caso en que la prueba de diagndstico rapido sea positivo o no concluyente, todas las partes del animal, incluida
la piel, que se encuentraninmovilizadas, se declararan no aptas para el consumo humano. El SVO ordenara al operador
que elimine al animal tal y como se establece en el Reglamento (CE) 1069/20009.

En el caso de pequefios rumiantes solo sera eliminada la canal y sus partes, incluida la piel, que sea positiva o no
concluyente.
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3. El SVO podra realizar el marcado sanitario de canales o partes de canales con MER solo en los casos de destino a
establecimientos autorizados para:
a. laextraccidon de la médula espinal de ovinos y caprinos en salas de despiece

b. la extraccidon de la columna vertebral de canales o partes de canales de bovino en sala de despiece y puntos de
venta al consumidor. En este caso las piezas de venta al por mayor de canales de bovino que incluyan la columna
vertebral se identificaran mediante una banda roja claramente visible sobre la etiqueta.

c. larecogida de carne de la cabeza de bovinos en salas de despiece

4. En el caso que previo al sacrificio el SVO compruebe que no estan disponibles los medios de extraccion o durante el
sacrificio el OEM en el dmbito de los procedimientos basados en el APPCC se verifica el mal funcionamiento y/o la
pérdida de control del peligro, no se iniciara el sacrificio o se detendra la cadena hasta su subsanacion.

5. Ante cualquier hallazgo de presencia de MER en la canal o sospecha de contaminacién cruzada con este material
en cualquier carne, se procedera a su decomiso instando al OEM a que subsane la situacién o en caso contrario se
paralizara la cadena. El SVO ordenara al operador que elimine al animal tal y como se establece en el Reglamento (CE)
1069/2009.

6. El SVO comprobara, durante el faenado y al final del sacrificio, que todo el MER se ha coloreado inmediatamente
después de la retirada con un tinte los contenedores marcados con “MER” o “Categoria 1” 0 “C1”.

I> En las decisiones adoptadas en los puntos 4, 5 y 6, ademas se considerara como una NO CONFORMIDAD del OEM
y tras la evaluacion del SVO se comunicara mediante hoja de control (deficiencia) o acta (incumplimiento).

8.1.1.6.2. TUBERCULOSIS

o CONTROLES OFICIALES :

1. EISVO verificara que los animales bovinosy caprinos procedentes del Plan Nacional de Erradicacion de Enfermedades
Animales (PNEEA) son sacrificados el dia de la semana que sefiala el Plan de autorizacién como matadero sanitario, y
si existe sacrificio de rutina ese dia, los animales del PNEEA se sacrificaran al final de la jornada. Se comprobara que se
adoptan las medidas para reducir al maximo el riesgo de contaminacién de otras canales, de la cadena de sacrificio y
del personal presente en el matadero.

2. En IAM se comprobarad que los animales PNEEA se mantienen aislados del resto de animales en los corrales y se
realizara una IAM exhaustiva de la identificacion individual y la documentacién de traslado.

3. ELSVO practicara la IPM aplicando procedimientos adicionales en los animales PNEEA.

» DECISIONES:

1. El SVO ante problemas en la identificacion individual o en los documentos de traslado de los animales de PNEEA
procederd al aplazamiento del sacrificio de los mismos e informara de manera inmediata, a la Oficina Comarcal
Agraria a la que corresponda el matadero y no autorizara su sacrificio hasta que sea determinado expresamente, en
acta levantada al efecto, en su caso, por el personal de la OCA.

2. ElSVO cuando detecte alguna lesion compatible con tuberculosis en ganado bovino sacrificado de rutinay en porcino
del tronco ibérico, se tomaran muestras tal y como se describe en el punto 8.3 de este plan y se comunicaran en el
plazo establecido.

3. Ladecision sobre el destino de la carne de la canal afectada de lesiones compatibles con tuberculosis, sera adoptada
en base a los hallazgos de inspeccidn (sintomatologia, signos y/o lesiones) y conforme a los siguientes criterios:

a. Afeccion generalizada: Se considera que la afeccidn es generalizada:

Afeccion purulenta/caseosa de al menos un nddulo linfatico y existencia de lesiones nodulares (purulenta/caseosa)
en el parénquima de una viscera (pulmén, higado, bazo rifién) no drenada a través de ese nddulo linfatico.

La existencia de lesiones purulentas/caseosas en todos los nédulos linfaticos tanto de la canal como de las visceras,
aun sin aparecer lesiones en las visceras.
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Cuando existan lesiones nodulares (purulentas/caseosas) en pulmoén y en al menos una viscera de la cavidad
abdominal (higado, bazo, rifién) aunque no pueda determinarse este tipo de lesiones en los nddulos linfaticos
explorables en la inspeccién post-mortem de la canal.

Cualquiera de estas tres circunstancias provocaria el decomiso total, declarando la carne no apta para consumo humano.

En el caso de encontrar lesiones purulenta/caseosa en algin nddulo linfatico y una lesién Unica en alguna viscera, se
recomienda un examen pormenorizado del pulmén que permita determinar si se trata de una generalizacion o de una
lesion aislada, ya que en este Gltimo caso se interpretaria como proceso localizado.

b. Proceso localizado: Afeccion de ganglios linfaticos sin afeccion de parte de la canal o visceras que drenan o lesidn en
alguna viscera sin lesion en el ganglio linfatico. Se procedera de la siguiente forma:

Cabeza: Si estan afectados los ganglios linfaticos submaxilares (mandibulares en porcino), parotideos o
retrofaringeos el dictamen es no aptitud para el consumo de la cabeza.
Pulmones: Si estuvieran afectados los nddulos linfaticos traqueobronquiales o los mediastinicos o el pulmon, el
dictamen seria no aptitud para el consumo humano de los nédulos linfaticos y pulmones.
Higado: Si esta afectado el ganglio linfatico hepatico o el higado, el dictamen es no aptitud para el consumo del
ganglio linfatico y del higado.
Bazo: Si estuvieran afectados los nédulos linfaticos esplénicos, o el bazo, el dictamen seria no aptitud para el consumo
humano de los nédulos linfaticos y del bazo.

Estomago e intestino: Si estuvieran afectados los nddulos linfaticos gastricos y mesentéricos, el dictamen seria no
aptitud para el consumo humano de los nédulos linfaticos y del paquete gastrointestinal.

Para el resto de viscerasy sus correspondientes nédulos linfaticos, se seguiria el mismo criterio.
Canales:

a. Si estan afectados los nddulos linfaticos cervicales superficiales (preescapulares) derecho o izquierdo y/o
costocervicales, el dictamen seria no aptitud para el consumo humano del delantero correspondiente.

b. Siestan afectados los nédulos linfaticos subiliacos o los iliacos o los mamarios, se realizara la investigacion en
el nddulo linfatico popliteo correspondiente (derecho o izquierdo) para determinar el dictamen. De esta forma,
si estan afectados alguno de los tres primeros mas el popliteo, el dictamen sera la no aptitud para el consumo
humano del cuarto trasero derecho o izquierdo correspondiente. En el caso de bilateralidad se declarara no
aptos para el consumo ambos cuartos traseros.

4. Cuando el SVO dictamine algiin decomiso en el caso de animales bovinos procedentes de PNEEA (de canales o
despojos), conindependencia de su reflejo en la documentacién de traslado (conduce), el matadero debera comunicar
este hecho inmediatamente a la Oficina Comarcal Agraria de su domicilio, manteniéndolos retenidos en refrigeracion
para que, por parte de la OCA o en quien delegue, se pueda realizar, si se considera oportuno, una investigacion
complementaria y una toma de muestras, en el caso que no estuviera presente durante el sacrificio.

8.1.1.6.3. BRUCELOSIS

o CONTROLES OFICIALES:

1. ElSVO verificara que los animales bovinos procedentes del Plan Nacional de Erradicacién de Enfermedades Animales
(PNEEA) positivos a brucelosis son sacrificados el dia de la semana que sefiala el Plan de autorizacién como matadero
sanitario, y si existe sacrificio de rutina ese dia, los animales del PNEEA se sacrificaran al final de la jornada. Se
comprobara que se adoptan las medidas para reducir al maximo el riesgo de contaminacion de otras canales, de la
cadena de sacrificio y del personal presente en el matadero.

2. EnlAM se comprobara que los animales bovinos de PNEEA se mantienen aislados del resto de animales en los corrales
y se realizara una IAM exhaustiva de la identificacion y la documentacion.

3. ELSVO practicara la IPM aplicando procedimientos adicionales en los animales PNEEA.
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DECISIONES:

La decision sobre el destino de la carne de los animales en los que la IPM haya revelado lesiones sintomaticas de
infeccion aguda por brucelosis, debera ser la declaracion de no apta para el consumo humano.

Por tanto, debe declararse la no aptitud total para el consumo humano cuando se observen lesiones inflamatorias
en el aparato reproductor, genitales o ubre, siempre que vayan acompafiadas de linfadenopatia y otras lesiones en el
resto del canal que indiquen un proceso sistémico.

. En el caso de los animales bovinos que hayan tenido una reaccién positiva o dudosa a una prueba de brucelosis,

la ubre, el tracto genital y la sangre deberan declararse no aptos para el consumo humano, aunque no se hayan
observado dichas lesiones.

8.1.1.6.4. SALMONELOSIS
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CONTROLES OFICIALES:

EL SVO vigilara que la informacion que se traslada en la ICA en relacion con aquellas especies que tienen un plan de
control de salmonella en explotacion aporte el resultado y en funcién del mismo, se determina si se aplica un sacrificio
con condiciones de segregacion del resto de animales (sacrificio logistico segiin la Guia del Sector de carne de ave).

. Enelcasode manadas de avesde corral con resultados positivos a Salmonella spp. se sacrificaran al final de la jornada

y en funcién del muestreo semanal para verificar los criterios de higiene podran ser muestreadas aleatoriamente por
el OEM.

En el caso de manadas de aves de corral con resultados positivos a Salmonella enteritidis y S. typhimurium se
sacrificaran alfinal de lajornada, el OEM realizara obligatoriamente un muestreo dirigido para determinar Salmonella
spp..

El SVO en el caso de manadas de aves de corral que se desconozca su situacion en lo que respecta a salmonella
instara a que se realice el sacrificio logistico al final de la jornada con muestreo dirigido como si fueran positivas a S.
enteritidis 0 S. typhimurium en explotacién.

El SVO realizara el muestreo oficial segin el procedimiento establecido sobre toma de muestras en mataderos de
unguladosy aves de corral.

EL SVO realizara la verificacion de los muestreos del OEM en la IBR segUn el control de los criterios microbioldgicos en
mataderos de ungulados y aves de corral.

EL SVO se basara en los controles de la actividad para determinar si el peligro salmonella puede prevenirse en relacion
con el estado higiénico de las instalaciones, las buenas practicas de higiene en el faenado y el control de los PCC en
Su caso.

DECISIONES:

El SVO en los muestreos dirigidos del OEM por ser positivas en explotacién a S. enteritidis o S. typhimurium,
determinara la retencion de las canales hasta obtener resultados, de manera que si es positivo a salmonella spp se
debera realizar la tipificacion. En el caso que se concluya la presencia de S. enteritidis o S. typhimurium la carne
retenida se declarara no apta para el consumo humano o se realizara, bajo control oficial, una comercializacién
restringida para ser sometida a un tratamiento que garantice la destruccion de salmonella conforme a la legislacion
de la Unién sobre higiene de los alimentos.

El SVO cuando tenga conocimiento de que el OEM incumple el criterio de higiene del proceso:

- Cuando incumpla una vez le exigira que adopte las medidas recogidas en el Reglamento (CE) 2073/2005
contempladas en el Anexo 17.

- Cuando incumpla en varias ocasiones (dos o mas incumplimientos) le exigira que presente un plan de accién y
supervisara estrictamente su resultado, ademas de las medidas recogidas en la Instruccién 126/2016 en vigor.
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8.1.1.6.5. CAMPILOBACTERIOSIS EN POLLOS DE ENGORDE

CONTROLES OFICIALES:

El SVO realizara un muestreo oficial segin el procedimiento establecido sobre toma de muestras en mataderos de
pollos de engorde.

EL SVO realizara la verificacion de los muestreos del OEM segUn el control de los criterios microbiolégicos en la IBR en
mataderos donde sacrifiquen pollos de engorde.

El SVO se basara en los controles de la actividad para determinar si el peligro campylobacter puede prevenirse en
relacion con el estado higiénico de las instalaciones, las buenas practicas de higiene en el faenado y el control de los
PCC en su caso.

DECISIONES:

El SVO cuando tenga conocimiento de que el OEM incumple el criterio de higiene del proceso:
- Cuando incumpla una vez le exigira que adopte las medidas recogidas en el Reglamento (CE) 2073/2005
contempladas en el Anexo 17.

- Cuando incumpla en varias ocasiones (dos o mas incumplimientos) le exigira que presente un plan de accién y
supervisara estrictamente su resultado, ademas de las medidas recogidas en la Instruccién 126/2016 en vigor.

El SVO adoptara las decisiones en relacion con el resultado del muestreo oficial.

8.1.1.6.6. CISTICERCOSIS
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CONTROLES OFICIALES:

Los procedimientos de inspeccion post mortem descritos en el punto 8.1.1.5 constituiran los requisitos minimos del
examen para la deteccién de cisticercosis, con especial atencion a las incisiones que se realicen en “Otros bovinos”
de los mudsculos maseteros externos, en los que se efectuaran dos incisiones paralelas a la mandibula y los musculos
maseteros internos, cuya incision se realizard a lo largo de un plano.

DECISIONES:

. Ante una cisticercosis muscular generalizada tanto en bovino (por Cysticercus bovis que es la forma larvaria de

Taenia saginata) como en porcino (por Cysticercus cellulosae que es la forma larvaria de Taenia solium, zoonosis sin
casos comunicados hace afios en Espafia) se declarara no apta para el consumo humano toda la canal, incluido los
despojos y la sangre. Si no es generalizada, las partes no afectadas podran declararse aptas para el consuno humano
si son sometidas a un tratamiento de congelacion (temperatura inferior a -10°C durante 10 a 14 dias, o inferiora -7°C
durante 21 dias; las cajas de carnes con hueso se congelan a menos de -10°C durante mas de 20 dias, segiin Manual
Terrestre de la OIE 2018), bajo supervision del SVO, que garantice la destruccion del peligro. En caso contrario se
dictaminara decomiso de toda la canal.

. Ante una cisticercosis hepato-peritoneal o visceral en distintas especies de ganado (por Cysticerus tenuicollis que

es la forma larvaria de la Taenia hydatigena que no se considera zoonosis), se declararan no aptas para el consumo
humano todas las visceras o partes afectadas.
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8.1.1.6.7. ECHINOCOCOSIS

CONTROLES OFICIALES:

Los procedimientos de inspeccidn post mortem descritos en el punto 8.1.1.5 constituiran los requisitos minimos del
examen para la deteccién de echinococosis.

DECISIONES:

. Ante la deteccidn de echinococosis (por Quiste hidatidico que es la forma larvaria de Echinococus granulosus) en

distintas especies de ganado, principalmente rumiantes, se declarara no apto para el consumo humano la viscera u
organo afectado (principalmente higado o pulmén).

8.1.1.6.8. TRIQUINELOSIS

CONTROLES OFICIALES:

En el dmbito de la IPM el SVO garantizara que todas las canales de cerdos domésticos y de solipedos se tome una
muestra de cada canal para detectar triquinas en un laboratorio designado por la autoridad competente, utilizando
uno de los métodos siguientes:

a. el método de deteccidn de referencia: la norma 1SO 18743:2015, o

b. un método de deteccidn equivalente.

Si tras la revision de la documentacion de acompafiamiento se constata que son cerdos no destetados de menos de 5
semanas, no sera necesario investigar la presencia de triquinas en las canales y la carne.

Noseranecesarioinvestigarlapresenciadetriquinasenloscerdosque procedandeunaexplotaciénouncompartimento
cuyo cumplimiento de las condiciones controladas de estabulacidén haya sido reconocido oficialmente.

El SVO podra permitir el corte de las canales en espera de los resultados del analisis para la deteccion de triquina en
seis trozos como maximo en un matadero o en una sala de despiece en las mismas instalaciones siempre que el OEM
garantice la plena trazabilidad.

DECISIONES:

En el caso de resultados positivos o sospechosos de Triquina se procedera a la inmediata comunicacion al operador
para que colabore en la inmediata identificacion de la explotacidn de origen, localizacion, identificacion y secuestro
de todas las partes del o de las canales infestadas y se procedera seglin Instruccion para la ejecucion del Plan Nacional
de contingencia de triquina en Andalucia en vigor?.

El dictamen de la carne contaminada con triquina sera de no aptitud para el consumo humano. El SVO ordenar3 al
operador que elimine al animal tal y como se establece en el Reglamento (CE) 1069/2009.

8.1.1.6.9. MUERMO

CONTROLES OFICIALES:

. Sidel estudio de ladocumentacion se desprende que el solipedo procede de terceros paises que no cumplen los requisitos del

Reglamento 2021/404 para paises libres de muermo, se someteran a examen para detectar la presencia de muermo mediante
una cuidadosa inspeccion de la mucosa traqueal, laringea, nasal, de los senos y de sus ramificaciones, previa incisién de la
cabeza en el plano medio y extirpacion del tabique nasal.

DECISIONES:

La carne obtenida de solipedos en los que se haya detectado muermo sera declarada no apta para el consumo
humano por el SVO.

23 Consultar Instruccién 138/2020
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8.1.1.7. MARCADO SANITARIO *

« INTRODUCCION:

El Reglamento (UE) 2017/625 establece en su articulo 18, que si en los controles oficiales, tras la inspeccion ante mortem y
post mortem, no se detecta ninguna deficiencia que haga que la carne no resulte apta para el consumo humano, el veterinario
oficial u otra persona bajo la supervision o la responsabilidad de este, aplicard la marca sanitaria a los ungulados domésticos,
los mamiferos de caza de cria que no sean lagomorfos y la caza mayor.

El Reglamento de Ejecucién (UE) 2019/627 establece en su articulo 5, el cumplimiento de los requisitos del Reglamento
(CE) 853/2004 relativos a la aplicacion del marcado de identificacion.

En su articulo 48, establece que tras las inspecciones ante mortem y post mortem, de la carne apta para el consumo humano,
el veterinario oficial supervisard el marcado sanitario y las marcas utilizadas y se asequrard en particular de que: se aplique la
marca sanitaria dnicamente a los ungulados domésticos y mamiferos de caza de cria, distintos de los lagomorfos, que hayan
sido sometidos a inspeccién ante mortem y post mortem, y a la caza mayor silvestre que haya sido sometida a una inspeccion
post mortem, de conformidad con lo dispuesto en el articulo 18, apartado 2, letras a), b) y ¢), del Reglamento (UE) 2017/625,
cuando no existan motivos para declarar la carne no apta para el consumo humano.

e CONTROLES OFICIALES:

1. Diariamente,unavezfinalizadalasinspeccionesante mortemypostmortem,ytrasrealizarloscontrolesydictaminando
que la carne es apta para el consumo humano, el SVO aplicara directamente el marcado sanitario o supervisara su
aplicacion por parte del personal del matadero.

Asegurandose en particular que:
a. Los utiles para el sellado rednen las condiciones requeridas y se encuentren en buen estado de limpieza.

b. se aplique la marcado sanitaria Gnicamente a las canales de ungulados domésticos (bovinos, caprinos, ovinos,
porcinos y solipedos) y mamiferos de caza de cria, distintos de los lagomorfos. En el resto de las especies como
lagomorfos, aves de corral y ratidas, llevaran la marca de identificacion, asi como el resto de carne fresca (despojos
y visceras).

c. el marcado sanitario se haga sobre la superficie externa de las canales, mediante marca de tinta o a fuego, y de
manera que si las canales se cortan en medias canales o cuartos o las medias canales se cortan en tres piezas, cada
pieza lleve una marca sanitaria.

d. se garanticen las modalidades practicas de marcado sanitario y de marca de identificacion.

2. Enelcaso que el marcado sanitario en canales de ungulados domésticos se realice bajo la supervision del SVO, estara
presente el tiempo necesario para verificar la imposicion del correcto marcado sanitario.

3. En el caso que el marcado sanitario lo realice alguien del establecimiento, se realizara diariamente la verificacion del
correcto marcado al 10% del volumen de sacrificio, teniendo lugar a la entrada de las cdmaras, en ellas o en el momento
de expedicion, comprobando que son legibles, que estan en los lugares adecuados y que se adaptan a la norma. Asi
mismo se verificara que las carnes listas para su expedicion que deban tener marca de identificacion la tengan.

4. Alfinal de lajornada el SVO custodiara el material de marcado sanitario de las canales. Dicho material estara siempre
bajo su control y no debera ser entregado al personal del matadero hasta el momento de proceder al marcado.
Seran entregados al inicio de la jornada y recogidos al finalizar la matanza. Toda destruccion o recepcién de nuevo
material serd controlado por los servicios veterinarios, debiendo velar por que se encuentre en buenas condiciones de
mantenimiento, limpiezay sea el adecuado.

5. Se comprobara diariamente que el 100% de las canales declaradas no aptas para consumo humano no sean selladas
con el marcado sanitario, sino que sean inhabilitadas para su comercializaciéon mediante cortes profundos en las piezas
carnicas e identificandose con una etiqueta con la indicacién “NO APTO PARA CONSUMO HUMANO” o cualquier otro
método que garantice que no puedan confundirse con canales aptas. De igual manera se actuara con los despojos de
esas canales.

6. Se comprobara diariamente que el 100% de las carnes que el SVO haya comunicado al OEM estar retenidas a la
espera del dictamen definitivo sobre la aptitud para su consumo, no se encuentran selladas hasta que no se haya
producido la declaracién de aptitud.

24 Anexo 12: El marcado sanitario y la marca de identificacién en matadero (ver Apéndice del Plan).
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7.

Asi mismo, se permitird que se pueda aplicar el marcado a las canales antes de disponer de los resultados del analisis
para la deteccion de triquina, en los casos que:
- exista un procedimiento para garantizar que ninguna parte de las canales salga de las instalaciones antes
de que haya dado negativo el analisis de diagndstico de triquina y dicho procedimiento esté oficialmente
autorizado por la autoridad competente, o

- exista un procedimiento autorizado por la autoridad competente para cortar canales en mas de 6 trozos en
una sala de despiece en las mismas instalaciones o contigua al matadero, se aplique ese despiece en caliente
para la elaboracion de productos especificos y en caso de ser positivo el resultado, todos los trozos se declaren
no aptos para el consumo humano.

En el caso de canales retenidas por muestreo de EET se marcaran por el SVO una vez obtenidos los resultados
satisfactorios.

Si las carnes estan afectadas por alguna norma zoosanitaria en la que se establece un marcado sanitario especial, se
comprobara que se aplica.

DECISIONES:

En el caso de la existencia de canales sin su marcado sanitario reglamentario, se procedera a su retencion y estudio
de identificacidn, hasta su aclaracidn, dandole un plazo de 24 horas al OEM para que subsane las deficiencias. Si tras
dicho plazo el OEM no puede esclarecer lo sucedido de manera satisfactoria, se procedera al decomiso de la canal yde
todas sus partes, declarandolos no aptos para el consumo humano. El SVO ordenara al operador que elimine al animal
tal y como se establece en el Reglamento (CE) 1069/2009.

. Si existiese un problema de legibilidad en el marcado sanitario, se procedera a comunicarselo al OEM para que se

proceda a su expurgo y el SVO realzara el nuevo sellado.

Cuando se compruebe no conformidades en la marca de identificacion se comunicara al OEM las medidas a adoptar,
haciendo un seguimiento efectivo para su correccion.

Sise comprueba que las canales declaradas no aptas para el consumo humano se encuentran selladas con el marcado
sanitario, o no estan inhabilitadas o no estan identificadas como no aptas, se comunicara al OEM para que de forma
inmediata lo subsane, al igual que sus despojos. En el caso de la sangre, si no se puede segregar la de las canales no
aptas, todo el lote serd no apto y no se le pondra la marca de identificacion.

Cuando se compruebe la presencia de marcado sanitario en canales retenidas para su dictamen se comunicara al OEM
para que de forma inmediata proceda al expurgo del sellado.

Todas las deficiencias detectadas en relacién al marcado sanitario deben ser subsanadas antes de que las carnes
salgan del establecimiento.

>

En las decisiones adoptadas en el punto 3, 4 y 5, ademas se considerara como una NO CONFORMIDAD del OEM y

tras la evaluacion del SVO se comunicara mediante hoja de control (deficiencia) o acta (incumplimiento).
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8.1.2. CONTROL DE LA ACTIVIDAD DEL OPERADOR ECONOMICO DEL MATADERO

« INTRODUCCION:

El Articulo 4.2 del Reglamento 852/2004 establece que los operadores de empresa alimentaria que desempefien su
actividad en cualquiera de las fases de produccién, transformacién y distribucion de alimentos cumplirdn las normas
generales de higiene que figuran en el anexo Il y los requisitos especificos fijados en el Reglamento (CE) 853/2004.

El Reglamento 853/2004 en su Anexo Il sefiala los aspectos a considerar para la Higiene del sacrificio. Este reglamento
destaca en su Seccién I requisitos para la obtencién de carne de ungulados domésticos, en la Seccion Il para aves de corral
y lagomorfos y en la Seccién Ill para carne de caza de cria (rdtidas).

El Reglamento 2019/627 en el considerando 16 sefiala la importancia de las medidas correctoras que las autoridades
sanitarias deben adoptar ante la deteccion de casos de incumplimiento, presunto o confirmado, por parte del operador, con
respecto a determinados productos de origen animal y de las buenas prdcticas de higiene.

El incumplimiento de cualquiera de los requisitos estructurales y operacionales establecidos en los Reglamentos (CE)
852/2004 y 853/2004 que puedan significar un riesgo para la salubridad de las carnes implica la actuacién del SVO.

En el Capitulo Il Titulo Il se contempla las medidas que deben tomar las autoridades competentes en casos especificos de
incumplimiento de los requisitos relativos a la carne fresca y al bienestar de los animales.

El Articulo 46 establece las medidas en caso de incumplimiento de los requisitos relativos a las buenas prdcticas de higiene
y el Articulo 45 contempla las medidas en caso de incumplimiento de los requisitos relativos a la carne fresca.

e CONTROLES OFICIALES:

El control basicamente consistira en la comprobacion de que las condiciones generales marcadas por los Reglamentos
(CE) n°®852/2004 y 853/2004 son las correctas y se aplican correctamente por el OEM ciertos procedimientos de higiene o
prerrequisitos.

El SVO realizara los controles, en su caso:

« antesdelinicio del sacrificio (CONTROL PREOPERATIVO)?; o

« durante la actividad: de manera puntual en los momentos que se pueda abandonar los puntos de IPM o de
manera asidua si existe personal del SVO que esté fuera de linea de inspeccién o por la velocidad de la cadena o
la sistematica de sacrificio permite hacer el control ; o

« alfinalizar la actividad de sacrificio.
« SOBRELALIMPIEZAY DESINFECCION DE INSTALACIONES Y EQUIPOS

El SVO verificard que los procedimientos de limpieza y desinfeccién de las instalaciones, de los equipos y Utiles son
aplicados.

1. Semanalmente, porinspeccion directa, se realizara un control preoperativo para comprobar la ausencia de suciedad
visible en las instalaciones y equiposy el estado de los sistemas sanitarios de acceso a las instalaciones o lavabotas, el
estado de ganchos, perchas, cuchillos, sierras, etc.

En el caso de mataderos de gran capacidad y con varias lineas de sacrificio se podra disefiar un control por areas de
forma que en un messe haya verificado la ejecucion de este prerrequisito en todaslasinstalaciones del establecimiento.

2. Diariamente durante la actividad, en su caso de manera puntual o asidua, se realizaran comprobaciones para
evidenciar que el estado de limpieza y desinfeccidn de Utiles se mantiene durante el proceso de sacrificio y no supone
un riesgo para la carne.

25 Control mediante inspeccion que se realiza antes de iniciar la actividad de sacrificio para hacer las comprobaciones oportunas.
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SOBRE LA HIGIENE DEL PERSONAL

EL SVO verificara el estado de higiene del personal antes del inicio y durante la actividad, para que se mantenga un alto
grado de aseo personal.

1. Semanalmente, en el preoperativo se inspeccionara el estado de limpieza de la ropa de trabajo y los vestuarios.

2. Diariamente durante la actividad, en su caso de manera puntual o asidua, se realizardn comprobaciones para

evidenciar que el estado de higiene del personal no supone un riesgo para la carne y no se producen flujos de zona
sucia a limpia sin tomar las medidas adecuadas.

SOBRE EL MANTENIMIENTO DE INSTALACIONES Y EQUIPOS

ELSVO verificard el estado de mantenimiento delosequiposeinstalacionesde maneraquenosedetectenincidenciasque
puedan afectaral desarrollo de la actividad o suponga riesgo para la carne. En este control se verificara el funcionamiento
de lavamanos, desinfectadores de cuchillos, peladoras, escaldadoras, sierras, equipo de aturdido, etc.

Semanalmente, en el preoperativo se inspeccionara el estado de mantenimiento de instalaciones y equipos
mencionados.

Diariamente durante la actividad, en su caso de manera puntual o asidua, se realizaran comprobaciones sobre su
funcionamiento correcto.

SOBRE EL AGUA EMPLEADAEN LA INDUSTRIA

El SVO comprobara los procedimientos de control del agua de matadero son aplicados.

Mensualmente, en cualquier momento de la jornada (previo, durante o tras el sacrificio) se verificara por inspeccién
directa el estado de los elementos de la red de distribucion del agua, se realizara un control documental sobre los
registros generados en el control del desinfectante o se realizard una toma de muestra y analisis para la determinacion
in situ de los niveles del desinfectante residual, entre los distintos puntos de agua del matadero.

SOBRE LA GESTION DE PLAGAS

El SVO comprobara los procedimientos de lucha contra plagas se aplican.

Mensualmente, en cualquier momento de la jornada se verificara por inspeccion directa que existen barreras fisicas
que eviten la entrada de plagas (mosquiteras, cortinas plasticas), que existen sistemas de lucha como insectocutores
o trampas, que no se evidencian plagas en el interior del establecimiento y que el exterior no permite la existencia de
plagas. Se realizara un control documental sobre los registros generados en el plan de plagas (certificado de diagnosis
y certificado de tratamiento u otros registros, en su caso).

SOBRE LA GESTION DE SANDACH

EL SVO comprobard las condiciones generales en las que se efectla la gestion de los SANDACH por parte del OEM.
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. Semanalmente, en el preoperativo se inspeccionara que los contenedores estén en niimero suficiente segln los

subproductos generados, se encuentren en buen estado de conservacion, y limpieza, perfectamente identificados
para el tipo de subproducto que contienen y localizados en todos los puntos de la cadena donde se generen.

Diariamente durante la actividad, en su caso de manera puntual o asidua, se comprobara la correcta manipulacién de
los SANDACH, que se depositan en los contenedores adecuados, que se retiran de la linea de una forma higiénicay con
la frecuencia adecuada, se almacenan en lugar apropiado y que se evita la contaminacion cruzada en todo momento.

Mensualmente, al finalizar la actividad de sacrificio, mediante una revision documental se verificarad que el OEM
gestiona adecuadamente la salida a destino autorizado segln categoria del material enviado, de manera que se
registra segiin modelo y por los medios establecidos para ello. Este control incluird a los medios de transporte que
recogen SANDACH (empresa de transporte, matriculas registradas y cumplen con los requisitos especificos segin
material).
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/% 8. METODOLOGIA DE LOS CONTROLES OFICIALES

Para consultar la clasificacion de los SANDACH se adjunta la siguiente tabla:
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TABLA DE SANDACH

-

SANDACH CATEGORIA 1:

»  Todas las partes del cuerpo incluida la piel de animales sospechosos de estar infectados de
EET, o en los que se haya confirmado 1a enfermedad.

e

ANIMALES MUERTOS

N

*  Animales sacrificados en aplicacidn de medidas de erradicaciin de EET
‘: Rumiantes que en el nto de la eliminacion conti material MER
P

] SANDACH CATEGORM 2:

&

rumiantes que contengan MER
Animales sacrificados en campafias de saneamiento
Fetos

= Animabes muertos que no han entrado a la cadena de sacrificio de todas las espechkes menos

-y
~,

S e e

-

ESTIERCOL Y PURINES

SANDACH CATEGORIA 2:
B De todas las especies de animales

2

|: = Procedente de animales positivos a residuos

SANGRE

SANDACH CATEGORIA 2:
*  Procedente de animales con signos de enf. transmisible

y

*  Animales positivos a residuos grupo B1 v B2

"

P

SANDACH CATEGORIA 3:
*  Procedente de animales declarados aptos en inspeccidn ante y no aptos en inspeccidn

post mortem, sin signos de enfermedad transmisible . /
.,

PAY

-

-

[ CONTENIDO TUBO DIGESTIVO J

SANDACH CATEGORIA 2:
L= De mamiferes v aves corredoras

oo

| SANDACH CATEGORIA 2:

TUBO DIGESTIVO

*  Concontenido digestivo de mamiferos y aves corredoras
L

=

b
] SANDACH CATEGORIA 3:

Sin contenido intestinal
Con o sin contenido intestinal en el caso de aves de corral

A

-

'\{f' T N

e —

PIELES, PEZUNAS, CUERNOS, PELO!
PLUMAS, CASCOS

Procedentes de animales sacrificados en matadero y declarados aptos en inspeccion ante
mortem

5'] SANDACH CATEGORWA 3:

-~

A
)

=

>

-

SANDACH CATEGORIA 1:

*  Material especificado de riesgo (MER)

*  Cuerpos enteros o partes de animales que contengan MER en el momento de su
eliminacion.

DECOMISOS

los grupos Ay B3]

*  Subproductos de animales que hayan sido sometides a un tratamiento ilegal (residucs de

N

/

|
SANDACH CATEGORIA 2:

<

= Animalesy sus partes distintos a los considerades C 1y C 3
u- POA no aptos por presencia de cuerpos extrafios

A
<

b
SANDACH CATEGORIA 3:
= Canales y partes declaradas aptos que no se comencializan para consumo humane

-
LS

Canales v partes aptos ante marten v No aptos post morten sin signos de enf. transmisible

)

RECOGIDO DE AGUAS

* MATERIAL DE ORIGEN ANIMAL

- | SAMDACH CATEGORIA 1:
=  En mataderos de sacrificio de rumiantes suceptibles de contener MER

=\

SANDACH CATEGORIA 2:

= De todos los mataderos sahvo en los que se sacrifiquen rumiantes que contengan MER

SANDACH CATEGORIA 1:

& MEZCLA DE MATERIALES DE
DISTINTAS CATEGORIAS

* Material C 1 con material C2 6 C3 6 ambas.

\

SANDACH CATEGORIA 2:

(
(

*  Mezcladematerial C2y 03
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SOBRE LA HIGIENE DURANTE EL SACRIFICIO Y FAENADO

El SVO comprobara que las manipulaciones en el sacrificio, sangrado y faenado son correctas de manera que se
corresponden con las buenas practicas de manipulacién.

. Diariamente durante la actividad, en su caso de manera puntual o asidua, que en las operaciones de sacrificio,

sangrado y faenado las condiciones y manipulaciones son adecuadas en relacién a la higiene de la carne, se mantiene
la trazabilidad de la canal y de sus partes durante la cadena de sacrificio a fin de que se pueda posteriormente realizar
la IPM, asociandolas.

SOBRE EL MANTENIMIENTO DE LA CADENA DE FRIO Y EXPEDICION

EL SVO controlard las buenas practicas de almacenamiento y la cadena de frio.

Diariamente al finalizar la jornada de sacrificio el SVO controlara las buenas practicas de almacenamiento, la correcta
estiba de canalesy carnes en las cdmaras, que no se supera la capacidad, que no existan condensaciones, y en su caso,
un control de la manipulacién en la expedicion, verificando ademas que la temperatura del vehiculo, en el caso de
expediciones, es adecuada.

. Mensualmente se realizara un control documental sobre los registros graficos de temperatura.

SOBRE EL APPCC

El SVO controlara que los PCC estan bajo control.

1.
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Diariamente durante la actividad, en su caso de manera puntual o asidua, se comprobara por inspeccion directa
que se realiza por el OEM la vigilancia del PCC de manera adecuada, con independencia de las medidas tomadas
por el SVO en el ambito de la IPM sobre la aptitud de las carnes, en el caso que se haya sobrepasado el limite critico
establecido para un PCC (por ejemplo presencia de contaminacion fecal, o presencia de MER que determine que la
carne sea considerada no apta para el consumo humano).

. Mensualmente al finalizar la actividad de sacrificio, se verificard mediante una revision documental el registro

asociado a la vigilancia de los PCC, asi como de las medidas correctoras tomadas en el caso de sobrepasar el limite
critico.

SOBRE EL BIENESTAR ANIMAL EN EL TRANSPORTE Y DEL SISTEMA DE VIDEOVIGILANCIA.

El SVO comprobara los requisitos de bienestar animal en el transporte.

Mensualmente se realizard como minimo una inspeccién del bienestar animal en el transporte por cada especie
animal que se sacrifique en el matadero. Se podra dirigir la inspeccion sobre aquel que transporte mayor nimero de
animales y se intentara, en la medida de lo posible, controlar la mayor variabilidad de transportistas y vehiculos a lo
largo del afio.

El control se realizard en el momento de la llegada del vehiculo o su estancia, y preferiblemente mientras que se
produce la descarga de los animales. La inspeccion se basara en todos estos 4 aspectos:

1. Animales:
Aptitud de los animales para ser transportados.

2. Practicas de transporte (en la descarga), el espacio disponible o densidad, altura:

- Ladescarga se realiza lo antes posible después de su llegada (salvo en aves y lagomorfos) y se lleva un registro.
Las instalaciones de carga y descarga se concebiran, construiran, mantendran y utilizaran adecuadamente de
modo que se eviten lesiones y sufrimiento a los animales y se garantice su seguridad.

El personal que manipula los animales estara convenientemente formado o capacitado para ello y realizara su
cometido sin recurrir a la violencia o a métodos que puedan causar a los animales temor, lesiones o sufrimientos
innecesarios.
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Se dispondra un espacio y una altura suficientes para los animales habida cuenta de su tamafio y del viaje previsto.
El espacio disponible para los animales debera ajustarse al menos a las densidades establecidas.

3. Medios de transporte
El medio de transporte se concebira, construira, mantendray utilizara de modo que se eviten lesiones y sufrimiento
alos animalesy se garantice su seguridad.

4. Documentos: Sobre las autorizaciones del transportista, del vehiculo, la capacitacion de bienestar animal del
conductor o cuidador, y el cuaderno de a bordo para viajes largos de mas de 8 horas que se efectlien entre Estados
miembros y en los que tengan origen o destino en paises no miembros de la unidén Europea y que transporten
équidos (que no sean équidos registrados) o animales de las especies bovina, ovina, caprina o porcina.

El SVO comprobara los requisitos del sistema de videovigilancia®®:

1. Quincenalmentealfinalde laactividad de sacrificio se realizara el visionado de al menos 15 minutos de las grabaciones
del sistema de videovigilancia, y de los registros generados por el OEM, fundamentalmente sobre las comunicaciones
de incumplimientos y sus medidas correctoras.

A manera de resumen:

3. MANTENIMIENTO
MOMENTO DEL 1. LIMPIEZAY 2. HIGIENE DEL
CONTROL FRECUENCIA DESINFECCION PERSONAL DE INSTALACIONES Y 4. AGUA 5. PLAGAS 6. SANDACH

EQUIPOS
Control SEMANAL X X X X
preoperativo
Durante actlv‘ldad DIARIO X X X X
(puntual o asidua)
Al finalizar la MENSUAL X
actividad QUINCENAL
En cualquier
momento de la MENSUAL X X
actividad

10. B.A.
7. HIGIENE DURANTE
MOMENTO DEL FRECUENCIA EL SACRIFICIO Y E CADE,NA = 9. APPCC
CONTROL FAENADO FRIO
TRANSPORTE VIDEOVIGILANCIA

Control SEMANAL
preoperativo
Durante actlv'ldad DIARIO X X
(puntual o asidua)
Al finalizar la MENSUAL X
actividad QUINCENAL X
En cualquier
momento de la MENSUAL X
actividad

26 En funcién de los plazos de aplicacién del Real Decreto 695/2022
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Reduccién de controles sobre la actividad del matadero: en aquellos mataderos que no sacrifiquen més de dos dias a
la semana, la frecuencia se puede disminuir segln el siguiente cuadro:

MOMENTO DEL 1. LIMPIEZAY | 2.HIGIENEDEL | 3. MANTENIMIENTO DE
CONTROL FRECUENCIA | pEsINFECCION PERSONAL | INSTALACIONES Y EQuIPos | 4-AGUA | 5. PLAGAS | 6. SANDACH
Control QUINCENAL X X X X

preoperativo

Durante actividad

(puntual o asidua) | DIARIO X X X X
Al finalizar la BIMENSUAL X
actividad MENSUAL
En cualquier
momento de la BIMENSUAL X X
actividad

MOMENTO DEL 7. HIGIENE DURANTE EL | 8. CADENA DE 10. B.A.

FRECUENCIA § : 7 9. APPCC
CONTROL SACRIFICIO Y FAENADO FRIO TRANSPORTE VIDEOVIGILANCIA

Control QUINCENAL

preoperativo

Durante actividad

(puntual o asidua) DIARIO X X X

Al finalizar la BIMENSUAL

actividad MENSUAL X
En cualquier

momento de la BIMENSUAL X X

actividad

En relacién con los controles definidos como Diariamente durante la actividad, que hay que realizar de manera
puntual o de manera asidua, sobre los apartados correspondientes a:

+ Limpiezay desinfeccion.

« Higiene del personal.

+ Mantenimiento de instalaciones y equipos.
« SANDACH.

+ Higiene del sacrificio y faenado.

« Cadena de frio.

« APPCC.

Se realizaran los controles diarios de al menos 3 de los ambitos descritos, rotando entre ellos a lo largo de los dias
de sacrificio, debiéndose revisar todos semanalmente al menos mediante un control.

+ MEDIDAS AADOPTAR:

1. Ante una no conformidad detectada antes del sacrificio que pueda suponer un riesgo para la salubridad de las carnes
(Incumplimiento Tipo Il) no se autorizara el inicio de la actividad hasta que no se adopten las medidas correctoras por
el OEM.

2. En el caso que la no conformidad pueda suponer un riesgo (Incumplimiento Tipo Il) durante el sacrificio, se instara
a que se adopten las medidas correctoras inmediatas para su correccion, pudiendo el SVO, mientras, ordenar la
reduccidn de la velocidad de la cadena o su suspension.

3. En relacién con el bienestar en el transporte ante no conformidades se actuara sobre animales no aptos para el
transporte sacrificandolos donde yazcan, se corregiran las condiciones de descarga y los que afectan al medio de
transporte se comunicaran a la autoridad competente en la materia.

4. Los resultados de estos controles orientaran, ademas, a la hora de realizar la IBR en el establecimiento asi como la auditoria.

5. Ademas de estas medidas descritas, se deberd comunicar la no conformidad, en funcidn de la evaluacién del SVO,
mediante hoja de control oficial si se considera deficiencia o acta en el caso de Incumplimiento.
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8.2. CONTROLES DE ACUERDO A UNA PROGRAMACION EN BASE AL RIESGO.

8.2.1. INSPECCION BASADA EN EL RIESGO DEL MATADERO (IBR)

« INTRODUCCION:

El Reglamento (UE) 2017/625 establece en su Articulo 9 sobre “Normas generales sobre los controles oficiales”:Las
autoridades competentes deberdn realizar controles oficiales de todos los operadores con regularidad, en funcion del
riesgo y con la frecuencia apropiada.

Las autoridades competentes realizardn los controles oficiales con regularidad, con una frecuencia adecuada determinada
en funcién del riesgo, para identificar posibles infracciones intencionadas de las normas en los dmbitos de:

a) los alimentos y la seguridad alimentaria, la integridad y la salubridad en cualquier fase de la produccion, transformacion
y distribucion de alimentos, incluidas las normas destinadas a garantizar prdcticas leales en el comercio y a proteger
los intereses y la informacién de los consumidores, y la fabricacion y el uso de materiales y articulos destinados a entrar
en contacto con los alimentos;

d) los requisitos en materia de sanidad animal;

e) la prevencion y la reduccion al minimo de los riesgos para la salud humana y la salud animal que presentan los
subproductos animales y los productos derivados;

f) los requisitos sobre el bienestar de los animales

+ CONTROLES OFICIALES:

La IBR se realizara sin previo aviso y se desarrollara conforme se ha establecido en el proceso de inspeccién, y en su caso
en el proceso de medidas cautelares

Una vez programada la fecha de la IBR se debera realizar previo al control un anilisis de los factores de riesgo, en
base a los resultados de los controles de inspeccion permanentes, de manera que se centren en aquellos aspectos
mas relevantes., sin menoscabo de realizar las IBR completas.

En esa evaluacion previa se tendran presentes todas las no conformidades detectadas y comunicadas como deficiencia
o incumplimiento al OEM tras las decisiones del SVO en los controles permanentes, con especial atencion sobre aquellas
gue son recurrentes.

En mataderos monoespecie de una sola linea la IBR se realizara sobre esa linea comprobando todos los aspectos.
En el caso de mataderos multiespecie (mas de una linea) la IBR:
podra realizarse sobre todo el matadero y lineas; o
limitarse a una linea de sacrificio comprobando todos los aspectos en relacion a esa especie, y en IBR sucesivas se
iran controlando el resto, con el requisito de que en el ambito temporal de este plan se deben controlar por IBR
todas las lineas del matadero.
LaIBR sera desarrollada generalmente en una misma jornada de trabajo, pudiendo ampliarse a dos o excepcionalmente a
mas jornadas consecutivas en aquellos mataderos cuya naturaleza o complejidad lo requiera por el volumen de sacrificio
o0 por contar con mas de una linea de sacrificio, pudiendo compartir tareas entre todos los aspectos a controlar, si se
realiza por el SVO.

En cualquier caso la IBR se realizara durante el desarrollo de la actividad de matadero objeto del control oficial en cuanto
que se deben verificar los procedimientos operacionales que se aplican por el OEM.

En una IBR se deben comprobar todos los aspectos que se detallan a continuacion:

1. Desarrolla actividades para las cuales se encuentran autorizados o registrados o exceptuados.
Se aplicaran los criterios del Anexo 13.%7

27 Anexo 13: Procedimiento de controles oficiales de las autorizaciones y excepciones del matadero(ver Apéndice del Plan) .
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2. Cumple las Condiciones estructurales de instalaciones, equipos y utensilios necesarios para el desarrollo de la
actividad autorizada o registrada de acuerdo a la normativa vigente. Cumple con las condiciones operacionales de
manejo de los animales, proceso de sacrificio y faenado especificos de su actividad, de acuerdo a la normativa vigente.

Se comprobaran las condiciones que se describen en Anexo 142y Anexo 15.%

3. Que se disponen y ejecutan los procedimientos operativos/prerrequisitos sobre aspectos basicos de higiene, asi
como de bienestar animal, necesarios para la actividad que desarrollan. Asi mismo, que dispone y ejecuta de un plan
APPCC que controle los puntos criticos de control del matadero.

Se aplicaran los criterios establecidos en el Anexo 16%.

4. Que el establecimiento garantiza el cumplimiento de los criterios microbiolégicos ya sea a través del sistema de
autocontrol o mediante procedimientos especificos de muestreo validos, basados en los criterios del Reglamento
2073/2005, mediante la verificacion documental del sistema implantado por el OEM.

Se comprobaran las condiciones que se establecen en el Anexo 173,

En este punto se tendra en cuenta si el establecimiento aplica una reduccién en la frecuencia de muestreos microbioldgicos,
segln se establece en la Instruccion en vigor de Reduccidn de frecuencia de muestreos microbioldgicos en pequefios
mataderos, salas de despiece de aves y establecimientos de produccion de carne picada y preparados de carne.*

5. Que dispone y ejecuta un plan de trazabilidad, retirada y recuperacién de la carne que garantice la posibilidad de
seguir el rastro de un alimento a través de todas las etapas desde su entrada, produccion y distribucion. El SVO podra
realizar un ejercicio de trazabilidad concreto solicitando la informacién oportuna.

6. Que el etiquetado de la carne cumple con lo establecido en la normativa vigente.
Se aplicaran los criterios establecidos en el Anexo 18.3

« DECISIONES:

Finalizada la IBR se levantara Hoja de Control Oficial de Matadero (IBR) reflejandose todos los controles realizados y el
resultado de los mismos. Se podra anexar una Hoja de Control Oficial de informe/ seguimiento, dejando copia en poder
del inspeccionado. Igualmente podran utilizarse como documentos de apoyo especificos los correspondientes anexos
referenciados en el apartado controles oficiales IBR.

Se entiende que en una inspeccién basada en el riesgo todos los items de la hoja de control correspondiente deberan
ser marcados en alguna de las situaciones posibles (B, D, Il o 1), salvo aquellos que claramente no correspondan con el
establecimiento ainspeccionar, que seran marcados con N.P. (no procede). Si alguno de los items de la hoja de control no
pudiera ser verificado en el momento de la visita, se hara constar en la celda correspondiente como N.V. (no verificable).
Una vez detalladas todas las comprobaciones realizadas el SVO realizara un dictamen global de la situacion del
establecimiento en relacion a la salud y bienestar animal y la seguridad alimentaria del mismo, teniendo en cuenta el
conjunto de deficiencias e incumplimientos hallados.

En La Hoja de Control Oficial de Informe/Seguimiento se deberan reflejar todas las no conformidades (sean deficiencias o
incumplimientos) con independencia que, ala hora de establecer el dictamen global de la IBR, se clasifique en la categoria
de mayor riesgo.

28 Anexo 14: Protocolo de inspeccién de los requisitos estructurales y operacionales en matadero (ver Apéndice del Plan).
29 Anexo 15: Protocolo sobre condiciones de bienestar animal en matadero (ver Apéndice del Plan).

30 Anexo 16: Procedimiento de control de Prerrequisitos y APPCC en el ambito de la IBR (ver Apéndice del Plan).

31 Anexo 17: Verificacién de los criterios microbiolégicos en matadero (ver Apéndice del Plan).

32 Consultar Instruccién 119/2012.

33 Anexo 18: Etiquetado de canales y carnes (ver Apéndice del Plan).
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El DICTAMEN GLOBAL podra ser:

1.

SIN DEFICIENCIAS.

El SVO lo comunicara al OEM mediante Hoja de Control Oficial de Matadero.

2.

CON DEFICIENCIAS: Si se han detectado no conformidades de los requisitos normativos o de los estindares de referencia/
procedimientos operativos, sin trascendencia directa para la salud humana, la sanidad y el bienestar animal.

El SVO comunicara al OEM mediante Hoja de Control Oficial, las deficiencias detectadas para que sea atendida/
corregida, mediante la adopcidn de las medidas correctoras oportunas y que eviten la recurrencia. Algunas de estas
deficiencias podran ser subsanadas con caracter inmediato y otras requerirdn un corto plazo de tiempo para su
correccidn. Se procederd a realizar el seguimiento cuyo alcance sera concretamente esa deficiencia.

CON INCUMPLIMIENTO TIPO II: Si se ha detectado una no conformidad de los requisitos normativos o de los
estandares de referencia/procedimientos operativos que puede suponer un riesgo para la salud humana, la sanidad
y el bienestar animal.

También se considerara este dictamen global ante deficiencias reiteradas comunicadas al OEM durante los controles
de inspeccion permanente o tras IBR anteriores, no atendidas adecuadamente.

Se levantara ademas de la Hoja de Control Oficial de matadero (IBR) un Acta en la que se recoja el incumplimiento,
comunicandola al interesado quien podra ejercer su derecho a manifestar lo que considere oportuno.

Se recogera el compromiso del inspeccionado de subsanar dicho incumplimiento con la mayor brevedad y urgencia,
sin menoscabo de las consecuencias sancionadoras que pudieran derivarse de su actual existencia, con el fin de
restituir la legalidad vigente, describiendo las medidas correctoras que éste va a adoptary que eviten la recurrenciay
el plazo que propone para ello, acordado con el SVO.

Se elaborard el Informe de Valoracion y junto al Acta se tramitara, para el inicio del correspondiente expediente
sancionador por parte de la Delegacion Territorial competente segtin la materia.

Se realizara el seguimiento del incumplimiento, que se podra realizar en el ambito de los controles de inspeccion
permanente o mediante un seguimiento especifico de la IBR, como necesidad para garantizar la restitucion de la
legalidad, documentandose en Hoja de Control Oficial si se ha corregido en el plazo acordado o en Acta en caso
contrario, que se tramitara para su incorporacion al expediente iniciado a la Delegacion Territorial competente.

A efectos de homogeneizar los plazos maximos para las actividades de control oficial de seguimiento, en funcion del
tipo de incumplimiento II, sera 15 dias, salvo que por causa justificada por problemas estructurales se puedan ampliar
aun maximo de 1 mes.

CON INCUMPLIMIENTO TIPO I: Si se ha detectado una no conformidad de los requisitos normativos o de los
estandares de referencia/procedimientos operativos que supone un riesgo inminente o extraordinario para la salud
humana, la sanidad y el bienestar animal.

Se comunicard mediante un Acta la adopcion de las medidas cautelares necesarias. Junto con un Informe de
Valoracion, el Acta se tramitara a la Delegacion Territorial competente segin la materia, para el inicio del expediente
correspondiente.

En este caso se actuarad conforme a lo indicado en el “Proceso de medidas cautelares en proteccion de salud”.

En el anexo 19* se recoge cuadro de equivalencias entre los diferentes tipos de dictdmenes globales que se recogen
en los diferentes planes y programas de control oficial.

34 Anexo 19: Cuadro de equivalencias entre diferentes tipos de dictdmenes globales (ver Apéndice del Plan).
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8.2.2. AUDITORIA DEL MATADERO.

« INTRODUCCION:

El articulo 18.2 del Reglamento (UE) 2017/625 establece que los controles oficiales en relacion a la produccion de carne
incluirdn entre otros controles :

- Las auditorias de buenas practicas de higiene y procedimientos basados en los principios APPCC.
- Control de la salud y bienestar de los animales.

Por su parte en el articulo 3 del Reglamento (UE) 2019/627 sobre prdcticas uniformes para realizacién de controles
oficiales en productos de origen animal, establece en relacion con los requisitos relativos a auditorias, que se auditaran:

- Lasbuenas practicas de higiene.
- Los procedimientos basados en el sistema de andlisis de peligros y puntos de control critico (APPCC).

Se comprobard que la empresa alimentaria que manipula productos de origen animal aplica tales procedimientos de
forma continua y adecuada.

Ademads, el articulo 7 del Reglamento (UE) 2019/627, establece requisitos adicionales de auditoria para mataderos.

El articulo 38 del Reglamento (UE) 2019/627, establece que el veterinario oficial comprobard que se cumple las normas
relativas a la proteccion de los animales durante el transporte, de conformidad con Reglamento 1/2005, y en el momento
de la matanza de conformidad con el Reglamento 1099/2009, y las normas nacionales sobre bienestar animal.

« CONTROLES OFICIALES:

La auditoria, entendida como el examen sistematico e independiente para determinar si las actividades y sus
correspondientes resultados cumplen las disposiciones previstas, y si dichas disposiciones se aplican eficazmente y son
adecuadas para lograr los objetivos, en mataderos se realizara sobre:

v Elsistema de gestién de seguridad alimentaria del matadero integrado por:

los Programas de Prerrequisitos (PPR) que incluyan las practicas y condiciones necesarias y esenciales para
la seguridad alimentaria. En este apartado se engloban los PPR o los también denominados planes generales
de higiene, buenas practicas de higiene, buenas practicas de fabricacion, asi como los procedimientos de
trazabilidad y recuperacién.

el Sistema de Analisis de Peligros y Puntos de Control Criticos (APPCC),

v El procedimiento normalizado de trabajo para garantizar el bienestar animal.

Su frecuencia sera la descrita en el punto 7 sobre frecuencia y programacién de los controles oficiales y se desarrollara
conforme se ha establecido en el Proceso de auditoria.

El EA sera independiente del SVO, bajo cuya responsabilidad se encuentre el control oficial del establecimiento a auditar.

No obstante, dado que el control oficial y la seguridad alimentaria de la empresa deben ser Unicos en su objetivo, durante
la fase de preparacidn, tal como se indica en el Proceso de auditoria, se debera recabar la informacidn sobre la actividad
de la empresa alimentaria, realizando previo al control un analisis de los factores de riesgo, en base a los resultados de
los controles de inspeccién permanentes y de las IBR, de manera que se centren en aquellos aspectos mas relevantes, sin
menoscabo de llevar a cabo la auditoria con el alcance que se defina.

El alcance de la auditoria sera preferentemente completa (evaluacién de todos los aspectos auditables) de conformidad
con lo contemplado en el proceso de auditoria.

En un matadero con mas de una linea de sacrificio, el EA podra realizar la auditoria completa sobre una de las lineas o
sobre todas.

La auditoria sera desarrollada generalmente en una misma jornada de trabajo, pudiendo ampliarse a dos o
excepcionalmente a mas jornadas consecutivas en aquellos mataderos cuya naturaleza o complejidad lo requiera por
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el volumen de sacrificio o por contar con mas de una linea de sacrificio si son auditadas. En cualquier caso, es necesario
que el matadero esté en funcionamiento durante la auditoria para que pueda observarse cdmo se desarrolla la actividad.

El EA debera seguir las actividades y cumplir las caracteristicas de calidad del proceso de auditorias:

« Fase de preparacion: en la que se contacta con el SVO del matadero, y con el operador econémico, se recopila y
estudia la documentacién necesaria para llevar a cabo la auditoria (muy especialmente los resultados de los controles
oficiales previos), se realiza el estudio y preparacién para fijar el alcance de la auditoria, y se realiza la notificacion
formal con la empresa, asi como la elaboracién y envio del Plan de auditoria.

+ Fase de desarrollo: en la que se llevara a cabo la visita de auditoria y que englobara la reunidn inicial, la realizacion
de comprobaciones, la reunion del equipo de auditoria y la reunién final.

« Fase de finalizacion: en la que elaborara el informe de auditoria y su entrega.

« Fase de seguimiento: en la que se evaluara el plan de acciones correctivas, su notificacion, se comprobara la
implantacion y eficacia.

En la auditoria se deben comprobar como minimo todos los aspectos que se detallan a continuacion:

1. SISTEMAAPPCC:

Auditar los procedimientos basados en el sistema de anilisis de peligros y puntos de control critico (APPCC), de
conformidad con lo establecido en el articulo 5 del Reglamento (CE) 852/2004, comprobandose que los explotadores
de empresa alimentaria que manipulan productos de origen animal aplican tales procedimientos de forma continua y
adecuada.

Los procedimientos del APPCC han de ser sistematicos y establecerse con una base cientifica teniendo en cuenta el riesgo,
de forma que permitan detectar los peligros especificos y las medidas para controlar dichos peligros.

En especial, se comprobara que los procedimientos garantizan que se cumplen los criterios microbioldgicos de higiene de
procesosy de seguridad alimentaria establecidos en el Reglamento 2073/2005, los limites de contaminantes y plaguicidas
establecidos en el Reglamento (CE) 1881/2006 y en el Reglamento (CE) 396/2005 respectivamente, los limites maximos
de residuos de sustancias farmacoldgicamente activas, las sustancias prohibidas y no autorizadas, de conformidad con el
Reglamento (CE) 37/2010, y que no presentan peligros fisicos tales como cuerpos extrafios.

Los operadores econémicos deben incluir dentro del proceso de verificacidn de sus sistemas de autocontrol la realizacién
de muestreos y analisis de los parametros necesarios.

Al llevar a cabo la auditoria de los procedimientos basados en el sistema APPCC se comprobara:
- que se ha detectado todo peligro que deba evitarse, eliminarse o reducirse a niveles aceptables (principol),

se ha determinado los puntos de control critico en la fase o fases en las que el control sea esencial para evitar o
eliminar todos los peligros pertinentes o reducirlos a niveles aceptables (principio 2),
se ha establecido en los puntos de control critico (PCC), limites criticos que diferencien entre lo que es aceptable y
lo que no, en materia de prevencion, eliminacion o reduccion de los peligros detectados (principio 3),
se han establecido y se aplican procedimientos de vigilancia efectivos en los puntos de control critico (principio 4),
se establecen medidas correctivas cuando la vigilancia indique que un punto de control critico no esta controlado
(principio 5),
hay procedimientos, que se aplicaran regularmente, para verificar que las medidas contempladas en los cinco
primeros principios funcionan eficazmente (principio 6),
y se elaboran documentos y registros en funcion de la naturaleza y el tamafio de la empresa alimentaria para
demostrar la aplicacion efectiva de las medidas contempladas en los seis primeros principios (principio 7).
Los procedimientos del OEM deben garantizar que la carne fresca:

a) no presenta cambios o anomalias patoldgicas;

b) no presenta

i) contaminacion fecal; o,

i) cualquier otro tipo de contaminacién que pueda suponer un riesgo para la salud humanaj;
¢) cumple los criterios microbiolégicos del articulo 3 del Reglamento (CE) n® 2073/2005;
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d) no contiene materiales especificados de riesgo, de conformidad con los requisitos del Reglamento (CE) n® 999/2001.

Sedeterminara si el personal del establecimiento y sus actividades, en todas las fases del proceso de produccién, cumplen
los requisitos en materia de higiene y del APPCC.

Para completar la auditoria, el EA podra efectuar pruebas de desempefio para comprobar que el personal tiene las
competencias suficientes.

Las guias genéricas de APPCC pueden resultar apropiadas en aquellos sectores donde hay muchos elementos comunes
entre las empresasy el proceso de fabricacion es lineal y breve, y donde la prevalencia de peligros es bien conocida como
por ejemplo en mataderos; en caso de que un explotador de empresa alimentaria utilice procedimientos que fijan las
guias para la aplicacion de los principios del APPCC, de conformidad con el articulo 5, apartado 5, del Reglamento (CE)
852/2004, también se auditara el uso apropiado de esas guias.

2. PROGRAMAS DE PRERREQUISITOS:

Comprobaran que los explotadores de mataderos aplican programas de prerrequisitos de forma continua y adecuada,
procedimientos relativos al menos a los siguientes aspectos:

1. El control de los animales que entran en el establecimiento y de la documentacidn que los acompafia. En especial se
comprobara la evaluacion de la informacion sobre la cadena alimentaria tal y como se establece en la seccidn 11l del
anexo |l del Reglamento 853/2004.

Estos procedimientos deberan garantizar que cada animal o, en su caso, cada lote de animales que se acepte en los
locales del establecimiento:
- hasido convenientemente identificado;
va acompafiado de la informacion pertinente de su explotacion de procedencia a que se refiere la seccion lll;
no procede de una explotacidon o de una zona sujetas a una prohibicién de desplazamiento o a otra restriccion por
motivos de sanidad animal o publica, excepto cuando la autoridad competente asi lo permita;
se han cumplido los plazos de espera de medicamentos, o se han utilizados medicamentos prohibidos;
esta limpio;
goza de buena salud, en la medida en que asi puede juzgarlo el operador de empresa alimentaria.

. Elcontrol de la calidad del agua;

. La higiene antes, durante y después de las operaciones (limpieza y desinfeccion);

. Elcontrol de plagas;

. El disefio y el mantenimiento de los locales y el equipamiento;

. El control de la temperatura (mantenimiento de la cadena de frio);

. La higiene del personal;

o N o 00~ W N

. Laformacion en procedimientos de higiene y de trabajo;

9. Gestion deresiduosysubproductos, laeliminacion de subproductos animales, incluidos los materiales especificados
de riesgo.

10. Sistema de trazabilidad, retirada y recuperacion de la carne:

La trazabilidad es una herramienta de gestion implicita en el sistema de Autocontrol del matadero que requiere
por tanto de procedimientos documentados orientados a la identificacién de todo producto que se encuentre bajo
la responsabilidad del operador.

El EA comprobara los siguientes aspectos en la auditoria:

a) Trazabilidad hacia atras: se debe establecer el origen con el codigo REGA de explotacidn de todos los animales,
numero de animales, fecha de entrada, fecha de sacrificio, entre otros datos, pudiéndose asociar a un control de
proveedores.

b) Trazabilidad interna: se debe establecer la asociacion durante el sacrificio y faenado de todas las partes de los
animales, hasta obtener el dictamen de aptitud de las carnes tras la IPM, detallando en su caso la fase del proceso
y su ubicacion.

¢) Trazabilidad hacia delante: se debe establecer el destino de las carnes frescas (fecha de salida de las canales,
numero de lote, establecimiento de destino).
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d) En relacion con los destinos de las canales y resto de carnes frescas, se comprobara que se describe la forma de
recuperacién de los productos afectados por algin peligro sanitario (supera fecha de caducidad u otros motivos
comerciales) ya distribuidos, almacenamiento separado del resto de productos, bien identificados y puesta a
disposicién de la autoridad competente mediante comunicacién a esta de la retirada efectuada. Se verificara en
su caso si existen registros sobre la fecha de devolucién, producto devuelto, cantidad, causa y destino de estos
productos.

e) Comprobara la verificacion del sistema de trazabilidad que realiza el OEM mediante ejercicios internos o por
verificaciones indirectas (denuncias, reclamaciones, alertas, etc.).

Podran utilizarse como documentos de apoyo los anexos relacionados en el Plan.

3. PROCEDIMIENTO NORMALIZADO DE TRABAJO DE BIENESTAR ANIMAL:

El OEM tiene la obligacion disefiar e implantar un Procedimiento Normalizado de Trabajo (PNT) de Bienestar Animal
mediante el que se garantice que los animales se hallan, al llegar al matadero, en un estado satisfactorio por lo que
respecta al bienestary que la matanzay las operaciones conexas (como la descarga, estabulacién, manejo, etc.) se lleven
acabo de conformidad con el objetivo de no causar a los animales ningtin dolor, angustia o sufrimiento evitable. Este PNT
es asimilable a un Programa de Prerrequisitos especifico de mataderos.

El OEM también podra utilizar “Guias de Buenas Practicas para el bienestar animal” aprobadas al respecto.
El EA verificara en la auditoria:

1. Existe un procedimiento escrito en el que figura su objetivo y el responsable de su aplicacién (encargado del
bienestar animal en su caso) que incluya la videovigilancia, en su caso.

2. Procedimiento de ejecucion:
Descripcion de los equipos y locales: mantenimiento. El equipamiento de sujecién y aturdimiento con las
instrucciones adecuadas para su uso. Calibraciones en caso necesario

Los procedimientos que incluyan todas las fases: a la llegada en el vehiculo, la descarga, el manejo, la estabulacién,
la sujeciodn, el aturdimiento y el sangrado.

Se contempla sacrificio ritual en su caso.
Se establecen los pardmetros claves para el aturdimiento.
Estrategia de formacion/comunicacion en bienestar.

3. Procedimiento de vigilancia:
- Se describe la vigilancia en las fases conexas y sus posibles indicadores (caidas, vocalizaciones, peleas, etc) y los
criterios de evaluacién.

Existe un procedimiento de vigilancia/supervision para el aturdimiento para asegurar que los animales no
presentan ningln signo de consciencia o sensibilidad en el periodo comprendido entre el final del proceso de
aturdimiento y la muerte.

Cuando el resultado de los controles indique que un animal no esta correctamente aturdido, la persona
encargada del aturdimiento tomara inmediatamente las medidas adecuadas especificadas en los procedimientos
normalizados de trabajo elaborados.

Este procedimiento incluira:
a. el nombre de las personas responsables del procedimiento de supervisién;
b. losindicadores disefiados para detectar signos de inconsciencia y consciencia o sensibilidad de los animales;
c. los criterios para determinar si son satisfactorios los resultados mostrados por los indicadores;
d. las circunstancias o el momento en que debe efectuarse la supervision;
e

. el nimero de animales de cada muestra que se verificara durante la supervisidn; en el caso de sacrificio por rito
religioso sin aturdimiento previo seran controles sistematicos para asegurarse de que los animales no presentan
ningln signo de consciencia o sensibilidad antes de ser liberados de la sujecion y que no presentan ningln signo
de vida antes de ser sometidos al faenado.
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f. los procedimientos adecuados para asegurarse de que si no se cumplen los criterios mencionados en la letra c)
se revisaran las operaciones de aturdimiento y matanza para determinar las causas de cualquier deficiencia y los
cambios necesarios que deberan introducirse en dichas operaciones

Los OEM aplicaran un procedimiento de supervision especifico para cada linea de sacrificio.

La frecuencia de los controles tendra en cuenta los principales factores de riesgo, como los cambios relativos a los
tipos o al tamafio de los animales sacrificados o los patrones de trabajo del personal, y se establecera de manera que se
garanticen resultados con un elevado nivel de confianza

4. Registros del procedimiento.
Registro de los pardmetros claves, de la vigilancia/supervision, de las incidencias, de las acciones correctoras, de
los criterios o andlisis de tendencias sobre los indicadores, de la formacién.

Podran utilizarse como documentos de apoyo los anexos relacionados en el Plan.

« DECISIONES:

Finalizada la reunidn final el EA, en un plazo maximo de 7 dias naturales después de realizar la visita de comprobacion,
elaborard y entregara al matadero el informe de auditoria, dicho informe incluird al menos los puntos recogidos en el
anexo 6 del proceso de auditorias.

En caso de Informe de auditoria conforme se dard por finalizada la misma, y se grabara la informacién en ALBEGA.

En caso de resultar no conforme, el informe incluird un requerimiento para que en un plazo de 10 dias naturales presente
un Plan de acciones correctivas, indicando la forma y lugar de presentarlo, y las consecuencias de no hacerlo. Se
acompafiara de documento oficial (Acta), vinculada al Informe de auditoria, donde se le requerira en caso de que haya
No conformidades, para que en el plazo de 10 dias naturales presente este Plan de acciones correctivas para su estudio,
valoracidn y aprobacidn. El objetivo ha de ser:

« Volver a poner el proceso bajo control.

« Identificar la causa de la desviacion.

« Evitar la repeticion de la desviacion.

« ldentificar, segregary decidir el destino del producto fabricado mientras el proceso no estaba bajo control, si aplica

Presentado el Plan de acciones correctivas por el operador del matadero, en el plazo de 7 dias se realizara la evaluacién
del mismos teniendo en cuenta las no conformidades reflejadas en el Informe, y si lo indicado en el Plan de acciones
correctivas da respuesta a las no conformidades. Dicha valoracion se recogera en un documento escrito que se notificara
a la empresa mediante visita, carta, correo electrdnico o fax. a laempresa.

Si no hay objeciones se notificara a la empresa, para que proceda a su implantacion.

Si existen objeciones a las mejoras propuestas se le notificard de forma clara y argumentada indicando a la empresa que
dichas objeciones deberan tenerlas en cuenta en su Plan de acciones correctivas. Se indicara que tras el plazo propuesto
por el OE (nunca mayor al acordado), se realizaran comprobaciones de la implantacion y de la eficacia. Se le informara que
el seguimiento de la implantacién y eficacia del Plan de acciones correctivas, sera realizado por el auditor o en caso de un
equipo, por alguno de los integrantes.

Los plazos de ejecucion de las acciones correctoras han de implantarse en un tiempo razonable y factible basado en un
analisis de riesgos, siendo el plazo maximo de 42 dias (6 semanas). No obstante, el plazo para laimplantacién de acciones
correctoras podra ampliarse hasta un maximo de 84 dias (tres meses), cuando impliquen medidas estructurales.

Por dltimo, en el plazo limite de 15 dias, después de que finalice el periodo maximo de ejecucion de las medidas
contempladas en el Plan de acciones correctivas, se comprobara laimplantacion y evaluacidn de la eficacia de las mismas,
levantandose el correspondiente documento oficial (acta) de cierre de la auditoria.
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8.3. TOMA DE MUESTRAS

« INTRODUCCION:

El Reglamento (UE) 2017/625 en su articulo 14 establece como método y técnica para realizar controles oficiales el
muestreo, el andlisis, el diagndstico y los ensayos.

Ensu articulo 18 apartado d, en relacion con la produccién de carne establece que se comprobara el cumplimiento de los
requisitos aplicables a:

ii) la presencia de residuos de medicamentos veterinarios y de contaminantes en los productos de origen animal
destinados al consumo humano,

iv) losensayos de laboratorio para detectar la presencia de agentes zoonéticos y enfermedades animalesy para comprobar
el cumplimiento de los criterios microbioldgicos definidos en el articulo 2, letra b), del Reglamento (CE) n® 2073/2005 de
la Comisién

+ CONTROLES OFICIALES:

1. Serealizaran pruebas de laboratorio cuando sean necesarias para llegar a un diagnéstico definitivo ante una sospecha
y detectar la presencia de:
- Unaenfermedad animal para la que el Reglamento (UE) 2016/429 establece normas zoosanitarias.

Residuos quimicos, contaminantes o residuos de sustancias prohibidas o no autorizadas.

Elincumplimiento de los criterios microbioldgicos del Reglamento (CE) 2073/2005, u otros peligros microbioldgicos
que hagan que la carne no sea apta para el consumo humano

Otros factores que pudieran llevar a declarar la carne no apta para el consumo humano o a establecer restricciones
a su utilizacién

2. El SVO cuando sospeche que existe un riesgo para la salud humana o la sanidad animal podra decidir la toma de
muestras destinadas a establecer un diagndstico que permita tomar la decisidén en IPM sobre la aptitud de la carne.

3. Ademas, el SVO tomara las muestras que se determinen en planes, programas e instrucciones en vigor que se
determinen, y que basicamente se corresponden con:

1. Toma de muestras del Programa de Control de Peligros Biolégicos.

El SVO realizara la toma de muestras para el control de peligros especificos que se determine en el “Programa de
Control de Peligros Bioldgicos” en vigor®*® y en las instrucciones asociadas en el mismo.

Al respecto de los peligros Salmonella y Campylobacter se realizara seglin “Directrices para el muestreo en mataderos
de ungulados y aves para la verificacion oficial de la correcta aplicacién por operadores de matadero del criterio de

higiene del proceso para salmonella y campylobacter en canales” en vigor.*
2. Toma de muestras de sospecha de tuberculosis.

El SVO en el ambito de la IPM realizara la toma de muestras en ganado bovino y porcino del tronco ibérico cuando se
observen lesiones compatibles con granulomas tuberculosos en las circunstancias y la metodologia que se establece
en el “ Programa de vigilancia de tuberculosis en bovino, porcino del tronco ibérico y caza mayor” en vigor®'.

3. Toma de muestras de vigilancia de las Encefalopatias Espongiformes Transmisibles.

Las medidas de prevencion consisten principalmente en el seguimiento de la incidencia de las EETs mediante una
vigilancia activa, consistente en la toma de muestras de obex en la poblacién diana que se sacrifica en matadero.

Respecto al ganado bovino, el SVO realizard la toma de muestras segiin el Programa Nacional Plurianual de vigilancia,
control y erradicacién de la Encefalopatia Espongiforme Bovina en vigor 3

Respecto al ganado ovino y caprino, en base a lo establecido en el Programa Nacional Plurianual de vigilancia, control

35 Consultar PCPB en vigor
36 Consultar Instruccién 126/2016
37 Consultar Instruccién 108/2011

38 Consultar Programa Nacional de vigilancia, control y erradicacién de EEB
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y erradicacion de la Encefalopatia Espongiforme de los pequefios rumiantes (Tembladera), se asigna un nimero
de animales a muestrear en Andalucia, por lo que el SVO realizara la toma de muestras segln la “Instruccidn para
el muestreo de Encefalopatia Espongiforme Transmisible en pequefios rumiantes en mataderos de Andalucia” en
vigor®.

Toma de muestras para la deteccion de triquina.

El SVO realizara el diagndstico de la presencia de triquina en carnes de porcino y equino mediante el método de
referencia o equivalente del Reglamento de Ejecucidon (UE) 2015/1375, teniendo presente la “Instruccion para
la coordinacion de la supervision de los laboratorios designados para el control oficial de triquina conforme al
Reglamento 2017/625, relativo a los controles oficiales y otras actividades oficiales” en vigor. *°

Toma de muestras del Plan de Investigacion de Residuos en alimentos de origen animal de Andalucia.

El SVO realizara la toma de muestras segln se establece en el “Plan de Investigacion de Residuos en alimentos de
origen animal de Andalucia” en vigor*.

En base al mismo se asignan un nimero de muestras en el ambito del plan dirigido para detectar cualquier tratamiento
ilegal medicamentoso en los animales, comprobar que residuos de los medicamentos veterinarios cumplen con los
limites maximos fijados y examinary desvelar las razones de la presencia de residuos en alimentos de origen animal.

EL SVO tendra presentes en este muestreo los siguientes criterios para seleccionar a los animales:
- Resultado de los controles documentales: Informaciones acerca de los animales, que pueda venir reflejada en los
documentos de traslado e ICA.

Origen de los animales.

Resultado de los controles oficiales de inspeccion permanente.

Combinaciones de los factores especie/sexo/edad (rotaciones para conseguir representatividad).

Sistema de cria de los animales.

Relacion entre el uso de medicamentos y especie a aplicar.

Histdrico de no conformidades de la explotacion de origen.

Rotacion de toma de muestras en relacién con proveedores.

Evitar el muestreo multiple de un mismo animal o partida.
Adicionalmente, el SVO tomara muestras en el ambito del plan de sospechosos sobre los animales procedentes de las
explotaciones que han resultado positivas y que estan incluidas en los listados que se comunican mediante SCIRI y

estan sujetos a seguimiento o que resultan sospechosos en el matadero tras los controles de inspeccién permanentes
(control documental, IAM, IPM o del sistema de autocontrol).

Todas las actuaciones que se derivan, se contemplan en el Plan de investigacidn en vigor mencionado.

DECISIONES:

1. Ante un incumplimiento detectado en un resultado analitico se actuara en funcién del parametro y del plan o programa
que se haya aplicado o del peligro especifico detectado.

39 Consultar Instruccién 101/2012

40 Consultar Instruccién 11/2021

41 Consultar Plan PNIR
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9. REGISTRO DE LOS CONTROLES,

COMUNICACION DEL RESULTADO
Y SISTEMAS DE INFORMACION*

1 Anexo 20: Registro y comunicacién de los controles. Sistemas de informacién (ver Apéndice del Plan).






« INTRODUCCION:

El articulo 13 del Reglamento (UE) 2017/625 establece que las autoridades competentes elaborardn registros escritos de
los controles oficiales que lleven a cabo. Dichos registros podrdn llevarse en papel o en version electrénica. Asimismo,
las autoridades competentes informardn con prontitud por escrito al operador de todo incumplimiento detectado mediante
los controles oficiales.

Cuando los controles oficiales exijan la presencia continuada o regular del personal de las autoridades competentes para
controlar las actividades del operador deben llevarse registros escritos con una frecuencia que permita a las autoridades
competentes y al operador ser informados con reqularidad del nivel de cumplimiento, y que se les comunique con prontitud
toda deficiencia o incumplimiento detectados.

El Reglamento (UE) 2019/627 en su Capitulo 11l sobre comunicacion de los resultados de inspeccion y medidas a adoptar en
caso de incumplimientos, establece en su articulo 39:
1. El veterinario oficial registrard y evaluard los resultados de los controles oficiales efectuados: registro de los
resultados de los controles documentales, de la inspeccién ante mortem y de la post mortem.
2. Emprendera lassiguientes acciones cuando lasinspecciones pongan de manifiesto una enfermedad o una afeccion
que puedan afectar a la salud humana o la sanidad animal, o poner en peligro el bienestar de los animales:

a) informara al operador del matadero;

b) cuando el problema haya surgido en la produccidn primaria y se refiera a la salud humana, la sanidad animal,
el bienestar de los animales o a los residuos de medicamentos veterinarios, sustancias prohibidas o no
autorizadas, residuos de plaguicidas, aditivos para piensos o contaminantes, informara:

i) alveterinario que se ocupe de la explotacidon de procedencia;

ii) al veterinario oficial que llevé a cabo la inspeccidn ante mortem en la explotacion de procedencia, si fue
otro del mencionado eni);

i) al explotador de empresa alimentaria responsable de la explotacidon de procedencia (en la medida en que
dicha informacidn no afecte a ulteriores procedimientos judiciales); y

iv) alasautoridades competentes responsables de supervisar la explotacion de procedencia o la zona de caza;

c) silos animales afectados se han criado en otro pais, velara por que se informe a las autoridades competentes
de ese pais.

3. Cuando el veterinario oficial, al efectuar la inspeccion ante mortem, post mortem o cualquier otro control oficial,
sospeche la presencia de una enfermedad animal para la que el Reglamento (UE) 2016/429 establece normas
zoosanitarias, lo notificara a las autoridades competentes.

+ REGISTRO DE LOS CONTROLES OFICIALES

Para dar cumplimiento a la exigencia normativa el SVO debera llevar un registro de todos los controles realizados.

Segun la metodologia de los controles descritos en el punto 8 de este Plan, los registros consistiran:

1. Los Controles veterinarios especificos relativos al control de los animales sacrificados se registraran en el Libro
de registro de sacrificios y de controles veterinarios (Libro de matadero), junto con el resto de datos sobre los
animales o las partidas sacrificadas.

Si como consecuencia de dichos controles se detecta una no conformidad del OEM se registrara el control en la
Hoja de controles de inspeccion permanente del sacrificio y de la actividad (Hoja de control permanente de
matadero) siendo necesario levantar una hoja de control o un acta.

Si como consecuencia de dichos controles se detecta un hallazgo que se deba comunicar a origen se registrard en una
Comunicacion de los Resultados de Inspeccidn Veterinaria (CRIV).

2. Los Controles de la actividad del matadero se registraran, con la frecuencia definida para cada tipo de control en la
Hoja de controles de inspeccion permanente del sacrificio y de la actividad.

3. LalBR quedara reflejadaen la Hoja de Control Oficial IBR mataderos, y se mecanizaran en ALBEGA.
4. LaAutoria se registrard seglin sus Procesos especificos, en actas e informes, y se mecanizaran en ALBEGA.

5. La Toma de muestra se registrara en el documento especifico disefiado para ello o en acta de toma de muestra y se
mecanizara en ALBEGA.
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«  COMUNICACION DE LOS RESULTADOS DE LOS CONTROLES

Una vez realizados los controles oficiales por parte del SVO y tomadas las correspondientes decisiones, realizara las
siguientes comunicaciones de los resultados de los controles:

1. Si como consecuencia de los controles oficiales se levanta una hoja de control, una acta o un informe se debera
comunicar al OEM mediante su entrega y firma del documento.

2. Si como consecuencia de los controles veterinarios especificos se detecta un hallazgo que ha sido originado en la
explotacion (o en el transporte), en relacién con la salud humana, la sanidad animal, el bienestar de los animales
o a los residuos de medicamentos veterinarios, sustancias prohibidas o no autorizadas, residuos de plaguicidas,
aditivos para piensos o contaminantes, el SVO comunicara mediante el modelo de Comunicacién de Resultados de
Inspeccion Veterinaria (CRIV).

3. Enelcasode los decomisos se comunicaran, a peticion del OEM, mediante documento interno que tenga establecido
el SVO generado en su actividad diaria, mediante el CRIV o mediante hoja de control.

4. Se comunicara a la Autoridad Competente de Sanidad Animal la sospecha o deteccion de las enfermedades
relacionadas en los peligros especificos, la sospecha o deteccidén enfermedades animales para las que se establecen
normas zoosanitarias en el Reglamento (UE) 2016/429 y los hallazgos o no conformidades que tengan su origen en
la explotacidén de origen (fundamentalmente relacionadas con competencias de produccién animal, tales como
bienestar animal, transporte e identificacion animal), mediante el documento oficial elaborado, acta, CRIV o
documento contemplado en instrucciones especificas segun la enfermedad o peligro especifico.

5. Se comunicard a la Autoridad Competente en Salud Publica, a través del DSAP/AGS a las DT, las Actas levantadas
con la adopcion de medidas cautelares (Incumplimientos tipo 1) y para inicio de expediente (Incumplimientos tipo Il).

Asi mismo se pondra en copia las comunicaciones realizadas en base al punto 4. al DSAP/AGS para su remision a la DT

+ SISTEMAS DE INFORMACION
Del registro de los controles se debera cumplimentar los siguientes documentos:

1. HOJa de producciéon: compuesta de 3 hojas referidas a:
Datos de animales excluidos en IAM.

Datos de canales aptas para consumo humano.
Datos de decomisos en IPM.
Indicadores de evaluacidn de las actuaciones realizadas en el programa integral coordinado de vigilancia y control
de las E.ET. de Andalucia.
2. Declaracidn de zoonosis en mataderos.
3. Hoja resumen anual de los Controles de Inspeccién Permanente.

CD LOS CRITERIOS DE REGISTRO Y COMUNICACION, ASi COMO LAS FRECUENCIAS DE ENViO SE CONTEMPLAN EN ED
ANEXO 20
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10. EVALUACION DEL PLAN







Anualmente se realizara la evaluacién del cumplimiento de los objetivos operativos y estratégicos a nivel de la UGSP en
el ambito del DSAP/AGS y del Servicio de Salud de la DT en el &mbito provincial, mediante un informe que contenga los
siguientes indicadores en relacién con los objetivos:

Objetivo Operativo 1.1:

Realizar controles de inspeccion permanente con el fin de garantizar la sanidad y el bienestar animal, la salubridad e
higiene de las carnes con destino a consumo humano.

Indicadores:
+ N°de mataderos.

« N°delineasde sacrificio (por especies): Bovino, Ovino, Caprino, Porcino, Equino, Aves de corral, Lagomorfos y Rétidas

+ N°de animales recepcionados (por especies): Bovino, Ovino, Caprino, Porcino, Equino, Aves de corral, Lagomorfos
y Rétidas.

Objetivo Operativo 1.2:

Adoptar las decisiones oportunas sobre los animales enviados a sacrificio o las canales y las carnes en base a los
hallazgos de la inspeccidn obtenidos al realizar controles veterinarios especificos.

Indicadores:
+ N.°de animales excluidos en IAM para sacrificio con destino a consumo humano en IAM (por especie).

« N° de animales aptos para sacrificio para consumo humano (por especie: Animales recepcionados menos los
excluidos en IAM.

« N°de decomisos totales en IPM (por especie).
» N°de canales aptas para consumo humano (por especie).

Objetivo Operativo 1.3:

Comprobar el cumplimiento de la normativay los estandares de referencia por parte del operador en la actividad diaria
del matadero.

Indicadores:
« N°deincumplimientostipo Il yl detectados durante la actividad diaria del matadero. (ya sea en controles veterinarios
especificos o controles de la actividad)

Objetivo Operativo 1.4:
Adoptar las medidas oportunasy proporcionales para que el OEM subsane los incumplimientos detectados durante la actividad.

Indicadores:
« N°de actas tramitadas para la incoacién de expedientes sancionador (Incumplimiento tipo I1)

« N°de actas tramitadas con adopcion de medidas cautelares (Incumplimiento tipo I).
« N°de expedientes sancionadores.
« N°de medidas cautelares.
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Indicadores del OBJETIVO ESTRATEGICO 1:

+ % de animales excluidos: (N° de animales excluidos en IAM / N° de animales recepcionados en el matadero) x 100. Se
calculara por especie.

+ % de canales decomisadas: (N° de canales decomisadas / N° de animales aptos para el sacrificio para consumo
humano) x 100. Se calculara por especie.

+ % de incumplimientos durante la actividad: (N° de incumplimientos durante la actividad (tipo Il y 1) / N° de
mataderos) x 100.

+ % de expedientes sancionadores propuestos: (N° de actas con propuesta de expediente sancionador durante la
actividad / N° de mataderos) x 100.

Objetivo Operativo 2.1:

Realizar las IBR a los mataderos con la frecuencia establecida para ellos en cada Programacion anual.

Indicadores:
+ N°de mataderos controlados con IBR.

+ N°delIBR programadas.

+ N°de IBR programadas realizadas

« N°de IBR no programadas realizadas.

+ N°de IBR total realizadas (programadas + no programadas).

Objetivo Operativo 2.2:

Detectar los incumplimientos en materia de seguridad alimentaria, sanidad y bienestar animal en los mataderos.
Indicadores:
« N°de mataderos con incumplimiento (tipollol).

« N°delIBR conincumplimiento (tipollol).
« N°deincumplimientos en los alcances.

Objetivo Operativo 2.3:

Adoptar las medidas oportunasy proporcionales en los casos que se detecten incumplimientos mediante la realizacidn
delasIBR.

Indicadores:
« N°de propuestas de apertura de expediente.

« N°de suspensiones de actividad.
« N°total de medidas (suspensiones + sanciones).
« N°de sanciones impuestas.

Indicadores del OBJETIVO ESTRATEGICO 2:

+ Indicador de cumplimiento programacion: N° IBR programadas realizadas/N° IBR programadas.

+ Indicadorde incumplimientos: N° IBR con incumplimiento (tipo Il 0 1)/N° IBR realizadas (suma de programadasy no
programadas).

+ Indicador de medidas adoptadas: N° de medidas adoptadas/ N° IBR realizadas (suma de programadas y no
programadas).
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Objetivo Operativo 3.1:
Realizar las auditorias a los mataderos con la frecuencia establecida para ellos en cada programacién anual.

Indicadores:
+ N°de mataderos controlados con auditorias.

« N°de auditorias programadas.

« N°de auditorias programadas realizadas.

« N°de auditorias no programadas realizadas.

« N°de auditorias total realizadas (programadas + no programadas).

Objetivo Operativo 3.2:

Detectar las no conformidades y pérdidas de control en materia de seguridad alimentaria y sanidad y bienestar
animal en los mataderos.

Indicadores:
« N°de auditorias con no conformidades (mayor o critica).

« N°de mataderos con no conformidades (mayor o critica).
« N°de auditorias con no conformidades por alcance (mayor o critica).

Objetivo Operativo 3.3:

Adoptarlas medidas oportunasy proporcionales en los casos que se detecten no conformidades mediante la realizacidn
de auditorias.

Indicadores:
« N°de propuestas de apertura de expediente.

« N°desuspensiones de actividad.
+ N°total de medidas (suspensiones + sanciones).
« N.°de sanciones impuestas.

Indicadores del OBJETIVO ESTRATEGICO 3:

+ Indicador cumplimiento programacion: N° auditorias programadas realizadas/N° auditorias programadas.

« Indicador de no conformidades: N° auditorias con no conformidad (mayor o critica)/N° auditorias realizadas (suma
de programadas y no programadas).

+ Indicador de medidas adoptadas: N° medidas adoptadas/ N.° auditorias realizadas (suma de programadas y no
programadas).

El citado informe de evaluacién se acompafiara de las observaciones, andlisis y propuestas de mejora que se estimen
oportunas.

Desde la UGSP se remitira el informe de su ambito en la segunda quincena de enero del aiio siguiente al evaluado y
desde la DT se remitira el informe provincial al SSA en la primera quincena de febrero.

Por parte del SSA ademas del analisis anual de los informes recibidos de las provincias, se realizara un informe al final del
periodo de aplicacion del Plan, con una evaluacion de la tendencia de los indicadores.
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11.GLOSARIO DE TERMINOS







Acta de inspeccién: documento publico elaborado por un Agente de Salud Publica con presuncidn de veracidad y valor
probatorio, en el cual se deja constancia de los hechos y circunstancias observadas durante la inspeccion.

Aplazamiento: Postponer el sacrificio de un animal hasta solventar sus deficiencias. Estas pueden deberse a problemas
de identificacién, documentacion, estado de salud u otras. Se considerara un animal retenido hasta que se dictamine su
sacrificio para consumo humano o no.

Auditoria: el examen sistematico e independiente para determinar si las actividades y sus correspondientes resultados
cumplen las disposiciones previstas, y si dichas disposiciones se aplican eficazmente y son adecuadas para lograr los
objetivos.

Autoridad Sanitaria Competente: las autoridades centrales o cualquier otra autoridad a la que se haya atribuido dicha
responsabilidad encargados de la organizacién de los controles oficiales u otras actividades en materia de salud publica,
en funcidn de la cual puede limitar derechos individuales o colectivos en beneficio de los derechos de la comunidad.

Aturdimiento: todo proceso inducido deliberadamente que cause la pérdida de consciencia y sensibilidad sin dolor,
incluido cualquier proceso que provoque la muerte instantanea.

Canal: el cuerpo de un animal una vez sacrificado y faenado.

Carne: las partes comestibles de los animales a que se refieren los puntos 1.2 a 1.8 incluida la sangre que establece el
Reglamento 853/2004.

Comunicacion de los Resultados de Inspeccion Veterinaria (CRIV): Documento oficial para informar a los operadores
econdmicos de la cadena alimentaria anteriores al matadero (ganadero o transportista), asi como en su caso, a las
autoridades competentes de la produccién primaria, de los hallazgos detectados en los controles veterinarios especificos
que estén originados en esas fases, para que la retroalimentacion de la informacidn de los controles oficiales pueda favorecer
la adopcion de medidas correctoras.

Conformidad: cumplimiento de los requisitos especificados para una actividad, instalacién, proceso, producto o servicio.

Control Oficial: actividades realizadas por las autoridades competentes o por los organismos delegados o las personas
fisicas en las que se hayan delegado determinadas funciones de control oficial para comprobar el cumplimiento por parte
de los operadores, los animales y mercancias de los requisitos establecidos el Reglamento 625/2017.

Controles de la actividad del matadero: contempla la verificacién que realiza el SVO del cumplimiento del OEM durante
todas las etapas de la actividad del matadero en la aplicacion de la normativa o de los propios procedimientos operativos
y pretenden detectar no conformidades que conllevan la adopcién de una medida correctora por parte del OEM.

Controles de inspeccion permanente: son los controles que realiza el SVO durante la actividad de sacrificio diario del
matadero y se basan en verificar mediante la inspeccidn veterinaria que la sanidad y el bienestar animal no se han visto
comprometidos, y que las canales y carnes son aptas para su destino a consumo humano.

Controles veterinarios especificos: son aquellos que estdn basados en la ciencia veterinaria y pretenden detectar
hallazgos en los animales o sus carnes que puedan suponer un riesgo para la sanidad y el bienestar animal o la salud
humana, de manera que todo hallazgo conllevara la adopcién de una decisidn por parte del SVO.

Criterios microbioldgicos: criterio que define la aceptabilidad de un producto, un lote de productos alimenticios
0 un proceso, basandose en la ausencia, presencia o nimero de microorganismos, y/o en la cantidad de sus toxinas/
metabolitos, por unidad de masa, volumen, superficie o lote.

Deficiencia: es aquella no conformidad de los requisitos normativos o de los estandares de referencia/procedimientos
operativos, sin trascendencia para la salud humana, la sanidad y el bienestar animal.

Dictamen global: opinidon oficial que emite el inspector veterinario a partir de su propia experiencia y conocimientos
como resultado de la valoracion que haga de los andlisis o exdamenes de cualquier otro tipo que realice, respecto de
la situacion del establecimiento en relacidn a la seguridad alimentaria del mismo, teniendo en cuenta el conjunto de
incumplimientos o deficiencias encontradas durante la inspeccién y la propia actividad alimentaria del mismo.
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Documento aclaratorio: Posteriormente al Acta, si el inspector lo considera necesario, o bien por requerimiento, se
redactara un Documento aclaratorio de la misma (no confundir en ninglin caso con el informe de valoracién), un informe
donde se pueden hacer una serie de aclaraciones al acta, con la incorporacién de juicios o valoraciones técnicas al
procedimiento.

Equipo Auditor: una o dos personas que llevan a cabo una auditoria con el apoyo, si es necesario, de expertos técnicos.

Establecimiento autorizado: establecimiento para el que existen determinados requisitos especificos de acuerdo al
producto alimenticio que manipulay no ejerce sus actividades a menos que la autoridad competente lo haya autorizado
tras una inspeccion in situ previa al inicio de la actividad econémica

Establecimiento registrado: Establecimiento que ha sido inscrito en un registro de la autoridad competente como
consecuencia de una comunicacion por parte del titular, previa o simultanea al inicio de su actividad. No requiere ningin
control previo parainiciar su actividad y no figura en listas de la UE.

Hallazgo: cualquier aspecto que durante la ejecucién de los controles veterinarios especificos pueda afectar a la sanidad
y al bienestar animal o a la salud humana, condicionando las decisiones a adoptar por el SVO.

Hoja de Control Oficial: documento en el que se reflejaran todos los controles realizados y el resultado global de la
inspeccidn, asi como aquellos incumplimientos que vayan a ser recogidos en un Acta.

Hoja de Informe Sanitario: documento que sera utilizado como hoja de control oficial, anexo a la misma o seguimiento
de la inspeccidn realizada, para poder detallar mejor los controles efectuados.

Inmovilizacién oficial: el procedimiento por el cual las autoridades competentes garantizan que los animales y las
mercancias sujetas a controles oficiales no son desplazados ni manipulados indebidamente a la espera de una decisién
sobre su destino; incluye el almacenamiento por los operadores siguiendo las instrucciones y bajo el control de las
autoridades competentes.

Incumplimientotipol: esaquellano conformidad delosrequisitos normativos o de los estandares de referencia/procedimientos
operativos que suponen un riesgo inminente o extraordinario para la salud humana, la sanidad y el bienestar animal.

Incumplimiento tipo II: es aquella no conformidad de los requisitos normativos o de los estandares de referencia/
procedimientos operativos que puede suponer un riesgo para la salud humana, la sanidad y el bienestar animal.

Informe de Valoracién: informe que recoge la normativa que se incumple, los antecedentes de incumplimientos la
valoracidn de los incumplimientos detectados en el transcurso de la inspeccidn.

Inspeccion: actividad de control llevada a cabo por la autoridad competente designada, para verificar el cumplimiento
de los productos, instalaciones y servicios en relacion con la normativa de aplicacion.

Inspeccion basada en el riesgo: Es el control oficial realizado con una frecuencia adecuada determinada en funcidn del riesgo,
para comprobar los aspectos relativos a la seguridad alimentaria asi como requisitos en materia de sanidad y bienestar animal.

Manada: conjunto de aves de corral o de aves en cautividad con la misma situacidn sanitaria que estén guardadas en una
misma nave o recinto y constituyan una unidad epidemioldgica; en el caso de las aves de corral estabuladas, incluye a
todos los animales que compartan el mismo espacio aéreo.

Marcado sanitario: marca realizada por el veterinario oficial o bajo su responsabilidad tras realizar los controles y declarar
la carne apta para el consumo en: ungulados (bovinos, caprinos, ovinos, porcinosy solipedos), mamiferos de caza de cria
distintos de lagomorfos y piezas de caza mayor silvestre. El resto de especies, ademas de todos los productos de origen
animal (visceras y despojos) llevardn marca de identificacion.

Matadero: el establecimiento donde se sacrifican y faenan animales cuya carne esta destinada al consumo humano.

Material especificado de riesgo: los tejidos especificados en el anexo V del Reglamento 999/2001; salvo que se indique
lo contrario, no incluye los productos que contengan dichos tejidos o se deriven de ellos.
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Medidas correctivas: Accion que hay que adoptar cuando los resultados de la vigilancia en los PCC indican pérdida en el
control del proceso.

No Conformidad: No adecuacion con los requisitos especificados para una actividad, instalacidn, producto, proceso o
servicio, incluyendo aquellos que pudieran estar contenidos en una norma legal que le sea de aplicacion.

No Conformidad mayor en auditoria: el incumplimiento de requisitos del sistema o hay fallos recurrentes en su
aplicacion que pueden implicar un peligro para la salud de los consumido#res, aunque no existen evidencias de que la
seguridad del producto se haya afectado.

No Conformidad critica en auditoria: el Incumplimiento de requisitos del sistema o hay fallos sisteméticos en la
aplicacion de requisitos que pueden implicar un peligro para la salud de los consumidores y existen evidencias de que la
seguridad del producto podria verse afectado.

Objetivo estratégicos Son objetivos a largo plazo, estableciendo lo que los sistemas de control oficial y sus prioridades
se proponen alcanzar. Generalmente se relacionan con los resultados e impactos.

Objetivo operativo: Son objetivos mas especificos, a mas corto plazo que indican lo que una autoridad competente
espera lograren realidad en cuanto a las intervenciones aimplementar. O bien se derivan de los objetivos estratégicos que
son desarrollados por la autoridad competente o, en ocasiones son fijados por la legislacién. El logro de estos objetivos
esta generalmente bajo el control directo de los gestores de las actividades de control y puede ser verificado.

Partida: animales de la misma especie amparados por un Gnico documento de traslado oficial procedentes de la misma
explotacion de origen.

Retener: Almacenar la carne (canal y/o visceras) en cadmara hasta dictaminar la aptitud o no para el consumo. Puede
retenerse carne fresca hasta subsanar deficiencias por problemas de identificacion animal, falta de informacion de la
cadena alimentaria o documentacion en el traslado, animales que hayan sido sacrificados por motivos de bienestar
animal, canales muestreadas a la espera de resultados laboratoriales u otras causas. Se considerara canal retenida hasta
que se dictamine su aptitud para consumo humano o no.

Retirada del mercado: toda accidén que suponga que el producto en cuestion sea apartado con caracter definitivo de la
cadena de comercializacidn. Se incluyen dentro de este concepto las reexpediciones, los decomisos y las destrucciones.
No quedan incluidas las simples inmovilizaciones de producto con caracter temporal.

Servicio Veterinario Oficial: personal veterinario nombrado por una autoridad competente, bien como miembro de la plantilla
o en otra calidad, y que posee las cualificaciones adecuadas para llevar a cabo controles oficiales y otras actividades oficiales.

Subproductos animales: subproductos animales tal como se definen en el articulo 3, punto 1, del Reglamento (CE) n. o
1069/2009.

Suspension de actividad: medida cautelar adoptada por la autoridad competente sobre un operador de la cadena
alimentaria, ante una situacién que pueda suponer la puesta en el mercado de un producto no seguro o la transgresion
de la legislacion en materia de alimentos o el bienestar de los animales, y que suponga la suspension de la actividad
relacionada con el alimento o el animal en cuestion, ya sea limitada en el tiempo y condicionada a la adopcién de las
pertinentes acciones correctoras o bien con caracter definitivo.

Toma de muestra: muestreo de alimentos o de cualquier otra sustancia relacionada con la produccién, transformacién y
distribucidn de los alimentos o con la salud de los animales, a fin de verificar, mediante analisis, si se cumple la legislacion
alimentaria o las normas en materia de salud animal.

Trazabilidad: la posibilidad de encontrar y seguir el rastro, a través de todas las etapas de produccion, transformacién y
distribucién, de un alimento, un pienso, un animal destinado a la produccidn de alimentos o una sustancia destinados a

serincorporados en alimentos o piensos o con probabilidad de serlo.

Visceras: los 6rganos de las cavidades toracica, abdominal y pélvica, asi como la trdquea y el es6fago y, en el caso de las
aves, el buche.
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En documento anexo y disponible en la pagina web de la Consejeria de Salud y Consumo se podran consultar todos
los anexos que se describen en este Plan, asi como las referencias a la normativa e instrucciones asociadas al Plan.
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